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l.rész SZEMELYI RESZ

Az Egyes fontos, valamint kdzbizalmi és kozvéleményformdlo
tisztségeket Dbetoltd  személyek ellendrzésére létrehozott
II. szdmii Bizottsdg

2.B/XVI-459/2001-37.

Az Egyes fontos, valamint kozbizalmi és kozvélemény-
formalo tisztségeket betoltd személyek ellendrzésérSl és a
Torténeti Hivatalrdl sz6lé 1994. évi XXIII. torvény
(a tovabbiakban: Torvény) 5. §-dnak (1) bekezdésével 1ét-
rehozott II. szimud Bizottsdg (a tovabbiakban: Bizottsig)

2002. év oktéber 30. napjan megtartott zart iilésen meg-
hozta a kovetkezd

hatarozatot:

A Bizottsag megallapitja, hogy Erdélyi Istvdn Dezsd, a
Torvény 1. § b) pontjdban meghatarozott tevékenységet
végzett.

Felszolitja, hogy a Magyar Radié Rt.-nél betoltott mun-
kakorét 30 napon beliil sziintesse meg. Ennek elmaraddsa
esetén a Bizottsdg e hatdrozatot nyilvanossigra hozza.

A Bizottsag hatarozata ellen az irdsban tortént kézbesi-
tést6l szamitott 15 napon beliil a Févarosi Birésagnal ke-
resettel lehet élni. A kereset benyujtdsa a dontés nyilvanos-
sdgra hozataldra halaszté hatdlyu.
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Indokolas

Erdélyi Istvan ellendrzését az 1994. évi XXIII. torvény
rendelkezéseinek megfeleléen 2001. marcius 23-dn kezdte
meg. A rendelkezésre allé adatok szerint ekkor rovatveze-
téként dolgozott a Kapu cim@i havilapnil, valamint a
Magyar Radié Kossuth Adéfészerkesztoségénél szerkesz-
t6i feladatokat latott el.

A Magyar Népkoztarsasag Beliigyminisztériuma III/II-as
Csoportfénoksége B. Alosztdly 1983. jdlius 15-én ,,Revi-
zor” fedénévvel hazafias alapon titkos megbizottként
— a korabeli parancsoknak és eljarasi szokdsoknak meg-
felel6en a sziikséges tanulmanyozis lefolytatdsat kove-
téen — beszervezte. Beszervezésének idején népmiivels-
ként dolgozott a Szakszervezetek F&varosi Miivel6dési
Hazaban (Csili Miivel6dési Haz).

Késébb a Csepel Autégyar Fényszoré cimi lapjanal,
majd a BKV Kozlekedési Hirlap Szerkeszt&ségénél dolgo-
zott.

Beszervezd tisztje pontosan meg nem hatarozhaté ideig,
kozel 1-2 évig tartotta vele folyamatosan a kapcsolatot.
A szamadra sziikséges informacidkat szébeli beszélgetések
soran kapta meg, melyek koziil a fontosnak mindsitettek-
r6l irasbeli feljegyzéseket készitett, és az intézkedésre jo-
gosult szervekhez eljuttatta.

2002. februar 4-én kelt irasbeli nyilatkozatdval a Kapu
cimi lapnal az ellen6rzott személy munkaviszonydt meg-
sziintette.

Erdélyi Istvan az ellendrzési eljards sordn a III/III-as
Csoportfénokségnél végzett tevékenységérl nyilatkozni
nem kivant. Alldspontja szerint a Bizottsignak ellendr-
zésére betoltott munkakoreinél fogva nincsen hatdskore.
El6adta, hogy 30 000-nél kisebb példanyszamban havonta
megjelend lapnal dolgozott, illetSleg a Magyar Radié Rt.-
nél beosztdsa nem szerkeszts, holott a Torvény az ellendr-
z€s elvégzését szerkeszt6i beosztashoz koti.

A Bizottsag a tényallast a Torténeti Hivatal altal meg-
kiildott 6-os halézati nyilvantartd karton (0172—946—5),
6/C. statisztikai karton, 6/D. (halézati személy lakcim sze-
rinti nyilvantartdsa) karton, az dllambiztonsagi szervek ha-
16zatardl kiallitott adatlap, a ,,Saturnus’ fed6nevili rend-
szer adatlapjdhoz sziikséges 1985. szeptember 16-an, de-
cember 16-dn, 1987. aprilis 29-én kidllitott valtozasjelen-
tés, halézati rendszerhez 1988. december 14-én kiallitott
kédlap, az ellendrzott személynek a III/III-as tevékenység-
re vonatkozé megtagadé nyilatkozata és a halézati nyilvan-
tartd kartonon beszervezdként, operativ tisztként nyilvan-
tartott személy tandvallomdsa alapjan 4llapitotta meg.

A Bizottsag az 1994. évi XXIII. torvény jelenleg hatalyos
szovege 2. § (3) bekezdés 16. pont szerint ellendrizni kote-
les tobbek kozott az 1996. évi 1. torvény 2. § 31. pontja
szerinti miisorszolgaltatok szerkesztGit, akik a politikai
kozvélemény alakitdsara kozvetleniil vagy kozvetve befo-
lyast gyakorolnak, tovabbd a 17. pont szerint az orszagos,

regiondlis, megyei és helyi terjesztésti kozéleti lapok...
rovatvezetSit, akik a politikai kozvélemény alakitasara
kozvetleniil vagy kozvetve befolyast gyakorolnak.

Az ellendrzott személy a Kapu cimid kozéleti lapnal
fenndlld6 munkakorét az ellenérzési eljards sordn megsziin-
tette. Ezért e minGségében ellendrzésére nem keriilhetett
sor. (Sziikséges azonban megjegyezni, hogy a Torvény az
ellenérzést nem koti megjelenési példanyszamhoz és a
havilapok rovatvezetGire is Kkiterjeszti.)

A Torvény az elektronikus médidk szerkesztSit rendeli
atvilagitani. Ezt nem koti a mdsorszolgéltatd szervezeté-
ben megjelolt munkakori beosztiashoz, miként arra az
ellendrzott fél a Torvény egy kordbbi szovegezésére figye-
lemmel hivatkozott. Erdélyi Istvan 2001. december 3-an
kelt munkakori lefrasa 7.1 szerint is feladatat képezte mi-
sorkészités (szerkesztés, misorvezetés, anyagok készité-
se), ... A Magyar Radi6 Rt. elndke E/K/81/2002/B. szamu
levele szerint Erdélyi Istvin munkakori leirdsaban megfo-
galmazott tevékenysége ellatdsa szerkeszt6i tevékenységet
jelent, s ez allaspontja szerint alkalmas a kozvélemény
befolyasolasara.

Mindezek alapjan a Bizottsdg Erdélyi Istvant szerkesz-
tének és a Torvény rendelkezései szerint ellenrizendének
mindsitette.

A Torténeti Hivatal altal megkiildott okiratok alapjan
nem volt kétséges, hogy Erdélyi Istvan tobb éven keresztiil
szerepelt a BM III/IlI-as Csoportfénokség halézati nyil-
vantartisdban. A Bizottsdg abbd6l a koriilménybdl, hogy
nevezettet a halézati nyilvantartdsb6l nem torolték, a
taniként meghallgatott operativ tiszt vallomdsaval egylitt
(,,37. sz. jkv. 2. oldal utols6, 3. oldal elsé bekezdése’’)
megallapithaténak latta, hogy az ellenrzott személy, a
III/I1I-as Csoportfénokség szdmdara jelentést is adott.
Ezt aldtdmasztotta az a koriilmény, hogy Erdélyi Istvan a
[II/II-as tevékenységérdl nem kivant nyilatkozni.

A fentiek szerint Erdélyi Istvdnnal kapcsolatban megél-
lapithaté volt az 1994. évi XXIII. torvény 1. § b) pont
harmadik bekezdésében meghatdrozott kettés feltétel, ne-
vezetesen szerepel a Torvény a) pontjaban felsorolt szer-
vek hélézati nyilvantartdsdban és résziikre jelentést is
adott.

A Bizottsag hatdrozata meghozatala sordn egyéb koriil-
ményeket nem vizsgalt.

A Bizottsig a ténymegallapitisnak megfeleléen a Tor-
vény 18. § (1) bekezdése alapjan szdlitotta fel Erdélyi Ist-
vant a Magyar Radi6 Rt. Kossuth Adof6szerkesztéségénél
betoltott tisztségér6l 30 napon beliill valé lemonddsra,
illetve, hogy ellenkez6 esetben dontését nyilvanossagra
hozza.

Az ellen6rzott félnek a Torvény 19. § (1) bekezdése biz-
tosit a (4) bekezdés szerint a nyilvanossdgra hozatalra
halaszté hatdlyd jogorvoslati lehet&séget.
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A Bizottsag az eljarast a Torvény és annak 10. § (1) be-
kezdése alapjin az Ae. dltaldnos szabdlyairél sz6lé
1957. évi IV. torvény alapjan folytatta le.

Budapest, 2002. oktéber 30.

Dr. Incze Béla s. k.,

bird, a II. sz. Bizottsdg soros elnoke

Dr. Gondos Imre s. k.,

bird, a II. sz. Bizottsdg tagja

Dr. Hoddszi Zoltdn s. k.,

bir6 a II. sz. Bizottsdg tagja

A hatdrozatot a Févarosi Birésag 9.K.33.465/2002/3. sz.
itélete folytan jogerds.

Budapest, 2003. jinius 2.

Dr. Hoddszi Zoltdn s. k.,

bird, a II. sz. Bizottsdg soros elnoke

Il.rész JOGSZABALYOK

A Kormany rendeletei

A Kormany
116/2003. (VII. 30.) Korm.
rendelete

a Magyar Koztarsasag Kormanya és a Lett Koztarsasag
Kormanya kozott a vizumkotelezettség kolcsonos
megsziintetése targyaban, Rigaban, 1992. augusztus 7.
napjan alairt Megallapodas' médositasarél sz6lo,
jegyzékvaltas tjan létrejott Megallapodas kihirdetésérol

(A jegyzékvdltds utjdn létrejott Megdllapodds 2002. év
szeptember ho 22. napjdn hatdlyba lépett.)

1.§

A Korminy a Magyar Koztdrsasig Kormdnya és a Lett
Koztarsasag Kormanya kozott a vizumkotelezettség kdlesonos
megsziintetése targyaban, Rigdban, 1992. augusztus 7. napjan

! Kihirdette a 24/1993. (II. 12.) Korm. rendelet; hatdlyos: 1993.
februdr 5. napjatol.

alairt Megdallapodds mddositasardl szolo, jegyzékvaltas tut-
jan létrejott Megallapodast e rendelettel kihirdeti.

2.8

A magyar szébeli jegyzékek szovege, melyet a lett fél
2002. augusztus 23. napjan atadott szébeli jegyzékében
elfogadott, a kovetkezd:

»Szobeli Jegyzék

A Magyar Koztarsasag Kiiliigyminisztériuma tiszteletét
fejezi ki a Lett Koztarsasdg Kiiliigyminisztériumanak, és
van  szerencséje  1idvozolni a  Lett  Koztarsasidg
43/1936—2415 szamd, 2002. marcius 18-4n kelt szébeli
jegyzékét a Magyar Koztarsasag Kormanya és a Lett Koz-
tarsasdg Kormdnya kozott a vizumkotelezettség kolesonos
megsziintetése targyaban, Rigdban, 1992. augusztus 7. nap-
jan alairt Megallapodds mddositdsaval kapcsolatban.

A Magyar Koztarsasig Korménya egyetért a fenti Megal-
lapodas médositasaval, amely kedvezd mind a Magyar Koz-
tarsasag, mind a Lett Koztarsasdg dllampolgarai szamaéra,
kovetiazeurdpai,a magyar és alett gyakorlatot a tartézkodasi
id6 meghatdrozasanal. Tapasztalataink alapjan, tovabba a
Megallapodas 3. Cikkének moédositasa is sziikséges, mivel
egyértelm@vé kell tenni, hogy a 90 napot meghalad¢ tartéz-
kodas céljabdl beutazok is vizumkotelezettek.

A Magyar Koztarsasdg Kiiliigyminisztériumanak van
szerencséje az alabbi modositd javaslatot tenni, és tiszte-
lettel javasolja, hogy amennyiben a Lett Koztarsasag Kor-
manya ezt a javaslatot elfogadja, Ggy ez a jegyzék és a Lett
Koztarsasdg Kiiliigyminisztériumdnak azonos tartalmu
valaszjegyzéke Megallapodast képezzen a két orszag
Korménya kozott.

A fentiek alapjan a Megdllapodds az aldbbiak szerint
modosul:

Megallapodas
a Magyar Koztarsasag Kormanya és a Lett Koztarsasag
Kormanya kozott a vizamkotelezettség
kolcsonos megsziintetése targyaban, Rigaban,
1992. augusztus 7. napjan alairt Megallapodas
médositasarol

A Magyar Koztarsasig Kormédnya és a Lett Koztarsasag
Korménya kozott a vizumkotelezettség kolcsonds meg-
sziintetése targyaban, Rigaban, 1992. augusztus 7. napjan
alairt Megéllapodas az aldbbiak szerinti keriil médositasra:
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1. Az 1. Cikk az aldbbiak szerint mdédosul:
., 1. Cikk

1. A Magyar Koztarsasdg érvényes utlevéllel rendel-
kezé éllampolgarai a nemzetkozi utasforgalom szdmara
kijelolt hataratkelShelyen vizum nélkiil Iéphetnek be a
Lett Koztarsasag allamteriiletére, és ott kiilon engedély
nélkiil, hat hénap alatt legfeljebb kilencven napig tartdz-
kodhatnak és kiutazhatnak.

2. A Lett Koztarsasag érvényes ttlevéllel rendelkezé
allampolgédrai a nemzetkozi utasforgalom szamara kijelolt
hatdratkel6helyeken vizum nélkiil utazhatnak be a Magyar
Koztarsasag allamteriiletére, és ott kiilon engedély nélkiil
az elsé belépéstsl szamitott hat hénap alatt legfeljebb
90 napig tartézkodhatnak és kiutazhatnak.”

2. A 3. Cikk az aldbbiak szerint médosul:
,,3. Cikk

Az egyik Szerz6d6 Fél azon dllampolgarainak, akik a ma-
sik Szerz6d6 Fél teriiletére a jelen Megallapodas 1. Cikkében
meghatdrozott hataridén tuli tart6zkodas, tovibba munka-
vallalas vagy mas jovedelemszerzd tevékenység, illetdleg lete-
lepedés céljabol kivannak beutazni, ezen Szerz6d6 Fél meg-
felel6 engedélyével és vizumaval kell rendelkezniiik.”

3. Jelen Megdllapodas alett Fél azonos tartalmu vdlasz-
jegyzékének kézhezvételét kovetd 30. napon 1ép hatdlyba,
hatdrozatlan id6re sz6l és a Rigdban, 1992. augusztus 7-én
kelt Megallapodassal egyiitt vesziti hatalyat.

A Magyar Koztarsasag Kiiliigyminisztériuma megragad-
ja az alkalmat, hogy a Lett Koztirsasdg Kiiligyminiszté-
riumdt ezdton is Oszinte nagyrabecsiilésér6l biztositsa.«

3.8

(1) Ez a rendelet a kihirdetése napjan 1ép hatélyba,
rendelkezéseit azonban 2002. évi szeptember hé 22. nap-
jatol kell alkalmazni.

(2) E rendelet végrehajtasar6l a beliigyminiszter gon-
doskodik.

A miniszterelnok helyett:

Kiss Péter s. k.,
a Miniszterelnoki Hivatalt vezet§ miniszter

A Kormany
117/2003. (VII. 30.) Korm.
rendelete

az egyes szabalysértésekrol szolo
218/1999. (XII. 28.) Korm. rendelet modositasarol

A Kormany a szabélysértésekrdl sz6l6 1999. évi LXIX.
torvény 166. §-dban kapott felhatalmazas alapjan a kovet-
kez6ket rendeli el:

1.§

Az egyes szabdlysértésekrdl sz616 218/1999. (XII. 28.)
Korm.rendelet (a tovabbiakban: R.) a kovetkez6 alcimmel
és 10/A. §-sal egésziil ki:

Sportrendezvény rendjének megbontdsa

10/A. § (1) Aki sportrendezvényen a létesitménynek a
néz6kt6l vagy a nézdk meghatirozott csoportjatdl elzart
teriiletére jogosulatlanul belép, vagy ott tartézkodik, ille-
téleg e teriiletre barmit bedob, szdzezer forintig terjedd
pénzbirsdggal stjthatd.

(2) Az (1) bekezdésben meghatarozott szabalysértés elko-
vet§jével szemben kiutasitdsnak és kitiltasnak is helye van.

(3) Az (1) bekezdésben meghatdrozott szabdlysértés
miatt az eljards a renddrség hataskorébe tartozik.”’

2.8

AzR.akovetkezd alcimmel és 15/A. §-sal egésziil ki:
,Sportrendezvényrdl kitiltds szabdlyainak megszegése

15/A. § (1) Aki olyan sportrendezvényen vagy sportléte-
sitményben tartézkodik, ahonnan a birdsag, illetve a sza-
balysértési hatésdg Kkitiltotta, Otvenezer forintig terjedd
pénzbirsdggal stjthato.

(2) Az (1) bekezdésben meghatdrozott szabdlysértés
miatt az eljards a renddrség hataskorébe tartozik.”’

3.8

(1) Ez a rendelet a kihirdetését koveté 3. napon 1ép
hatélyba.

(2) E rendelet hatalybalépésével egyidejlileg hatalyat
veszti az R. 16. §-a.

A miniszterelnok helyett:

Kiss Péter s. k.,
a Miniszterelnoki Hivatalt vezet§ miniszter
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A Kormany tagjainak
rendeletei

Az egészségiigyi, szocialis és csaladiigyi
miniszter
44/2003. (VII. 30.) ESZCSM
rendelete

a javitointézetek rendtartasarol szolo
30/1997. (X. 11.) NM rendelet médositasarol

A biintetések és az intézkedések végrehatjasardl szolo
1979. évi 11. torvényerejti rendelet 105. §-dnak (2) bekez-
désében kapott felhatalmazas alapjan az igazsagligy-
miniszterrel egyetértésben — a kovetkezdket rendelem el:

1.§

(1) A javitéintézetek rendtartasarél sz6l6 30/1997.
(X. 11.) NM rendelet (a tovabbiakban: Jr.) 55. §-a
(1) bekezdésének els6 mondata helyébe a kovetkezd ren-
delkezés 1ép:

»(1) Ha a bv. bir6 elrendeli a fiatalkord ideiglenes el-
bocsatasat, az intézet igazgatdja errdl haladéktalanul érte-
siti az Igazsagiigyi Minisztérium Partfogé Feliigyel6i Szol-
galat Orszdgos Hivataldnak a fiatalkord lakoéhelye szerint
illetékes megyei (f6varosi) hivatalat (a tovabbiakban: me-
gyei partfogéi hivatal) a partfogé feliigyelet ellatasa cél-
jabol.”

(2) AlJr.55. §-4nak (3) bekezdése helyébe a kdvetkezd
rendelkezés 1ép:

,»(3) Ha afiatalkord nem alakéhelyén kivan tartézkod-
ni, illetve a bv. biré magatartdsi szabalyként a fiatalkord
tartézkodasi helyéiil nem a lakoéhelyét jeloli meg, a tajékoz-
tatdst és a sziikséges mellékleteket az Uj tartézkodasi hely
szerint illetékes megyei partfogéi hivatalnak is meg kell
kiildeni.”’

2.8

A Jr. 56. §-dnak (1) bekezdése helyébe a kovetkezd
rendelkezés 1ép:

,»Az elbocsataskor — a Partfogd Feliigyel6i Szolgalat
tevékenységérdl, valamint ehhez kapcsoléddéan egyes igaz-
sagligy-miniszteri rendeletek mddositdsardl szoldé 17/2003.
(VI. 24.) IM rendelet 37. §-dban foglaltak kivételével —
a fiatalkord részére kell kiadni a letéti pénzét, a letétként
kezelt értéktargyait, a sajat ruhdzatit, tovabba a személy-
azonosito igazolvanyat, iskolai bizonyitvanyat, valamint az
elbocsaté levelét. Az ideiglenes elbocsatottnak fel kell hiv-
ni a figyelmét arra, hogy negyvennyolc 6ran beliil jelent-
kezni koteles az illetékes megyei partfogd hivatalnal.”’

3.8

(1) Ez a rendelet kihirdetését kovetd 8. napon lép
hatdlyba, és ezzel egyidejiileg hatalyat veszti a fiatalkordak
partfogé feliigyeletének végrehajtasi szabélyair6l sz46lo
7/1998. (III. 11.) NM rendelet.

2) Alr.

a) 16. §-a (1) bekezdése g) pontjaban, 41. §-dnak
(3) bekezdésében és 53. §-anak (2) bekezdésében a ,,hiva-
tasos partfogét’’ szovegrész helyébe a ,partfogéd feliigye-
16t szovegrész,

b) 16. §-anak (6) bekezdésében a ,hivatasos partfogo-
tol”’ szovegrész helyébe a ,,partfogé feliigyel6tdl”” szoveg-
rész,

c) 53. §-anak (3) bekezdésében és 57. §-a (7) bekezdé-
sének els6 mondatiaban a ,,hivatdsos partfogd’’ szovegrész
helyébe a ,,partfogé feliigyeld’” szovegrész,

d) 57. §-a (7) bekezdésének masodik mondatdban a
,.hivatdsos partfogéval egyiittmiikodve’” szovegrész helyé-
be a ,,partfogé feliigyel6vel egyiittmiikodve’’ szovegrész

1ép.

Dr. Csehdk Judit s. k.,

egészségligyi, szocidlis €s csaladiigyi miniszter

A foldmivelésiigyi és vidékfejlesztési
miniszter, valamint az egészségiigyi,
szocidlis és csaladiigyi miniszter
90/2003. (VIIL. 30.) FVM—ESZCSM
egyiittes rendelete

22

az élelmiszerek elgallitasanak és forgalmazasanak
élelmiszer-higiéniai feltételeirdl

Az élelmiszerekrél sz6l6 1995. évi XC. todrvény
27. §-dnak (7) bekezdésében kapott felhatalmazas alapjan
a kovetkezdket rendeljiik el:

1.§

(1) A kozfogyasztiasra szant élelmiszer elballitasat és
forgalmazasat az e rendeletben és a kiilon jogszabalyokban
foglalt higiéniai kovetelményeknek megfeleléen kell
végezni.

(2) A rendelet hatdlya valamennyi élelmiszer-elGallitéra
és élelmiszer-forgalmazdra kiterjed.

7z

(3) Valamennyi élelmiszer-el6allitonak és élelmiszer-
forgalmazonak teljesitenie kell az e rendelet /—8&. szdmu
mellékleteiben felsorolt kovetelményeket is.
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(4) E rendelet alkalmazéasaban:

a) elsodleges termelés: els6dleges termékek termeszté-
se, tenyésztése, nevelése, beleértve a betakaritast, a fejést,
valamint a hazidllatok levagdst megel6zd tartdsat; idetar-
tozik a haldszat, a vaddszat és a vadon termd termékek
betakaritisa is;

b) termelbhelyiség: az a helyiség, ahol az élelmiszer-
eldéllitds részmiiveleteit végzik;

c) élelmiszer-elddllitds eszkoze: az élelmiszer-elGallitas-
nal hasznélt valamennyi gép, berendezés, edény, szerszam;

d) élelmiszer-forgalmazo hely: iizlet, mozgdbolt, élelmi-
szert forgalmazé automata, mozgdarusité eszkoz, amely-
ben, illetve amelybdl élelmiszer-forgalmazé tevékenységet
végeznek;

e) létesitmény: élelmiszerek el6allitasara, dtcsomagola-
séra szolgdl6 lizem vagy tobb ilyet magaban foglald egység,
amely az e rendeletben és kiilon jogszabalyokban meg-
hatdrozott feltételeknek megfelel;

f) engedélyezett létesitm ény: olyan, allati eredet( élelmi-
szerek elballitdsdval vagy dtcsomagoldsdval — a vendégla-
tas és kozétkeztetés keretében torténs élelmiszer-eldalli-
tas kivételével — foglalkozé 1étesitmény, amely teljesiti az
e rendeletben és a kiilon jogszabdlyban foglalt, engedélye-
zett létesitményekre vonatkozé kovetelményeket; ezt az
illetékes megyei (f6varosi) allategészségiigyi és élelmiszer-
ellen6rzd allomas (a tovabbiakban: dllomas) az Orszagos
Elelmiszervizsgél(’) Intézet (a tovdbbiakban: OEVI) bevo-
nasaval vizsgalja, és ennek alapjan — a miikodési engedé-
lyen kiviil — a Foldmiivelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisz-
térium (a tovabbiakban: minisztérium) allatorvosi
EU-ellen6rzési szammal ellitva export nyilvantartisba
veszi;

g) jovdhagyott létesitmény: olyan allati eredetl élelmi-
szerek elddllitdsaval vagy atcsomagoldsidval — a vendég-
latds és kozétkeztetés keretében torténd élelmiszer-
eléallitas kivételével — foglalkoz6 1étesitmény, amely az
e rendeletnek és kiilon jogszabalynak csak a jévdahagyott
Iétesitményekre vonatkoz6 kovetelményeit teljesiti, és en-
nek alapjan az allomas belfoldi jévdhagyasi szammal ellat-
va nyilvantartasba veszi;

h) belfold: a Magyar Koztarsasag teriilete;

i) export: a Magyar Koztarsasdg teriiletén kiviilre torté-
né aruszallitas értékesitési céllal;

J) névleges termelési kapacitds: az adott 1étesitményre
vonatkozdan, az illetékes hatésdg altal meghatirozott ma-
ximdlis termelési kapacités;

k) melléktermék: az élelmiszer-elGallitas soran kelet-
kezd, tovabb hasznosithaté élelmiszer.

2.8

2 oz 7z

(1) Az dllati eredetii élelmiszer el6allitasaval vagy atcso-

magoldsaval foglalkozé 1étesitmény — miikodési engedé-
lyezése soran — engedélyezett vagy jovahagyott 1étesit-

ménynek mingsiilhet.

(2) A jovahagyott 1étesitmény csak belfoldre forgalmaz-
hat, de amennyiben arra kiilon engedéllyel rendelkezik, az
eurépai unids kovetelményeket nem érvényesits orszagokba
exportdlhat 2003. november 30-ig.

(3) A huskészitményt el6allité jovahagyott 1étesitmény
névleges termelési kapacitdsit az allomis minden egyes
Iétesitményre megadja, amelynél figyelembe veszi a 1étesit-
mény felépitését, elrendezését, a termékiitvonalat és a
nyersanyagra, valamint a végtermékre vonatkoz6 tarolasi
kapacitast.

(4) A (3) bekezdés szerinti névleges termelési kapacitas
nem haladhatja meg a 7,5 tonna/hét végtermék mennyisé-
get, illetve az 1 tonna/hét mennyiséget libamdj termelés
esetén.

3.8

Az élelmiszer-el6allito, illetve az élelmiszer-forgalmazo
koteles meghatarozni tevékenysége mindazon 1épéseit,
amelyek az élelmiszerbiztonsdg szempontjabdl kritikusak.
Ennek sordn ki kell valasztania a megfelel§ biztonsagi
eljarasokat, gondoskodnia kell azok végrehajtasardl, fenn-
tartasarol, feliilvizsgalatar6l az alabbi — a Veszélyelemzés,
Kritikus Szabdlyozasi Pontok (a tovdbbiakban: HACCP)
rendszer elkészitéséhez hasznalt — elvek alapjan:

a) az élelmiszerekkel kapcsolatos lehetséges veszély-
forrasok elemzése, az élelmiszer-elGallitas és élelmiszer-
forgalmazds minden szakaszaban,

b) azon pontok meghatarozasa, ahol a fenti veszélyfor-
rasok el6fordulhatnak,

¢) annak eldontése, hogy az élelmiszerbiztonsag szem-
pontjabdl az azonositott pontok koziil mely pontok kriti-
kusak (kritikus pontok),

d) ac) pont szerinti kritikus pontokon hatékony ellen-
6rzési és monitoring eljarasok kidolgozdsa és végrehajtasa,

e) az élelmiszerekkel kapcsolatos lehetséges veszély-
forrasok, a kritikus pontok, az ellenérzési és monitoring
eljarasok kotelezd feliilvizsgédlata, ha valtozas torténik az
élelmiszer-elGallitas, illetve ¢élelmiszer-forgalmazas bar-
mely szakaszdban, illetve meghatarozott idészakonként,
de legalabb kétévente.

4.8

(1) A 3. §-ban foglaltak végrehajtdsa sordn az élelmi-
szer-el6allito, illetve élelmiszer-forgalmazé irdsban rogziti
az élelmiszer-elallitas és élelmiszer-forgalmazas egészére
kiterjedGen

a) a folyamatos, illetve az id6szakos belsé higiéniai
ellenérzések rendjét,

b) amunkahelyek és az eszkozok tisztasdganak ellendr-
7€sét,
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c) a felhaszndldsra keriil6 anyagok megfelel6ségének
ellendrzését,

d) a miiszaki-higiéniai jellemz6k megtartdsanak ellen-
Grzését, valamint

e) az ezzel megbizott személyek feladatait és hatds-
korét.

27z

(2) Az élelmiszer-el6allitonak az (1) bekezdés d) pontja
szerinti kotelezettsége — a vendéglatas és kozétkeztetés
keretében torténd élelmiszer-eldallitds  kivételével —
kiterjed a mikrobiol6giai jellemz&k megtartdsdnak ellen-
Orzésére is.

(3) Ha az élelmiszer-elallité és élelmiszer-forgalmazoé
olyan ellendrzési adatok birtokdba jut, amelyek az élel-
miszerbiztonsagot alapvetéen veszélyeztetik, koteles a két-
ségessé vilt élelmiszert feltinben megjeldlni, biztonsago-
san elkiiloniteni, azonnali hibajavité intézkedéseket tenni,
és az ellendrzésre jogosult hatésdgokat haladéktalanul

értesiteni.

(4) Az (1)—(3) bekezdés szerinti ellen6rzés soran
tapasztalt higiéniai és miiszaki-higiéniai hidnyossagokat,
valamint az azok megsziintetésére irdnyul$ intézkedéseket
a felel6sok és a hatarid6k feltiintetésével jegyzSkonyvbe
kell foglalni, és azt két évig meg kell Srizni.

5.8
(1) Az élelmiszer-el6allitas és élelmiszer-forgalmazas
sordn végrehajtott vizsgilatok esetében az egészségiigyi,
szocidlis és csaladiigyi miniszter, illetve a foldmtivelésiigyi
és vidékfejlesztési miniszter altal az élelmiszerekre kiilon
jogszabalyokban megéllapitott mikrobiolégiai és hémér-
séklet-ellendrzési kritériumok szerint kell eljarni.

(2) Amennyiben nem hatésagi laboratériumi vizsgalat
alkalmaval kérokozok jelenlétének gyantja meriil fel vagy
a mikroorganizmusok mennyisége a termék fogyaszthato-
sagat kétségessé teszi, az élelmiszer-el6allité haladéktala-
nul koteles ezt a tényt az dllomdsnak és az Allami Nép-
egészségligyi és Tisztiorvosi Szolgalat illetékes intézetének

(a tovabbiakban: intézet) bejelenteni.

(3) Ha a nyersanyagatvétel sordn, illetve nem hatdsagi
laboratériumi vizsgédlat alkalmdval vegyi vagy radioaktiv
szennyezettségre vonatkozé vizsgalatot végeznek, és élel-
mezés-egészségiigyi hatarértéket meghaladé mennyiséget
mutatnak ki, a vizsgélatot végeztetd élelmiszer-el6allitd
koteles azt haladéktalanul bejelenteni az dllomasnak és
azintézetnek a nyers-, az adalékanyag, a termék, tovabba a
szarmazasi hely megnevezésével.

(4) Ha az élelmiszer-el6allitd, illetve az élelmiszer-for-
galmazé tudomadst szerez az altala elallitott vagy forgal-
mazott élelmiszer 4ltal okozott megbetegedésrl vagy
annak gyanujardl, koteles az intézetet az el6allité az
allomast is haladéktalanul értesiteni, é€s a kérdéses €élel-
miszer el$allitdsanak, forgalmazdsinak megsziintetésérol
gondoskodni.

(5) A (2)—(4) bekezdés szerint bejelentett élelmiszert

feltinben meg kell jelolni, el kell kiiloniteni és a hatdsig
intézkedéséig biztonsdgosan meg kell Grizni.

6.8
(1) Az 3. §-ban eldirt feltételek teljesitéséhez vala-
mennyi élelmiszer-elGallité és élelmiszer-forgalmazé sza-
mdra ajanlott a J6 Higiéniai Gyakorlat (Good Hygiene
Practice, a tovabbiakban: GHP) utmutatok ©Onkéntes
alkalmazasa.

(2) Ha az (1) bekezdés szerinti GHP ttmutatdkat kidol-
gozzak, azt

a) az élelmiszer-el6alliték, élelmiszer-forgalmazdék és
mas érintett felek — {gy kiilonosen az illetékes hatésagok
és a fogyasztdi csoportok érdekképviseleteinek — részvé-
telével,

b) amennyiben az sziikséges, a FAO/WHO Codex
Alimentarius altal kiadott, Ajanlott Nemzetkozi Miszaki
Irinyelvek és az Altalinos Elelmiszer-higiéniai Alapelvek
cimi kiadvanyt figyelembe véve

kell végezni.

(3) A minisztériumnak és az Egészségiigyi, Szocidlis és
Csaladiigyi Minisztériumnak a GHP-ra vonatkozé tdtmu-
tatokat értékelnie kell abbdl a szempontbdl, hogy milyen
mértékben egyeztethetd ssze a 3. § kovetelményeivel.

(4) A minisztérium tovabbitja az Eurépai Unié Bizott-
sdgdhoz (a tovabbiakban: Bizottsdg) azon GHP-ra vonat-
kozé dtmutatdkat, amelyeket a (3) bekezdés szerint meg-
felel6nek {tél.

(5) A minisztérium hivatalos lapjdban tdjékoztatst ad
az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjanak (Official Journal)
C sorozatdban kihirdetett GHP eurdpai utmutatokrol.

7.8

Valamennyi élelmiszer-el6allité és élelmiszer-forgal-
mazé szamara javasolt az MSZ EN ISO 9001 eurdpai
szabvanysorozat alkalmazdsa annak érdekében, hogy az
élelmiszer-higiénia 4ltaldnos szabdlyai és a GHP tdtmuta-
tok alkalmazdsra keriiljenek.

8.8

(1) A kiilon jogszabaly szerint illetékes hatésdgoknak
ellendrzéseik soran meg kell allapitaniuk, hogy az élelmi-
szer-el6allitok és élelmiszer-forgalmazék betartjak-e a

P

3. §-ban, valamint az 5. § (1) bekezdésében elbirtakat.

(2) Az (1) bekezdés szerinti ellenérzésnek ki kell terjed-
nie a 6. § szerinti GHP utmutatdk ellendrzésére is ott, ahol
ezeket Onkéntesen alkalmazzak.
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(3) Az (1) bekezdés alapjan az illetékes hatésdgoknak
fel kell becsiilnitik az élelmiszer-el6allitassal és élelmiszer-
forgalmazassal kapcsolatos lehetséges élelmiszerbiztonsa-
gi veszélyek altalanos mértékét. Kiilonods figyelmet kell
forditaniuk az élelmiszer-el6allitok és az élelmiszer-for-
galmazdk 4ltal meghatarozott kritikus szabdlyozasi pon-
tokra, hogy megéllapithassdk, milyen hatékonyan miikodik

a monitoring és feliilvizsgélati rendszer.

(4) Valamennyi létesitményt olyan gyakorisdggal kell
ellendrizni, amennyire azt a miikodésiikkel jaré kockaza-
tok megkovetelik.

(5) Valamennyi élelmiszer-el6éllité és élelmiszer-for-
galmaz6 koteles:

a) elGsegiteni a higiéniai ellen6rzésre jogosult hat6sa-
gok ellen6rzési tevékenységét,

b) megadni a sziikséges felvildgositasokat,

c) segitséget nydjtani a mintavételhez,

d) bemutatni a kotelezben eldirt nyilvantartdsokat,
ellen6rzési naplokat, sajat vizsgalati eredményeit,

e) lehet6vé tenni a 1étesitmény minden olyan helyisé-
gébe torténd bejutdst, ahova az ellen6rzé hatésag képvise-
16je azt sziikségesnek tartja,

f) rendelkezésre bocsatani a laboratériumi vizsgalatok
modszereit, adatait, szakvéleményeit,

g) megfeleld6 védéruhdzatot biztositani az ellen6rzé
hat6sdg szdmara.

9.§

(1) Ha a 8. § szerinti ellenGrzések sordan az ellen6rzd
hatésdg azt allapitja meg, hogy az e rendelet, illetve a mas
jogszabélyok elGirasainak be nem tartdsa miatt az élelmi-
szer biztonsidga és fogyasztasra val6 alkalmassaga veszé-
lyeztetetté valt, meg kell tennie a megfeleld intézkedése-
ket, igy kiilonosen az élelmiszer forgalombdl torténé kivo-
nasat, megsemmisitését elrendelheti, az élelmiszer-el6alli-
t6 és élelmiszer-forgalmazé hely miikodési engedélyét
meghatdrozott id6tartamra részlegesen vagy teljesen fel-
fliggesztheti, visszavonhatja, vagy kezdeményezheti azt az
arra hatdskorrel rendelkezé hat6sagnal.

(2) Az élelmiszer biztonsiga vagy fogyasztisra vald
alkalmassaga veszélyeztetettségének megitélésekor figye-
lemmel kell lenni az élelmiszer fajtijara, kezelésének, cso-
magoldsdnak moédjara, raktdrozdsara, széllitdsdra, tizlet-
ben valé tdroldsira és minden mfiveletre, amelynek az
élelmiszert alavetik, miel6tt a fogyasztokhoz eljutna.

10. §

(1) Az allati eredetli élelmiszert exportra el6allité az
allomason keresztiil koteles el6zetesen bejelenteni a
minisztériumnak az aldbbiakat:

a) azimportal6 orszagilletékes hatosiga a nyersanyag-
ra, a termelésre vagy a termékre nézve élelmiszer-higiéniai

vagy allategészségiigyi kovetelményeket tamasztott, és
ezek meglétérdl az allategészségiigyi hatdsagtél nyilatko-
zatot, igazolast igényel,

b) a termelés miiszaki-technikai feltételeinek vagy a
technologidinak a megvaltoztatdsat, valamint a névleges
termelési kapacitds novelését vagy csokkentését.

7z

(2) Ha az élelmiszer-el6allité hely higiéniai allapota
nem felel meg az e rendeletben és a kiilon jogszabalyokban
meghatarozott kovetelményeknek, illetSleg azok megtar-
tasa bizonytalanna valik, a minisztérium a kovetelmények-
nek megfeleld élelmiszerhigiéniai feltételek megteremté-
séig az dllati eredetli élelmiszert el6allité esetében megtilt-
ja az exportszallitast, végsd esetben torli a l1étesitményt az
exportszallitisra engedélyezett 1étesitmények nyilvantar-

tdsabol, a novényi eredetli élelmiszert eldallité esetében
az dllomads visszavonja a mlikodési engedélyt.

11.§

(1) Amennyiben a minisztérium hivatalosan tajékoztat-
ja a Bizottsagot az élelmiszerimporttal kapcsolatos bizton-
sdgi intézkedések megtételének sziikségességérSl, és a
Bizottsdg nem jar el, akkor a minisztérium atmeneti védé-
intézkedéseket tehet az érintett élelmiszer importjara
vonatkozdan.

(2) Ha a minisztérium az (1) bekezdés szerinti véds-
intézkedéseket tesz, errSl értesiti az Eurépai Unid tagilla-
mait (a tovabbiakban: tagallam) és a Bizottsagot.

12. §

Ha a minisztérium 4j informdacié vagy meglévd informa-
ci6 Tujraértékelése alapjain megalapozottan feltételezi,
hogyaz5. § (1) bekezdése értelmében meghozott részletes
rendelkezések alkalmazdsa veszélyezteti az egészséget, a
széban forgd rendelkezések alkalmazdsat az orszag teriile-
tén ideiglenesen felfiiggesztheti vagy korlatozhatja. Err6l
— dontése indokainak egyideji megjelolésével — a tag-
allamokat és a Bizottsagot értesiti.

13.§

A minisztérium a higiéniai ellendrzésért felelds hatdsa-
gokrol — az Egészségiigyi, Szocialis és Csaladiigyi Minisz-
tériummal egyetértésben — értesiti a Bizottsdgot.

14.§

(1) Mozgbdarusité  eszkozr6l — torténd  élelmiszer-
forgalmazashoz, az élelmiszer-el6allité helyrél kozvetle-

niil torténd élelmiszer-forgalmazasi tevékenység végzésé-
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hez, tovabba alkalmi darusitds esetén az e rendeletben és
mas jogszabalyokban rogzitett feltételek mellett, az illeté-
kes intézet — és 4llati eredetdi termék forgalmazdsa ese-
tén — az dllomads szakhatdsagi hozzajaruldsa sziikséges.

(2) Az (1) bekezdés, valamint a kiilon jogszabdlyszerinti
kozegészségiigyi, allategészségligyi szakhatésdgi hozzdja-
rulds irdnti kérelemhez a 6. szamu melléklet 6.11. pontja
szerinti adatokat kell kozolni.

(3) Valamennyi élelmiszer-el6allité és élelmiszer-
forgalmazo6 koteles a kiilon jogszabdly szerinti — az érin-
tett szakhatésdgok hozzdjarulasat, illetve azok részletes
feltételeit is tartalmazé — miikodési engedélyét az élelmi-
szer-elballitas, illetve élelmiszer-forgalmazas helyén tar-
tani.

15.§

(1) Ez arendelet — a (2) bekezdésben foglaltak kivéte-
Iével — a kihirdetését kovetd 15. napon 1ép hatalyba.

(2) A 2.§(3) és (4) bekezdése, a 6. § (4) és (5) bekezdé-
se,a 11—13. § és az 1. szamu melléklet 11.3.1—11.3.4. és
11.4.1—11.4.4. pontjai a Magyar Koztarsasagnak az Euré-
pai Unidhoz torténd csatlakozdsar6l szolé6 nemzetkozi
szerz6dést kihirdet6 torvény hatdlybalépésének napjan 1ép

hatélyba.

(3) E rendelet hatalybalépésével egyidejtileg az élelmi-
szerek elddllitasanak és forgalmazasanak élelmiszer-higié-
niai feltételeir6l szo6l6 17/1999. (II. 10.) FVM—EiM
egyiittes rendelet (a tovabbiakban: R.), valamint az Allat-
egészségligyi Szabdlyzat kiadasarol szolo 41/1997. (V. 27.)
FM rendelet 1. szdmu mellékletének 663. §-a és 51. szamu
fliggeléke hatalyat veszti.

P

(4) E rendelet elGirasait a rendelet hatalybalépését
kovetSen indult engedélyezési eljarasokban kell alkalmaz-
ni. Az R. el6irdsainak megfeleléen mikod6 olyan élelmi-
szer-el6allité és élelmiszer-forgalmazé helyeknek, ame-
lyek e rendelet hatilybalépésekor mar miikodési enge-
déllyel rendelkeznek, vagy az ez irdnti kérelem mar benyuj-
tasra keriilt, az e rendelet elGirasaitol val6 eltérést — az
(5) bekezdésben foglalt kivétellel — legkésobb 2003. okt6-

ber 31-ig kell megsziintetni.

(5) A 3. § rendelkezéseit az élelmiszer-forgalmazé
helyek a Magyar Koztarsasdgnak az Eurépai Unidhoz tor-
téné csatlakozdsardl sz6lé nemzetkozi szerz6dést kihirde-
t6 torvény hatdlybalépésének napjatol kotelesek alkalmaz-
ni. A vendéglatas és kozétkeztetés keretében torténd élel-
miszer-el6allitds és élelmiszer-forgalmazas tekintetében a

kiilon jogszabalyban foglaltakat is figyelembe kell venni.

16. §

Ez a rendelet a Magyar Koztarsasag és az Eurdpai Ko-
z0sségek €s azok tagallamai kozott tarsulds 1étesitésérdl

sz616, Briisszelben 1991. december 16-dn aldirt Eurdpai
Megallapodas targykorében, a Megallapodast kihirdet
1994. évi 1. torvény 3. §-aval 0sszhangban — a rendelet
targykorében megjelent mas jogszabalyokkal egylitt —
az Eurdpai Ko6zosségek kovetkezd jogszabalyaival 6ssze-
egyeztethetd szabdlyozast tartalmaz:

a) a Tandcs 93/43/EGK irdnyelve az élelmiszer-higié-
niarol,

b) a Bizottsag 96/3/EK iranyelve a folyékony olajok és
zsirok Omlesztett tengeri szallitdsa tekintetében az élelmi-
szer-higiéniardl sz6l6 93/43/EGK irdnyelv egyes rendelke-
zéseitdl vald eltérés engedélyezésérdl,

c) a Bizottsag 98/28/EK irdnyelve az dmlesztett nyers
cukor tengeri szallitisa tekintetében az élelmiszer-higié-
niarél szol6 93/43/EGK iranyelv egyes rendelkezéseitdl
valé eltérés engedélyezésérdl,

d) aTandcs 94/65/EK irdnyelve a daralt his és a huiské-
szitmények el6allitdsara és forgalomba hozataldra vonat-
koz6 kovetelmények megéllapitasarol,

e) a Tandcs 64/433/EGK irdnyelve a friss his Kozossé-
gen beliilli kereskedelmét érinté egészségiigyi problémak-
rél,

f) a Tanécs 91/497/EGK irdnyelve a friss his Kozos-
ségen beliili kereskedelmét érint6 egészségligyi problé-
mékrol sz616 64/433/EGK iranyelvnek a friss his eléallita-
sdra és forgalomba hozatalara vald kiterjesztése céljabol
torténd modositasarl és egységes szerkezetbe foglaldsa-
rél,

g) a Tandcs 92/5/EGK irdanyelve a husipari termékek
Kozosségen beliili  kereskedelmét érint§ egészségiigyi
problémakrdl sz6l6 77/99/EGK irdnyelv mddositdsardl és
naprakésszé tételér6l, valamint a 64/433/EGK irdnyelv
modositasardl,

h) a Tandcs 95/23/EK irdnyelve a friss hus elédllitasa-
nak és forgalmazdsianak feltételeirdl szolé 64/433/EGK
irdnyelv modositasardl,

i) a Tandcs 71/118/EGK iranyelve a friss baromfihus
kereskedelmét érinté egészségiigyi problémakrol,

j) a Tandcs 92/116/EGK irdnyelve a friss baromfihis
kereskedelmét érintd egészségligyi problémakrél szolo
71/118/EGK irdnyelv moddositasardl és naprakésszé tételé-
r6l,

k) a Tandcs 96/23/EK irdnyelve egyes €16 allatokban és
allati termékekben 1év6 anyagok és azok maradvanyainak

ellen6rzésére  szolgdlé  intézkedésekrSl, valamint a
85/358/EGK és 86/469/EGK iranyelvek, tovdbba a

89/187/EGK és 91/664/EGK hatarozatok hatdlyon kiviil
helyezésérdl,

[) a Tandcs 97/79/EK irdanyelve a 71/118/EGK,
72/462/EGK, 85/73/EGK, 91/67/EGK, 91/492/EGK,
91/493/EGK, 92/45/EGK és 92/118/EGK iranyelvnek a
Ko6zosségbe harmadik orszagbdl érkezé termékek allat-
orvosi vizsgédlata szervezésének tekintetében torténd mo-
dositasaroél,

m) a Tandcs 91/493/EGK irdnyelve a haldszati termé-
kek elballitasara és forgalomba hozataldara vonatkoz6
egészségiigyi feltételek megallapitasardl,
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n) aTandcs 92/45/EGK iranyelve a vadak elejtésével és
a vadhus forgalomba hozataldval kapcsolatos kozegészség-
tigyi és allategészségiigyi problémakrol,

0) a Tanacs 91/495/EGK irdnyelve a nyilhds és a
tenyésztettvad-his el6allitdsat és forgalomba hozatalat
érint6 kozegészségiigyi és dllategészségligyi problémakrdl,

p) a Tandcs 77/99/EGK irdnyelve a husipari termékek
Kozosségen beliili  kereskedelmét érint§ egészségiigyi
problémakrol,

qg) aTandcs92/118/EGKiranyelve a 89/662/EGK irdny-
elv, illetve a kérokozok tekintetében a 90/425/EGK irdny-
elv A. mellékletének I. pontjdban felsorolt kiilon k6zosségi
szabalyokban megallapitott allategészségiigyi és kozegész-
ségiigyi kovetelmények hatdlya ald nem tartoz6 termékek
Kozosségen beliili kereskedelmére és a Kozosségbe torté-
nd behozataldra irdnyadé Aallategészségiigyi és kozegész-
ségiigyi kovetelmények megallapitasardl,

r) a Tandcs 95/68/EK irdanyelve a hustermékek és bizo-
nyos mds allati eredetli termékek elballitasat és forgalma-
zasat befolydsolé egészségiigyi problémakrél szdolo
77/99/EGK irdnyelv mddositdsardl,

s) a Tandcs 97/76/EK iranyelve a 77/99/EGK és a
72/462/EGK irdnyelvnek a vagdalt hidsra, a hiskészitmé-
nyekre €s egyes mas allati eredetli termékekre vonatkozo
szabalyok tekintetében torténd modositasardl,

t) a Bizottsag 83/201/EGK irdnyelve az egyéb élelmi-
szert és csak csekély mennyiségli huist vagy hdsipari termé-

ket tartalmazé termékek tekintetében a  Tandcs
77/99/EGK iranyelvének rendelkezései aldli kivételek
megéllapitdsarol,

u) a Tandcs 89/437/EGK irdnyelve a tojastermékek
eldéllitasat és forgalomba hozatalat érinté higiéniai és
egészségiigyi problémakrol,

v) aBizottsdg 94/383/EK hatdrozata a nem ipari beren-
dezkedésti vagy megfelel6 ipari termeldi kapacitds nélkiil
hdsipari terméket gyarté intézményekre alkalmazand6
szempontok megéllapitasarol.

Dr. Németh Imre s. K.,
foldmivelésiigyi
és vidékfejlesztési miniszter

Dr. Csehdk Judit s. k.,
egészségligyi, szocidlis
és csaladiigyi miniszter

1. szdmu melléklet
a 90/2003. (VII. 30.) FVM—ESZCSM
egyiittesrendelethez

Valamennyi élelmiszer-eléallitora
és élelmiszer-forgalmazoéra vonatkozé altalanos
kovetelmények

1. Bevezetés

1.1. E melléklet 6—10. pontja az els6dleges termelés
utani valamennyi élelmiszer-eléallitiasi és -forgalmazasi
Iépésre vonatkozik.

1.2. A melléklet tobbi pontjat az aldbbiak szerint kell
alkalmazni:

a) a 2. pontot valamennyi élelmiszer-el§allité és -for-
galmazé helyre, kivéve azokat, amelyekre a 4. pontot kell
alkalmazni,

b) a 3. pontot valamennyi helyiségre, ahol élelmiszert
allitanak el8, kezelnek, vagy dolgoznak fel, kivéve azokat,
amelyekre a 4. pontot kell alkalmazni, és az étkezShelyisé-
geket,

¢) a 4. pontot azokra az élelmiszer-el6allité és -forgal-
maz6 helyekre kell alkalmazni, amelyek a 4. pont cimében
fel vannak sorolva,

d) az 5. pontot valamennyi élelmiszer-szallitasra alkal-
mazni kell.

2. Valamennyi élelmiszer-elddllito és -forgalmazo helyre,
— kivéve azokat, amelyekre a 4. pont eldirdsait kell alkal-
mazni — vonatkozo dltaldnos kovetelmények

2.1.1. Valamennyi élelmiszer-el6allit6 és -forgalmazé
helyet, az eszkozoket €s berendezéseket tisztan, j6 miiszaki
és -forgalmazds csak tiszta helyiségben kezdheté meg, és
végezhetd el.

2.1.2. Az élelmiszer-el6allit6 és élelmiszer-forgalmazé
helyek tervezése, elrendezése, felépitése és mérete tegye
lehet6vé:

a) a megfeleld tisztithatosigot és fertStlenithetGséget,

b) a szennyezd anyagok felhalmozddidsanak, élelmi-
szerbe val6é belekeriilésének, az élelmiszerek mérgezd
anyagokkal valé érintkezésének, a pdaralecsapddas és a
kondenzviz keletkezésének, a feliiletek penészesedésének
megakadélyoz4sat,

c¢) aGHP kovetelményeinek alkalmazasat, beleértve az
élelmiszereknek berendezési és felszerelési targyak, viz,
levegd, alapanyagok, ember, valamint egyéb kiilsé szeny-
nyez8dési, fert6zési forrasoktdl (rovarok, ragesalok, egyéb
allatok) valé védelmét,

d) a megfelel6 homérsékleti feltételek biztositdsat a
higiénikus élelmiszer-elGallitashoz, forgalmazashoz,
amennyiben az élelmiszer jellege alapjan az sziikséges.

2.2. Valamennyi élelmiszer-el6allité és élelmiszer-
forgalmazo6 koteles sziikség szerint, de legaldbb évente, az
id6szakosan mikodd élelmiszer-eldallito, illetve élelmi-
szer-forgalmaz6 az lizemelés megkezdése el6tt és az iize-
melés befejeztével az egész egységre kiterjed6 — karban-
tartassal Osszehangolt — altalanos takaritast, fertGtlenitést
végezni, valamint a festett feliileteket sziikség szerint tjra-

festeni.

2.3. A helyiségeket és eszkozoket az egyes miiszakok
utan — ha szennyezddtek, miiszak kozben is — takaritani,
tisztitani, illetve amennyiben sziikséges, fertStleniteni kell.
A takaritast és a fertStlenitést ugy kell elvégezni, hogy az
az élelmiszer fogyaszthatésigit ne veszélyeztesse. A taka-
ritds és tisztitds eredményességét ellendrizni kell. Sziikség
szerint a tisztitist és a fertStlenitést meg kell ismételni.
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2.4.1. A takaritashoz, tisztitashoz és fertGtlenitéshez
hasznalt eszkozoket, a veszélyes anyagnak, veszélyes ké-
szitménynek nem mindsiild tisztitd- és fertStlenitGszereket
kiilon helyiségben vagy egyéb zart taroléhelyen (tisztitd-
szerraktar, -szekrény) vagy az élelmiszer tisztasagat, mins-
ségét nem veszélyeztetS, jol elzarhaté helyen kell tartani.
Ha azok a veszélyes anyagok és veszélyes készitmények
kozé tartoznak, akkor a kiilon jogszabalyok el6irasait kell
betartani. A kiilonboz6 tisztasdgi fokd helyiségek takarita-
sdhoz, fert6tlenitéséhez kiilon — funkcid szerint jelolt —
eszkozoket kell biztositani. Ezek tdroldsdnak elkiilonitet-

ten, az e pontban foglaltak szerint kell torténnie.

2.4.2. Csakazeldirdasoknak megfeleld tisztitd- s fertdt-
lenitészerek haszndlhatok.

24.3. A 24.1. pont szerinti helyiséget, illetve taroléhe-
lyet el kell latni a szerek taroldsdhoz, méréséhez és kiada-
goldsdhoz felttinGen megjelolt eszkozokkel. A helyiségben
csak e szerek el6készitésével, haszndlatdval Osszefiiggd
tevékenység végezhetd, arra feljogositott személyek altal.

A felhasznalast dokumentalni kell.

2.4.4. Tisztit6- ésfertStlenitoszereket eredeti csomago-
lasban vagy megjelolt edényben kell tartani, melyen az
eredeti jeloléseket, haszndlati utasitdsokat is fel kell tiin-
tetni. Mas célra haszndlatos palackban, edényben ezek még
atmenetileg sem tarolhatok.

2.5.1. A takaritds, a tisztitds és a fertGtlenités részletes
eloirdsait a vaéllalkozds vezetSje takaritdsi, fertStlenitési
utasitdsban koteles megallapitani. Meg kell hatdrozni az
elvégzend6 miveleteket, azok gyakorisidgat, az arra szik-
séges id6t, a sziikséges eszkozoket, tovabba a felhasznéalha-
to tisztitd- és fertStlenitGszereket, ezek alkalmazasi méd-
jat, a végrehajtas ellendrzését, a felelds személyeket.
A takaritasi, fert6tlenitési utasitast a hatosagi ellen6rzés
sordn az ellendrzést végzé hatdsdgoknak be kell mutatni.

Az élelmiszer-el6allito a takaritasi, fertGtlenitési utasitast
a miikodés megkezdése el6tt az dllomdsnak bemutatja.

2.5.2. A 2.5.1. pontban foglaltakra az érintett dolgozo-
kat kiilon ki kell oktatni, az ismeretek elsajatitdsdrél meg
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kell gy6z6dni, arrél dokumentacidt kell vezetni.

2.6.1. Az élelmiszerek csomagoldsira szolgal6 iivege-
ket, egyéb tartdlyokat toltés el6tt a technoldgiai utasitds-
ban meghatarozott médon ki kell tisztitani. A lathat6an
sériilt, torott vagy mas okbdl rendeltetésszerdi hasznalatra
alkalmatlan tiveg, palack stb. tisztitisat nem szabad meg-
kezdeni.

2.6.2. Az iiveg- és a palackmosdé berendezéshez
aszennyezett vagyismételt felhaszndlasra kertild iivegek és
palackok feladdsa csak masik helyiségb6l torténhet.
Az liveg-, palacktoltd és -zaré berendezéseket ugy kell
csoportositani, hogy a tolts- és zaréegységek a mos6géptol
elkiiloniiljenek.

2.6.3. Az élelmiszer tovabbitdsara szolgdld csévezeté-
ket, szivattytit tisztitészeres és fertStlenitGszeres oldat ara-

moltatdsdval vagy sziikség szerint szétszerelt &llapotban
kell tisztitani, illetve fertGtleniteni.

2.6.4. A nyitott csatorndkat, lefolydkat a padozattal
azonos modon kell tisztitani, fertGtleniteni.

2.6.5. A tisztitészer és fertStlenitészer maradvanyait
tisztitds utdn ivoviz mindségli vizzel torténd oOblitéssel kell
eltdvolitani. Ennek eredményességét rendszeresen ellen-

Grizni kell.

2.6.6. Azeszkodzok és szallité edényzetek, kocsik és jar-
miivek tisztitdsat és fertStlenitését erre a célra rendszere-
sitett helyiségekben vagy helyen kell elvégezni.

2.6.7. A megtisztitott eszkozok taroldsdndl meg kell
akadédlyozni azok ujbdli szennyezddését.

2.7.1. Epiilet- és épiiletgépészeti szerkezet javitdsat,
karbantartasat és atalakitasat csak akkor szabad végezni,
ha az érintett helyiségekbdl el6zdleg minden élelmiszert
eltdvolitottak, vagy gondoskodtak annak szennyez&dés
elleni megfeleld védelmérdl. A csatornahdlézatot az ott
levé élelmiszer és csomagoldanyag eltdvolitidsa utdn szabad

felbontani és javitani.

2.7.2. Technolégiai berendezések javitdsat és karban-
tartasat akkor szabad az élelmiszer-elGéllitds, -forgalmazas
félbeszakitdsa nélkiil végezni, ha az halaszthatatlan és az
élelmiszer fogyasztdsra valé alkalmassigit nem veszélyez-
teti.

2.8. A személyzet a technoldgidhoz tartozé tisztitdsi
miiveleteken kiviil, szakmunkdjdnak befejezése utdn taka-
ritdssal is megbizhat6. Ebben az esetben

a) takaritaskor kiilon e célra szolgdlé ruhdzatot koteles
viselni,

b) takaritds utdn koteles tisztdlkodni és — sziikség ese-
tén — szennyezett testfeliiletét fertStleniteni.

2.9. Olyan miiszaki feltételeket kell teremteni (pl. 1ég-
fliggony, rovarhald, csapda), amelyek megakadalyozzik a
ragesalok, rovarok és madarak behatoldsat, megtelepedé-
sét.

2.10. A kartev6k elleni védekezést rendszeresen, terve-
zett program szerint kell végezni, amelynek tartalmaznia
kell a megel6zési, az ellenérzési és az ellendrzés sordn
fert6zottnek taldlt helyeken sziikségessé vald irtasi felada-
tokat, tovabba az el6re tervezett munkavégzési idGponto-
kat.

2.11. A kartevdk jelenlétének nyomon kovetése érde-
kében a 2.10. pontban leirt program szerint rendszeresen
objektiv médszerekkel ellenérzéseket, vagy ennek hidnya-
ban évenként legalabb kétszer a fert6zottségtdl fiiggetleniil
vegyszeres kezelést kell végezni. Kartevs-fert6zottség ész-
lelése esetén a 2.12. és 2.13. pontokban foglaltak szerint
kell eljarni.

2.12. Aragcsaloirtast lehetSlega szomszédos teriiletek-
kel Osszehangoltan, ha sziikséges, ismételten oly médon
kell elvégezni, hogy a mérgez6 hatdsi anyagok kihelyezése
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az élelmiszer-eldallitast, -feldolgozast vagy -forgalmazast,
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illetve azoknak a kornyezetét ne veszélyeztesse. Az irtészer
kihelyezési helyeket meg kell hatirozni. Az adott létesit-
mény egész teriiletén, az épiileten beliil — kivéve azokat a
helyiségeket, amelyekben csomagolatlan élelmiszer van —
és kiviil, a ragcsalok ellen kihelyezett szamozott bivo-mér-
gez6 ladak elhelyezését nyilvantartd térképet kell készite-
ni. A kihelyezett bivo-mérgezd ladakat 1-t6l felfelé halado
arab szammal kell jelolni. Buvo-mérgezé ladanak csak
figyelmeztetd felirattal ellatott, lezarhatd, a kornyezeti ha-
tasoknak ellendllé anyagbodl késziilt, ki- és bemeneti nyilas-
sal ellatott, beliill osztottan elvalasztott szerelvény alkal-
mazhaté. Ezek padozatit finom homokkal kell felszoérni,
hogy az esetleges behatolds ellen6rizhetévé valjon.
A ladakba a mérgezett csalétket tigy kell elhelyezni, hogy
az abbdl ne szérddhasson ki, illetve, hogy az ellen6rzés
alkalmaval az irtészerbdl torténé fogyasztis megfigyelhetd
legyen.

2.13. A rovarok 4ltal veszélyeztetett helyeken sziikség
szerint, de legalabb évenként kétszer — a helyiségek kiliri-
tésével egybekotott nagytakaritds utdn — hatékony rova-
rirtast kell végezni oly médon, hogy a mérgezd hatdsu
anyagok kihelyezése, kijuttatisa az élelmiszer-elGallitast,
-feldolgozast és -forgalmazast, illetve azoknak a kornyeze-
tét ne veszélyeztesse. A rovarirtds idejére a csomagolatlan
élelmiszert a helyiségbdl el kell tavolitani, vagy megfeleld
védelmér6l gondoskodni kell. A rovarirtds utdn meg kell
gy6z6dni arrél, hogy mérgez6 anyag nem maradt vissza
azokon a feliileteken, amelyek a feldolgozasra keriil6 élel-
miszerekkel érintkezésbe keriilhetnek.

2.14. A szammal elldtott buvé-mérgez6 1dddkban elhe-
lyezett irtészerekbdl torténd fogyadsrl az iizemeltetének
heti rendszerességgel nyilvantartast kell vezetnie. A karte-
vOk elleni szervezett megel6zési, ellendrzési és védekezési
tevékenységeket igy kell dokumentélni, hogy abbdl kitfin-
jon a létesitmény kartevS-fert6zottségének mindenkori 4l-
lapota. Az ellen6rz6 hatésagoknak a nyilvantartdst minden

esetben be kell mutatni.

2.15. Az allati kartevdk, ragesalok és rovarok ellen a
2.12. és 2.13. pontban meghatdrozott feladatokat csak en-
gedéllyel rendelkezd kartev§irtd, illetve megfelelé szakké-
pesitéssel (egészségiigyi gazmester, kartevSirté szakmun-
kas, egészségbr-fertdtlenitd) rendelkezd személy végez-
heti el.

2.16. Az egészségiigyi kartevSk elleni védekezést az
intézet irdnyitja és a hatésagok ellendrzik.

2.17. A kartevdk elleni védekezés szakmai irdnyelveit,
az alkalmazhatd irt6szereket és eljardsokat a Johan Béla
Orszagos Epidemiol6giai Kozpont altal idészakosan meg-
jelentetett , Tajékoztaté az engedélyezett irtészerekrdl és
az egészségligyi kartevlk elleni védekezés szakmai irdny-
elveir6l”’ cim@ kiadvany tartalmazza.

2.18. Az egyes élelmiszer-el6allitéi tevékenységre
(ipardgakra) el6irt szabalyokat megfelel6en alkalmazni
kell minden olyan esetben is, amikor nemcsak az adott

ipardg sajatossdgainak megfelel§ nyersanyagot vagy el6-
allitasi eljarast alkalmaznak.

2.19. Megfelel6 szdmu, hideg-meleg folydvizzel, kéz-
tisztitasra alkalmas anyagokkal és kéztorlésére haszndlatos
higiénikus eszkozokkel vagy kézszaritokkal ellatott, kéz-
mosé berendezést kell biztositani a legmegfelelébb helye-
ken és modon.

2.20. Megfeleld szamu vizoblitéses WC-t sziikséges
kialakitani. Ezeket, és minden olyan berendezést amelyben
szennyviz keletkezik, bizzarén keresztiil be kell kotni a
csatornarendszerbe. A WC-k nem nyilhatnak koézvetleniil
olyan helyiségbe, ahol élelmiszerrel foglalkoznak.

2.21. Megfelelé természetes vagy mesterséges szellG-
z¢€st kell biztositani. A szell6zést tigy kell megtervezni, hogy
a leveg{ a tiszta Gvezet feldl a szennyes Ovezet felé aramol-
jon. A szellé6zdrendszert gy kell kialakitani, hogy a leve-
gbszlir6k és egyéb idénkénti tisztitast és cserét igényld
alkatrészek konnyen elérhet6k legyenek.

2.22. Valamennyi mosddhelyiséget megfeleld termé-
szetes vagy mesterséges szell6zéssel kell ellatni.

2.23.1. Azélelmiszer-el6allit6 és-feldolgozé helyeknek
megfelel6 természetes, illetve mesterséges megvildgitassal
kell rendelkezniiik.

2.23.2. A mesterséges megvilagitasahoz olyan fényfor-
rast kell alkalmazni, melynek fényénél jol észlelhetSk az
élelmiszer esetleges elvaltozasai és az egyes munkafolya-
matok végzését arnyékképzddés nem zavarja.

2.23.3. Avilagitétesteket igykell kiképezni és elhelyez-
ni, hogy azok jol tisztithaték legyenek, és torésiik esetén a
dolgozok testi épségét ne veszélyeztessék, az élelmiszert ne
szennyezhessék.

2.24. A csatornahdlézatot az adott célnak megfelelen
ugy kell megtervezni és megépiteni, hogy az élelmiszerek
és a kornyezet szennyez6dése elkeriilhetd legyen, valamint
a vonatkozé kornyezetvédelmi jogszabalyok elGirdsai be-
tarthaték legyenek.

2.25.1. A szennyvizet (technolégiai, kommunalis, csa-
padékviz) szakaszoltan hozzéaférhetd, zart csatorndban kell
elvezetni, amelyek szennyviznyel6i biizzaras kialakitasiak.
A csatornaszemeket fedéllel vagy raccsal kell ellatni.

2.25.2. Haatechnoldgiai szennyvizb6l barmilyen anya-
got kinyernek, az egyéb rendszerek szennyvizét a kinyerés-
re szolgalé utols6 miitargy utdn szabad csatlakoztatni.

2.25.3. A termelShelyiségekben, a kozleked$ terekben
és tutvonalakon, valamint a rakoddéhelyeken nem szabad
tisztitéaknat, zsirfogét, homokfogét stb. elhelyezni.

2.254. A szennyvizcsatorna-hdlézatot, annak szaka-
szolt részeit és tartozékait rendszeresen tisztitani, szellGz-
tetni és karbantartani kell. A tisztitisukhoz hasznalt esz-
kozoket tartésan meg kell jelolni és mas célra nem szabad
haszndlni, tdroldsukra a szennyes Ovezetben kiilon helyet,
helyiséget kell 1étesiteni.
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2.25.5. Az egyes csatornaszakaszok fertStlenitését az
eléirasok szerint és gyakorisaggal, valamint sziikség szerint
kell elvégezni. A tisztit6-, illetve fertStlenitészert tartalma-
z6 szennyvizet Ugy szabad koziizemi csatorndba vezetni,
hogy a szennyviz paraméterei a vonatkoz6 kornyezetvédel-

s

mi jogszabdlyok elbirasait teljesitsék.

2.26. Novényi nyersanyagok feldolgozdsara szolgdld
élelmiszer-el6allité helyeken, ahol a tevékenység jellege
megengedi, raccsal fedett nyitott csatorna is alkalmazhat6
a mosoviz elvezetéséhez. A szennyvizet ilyen esetben is
biizelzaréval és homokfogéval ellatott, felnyithaté raccsal
fedett csatornaszemen at kell a csatornahalézatba bevezet-
ni. A nyitott csatorna fedéracsozatara gép vagy mads beren-

dezési targy nem helyezhetd.

2.27. A személyzet részére, ahol sziikséges, megfeleld
ruhavaltasi lehetdséget kell biztositani.

2.28. Allatot tartani az dllomds 4ltal az intézettel egyet-
értésben kiadott engedély alapjan szabad.

P

3. Az élelmiszer-elddllito és -forgalmazo helyiségekre
— kivéve az étkezbhelyiségeket és kivéve azokat, amelyekre a

4. pont elbirdsait kell alkalmazni — vonatkozo kovetel-
mények

3.1. Azokban a helyiségekben, ahol élelmiszereket el6-
készitenek, kezelnek, feldolgoznak vagy forgalmaznak:

3.1.1. Aszilardkialakitasid padozatot ép dllapotban kell
tartani. Annak koOnnyen tisztithaténak és ahol sziikséges,
fert6tlenithetének kell lennie. Ez megkoveteli a vizhatlan,
at nem ereszt6, moshat6 és nem mérgezd anyagok alkal-
mazasat, kivéve, ha az illetékes hatésag elfogadja az iizem-
bentarténak azt a véleményét, hogy mds anyag is megfeleld.
Ahol sziikséges, ott a feliiletet tgy kell kialakitani, hogy a
padozatrdl a feliilleti viz konnyen elvezethetd legyen.

3.1.2. A falfeliiletet ép allapotban kell tartani, legyen
konnyen tisztithaté és ahol sziikséges, fertStlenithetd.
Olyan magassagig, amely megfelel a miiveleteknek, legyen
vizhatlan, sima, moshat6 és csak nem mérgez6 anyagok
felhaszndlasaval késziilhet, kivéve, ha az illetékes hatdsig
elfogadja az lizembentarténak azt a véleményét, hogy mas
anyag is megfeleld.

3.1.3. A mennyezetet és a feliiletre rogzitett targyakat
ugy kell tervezni és kivitelezni, hogy megel6zzék a szeny-
nyez&dések felhalmozddasat, elkeriiljék a kondenzviz le-
csapddasat, a nem kivanatos penészgombdk megjelenését
és elszaporodasat, valamint kizdrjdk barmely anyagnak az
élelmiszerbe hulldsét.

3.1.4. Az ablakokat és mas nyildsokat (falattoréseket)
ugy kell megépiteni, hogy a szennyezddések felhalmozoda-
sat meggatoljdk. A szabadba nyil6é ablakokat rovarhaléval
kell ellatni oly médon, hogy az a tisztitds idejére kdnnyen
leszerelhetd legyen. Ahol a nyitott ablak az élelmiszer
szennyezOdéséhez vezethet, azt munka kozben becsukva
kell tartani.

3.1.5. A nyildszar6knak konnyen tisztithaté és ahol
sziikséges, fertStlenithetd anyagokbdl kell késziilnitik.
Ez megkoveteli a vizhatlan, 4t nem ereszt§, moshatd, sima
feliiletek alkalmazasat, kivéve, ha az illetékes hat6sag el-
fogadja az iizembentarténak azt a véleményét, hogy mas
anyag is megfelels. A nyildszaréknak j6l zarédéknak kell
lenniiik.

3.1.6. A feliiletek, amelyek élelmiszerrel érintkeznek
(beleértve a berendezésekét is), legyenek épek, konnyen
tisztithatéak és ahol sziikséges fertStlenithetGek. Ez meg-
koveteli sima, vizhatlan, at nem ereszt6, moshatd, nem
mérgez6 anyagok felhaszndldsaval késziilt feliiletek alkal-
mazasat, kivéve, ha az illetékes hatésag elfogadja az iizem-
bentarténak azt a véleményét, hogy mas anyag is megfeleld.

3.2. Ahol sziikséges, ki kell alakitani a munkaeszkozok
és felszerelések tisztitdsara és fertStlenitésére szolgald,
erre a célra alkalmas berendezést. Ennek korréziéallé
anyagbdl kell késziilnie és konnyen tisztithatéonak kell len-
nie. Biztositani kell az ivoviz mindségli folyé hideg és
meleg vizzel val6 ellatasat.

3.3. Ahol az élelmiszerek mosasa sziikséges, ott ki kell
alakitani az erre a célra szolgdlé berendezést. Biztositani
kell az ivéviz min8ségii foly6 hideg, illetve meleg vizzel val6
ellatasat.

4. A mozgathatd, illetve idészakosan miikodo élelmiszer-
elédllito és -forgalmazo helyekre (pl. sdtrak, piaci eldrusito-
helyek, mozgé drusito jarmiivek), az elsédlegesen lakds cél-
jdra szolgdlo, vendégldtdsra csak alkalmanként haszndlt
létesitményekre és az drusité automatdkra vonatkozo kove-

telmények

4.1. A cim hatdlya ald tartoz6 helyeket és automatédkat
olyan médon kell megtervezni, megépiteni, elhelyezni,
tisztan és ép allapotban tartani, hogy ésszerien megvald-
sithaté mértékig elkeriilhetd legyen az élelmiszerek
szennyezddésének kockdzata és a kartevok altal eldidézett
veszély.

4.2. Ahol sziikséges:

a) amegfeleld személyi higiénia fenntartdsahoz sziiksé-
ges helyiségeknek, eszkozoknek rendelkezésre kell allniuk,
beleértve a higiénikus kézmoséashoz és szaritdshoz sziiksé-
ges felszereléseket, az 4atoltozési lehet6ségeket, a higiéni-
kus mellékhelyiségeket,

b) minden élelmiszerrel kapcsolatba keriil6 feliiletet ép
allapotban kell tartani, konnyen tisztithatoknak, és ahol
sziikséges, fertStlenithetSknek kell lenniiik; ez megkove-
teli sima, vizhatlan, it nem ereszt§, moshatd, nem mérgezé
anyagok felhaszndlasaval késziilt feliiletek alkalmazasat,
kivéve, ha az illetékes hatésig elfogadja az iizembentart6-
nak azt a véleményét, hogy mas anyag is megfeleld,

c¢) a munkaeszkozok és felszerelések tisztitasara, €s ha
sziikséges fertStlenitésére, megfeleld felszerelést kell biz-
tositani,

d) az élelmiszerek tisztitdsira megfeleld felszerelést
kell biztositani,
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e) megfelels ivoviz mindségli hideg és amennyiben
sziikséges, meleg viznek rendelkezésre kell éllnia,

f) megfeleld intézkedésre vagy berendezésre van sziik-
ség a veszélyes vagy fogyasztasra alkalmatlan termékek és
a hulladékok (folyékony vagy szilard) tarolasara és eltavo-
litasara,

g) legyen megfelels intézkedés vagy berendezés az élel-
miszerek tdroldsdhoz sziikséges hémérsékleti kovetelmé-
nyek fenntartdsara és folyamatos ellendrzésére,

h) az élelmiszereket gy kell elhelyezni, hogy a szeny-
nyez6dések kockdzatit az ésszerlien megvaldsithatd mér-
tékig el lehessen kertilni.

4.3. Mozgébolt kialakitdsandl az iizletekre vonatkozé
szabalyokat kell alkalmazni.

4.4. Szabad térre tortén6 d4rusitds esetén a vasarlok
részére kell6 nagysagu, zarhaté hulladékgyiijtét kell elhe-
lyezni. A hulladékgytijt6 rendszeres tiritése és tisztin tar-
tdsa az iizemeltetd kotelessége.

4.5. Uzlettel nem rendelkez6 drusitéhely csak a tevé-
kenységhez sziikséges élelmiszer-raktarozasi, valamint
tisztitasi (eszkoz, edény, szdllité jarmi) feltételt biztositd,
kozegészségiigyi, €lelmiszer-higiéniai elbirasoknak meg-
feleld telephellyel miikodhet.

4.6. Az iizlet homlokzataval érintkezd kozteriileten a
bazistizlet élelmiszer-valasztékabol csak azok az élelmisze-
rek 4rusithaték, amelyek forgalmazisinak kozegészség-
tigyi és élelmiszer-higiéniai feltételei az iizletb6l biztosit-
hatok.

4.7. Az lizemeltetd koteles az 4rusitéhely kornyékét
tisztan tartani, a hulladék gyjtésérdl és rendszeres elszal-
litasarél gondoskodni.

7z

4.7.1. Az el6allitas helyén csomagolt egyedi fogyasztdi
csomagolast élelmiszer automatdbdl a minSség-megbrzési
id6tartam lejartdn beliil forgalmazhat6.

4.7.2. Az automatdan fel kell tiintetni az iizemeltetd ne-
vét, telephelyét, telefonszamat, valamint a kezel§ személy
nevét, elérhetdségét, telefonszamat.

4.7.3. Azautomata lizemeltet§je napldt koteles vezetni
a miszaki hibdkrél és az azok elhdritdsara tett intézkedé-
seirdl és biztositania kell, hogy a napld a kezeld személynél
hozzaférhetd legyen a hatésag szamadra.

4.8. Csomagkiild6 kereskedés utjan csak engedélyezett

élelmiszer-elallité helyen késziilt és csomagolt, hiités nél-
kil tartésan tarolhaté élelmiszer értékesithetd.

5. Szdllitds

5.1. Az élelmiszerek széllitdsara hasznalt jarmiveket,
konténereket és tartdlyokat tisztdn és ép dllapotban kell
tartani, hogy megévjak az élelmiszereket a szennyez6dés-
t6l és ahol sziikséges, ugy kell tervezni é€s megépiteni, hogy
a tisztitas, illetve a fertStlenités konnyen elvégezhetd le-

gyen.

5.2. Azélelmiszer-szallitasra hasznalt jirm@vek, konté-
nerek, tartdlyok alkalmassidgiat az intézet igazolja, mely
igazolas legfeljebb két évig, illetve visszavonasig érvényes.

5.3. Az élelmiszer-szallité jarm{ alkalmassagat és tisz-
tasdgat rakodas el6tt ellendrizni kell. A szallitds megkez-
dése el6tt a tartdlyok csGcsonk védelmérsl meg kell gy6-
z6dni. Ha a szallitds hitott térben torténik, berakodas el6tt
ellendrizni kell, hogy a hiitéberendezés megfeleléen mi-

kodik-e, és a rakodo6tér hémérséklete elérte-e az eldirt
hémérsékletet.

5.4. Az élelmiszer széllitisdra hasznalt jarmiveket,
azok tartalyait, tomlGit, csapjait kitirités utdn haladéktala-
nul, egyébként sziikség szerint tisztitani, fert6tleniteni kell.

5.5. Az élelmiszer szillitdsdra hasznalt jarmiveket,
konténereket és tartdlyokat csak abban az esetben szabad
mas célra haszndlni, ha az nem vezethet az élelmiszerek
szennyez8déséhez.

5.6. Folyékony, granuldlt vagy porszerl 6 mlesztett élel-
miszerek élelmiszerszallitisra fenntartott tartilyokban,
vagy konténerekben szallithatok. Az ilyen konténereket
vagy tartalyokat jol lathaté és eltavolithatatlan médon meg
kell jelolni, ami mutatja, hogy azok élelmiszerek szallita-
sdra szolgdlnak, vagy a ,,Csak élelmiszerek szamara’ fel-
irattal kell ellatni.

5.7.1. Olyan olajok és zsirok 6mlesztve, tengerjaré tar-
talyhajokban val6 széllitdsa, amelyeket emberi fogyasztas-
ra szdnnak, vagy vdrhatéan ilyen célra hasznalnak, nem
kizarolag élelmiszerszallitisra fenntartott tartilyokban is
megengedett, az alabbi feltételek mellett:

a) amennyiben az olajat, vagy zsirt rozsdamentes acél
tartdlyban, vagy epoxigyanta béléssel, vagy azzal miiszaki-
lag egyenértékdi mas béléssel ellatott tartilyban szallitjak,
a tartdlyban kozvetleniil el6tte széllitott széallitmany vagy
élelmiszer kell, hogy legyen, vagy a 2. szimud mellékletben
felsorolt elfogadhaté el6zetes széllitmanyok egyikének
kell lennie,

b) haazolajat vagy zsirt az a) pontban leirtakt6l eltérd
anyagbol késziilt tartdlyban szallitjdk, a tartidlyban el6ze-
tesen szallitott harom széllitmanynak élelmiszernek vagy a
2.szamu mellékletben felsorolt elfogadhaté szallitmanyok
koziil valénak kell lennie.

5.7.2. Olyan olajok és zsirok 6mlesztve, tengerjaré tar-
talyhajokban valé széllitdsa, amelyeket tovabb nem dol-
goznak fel és amelyeket emberi fogyasztisra szandékoznak
haszndlni, vagy varhatéan ilyen célra haszndlnak fel, nem
kizarolag élelmiszerszallitisra fenntartott tartilyokban is
megengedett, az alabbi feltételek mellett:

a) a tartaly rozsdamentes acélbdl késziil, vagy epoxi-
gyanta béléssel, vagy azzal miiszakilag egyenértékli mas
béléssel ellatott,

b) atartdlyban az olaj, illetve zsir el6tt szallitott harom
szallitmany élelmiszer.
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5.8.1. Az emberi fogyasztasra szdnt, vagy varhatéan
ilyen célra felhasznélasra keriil6 omlesztett folyékony ola-
jat vagy zsirt tartdlyokban szallité tengerjar6 hajé kapita-
nya pontos nyilvantartast vezet az érintett tartdlyokban

szallitott harom megel$z6 szallitmanyra és az e széllitmanyok
kozotti tisztitasi eljaras hatékonysagara vonatkozdan.

5.8.2. Haa szallitmanyt atrakjak, az 5.8.1. pontban el6-
irt nyilvantartds mellett a fogadé hajé kapitdnya pontos
nyilvantartast vezet arrél, hogy az omlesztett olaj vagy zsir
szallitdsa a megel$z6 szallitds sordn az5.7.1.€s5.7.2. pon-
toknak megfelelen tortént, valamint a madsik tartilyhajon
az e széllitmanyok kozt végzett tisztitasi eljards hatékony-
Sagardl.

5.8.3. A tartdlyhajo kapitdnya azilletékes ellen6rz6 ha-
tosagok kérésére bemutatja az 5.8.1. és 5.8.2. pontok sze-
rinti nyilvantartast.

5.9.1. Az olyan 6mlesztett nyers cukor tengeri szallita-
sa, amelyet élelmiszerként vagy élelmiszer-osszetevoként
teljes és hatékony finomitasi eljards nélkiil nem szandékoz-
nak felhaszndlni, megengedett nem kizarélag élelmiszer-
szallitasra haszndlt tartilyokban, illetve tartilyhajokban is.

5.9.2. Az5.9.1. pont szerinti tartdlyok, illetve tartalyha-
jok az alabbi feltételeknek kell, hogy megfeleljenek:

a) miel6tt a nyers cukrot berakodndk, a tartalyt, illetve
tartalyhajot hatékonyan meg kell tisztitani, hogy eltavolit-
sdk az el6z6 szallitmany maradvényait és egyéb szennyezs-
déseket, tovabba ellendrizni kell annak megéllapitisara,
hogy az ilyen maradvanyok hatékony eltavolitisa megtor-
tént-e,

b) a nyers cukrot kozvetleniil megel6zé szallitmany
nem lehet folyékony anyag.

5.10.1. Az az élelmiszer-forgalmaz6, amely a nyers
cukor tengeri szallitdsaért felels, olyan tanusitvanyt allit
ki, amely pontosan és részletesen leirja az érintett tarta-
lyokban és tartidlyhajokban szallitott el6z6 szallitmanyt, és
a nyers cukor szillitdsa el6tt alkalmazott tisztitasi eljaras

jellegét és hatékonysagat.

5.10.2. A tanusitvany a szallitmanyt végigkiséri a szalli-
tds minden allomdsdn, egészen a finomitdig és a finomitod
megodrzi a fenti okirat egy példanyat. A tandsitvanyon jol
lathatéan és kitorolhetetlentil az aldbbi mondatot kell fel-
tiintetni: ,,Ezt a terméket emberi fogyasztasra valé felhasz-
nélés el6tt finomitani kell.”’

5.10.3. Az az élelmiszer-forgalmaz6, amely a nyers
cukor tengeri szallitasaért, illetve finomitasaért felelGs, az
illetékes élelmiszer ellenérzé hatésdgok kérésére bemu-

tatja az 5.10.1. és 5.10.2. pontok szerinti tandsitvanyt.

5.11.1. Az olyan nyers cukrot, amelynek tengeri szalli-
tdsa nem kizardlag élelmiszerszallitisra fenntartott tarta-
lyokban, illetve tartdlyhajokban tortént, teljes és hatékony
finomitdsnak kell aldvetni és csak ezt kovetSen lehet élel-
miszerként vagy élelmiszer-osszetevoként valé felhaszna-
lasra alkalmasnak tekinteni.

5.11.2. Az élelmiszer-elgallito, illetve élelmiszer-
forgalmazo, amely a nyers cukor tengeri szallitasért, illetve
finomitasaért felelSs, a nyers cukor berakodasiat megel6z6
tisztitasi folyamatot — e rendelet 3. §-a értelmében —
a finomitott cukor biztonsiga és egészséges volta szem-
pontjab6l dontd fontossdginak koteles tekinteni, figye-
lembe véve a tartdlyban vagy tartidlyhajoban el6z6leg szal-

litott szallitmany jellegét.

5.12. Ha a széllit6jarmiiben, illetve konténerben az
élelmiszeren kiviil egyidejlileg mas arut is szallitanak, vagy
egyidejtileg tobbféle élelmiszert szallitanak benniik, akkor,
ahol sziikséges, hatékony elvélasztast kell biztositani a ter-
mékek kozott az élelmiszer szennyezddésének elkeriilése
érdekében.

5.13. Ha aszallit6jarmivet, illetve konténert az élelmi-
szeren kiviil valamely mds aru széllitdsara, vagy egyidejiileg
tobbféle élelmiszer széllitdsara hasznaltdk, az egyes szallit-
manyok kozt a rakteret hatékonyan meg kell tisztitani az
élelmiszer szennyez&désének elkeriilése érdekében.

5.14. Az élelmiszereket tgy kell elhelyezni a szallit6-
jarmt@iveken, konténerekben, illetve tartilyokban, hogy a
szennyez8dés kockdzatiat minimalisra csokkentsék.

5.15. Ahol sziikséges, az élelmiszerek szallitasara szol-
galé jarminek, illetve konténernek, tartdlynak alkalmas-
nak kell lennie arra, hogy az élelmiszer megfelelé hémér-
sékletét fenntartsa, és ahol sziikséges, gy kell azt megter-
vezni, hogy a hémérséklet ellendrizhet6sége biztositva le-

gyen.

5.16. Ha azélelmiszer-el6allito és élelmiszer-forgalma-
z6 sajat engedélyezett szallité jarmiivel nem rendelkezik és
ilyen jarmiivet bérbe vesz, ugy szerz6désben koteles kikot-
ni a higiéniai kovetelményeket.

5.17. A szallitasra vonatkozo el6irdsok végrehajtasaért
a jarmd vezetGje, lizemeltetGje felelGs.

6. A berendezésekkel, felszerelési eszkozokkel szemben
tdmasztott kovetelmények

6.1. Minden felszerelési eszkozt, hasznélati targyat és
berendezést, amely az élelmiszerekkel érintkezhet, tisztin
kell tartani és az egyszer haszndlatos konténerek, tartalyok
és csomagolé anyagok kivételével tgy kell megtervezni,
olyan anyagbdl kell késziteni, hogy az lehet6vé tegye az
alapos tisztitidst és amennyiben sziikséges, a fertStlenitést.
Azokat olyan ép, j6 allapotban kell tartani, hogy az élelmi-
szerek szennyezddésének kockdzata a lehet6 legkisebbre
csokkenjen.

6.2. Minden felszerelési eszk6znek, hasznélati targynak
és berendezésnek, amely az élelmiszerekkel érintkezhet, az
alabbi kovetelményeknek is eleget kell tenniiik:

a) sima feliiletd, élei-szélei lekerekitettek,

b) nem tartalmaz az egészségre karos mértékben ki-
0ldo6do, illetdleg iz-, szag-, szin- vagy allomany-elvaltozast
okoz6 anyagot,
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c) az élelmiszerrel érintkezé feliiletek nem lehetnek
olyan médon festettek, hogy az az élelmiszer szennyez6dé-
sét okozza,

d) nem befolydsolja kdrosan az élelmiszereknek a tech-
noldgia szerint megkivant allapotat és atalakuldsi folyamatat,

e) aszinébdl eredd hatdsok kovetkeztében nem zavarja
az élelmiszer allapotanak elbiradldsit és a szennyezddések
észlelését,

f) haszndlata sordn abbdl vagy arrél az élelmiszert
szennyezd részecskék (pl. zomanc, porcelan) nem vélhat-
nak vagy torhetnek le,

g) ellendll az iizemeltetés és a rendszeres tisztitas, fer-
tétlenités karos hatdsainak,

h) az élelmiszerrel érintkezé fémbsl késziilt részeit
nem korrodal6d6 anyagbdl kell eléallitani.

Az eszkozt korrézié ellen védeni kell, amennyiben az
fémbdl késziilt.

6.3. Novényi ipardgakban sajatossiguknak megfele-
16en fabdl készitett eszk6zok (asztal, hordé stb.) hasznal-
hatok.

6.4. A higiéniai kovetelményeknek megnem felel6 vagy
meghibdsodott eszk6zok haszndlatit azonnal meg kell
sziintetni.

6.5. Az eszkozoket, valamint azok kozmi- és energia-
csatlakozdsait a munkavédelmi elSirdsok megtartdsaval
ugy kell elhelyezni, hogy

a) ne veszélyeztessék az élelmiszer biztonsagat,

b) ne akaddlyozzdk aziizemeltetést, karbantartdst, tisz-
titast, fertGtlenitést, ellenGrzést,

c) segitségiikkel is kiiloniiljenek el a tiszta és a szeny-
nyezett termelési miiveletek,

d) ne gitoljak a kornyezetiik tisztantartasat.

6.6.1. Azélelmiszer tovabbitdsara olyan médon kialaki-
tott csbvezetéket vagy nem teljesen zart vezetéket szabad
alkalmazni, amely

a) jolilleszkedik,

b) gorbiiletei gytir6désmentesek, {v alakdak,

c) ugylejt, hogy haszndlat utn teljesen kiiiriil,

d) tisztitas céljara alkalmas méret( és szétszedhetd.

6.6.2. Az élelmiszer tovabbitdsara szolgal6 csévezeték-
ben csak szétszedhet$ és tisztan tarthaté csapok és szerel-
vények lehetnek.

6.7.1. Az eszk6zok miikodése kozben keletkezé egyéb
szennyezddések (miikodtetésre hasznalt gazok, folyadé-
kok, égéstermékek stb.) karos hatdsaitdl az élelmiszert, az

elddllitds folyamatat, valamint az élelmiszer-el6allité hely
kornyezetét meg kell védeni.

6.7.2. Akenéstigényl6 olyan szerkezeti elemeknél, ahol
a kenbanyag rendeltetésszeri haszndlat kézben az élelmi-
szerrel érintkezésbe keriilhet, csak a kiilon jogszabdlyban
meghatdrozottak szerint engedélyezett és az engedélyben
foglaltaknak megfelelé6 kenbanyagot szabad hasznélni.
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6.8. Az élelmiszer-el6allité tevékenység sordn csak
pontos, kalibralt vagy hitelesitett, kifogastalanul miikodd,

az élelmiszert nem szennyez$ és felhaszndlhatésdgat nem
veszélyeztetd érzékelSk, miiszerek haszndlhaték. A higa-
nyos és mas folyadékos hémérét véddesovel kell ellatni.

6.9. Az élelmiszer csomagoldsidra csak olyan anyag
hasznalhat6, amely ép, tiszta, mikrobiolégiai szennyezés-
t6l, egészségre artalmas anyagtdl mentes, engedélyezett, és
a kiilon jogszabdlyokban meghatarozott hatarértéken feliil
anyaga az élelmiszerben nem oldédik ki. Elelmiszerrel
kozvetleniil nem érintkezd csomagoléanyagként is csak
megfelel$ tisztasagi anyagot szabad haszndlni.

6.10.1. A csomagoléanyagokat elkiilonitett, pormentes
helyen kell tarolni dgy, hogy azt rovarok, rdgcsilok ne
karosithassak és egyéb modon se szennyez&dhessenek.

6.10.2. A csomagoléanyagokat kozvetleniil a padozatra
és kozvetleniil a fal mellé nem szabad helyezni.

6.10.3. A csomagoldéanyagokat ismételten felhasznalni
csak megfelel§ tisztitas és fertStlenités utan szabad.

6.10.4. A nem tisztithaté csomagoléanyagokat élelmi-
szer vagy nyersanyag szallitdsandl ismételten tilos felhasz-
nalni. Az ilyen csomagoléanyag Osszegytjtését, eltavolita-
sat, megsemmisitését ugy kell végezni, hogy a kornyezet
szennyezddése elkeriilheté legyen.

6.11. Csomagoldéanyag felirata az élelmiszerrel nem
érintkezhet. A feliratozdsra olyan engedélyezett festék
alkalmazhatd, amely a csomagoléanyagon nem hatol 4t,
a termékben iz-, szin- és szagelvaltozdst vagy mds kéros
hatdst nem okoz.

7. Elelmiszer és nem élelmiszer eredetit hulladékok

7.1. Az élelmiszer eredetii és nem élelmiszer eredeti
hulladék nem halmozédhat fel azokban a helyiségekben,
ahol élelmiszerrel foglalkoznak, csak olyan mértékben,
amennyire az elkeriilhetetlen a hatékony miikodés érdeké-
ben.

7.2. Az élelmiszer eredetii és a nem élelmiszer eredet(
hulladékot zart konténerekben kell elhelyezni, kivéve, ha
az illetékes hatésdg elfogadja az iizembentartéonak azt a
véleményét, hogy masfajta hulladékgytjt6 tartily is meg-
felel. Ezeket tigy kell megtervezni és olyan ép, j6 dllapotban
kell tartani, hogy azokat, ahol sziikséges, konnyen lehessen
tisztitani és fertStleniteni.

7.3. Az élelmiszer eredetl és a nem élelmiszer eredeti
hulladék eltavolitasara és tarolasara megfeleld felszerelé-
sek és berendezések sziikségesek. A hulladéktarolé helyet
ugy kell tervezni, és tizemeltetni, hogy lehetséges legyen a
tisztan tartasa, a kartevkt6l valé védelme, ugyanakkor ne
szennyezhesse az élelmiszereket, az ivévizet, a berendezé-
seket, az épiileteket és a kornyezetet.

7.4.1. Hulladékként kell kezelni az emberi fogyasztdsra
alkalmatlan élelmiszereket és anyagokat, valamint minden
olyan csomagolatlan, vagy csomagolasaban sériilt élelmi-
szert, amely a feldolgozds, vagy forgalmazis kozben a
padozatra hullott, vagy mas moédon szennyez&dott.
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7.4.2. A takarmanyozas céljara szolgalé melléktermé-

P

keket az allomas altal el6irt médon kell tarolni.

74.3. A nem élelmezési célokat szolgdld, az emberi
fogyasztisra alkalmatlan melléktermékeket, hulladékot

kizar6lag az erre a célra létesitett és feltinGen megjelolt
tarolokban szabad tarolni.

2 oz 7z

7.4.4. Novényi eredetli élelmiszer-el6allitokndal az id6-
szakonként nagyobb mennyiségben keletkezd hulladékot
szilard burkolattal, vizkivételi hellyel és szennyvizelvezets-
vel ellatott tarolétéren lehet atmenetileg tdrolni ugy és

addig, hogy az élelmiszer-el6allité hely, illetve a termelés
tisztasagat ne veszélyeztesse.

7.4.5. A hulladék és azemberi fogyasztasra alkalmatlan
anyag gy(jtésére szolgalé edényzetet a kilirités utan, kiilon
helyiségben vagy moséhelyen tisztitani, ferttleniteni kell.

7.4.6. A tarolék tartalmat lehet§ség szerint naponta el
kell széllitani, és azt kovetGen a taroldt tisztitani €s fertGt-
leniteni kell.

7.5. A novényi nyersanyagok feldolgozasa soran kelet-
kez6 és emberi fogyasztds céljara tovabbi feldolgozasra
szant melléktermékeket (pl. torkoly) a célnak megfelelGen
kell kezelni és térolni.

7.6. Ha a n6vényi nyersanyag élelmiszer-ipari feldolgo-
zasra, allati takarmanyozdsra vagy egyéb ipari célra nem
hasznalhat6, akkor azt elkiilonitetten kell kezelni, és a

vonatkozé el6irdsokat figyelembe véve meg kell semmisi-
teni.

7.7. Emberifogyasztasra vagyélelmiszer-ipari feldolgo-
zasra alkalmatlanna valt nyers- vagy adalékanyagot, gyar-
taskozi terméket, készterméket, a tarolé és feldolgozo
helyiségekbd] haladéktalanul el kell tavolitani, azokat és a
tarol6edényiiket meg kell jelolni, az élelmiszer-el6allitd

helységbdl torténd elszallitdsukig az erre a célra kijelolt és
megjelolt helyen kell tartani.

7.8. A keletkez6 hulladékokrol és kezelésiikr6l irasos
dokumentdciot kell vezetni.

7.9. A hulladékok kezelése tekintetében a kiilon jog-

s

szabalyokban foglalt el6irdsokat is be kell tartani.

8. Vizelldtds

8.1. Megfelels ivovizellaitasnak kell rendelkezésre
allnia az ivéviz mindségi kovetelményeirdl és az ellenbrzés
rendjér6l szold kiilon jogszabadlynak megfelel6en. Mind-
annyiszor ezt az ivévizet kell haszndlni, amikor az élelmi-
szerek szennyezddésmentességének biztositdsa a cél.

8.2. Ahol sziikséges, a jeget olyan vizb6l kell késziteni,
amely megfelel az ivoviz mindségi kovetelményeirdl és az
ellenérzés rendjérdl szol6 kiilon jogszabalyban foglalt els-
frasoknak. Mindannyiszor ezt a jeget kell haszndlni, ami-
kor az élelmiszerek szennyez&désmentességének biztosita-
sa a cél. A jeget olyan koriilmények kozott kell késziteni,
kezelni és tarolni, hogy mindenfajta szennyez&déstdl men-
tes legyen.

8.3. Azélelmiszerekkel kozvetleniil kapcsolatba keriilé
g6z nem tartalmazhat olyan anyagot, amely veszélyes lehet
az egészségre vagy szennyezheti a terméket.

8.4. A nem ivéviz mindségl vizet, amit élelmiszerrel
sem kozvetleniil, sem kozvetve nem érintkezé gbz fejlesz-
tésére, hiitésre, tlizoltasra és mas hasonld, nem az élelmi-
szerekkel kapcsolatos célokra haszndlnak, elkiilonitett és
eltéré szinezéssel, maradand6 médon megjelolt, ,,.Nem
ivéviz’’ felirattal ellatott rendszerben kell tarolni és vezet-
ni, aminek nincs semmilyen kapcsolata az ivévizrendszer-
rel és semmilyen lehet6ség sincs arra, hogy abba bekertil-
hessen.

8.5.1. A vizszolgédltaté berendezés telepitésénél, lize-
meltetésénél az éEpitésiigyi, viziigyi és kornyezetvédelmi
eléirasokon til meg kell tartani a kozegészségligyi hatdsig
eseti eldirasait is.

8.5.2. Az ivovizet szolgiltaté rendszer védelmére
— ahol visszaszivas veszélye fennall — visszaszivast meg-

akadédlyoz6 berendezést kell alkalmazni.

8.6.1. Takaritashoz, az eszk6zok tisztitasahoz, fertGtle-
nitéséhez csak ivoviz mindségii vizet szabad haszndlni.

8.6.2. No6vényi nyersanyagok elémosasdhoz olyan, egy-
szer mar felhaszndlt (igynevezett visszaforgatott) vizet is
fel lehet haszndlni, amelyet el6z6leg tiszta termék szallita-
sdhoz hasznaltak fel. Az ilyen felhaszndlashoz az intézet
engedélye sziikséges.

8.6.3. Novényi terméket el6allité 1étesitményekben a
nyersoldalon a takaritashoz ipari viz is felhasznéalhato.

8.7. Az ivéviz min6ségli vizet az ivéviz minGségi kove-
telményeirSl és az ellendrzés rendjérél sz6lé kiilon jog-
szabdlyban el6irtak szerint vizsgélni kell, azon tul:

a) a vizszolgaltat6 berendezés haszndlatanak megkez-
dése eldtt, javitasa utdn, és

b) minden olyan esetben, amikor a viz szennyezdésé-
nek gyantja meriil fel.

8.8. Elbzetes vizsgilat hidnyiban, vagy nem megfeleld
vizsgélati eredmény esetén a vizet ivovizként felhasznélni
tilos.
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8.9.1. Elelmiszer-el64llit6 helyeken rendszeres vizmin-
tavétel céljara mintavételi csapokat kell kijelolni, figyelem-
mel a vizhal6zat kialakitasara (pl. korvezeték vagyeldgazé
vezeték).

8.9.2. A mintavételi csapokat fel kell tiintetni a vizhalo-
zati térképen.

9. Személyi higiénia

9.1. Azon személyeknek, akik az élelmiszerekkel kap-
csolatba keriilnek, a vonatkozé személyi higiéniai el6-
frasokat minden tekintetben be kell tartaniuk, megfeleld
tiszta munkaruhat, és ahol sziikséges védSruhdzatot (haj-
és szakallvédét, sziikség szerint maszkot, nyakvédst stb.)
kell viselnitik. A véd6ruha felett személyi holmit tilos
viselni. A véddéruhdt csak ahhoz a munkahoz lehet viselni,
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amelyhez kiadtdk, hasznalata utdn azt a kijelolt helyen kell
elhelyezni. A szennyez6dott védSruha cseréjér6l gondos-
kodni kell. A szennyezett munkahelyen dolgozék védéru-
hazatat feltin6 médon meg kell jelolni.

9.2. Az allatok levagdsaval, a huskezeléssel, nyersanya-
gok és termékek kezelésével, elSkészitésével foglalkozo
dolgozéknak a munkanap kezdetén tiszta védéruhat kell
felvennitik, azt a nap folyaman sziikség szerint cserélniiik
kell, és a munkanap kezdetén, majd annak sordn tobbszor
is meg kell mosni és fertStleniteni a keziiket. Azoknak,
akik érintkezésbe keriiltek beteg allattal vagy fert&zott
hidssal, termékkel, gondosan meg kell mosni és fertStleni-
teni a keziiket, karjukat és a fert6zott testfeliiletiiket.

9.3. A munkavégzésben kozvetleniil részt nem vevd
személyek (pl. ellendrok, latogatok) részére egyéni véds-
ruhdzatot vagy egyszerhaszndlatos védéruhazatot kell ki-
adni, amit azok kotelesek felvenni €s viselni azon miivele-
tek soran, amikor az élelmiszerekkel kapcsolatba keriil-
nek.

9.4.1. Azon személyeknek, akik az élelmiszerekkel kap-
csolatba keriilnek, kotelesek egészségiik védelme és a ter-
melés tisztasdga érdekében sziikség szerint, a munka meg-
kezdése elbtt tisztalkodasi lehet6séget igénybe venni, tes-
tiket rendszeresen 4polni és tisztan tartani. A fedetlen
testrészeket az azokon 1évs sériilések gydgyuldsdig be kell

sz

fedni, kezeken 1évG sebeket vizhatlan kotéssel kell ellatni.

9.4.2. Azon személyeknek, akik az élelmiszerekkel kap-
csolatba kertilnek, kotelesek keziiket megmosni és fert6t-
leniteni a munka megkezdése el6tt és minden olyan eset-
ben, amikor keziik szennyezddott vagy szennyezddhetett,
tovabba a WC hasznalata utan.

9.5.1. Elelmiszer-el6allitas és -forgalmazas kozben csak
az intézet altal engedélyezett helyiségben vagy helyen lehet
étkezni, inni, dohdnyozni.

9.5.2. Elelmiszer-el&allitas és -forgalmazas kozben tilos
kopkodni, rdgégumit ragni.

9.5.3. Azélelmiszer-el6allitas sordn a szemiiveg kivéte-
1ével tilos gyfrtit, karérat, fiilbeval6t, lakkozott vagy mi-
kormot, miiszempillat viselni, a termelShelyiségekbe sze-
mélyes haszndlati targyakat bevinni.

9.6. Szennyes vagy munkavégzés sordn szennyezddott
védéruhaban nem szabad az étkezShelyiségbe bemenni.

9.7. Elelmiszer el&allitdsaval és forgalmazasdval csak
olyan személy foglalkozhat, aki megfelel a munkakori
alkalmassag orvosi vizsgalatardl és véleményezésérol szolo
jogszabély elbirdsainak.

9.8. Atudottan vagyfeltehetSen beteg, illetve kérokozé
hordozé személyek, akik olyan betegségben szenvednek,
amelyek élelmiszerrel is 4tvihetdk, valamint azok, akiknek
elfert6z6dott sebeik, borfertdzésiik, gyulladasuk vagy has-
menésiik van, nem dolgozhatnak olyan helyeken, ahol élel-
miszerekkel foglalkoznak, és ahol barmilyen kis esély is van

arra, hogy az élelmiszerek kozvetleniil vagy kozvetetten
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kérokoz6 mikroorganizmusokkal fert6z&djenek. Olyan Uj
dolgozé alkalmazésakor, aki az élelmiszerekkel kapcsolat-
ba keriilhet, kiilon jogszabdly szerint igazolni kell, hogy
nincs akadélya ilyen jellegli alkalmazasanak.

10. Az élelmiszerekre vonatkozo kovetelmények

10.1.1. Azt az élelmiszert, élelmiszer nyersanyagot,
élelmiszer adalékanyagot, technolégiai segédanyagot, ami
valészintsithetGen fert6zott parazitdkkal, kérokozé mik-
roorganizmusokkal, toxikus anyagokat, lebomlott vagy
idegen anyagot tartalmaz és szétvilogatds vagy el6készités
és feldolgozds utdin még mindig nem alkalmas emberi
fogyasztasra, nem szabad felhaszndlni az élelmiszerrel kap-
csolatos célokra.

10.1.2. Elelmiszer csak emberi fogyasztdsra alkalmas,
egészségre artalmatlan, a termék jellegének megfeleld
minSségli nyersanyagb6l allithaté eld, a Magyar Elelmi-
szerkonyvben szerepld, vagy a felhasznald, a forgalmazé
vagy az el6allité kérelmére az OETI megfelelGséget tani-
sité vizsgalati bizonylatdval engedélyezett adalékanyagok
és technoldgiai segédanyagok felhasznalasaval, a kozegész-

......

gi kovetelményeknek megfelelGen.

10.2. Nyersanyagot, adalékanyagot a feldolgozas el&tt
taciok, specifikaciok, szallitdsi bizonylatok és jelolésiik
alapjan azonositani, ellendrizni kell, sziikség esetén labo-
ratériumi vizsgélattal is.

10.3. A feldolgozéasra keriil6 novényi nyersanyagnak
megfelels érettségiinek kell lennie, nem lehet idegen szagu
(pl. dohos, penészes), rothadd, fagykaros, roml6hibas, kar-
és korokozokat, illetve azok kartételét tartalmazd, rovar-
rdgott, a meghatdrozott céli feldolgozds szempontjabol
idegen szerves (sajat, illetve mas novényi rész) vagy szer-
vetlen (pl. k&, kavics, homok) anyagot tartalmazd, az aga-
zati szabvanyokban meghatarozott mértéken felil.

10.4. Az élelmiszert, élelmiszer nyersanyagot, élelmi-
szer adalékanyagot, technoldgiai segédanyagot, olyan ko-
rilmények kozott kell tarolni, amely megvédi azokat a
megromlastél és fert6z6déstol.

10.5. Minden kezelt, tarolt, csomagolt, arusitasra felki-
nalt és szallitott élelmiszert védeni kell barmiféle szennye-
z6déstol, ami alkalmatlannd tehetné azt emberi fogyasztas-
ra, artalmassa az ember egészségére. Az élelmiszereket ugy
kell elhelyezni és védeni, hogy minimalis legyen a fert6z6-
dés lehetdsége. A kartevdk elleni folyamatos védekezést is
biztositani kell, a megfeleld eljarasokkal.

10.6.1. A csomagolast olyan feltételek kozott éstigykell
végezni, hogy a termék ne karosodjék, ne szennyez&djék,
ne fert6z6djék €s a csomagoléanyag védje az élelmiszert.
Ugyanaz a dolgoz6 csomagolt és csomagolatlan termékek-
kel nem érintkezhet.

10.6.2. Csomagolt és csomagolatlan termék egyidejtileg
egymas mellett azonos szallitészalagon nem tovébbithatd.
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10.6.3. A csomagoléhelyiségben legfeljebb a napi cso-
magoldanyag-sziikségletet szabad tarolni.
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10.6.4. Ha a csomagolasra keriilé élelmiszer jellege
vagy higiéniai ok miatt sziikséges, az egyedi (elsédleges) és
a gyfijtécsomagolast kiilon-kiilon helyiségekben kell elvé-
gezni.

10.7.1. Csomagolatlan, félkész és kész élelmiszert, az
azokat tartalmazé ladédkat, rekeszeket, talcakat, edényeket,
tovabba csomagoléanyagot kozvetleniil padozatra helyez-
ni nem szabad, azokat tiszta alatéten (rdcson vagy zsdmo-
Iyon) kell tartani, és kozvetleniil a fal mellé helyezni nem
szabad. Kivételt képeznek a foldben termé zoldség-,
gylimolesfélék, foldes aruk és palackozott italok, amelyek
a foldon, padozaton is tarolhatok.

10.7.2. A l4adédkat, rekeszeket, tdlcdkat és edényeket
akkor szabad egymasra helyezni, ha azok az alattuk levd
élelmiszerrel nem érintkeznek. Edényt, tdlcat padozaton,
foldon huzva tovabbitani tilos.

10.7.3. A zoldég-gytimolcs kivételével a termék sajatos-
sdgait is figyelembe véve, a tarolds, szallitds sordn faval
(pl. doboz, polc, raklap, alatét) csak gyflijtécsomagolasu
vagy kett6s csomagolasu, illetve biztonsdgos zardsu kész

élelmiszer érintkezhet.

10.8.1. Azélelmiszert fajtanként és gyartasi tételenként
rendezve ugy kell tarolni, hogy az megkozelithets, ellend-
rizhet6 és a kivant sorrendben konnyen elszallithaté
legyen.

10.8.2. Ugyanazon fajta, de mas gyartasi tételd termé-
kek tétel azonosité szamat (gyartasi id6, mindségmegbrzé-
si id6) fel kell tiintetni az egységraklapon, csomagolasi
soron stb.

10.8.3. Az élelmiszert, élelmiszer alapanyagot, adalék-
és segédanyagokat nem élelmezési céli anyaggal, valamint
intenziv szagu, {zi vagy a min&ségére karos hatdsi mas
élelmiszerrel egyiitt ugyanabban a helyiségben nem szabad
tarolni.

10.8.4. Kozfogyasztasra szant élelmiszerrel tilos egyiitt
tarolni személyes haszndlati targyat és a maginfogyasztas
céljat szolgald ételt, élelmiszert.

10.8.5. Az adalékanyagokat kiilon raktarhelyiségben,
vagy zartan kell tarolni oly médon, hogy a megjelolésiikben
levé hémérsékleti koriilményeket biztositani kell, folya-
matos haszndlat esetén a felbontott egységeket vissza kell
zarni és a jelold cimkét a minéségmeg6rzEsi id6 hatarnap-
jaig meg kell 6rizni.

10.9.1. Egészséges csecsemdk és gyermekek tapldldsara
szolgalé élelmiszereket, diétds élelmiszereket, nagy izom-
er§ kifejtését elGsegits, elsGsorban sportoloknak, testépi-
téknek, nehéz fizikai munkat végzéknek szant élelmiszere-
ket, a vitaminnal, illetve dsvdnyi anyaggal dusitott, kiegé-
szitett élelmiszert, az étrend kiegészité készitményt, a mes-
terséges édesitGszerrel készitett, hozzdadott cukrot nem
tartalmaz6 élelmiszert (a tovabbiakban egyiitt: kiilonleges
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taplalkozasi igényeket kielégité élelmiszer) csak a készit-

mény el6allitdsi engedélyében feltiintetett telephelyen és
az eldirdasok szerint szabad gyartani.

10.9.2. A kiilonleges tdpldlkozasi igényeket kielégitd
élelmiszer gyartasa sordn:

a) az luzemrészbe csak a gyartdshoz engedélyezett
nyers- és adalékanyagok keriilhetnek be,

b) amennyiben azilyen készitményt olyan tizemrészben
allitjak eld, ahol el6z6leg mas élelmiszert dolgoztak fel, a
helyiségekbdl az egyéb gyartasi célokat szolgalé anyagokat
el kell tavolitani, és a helyiségeket, eszkozoket a gyartas
megkezdése elbtt tisztitani és fertStleniteni kell.

10.10.1. Aki az élelmiszer nyers- vagy adalékanyagban
romlast, szennyezddést, fert6z6dést vagy annak gyandjat
észleli, koteles azt haladéktalanul az intézkedésre jogosult
vezeté tudomasara hozni. A gyands anyagok tovéabbi fel-
dolgozasat azonnal abba kell hagyni.

10.10.2. A vezet$ a bejelentés alapjan haladéktalanul
koteles a gyanus nyers- vagy adalékanyagot megvizsgélni
(megvizsgaltatni) és a tovabbi felhasznéldsardl a vizsgalat
eredménye alapjan intézkedni.

10.11. Emberi fogyasztasra alkalmatlan, egyéb célu ter-
méket élelmiszer-feldolgozasra szolgalé lizemrészben tilos
elallitani.

10.12.1. Azélelmiszer-el4llité helyen a n6vényi erede-
td nyersanyagot

a) az idGjaras karos hatdsai ellen védelmet nyijto,
szilard padozati helyen vagy zart épiiletben kell tarolni,

b) azatmenetitarolds sordn kiilonos gonddal kell véde-
ni, hogy abban egészségre karos mérgezd vegyliletek ne
keletkezzenek,

c) sziikkség esetén a feldolgozasig hiitétaroléban kell
tartani,

d) éallati kartevd jelenléte esetén ellendrzott moédon
fert6tleniteni kell, a kartevSket és maradvanyaikat el kell
tavolitani,

e) atermelés sajatossagait figyelembe véve, feldolgozas
eltt valogatni, mosni és tisztitani kell,

f) novényi nyersanyag esetleges fémszennyez6désének
eltdvolitasardl a feldolgozds soran gondoskodni kell.

10.12.2. A feldolgozas sordn keletkez6 és emberi
fogyasztisra tovabbi feldolgozasra keriild6 anyagokat zart,
jeloléssel ellatott edényben, elkiilonitetten, higiénikus
koriilmények kozott és csak meghatarozott ideig lehet
tarolni.

10.12.3. A fizikai-kémiai médszerekkel tartésitott ter-
mékek gyartasat termelShelyiség és 1égtér szerint is el kell
kiiloniteni a bioldgiai tton gyartott élelmiszerek termelé-
sét6l (pl. kaposzta, szeszcefre).

10.12.4. Ha a novényi nyersanyag élelmiszer-ipari fel-
dolgozasra, éllati takarmanyozasra vagy egyéb ipari célra
nem haszndalhatd, akkor azt elkiilonitetten kell kezelni, és
hatédlyos el6irdsokat figyelembe véve meg kell semmisiteni.
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10.13.1. A foldbe
(silok, tartilyok stb.)

a) joltakarithaté és fertStlenithet$ burkolattal ellatott
teriileten kell elhelyezni,

b) ugy kell szigetelni, hogy azokba a talajviz ne hatol-
hasson be, illetve, hogy a tarol6bdl a vizkészletet, a talajt
veszélyeztet6 anyag ne juthasson a kornyezetbe,

c) ugykell elkésziteni és elhelyezni, hogy maradéktala-
nul kitirithetSk, tisztan tarthaték és fertGtlenithet6k legye-
nek,

d) tisztitdsukhoz vizkivételi helyet kell 1étesiteni, és a
szennyviz higiénikus elvezetésérdl a kornyezetvédelmi el6-
irasoknak megfeleléen gondoskodni kell.

stillyesztett élelmiszer-taroldkat

10.13.2. Silékban torténé tarolds esetén a silotarolokat
évente legaldbb egyszer ki kell iiriteni, tisztitani és fert6t-
leniteni, raktari kartevék észlelése esetén e miiveleteket
azonnal el kell végezni, a kartevéket és maradvanyaikat el
kell tavolitani.

10.14.1. Azélelmiszerek, élelmiszer nyersanyagok, élel-
miszer adalékanyagok, technoldgiai segédanyagok, kozti-
termékek és végtermékek, amelyekben a patogén mikroor-
ganizmusok elszaporodhatnak, vagy benniik toxinok kelet-
kezhetnek, olyan hémérsékleten tartanddk, amely az
egészségre nem jelent kockazatot.

10.14.2. Az elSkészités, szallitds, tarolds, drusitds vagy
felszolgalas gyakorlati fogasaihoz korlatozott ideig, az élel-
miszer-biztonsagi szempontok betartdsaval, kornyezeti
hémérséklet is megengedhetd

10.15. Ha az élelmiszereket hiitott vagy fagyasztott
allapotban kivanjak tarolni vagy forgalmazni, akkor az
utolsé hdkezelés vagy utolso eldallitasi fazis utdn a lehetd
legrovidebb id6n beliil le kell azokat hiiteni vagy fagyasz-
tani arra a hémérsékletre, amely nem jelent egészségiigyi
kockazatot.

10.16.1. Azoknél az élelmiszereknél, amelyek el§4llita-
sandl hékezelést (el6fozés, pasztérozés, kifézés, sterilezés)
vagy héelvondst (hiités, fagyasztds) kell alkalmazni, a hé-
mérséklet megtartasat kifogdstalanul miikods, hitelesitett,
vagy kalibralt mfiszerrel folyamatosan ellendrizni kell.

10.16.2. A biztonsagos élelmiszer el6allitashoz a jog-
szabdlyokban és az iizem belsé szabélyozasi rendszerében
rogzitett homérsékleti paramétereket, a hozzajuk tartozo
id6tartammal hitelt érdemld adatrogzitést, feljegyzést kell
vezetni (pl. Onirészalag, iizemi napld, szamitégépes adat-
rogzités).

10.16.3. A 10.16.2. pont szerinti feljegyzéseket, vala-
mint a regisztrilt értékeket a minGségmegdrzési idGtartam
lejartaig, de legaldabb egy évig meg kell Grizni.

10.17. Jéggel torténd hiités esetén a jég vagyaz olvadék-
viz nem szennyezheti a terméket.

10.18. A veszélyes vagy a fogyasztasra alkalmatlan élel-
miszereket, anyagokat, ideértve a takarmanyokat is, meg-
felel6 jeloléssel kell ellatni és elkiilonitve kell tarolni biz-
tonsagos tartdlyokban vagy konténerekben.

10.19.1. Mérgezd hatdsu anyagok elkiilonitett tarolasa-
ra a vonatkozé el6irdsoknak megfelel6 méregraktart kell
létesiteni. A méregraktdr nem 4llhat kozvetlen kapcsolat-
ban a termelShelyiségekkel és mas raktarhelyiséggel.

10.19.2. A mérgez6 hatdsi anyagokrdl kiilon nyilvan-
tartast kell vezetni.

10.20.1. Az olyan anyag tdroldsira, amely szennyezG-
dést vagy fertézést okozhat, a szennyezett 6vezetben meg-
felel6 mérett, résmentes (folyadékot 4t nem ereszt8), zart,
konnyen és teljesen kitirithetd, tisztithat6 és fertStlenithe-
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t6, feltling jelolési tartalyt vagy helyiséget kell 1étesiteni.

10.20.2. Szennyezddési vagy fert6zési veszélyt jelentd,
nem élelmezési célokat szolgdlé anyagok tarol6helye nem
nyilhat kozvetleniil a termelési teriiletre, burkolatdanak szi-
lardnak, résmentesnek, konnyen tisztithaténak, fertStle-
nithetének kell lennie. Errél a teriiletrdl a szennyvizet ugy
kell elvezetni, kezelni és elhelyezni, hogy az a kozegészség-
tigyi, vizgazdalkodasi és kornyezetvédelmi el6irasoknak
megfeleljen.

10.20.3. A haszndlaton kiviili gépeket, épitési anyago-
kat dgy kell tarolni, hogy azok a rendet és tisztasagot ne
veszélyeztessék.

11. Oktatds, tovdbbképzés

11.1. Valamennyi élelmiszer-elallitonak és élelmi-
szer-forgalmazonak gondoskodnia kell arrdl, hogy az élel-
miszerekkel foglalkozé dolgozdk tevékenységiiknek meg-
felel6 médon higiéniai szempontbdl feliigyelet alatt allja-
nak, és azokban az élelmiszer-higiéniai kérdésekben, ame-
lyek munkijuk sordn érintik Sket, rendszeresen megfeleld
tajékoztatast, oktatast kapjanak.

11.2.1. Azélelmiszer-el6allitas folyamatdban részt vevd
személyeknek kiilon jogszabdly szerinti végzettséggel és
vizsgéval kell rendelkeznitik.

11.2.2. A 11.2.1. pont szerinti vizsga kotelezettsége a
11.3.1—11.3.4. és a 11.4.1—11.4.4. pontok hatédlya ala tar-
tozé személyekre nem vonatkozik.

11.3.1. A hatdsagi allatorvost a 3. szamu melléklet 2.1.,
3., 5.4. és a 5.5. pontjainak hatdlya ald tartozé tizemek
feliigyelete sordn, a feliigyelete ald rendelt szakszemélyzet
segiti a kovetkezd feladatok végzésében:

a) a vagas el6tti vizsgdlat sordn az allatok elsé meg-
szemlélésében, valamint a gyakorlati feladatok ellatasa-
ban,

b) avagasutdani vizsgilatban akkor, ha a hatésagi allat-
orvos a helyszinen van és a kisegitd személyek munkajat
ténylegesen is feliigyeli,

¢) adarabolt és tarolt his higiéniai ellen6rzésében,

d) az allati eredetii élelmiszereket el6allité engedélye-
zett 1étesitmények feliigyeletében és ellenSrzésében.

11.3.2. A 11.3.1. pont szerinti szakszemélyzet hat6sagi
képzési kovetelményeit a 7. szamu melléklet 1.1. pontja
hatdrozza meg.
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11.3.3. A 11.3.1. pont szerinti szakszemélyzet csak
abban az esetben alkalmazhatd, ha eredetiben bemutatja
és hiteles mdsolatat dtadja a munkéltatéjanak a 7. szamu
melléklet 1.1. pontjdban meghatirozott képesités és gya-
korlati idé meglétét igazold, a 7. szamu melléklet 3. pontja
szerinti hatésdgi képzést tandsité bizonyitvanyt.

11.3.4. A hatdsagi allatorvos folyamatosan ellendrzi a
feliigyelete ald rendelt szakszemélyzet 11.3.3. pont szerinti
alkalmazhatdésagat.

11.4.1. A hatésagi allatorvost a 3. szdmu melléklet
5.3. pontjanak hatdlya ald tart6z6 ilizemek feliigyelete
sordn, a feliigyelete ald rendelt szakszemélyzet segiti a
kovetkezd feladatok végzésében:

a) a baromfidllomény dallategészségiigyi allapotdnak
megitéléséhez, illet6leg a diagnozis felallitdsahoz sziiksé-
ges adatok, informdacidk Osszegyijtésében,

b) aziizemben az eldirt higiéniai el6irdsok megtartasa-
nak ellendrzésében,

c) avagast kovetd husvizsgdlat sordn a his fogyasztdsra
valé alkalmassdgét befolyasold kéros elvaltozasok kisziiré-
sében,

d) a hatdsagi allatorvos feliigyelete mellett a vagast
kovetd post mortem hiisvizsgalat elvégzésében, elsGsorban
a vagott baromfitestek megfeleld allapotanak és elSkészi-
tésének megitélésében,

e) husvizsgalati el6irasnak megfeleld, fogyaszthatosagi
megjelolés megfeleld voltdnak ellendrzésében,

f) a darabolt és tarolt hus higiéniai ellen6rzésének
elvégzésében,

g) aszallitéeszkozok vagy konténerek, illetve a rakoda-
si feltételek ellendrzésében.

11.42. A 11.4.1. pont szerinti szakszemélyzet hatésagi
képzési kovetelményeit a 7. szamu melléklet 2. pontja
hatdrozza meg.

11.4.3. A 11.4.1. pont szerinti szakszemélyzet csak ab-
ban az esetben alkalmazhatd, ha eredetiben bemutatja és
hiteles masolatat 4tadja a munkaltatjanak a 7. szamu mel-
Iéklet 2. pontjdban meghatarozott képesités és gyakorlati
id6 meglététigazold, a 7. szamud melléklet 4. pontja szerinti
hatésdgi képzést tantsité bizonyitvanyt.

11.4.4. A hatdsagi allatorvos folyamatosan ellendrzi a
feliigyelete ald rendelt szakszemélyzet 11.4.3. pont szerinti
alkalmazhatdésagat.

11.5.1. Azélelmiszer-forgalmazasban dolgozék részére
— a szakiranyu szakképzésben részt vevOk és végzettek
kivételével — a munkdba 1épést kovets egy hénapon beliil
a 8. szamu melléklet 1. pontja szerinti kdzegészségiigyi,
élelmiszer-higiéniai, mindségbiztositdsi ¢és kornyezet-
védelmi minimumvizsga letétele, valamint otévenként

tovabbképzés kotelezd. Az otévenkénti tovabbképzési
kotelezettség a szakképzett dolgozokra is vonatkozik.

vonatkozik azon
ahol a tanusitott

11.5.2. A vizsgakotelezettség nem
élelmiszer-forgalmazé munkavéllal6ira,
MSZ EN ISO 9000 szabvanysorozat szerinti mindség-
biztositasi rendszer, illetve a HACCP min&ségbiztositasi
rendszer keretében sziikséges oktatast elvégzik, amennyi-
ben az oktatds anyaga tartalmazza a 8. szdmu melléklet
1. pontja szerinti ismereteket.

11.6.1. A11.3.1—11.5.2. pontok szerinti oktatds és vizs-
ga megszervezése, koltségeinek fedezése az eldallitd kote-
lezettsége.

11.6.2. A 11.3.1—11.3.4. és a 11.4.1—11.4.4. pontok
szerinti hatésagi képzést és vizsgaztatist az az allomads,
oktatdsi intézmény, vagy vallalkozds végezheti, amelynek

ezt, — az oktatdsi anyag, és a vizsgaztatds mddjanak és a
vizsgakérdéseknek a jovdhagydsival — a minisztérium
engedélyezte.

11.6.3. A 11.5.1.és11.5.2. pontok szerinti oktatdshozés
vizsgaztatashoz a 11.6.2. pont eldirdsain til a miniszté-
rium engedélye helyett az dllomds és az intézet engedélye
sziikséges, valamint az intézet is végezheti az oktatdst és a

vizsgaztatast.

11.6.4. A 11.3.1—11.5.2. pontok szerinti vizsgdztatds-
ban az intézet és az édllomds egy-egy képviselgje mindig
részt vesz. Ha az intézet és az édllomds vizsgaztat, illetve
képvisel6ik a vizsgan részt vesznek, a tevékenységiik dij-
koteles.

11.6.5. Az intézet és az allomds altal végzett oktatas
dijkoteles.

11.6.6. A 11.5.1. és 11.5.2. pontok szerinti sikeres vizs-
gat az intézet és az dllomas daltal kidllitott bizonyitvany, a
11.3.1—11.3.4 és 11.4.1—11.4.4. pontok szerinti sikeres
vizsgdt a jogosult altal kiadott hatdésagi képzést igazolo
bizonyitvany igazolja. A bizonyitvanynak a vizsgat tett sze-
mélyi adatain kiviill munkakorét is tartalmaznia kell.
A bizonyitvany kidllitdsa dijmentes.

11.6.7. A 11.3.1—11.3.4. és a 11.4.1—11.4.4. pontok
szerinti sikeres vizsgit igazol6 hat6sagi képzést igazold, a
7.szamu melléklet 3. és 4. pontjaiban részletezett bizonyit-
vany kidllitdsardl a kiallitdsara jogosult pontos, napra kész
nyilvantartast vezet. A kiadott bizonyitvanyokrdl, azok ma-
solatdit mellékelve havonta jelentést kiild az allomdsnak,
amely ezeket Osszesiti és nyilvantartja. Az 4llomds havonta
megkiildi a minisztériumnak az Osszesitést. A bizonyit-
vannyal kapcsolatos dokumentumok, nyilvantartdsok nem
selejtezhetdk.
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2. szdmii melléklet

a 90/2003. (vil. 30.) FVM—ESZCSM

egyiittesrendelethez

g

Elfogadhato el6z6 szallitmanyok jegyzéke

Anyag CAS-szam

Ecetsav (etdn-sav; ecetsav; metan-

karbonsav) 64-19-7
Aceton — dimetil-keton; 2-propanon 67-64-1
Sav olajok és zsirsav desztillitumok —

novényi olajokb6l és  zsirokbodl

és/vagy azoknak allati zsirokkal és

olajokkal vagy tengerihal-zsirokkal

és -olajokkal képzett keverékeibdl
Ammonium-hidroxid — (ammdnium-

hidrat; ammonia oldat; aqua ammo-

nia) 1336-21-6
Allati, ndvényi és tengeri hal eredetii

olajok és zsirok (kivéve a kesudid-

héj-olajat és nyers tall-olajat)
M¢éhviasz 8012-89-3
Benzil-alkohol (csak NF és reagens

tisztasagu) 100-51-6
Butil-acetitok — (n-; szek-; terc-) 123-86-4

105-46-4
540-88-5

Kalcium-klorid-oldat 10043-52-4
Kalcium-lignoszulfonat
Kandelilla-viasz 8006-44-8
Karnauba-viasz — (Brazil viasz) 8015-86-9
Ciklohexdn — (hexametilén; hexanaf-

tol; hexahidro-benzol) 110-82-7
Ciklohexanol (hexahidro-fenol) 108-93-0
Epoxidalt széjaolaj (min. 7% etilén-

oxid kotést oxigénnel) 8013-07-8
Etanol (etilalkohol;) 64-17-5
Etil-acetit — (ecetéter, ecetészter,

ecetnafta) 141-78-6
2-etil-hexanol — (2-etil-hexil alko-

hol) 104-76-7
Zsirsavak:
Vajsav — (n-vajsav, butdnsav, etil-

ecetsav, propil-hangyasav) 107-92-6
Valeridnsav — (n-pentdnsav; vale-

riansav) 109-52-4
Kapronsav — (n-hexénsav) 142-62-1
Heptinsav — (n-heptinsav) 111-14-8
Kaprilsav — (n-oktansav) 124-07-2
Pelargonsav — (n-nonédnsav) 112-05-0
Kaprinsav — (n-dekansav) 334-48-5
Laurinsav — (n-dodekansav) 143-07-7

Lauronsav — (dodekansav)
Mirisztinsav — (n-tetradekdnsav)
Mirisztoleinsav — (tetradekénsav)
Palmitinsav — (n-hexadekansav)
Palmitolénsav — (cisz-9-hexadekan-
sav)
Sztearinsav — (n-oktadekansav)
Ricinolsav — (cisz-12-hidroxi okta-

dek-9 én-sav; ricinusolaj sav)
Olajsav — (n-oktadekén-sav)
Linolsav — (9,12-oktadekadién-sav)

Linolénsav —  (9,12,15-oktadekat-
rién-sav)

Arachinsav — (eikozansav)

Behansav — (dokozansav)

Eruksav — (cisz 13-dokozénsav)

Zsiralkoholok — természetes alkoho-
lok

Butil-alkohol — (1-butanol; butil-al-
kohol)

Hexanol — (1-hexanol, hexil-alkohol)

Heptanol — (1-heptanol, heptil alko-
hol)

Oktanol — (1-n-oktanol)

Nonil-alkohol — (1-nonanol; Pelar-
gon alkohol; oktil-karbinol)

Decil-alkohol — (1-dekanol)

Lauril-alkohol — (n-dodekanol,
dodecil-alkohol)

Tridecil-alkohol — (1-tridekanol)

Mirisztil-alkohol —
tetradekanol)

Cetil-alkohol (C 16 alkohol; 1-hexa-
dekanol; palmitil-alkohol;  n-pri-
mer hexadecil-alkohol)

Sztearil-alkohol — (1-oktadekanol)
Oleil-alkohol — (oktadekén-ol)

Lauril-mirisztin-alkohol — (C12-C14
keverék)

Cetil sztearin alkohol — (C16-C18
keverék)

Zsirsav észterek — barmely olyan ész-
ter, amely a fent felsorolt zsirsavak-
nak a fent felsorolt zsiralkoholok-
kal valé kombinéci6jabdl keletke-
zik, példaul butil-mirisztrat, oleil-
palmitat és cetil-sztearat

(-tetradekanol,

Zsirsavak-metil-észterek

Metil-laureat — (dimetil-dodekanoat)

Metil-palmitat — (metil-hexadekanoat)
Metil-sztearat — (metil-oktadekanodt)
Metil-oleat — (metil-oktadekénoat)

4998-71-4
544-63-8
544-64-9
57-10-3

373-49-9
57-11-4

141-22-0
112-80-1
60-33-3

463-40-1
506-30-9
112-85-6
112-86-7

71-36-3
111-27-3

110-70-6
111-87-5

143-08-8
112-30-1

112-53-8
27458-92-0

112-72-1

36653-82-4
112-92-5
143-28-2

111-82-0
112-39-0
112-61-8
112-62-9



2003/91. szdm

MAGYAR KOZLONY 7269

Hangyasav — (metdnsav; hidrogén-
karboxil-sav)

Glicerin — (glicerinalkohol; glicerin)

Glikolok

Butandiol — (1,3-butilén-glikol;
1,3-butandiol; 1,4-butilén-glikol;
1,4-butandiol; 2,3-butilén-glikol;
2,3-butandiol; butilén-glikol)

Propilén-glikol (400 folotti molekula-
sulyu)

Propilén-glikol — [1,2-propilén-glikol,
1,2-propandiol;  1,2-dihidroxi-pro -
pan; monopropilén-glikol (MPG);
metil-glikol]

1,3-propilén-glikol —  (Trimetilén-
glikol, 1,3-propandiol)

n-heptdn —

n-hexdn (technikai tisztasagu)

izo-butanol — (2-metil-1-propanol;)
izobutil-acetat

Izo-dekanol (izodecil-alkohol)
Izo-nonanol (izononil alkohol)
Izo-oktanol  (izooktil-alkohol)
[zo-propanol—(izopropil alkohol; IPA)
Limonén — (dipentén)
Magnéziumklorid-oldat

Metanol — (metil-alkohol)

Metil-etil-keton — (2-butanon)
Metil-izobutil-keton —  (4-metil-2-
pentanon;)

Metil-tercierbutil-éter — (MTBE)
Mikro-sziliciumdioxid

Melasz

Montén-viasz

Nonan

Paraffin (étkezési tisztasagu)
Pentdan —

Foszforsav — (ortofoszfor-sav)

Ivoviz csak akkor fogadhaté el kozvet-
leniil megel6z6 szallitmanyként, ha
az azt megel6z6 szallitmany e listin
szerepel

Kalium-hidroxid (kalilig)
n-propil-acetat
Natrium-hidroxid (marészéda, lig)

Szorbitol (D-szorbitol; hexahidro-al-
kohol; d-Sorte)

Iphur sav

Karbamid-ammonia-nitrat oldat —
(UAN)

64-18-6
56-81-5

107-88-0
110-63-4
513-85-9

25322-69-4

57-55-6

504-63-2
142-82-5

110-54-3
64742-49-0

78-83-1
110-19-0
25339-17-7
27458-94-2
26952-21-6
67-63-0
138-86-3
7786-30-3
67-56-1
78-93-3

108-10-1
1634-04-4
7631-86-9
57-50-1
8002-53-7
111-84-2

109-66-0
7664-38-2

1310-58-3
109-60-4
1310-73-2

50-70-4
7664-93-9

Borseprék — (vinasz, vinaccia, borkd
tiledék, vini, arcilla agyag, weins-
tein, nyers borképép, nyers kalium-

biturat) 868-14-4

3. szdmu melléklet
a 90/2003. (VII. 30.) FVM—ESZCSM
egyiittesrendelethez

2 2

Az allati eredetii élelmiszereket — a vendéglatas
és kozétkeztetés keretében, a kiskereskedelemben,
vagy a fogyasztok részére kozvetlen értékesitést végzo
forgalmazo helyeken torténé élelmiszer-elgallitas

kivételével — eldallito létesitmények engedélyezésének
és miikodésének higiéniai kovetelményei

1. Az engedélyezett dllati eredetii élelmiszereket elddllito
létesitmények helyiségeinek, berendezéseinek, felszereléseinek
dltaldnos higiéniai kovetelményei, kivéve a 3. és az 5.4. pont
hatdlya ald tartozo jovdhagyott létesitményeket

1.1. Azon helyiségekben, amelyekben allati eredetd ter-
méket allitanak el§, és az ezen termékek szallitasara szol-

galé folyosdkon, az 1. szdmud melléklet eldirdsain tdl az
alabbi feltételeket is biztositania kell az iizemeltetének:

1.2. A szennyvizet raccsal és blizelzaré aknaval ellatott
csatornaszemeken keresztiil kell a szennyvizcsatorndba el-
vezetni. Kivételek:

1.2.1. Vagéhidon a vagasi melléktermék csomagolasa-
ra, baromfivigéhidon a lefoglalt baromfihds taroldsara
szolgdlé hiit6-, fagyasztohelyiségben, vagéhidon, dara-
boléiizemben, vadfeldolgozéban a friss voroshds, baromfi-
hids, vadhis és a csomagolt voroshids, baromfihds, vadhus
hiitésére, fagyasztdsara szolgdlé hiitéraktarakban, a hiités-
re szolgdlé helyiségekben, hiskészitmény el6allité tizem-
ben, haldszati termékeket el6allitd szarazfoldi 1étesit-
ményben nem kovetelmény a 1.2. pontban leirt feltétel.
Elegendd egy eszkoz, amellyel a viz konnyen eltavolithatd.
Huskészitmény el6allité tizemben, ahol az alkalmazott ke-
zelés megkoveteli, hogy viz ne legyen jelen a termékek
eldéllitdsa soran, az illetékes hatésidg engedélyezheti a viz
alkalmazasa nélkiili tisztitdsi és fertStlenitési eljarasokat.

2oz

1.2.2. Httoéraktarakban, a fagyasztasra szolgalé helyisé-
gekben és azokban a helyiségekben, folyosékon, amelye-
ken élelmiszert széllitanak, elegendd a vizallé és rothadas-
mentes padozat és egy eszkdz, amellyel a viz kdnnyen
eltavolithato.

1.3. A falakat sima, kopdsallé, vizhatlan, lemoshato,
legfeljebb enyhén szinezett burkolattal kell ellatni, leg-
alabb két méter magassagig, a friss voroshist el6allitd
vagohelyiségben legalabb harom méter magassagig, a hfité
és fagyaszté helyiségekben, raktirakban, legaldbb a rakta-
rozasi magassigig. A falak és a padozat taldlkozdsanal
kialakulé éleket, sarkokat lekerekitetten kell kiképezni,
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vagy hasonlé médon kell kialakitani. Kivételt képeznek ez
alél a hiitéraktarak fagyasztéhelyiségei, a hiiskészitmény
eléallité lizemek, a haldszati termékeket elGallité szaraz-
foldi létesitmények, a hiit6- és fagyasztohelyiségekben,
vadfeldolgoz6 raktirakban nem sziikséges a falak és a
padozat taldlkozdsanak lekerekitése, vagy hasonlé médon
val6 kialakitédsa.

1.4. A nyildszar6knak kemény, nem korrodalédé
anyagbdl kell késziilnie. Amennyiben fabol késziiltek, tel-
jes feliiletiikon sima, vizhatlan burkolattal vagy bevonattal
kell ellatni azokat.

1.5. Szigetel6anyagként rothaddsmenetes,
anyagokat lehet csak haszndlni.

szagtalan

1.6. Megfelel6 természetes vagy mesterséges vilagitds-
nak kell lennie, amely a szineket nem torzitja.

1.7. A kéztisztitd és fertStlenitd berendezéseknek a
munkahelyhez a lehetd legkozelebb kell lennitik, kivéve
a halaszati termékeket el6allité szarazfoldi létesitmények
hiit6kamrait. Ezeket elegend6 szdmban kell elhelyezni.
A csapok nem lehetnek kézzel és karral miikodtethetdk.
Ezeket a berendezéseket el kell latni kézmosas céljara
hideg-meleg folydvizzel vagy megfelel6 homérsékletd els-
re kevert vizzel, tisztité- és fertStlenitészerekkel, higiéni-
kus kézszarité eszkozokkel. Vagéhidon, vadfeldolgozé-
ban, daraboléiizemben, hiitéraktirakban, hiskészitmény
elédllité iizemben a szerszamok fertStlenitésére szolgdlod
berendezéseknél legaldbb +82 “C-os forré vizet, vagy his-
készitmény el6allité lizemben az illetékes hatésag altal
engedélyezett mas fertStlenitési modszereket kell alkal-
mazni. Hiskészitmény el6allit tizemben, ahol az alkalma-
zott kezelés megkoveteli, hogy viz ne legyen jelen a termé-
kek el@allitasa sordn, az illetékes hatésag engedélyezheti a
viz alkalmazdsa nélkiili tisztitdsi és fertGtlenitési eljara-
sokat.

1.8. Megfeleld felszerelést kell biztositani az lizem, a
berendezések, az edények tisztitdsara, illetve amennyiben
sziikséges, fertGtlenitésére is.

1.9. Tilos fiirészport vagy barmely hasonlé anyagot
a munka-, tdroléhelyiségek padozatara szorni.

1.10. Azélelmiszer feldolgozadsahoz hasznalt helyisége-
ket, eszkozoket és berendezéseket csak az engedélyezett
termékkel végzendé munkdara szabad haszndlni. Kivéve, ha
az illetékes hatésdg mas élelmiszerek egyidejli vagy mads
id6pontban torténd feldolgozasat engedélyezte, és meg-
tesznek minden sziikséges intézkedést, hogy az élelmiszer
szennyez8dését, karosoddsiat megakadalyozzak. E korlato-

zas nem vonatkozik:

2z

1.10.1. A hiit6tarolok fagyaszté helyiségeiben hasznalt
szallité berendezésekre, ha a hist csomagolva szallitjak.

1.10.2. Huskészitmény el64llité lizemben, azokban a
helyiségekben hasznalt széllité berendezésekre, ahol nem
dolgoznak nyersanyagokkal és termékekkel.

1.10.3. A baromfihis, nem tenyésztett vad és nytl hisa-
nak daraboldsira vagy huskészitmények készitésére, ha a
friss voroshds és tenyésztett vadhds daraboldsatol, feldol-
gozasatdl eltérd idében végzik, és a helyiséget kitakaritjak
és fertStlenitik mielStt azt djra friss voroshus vagy tenyész-
tett vadhis feldolgozasara hasznalnak.

1.11. Avagéasztaloknak, cserélhetd feliiletli vig6-dara-
bolé lapoknak, tartdlyoknak, széllitészalagoknak, fiiré-
szeknek, edényeknek, berendezéseknek, munkaeszk6zok-
nek nem korrodalédé, konnyen tisztithatd, fertStlenithetd
anyagbdl kell késziilnie. Azokat a feliileteket, amelyek élel-
miszerrel érintkeznek, beleértve a hegesztéseket és illesz-
téseket, siman kell tartani. A fa alkalmazasa tilos, kivéve
azokat a helyiségeket, ahol csak higiénikusan csomagolt
élelmiszert tarolnak. Eszkozoket tilos a husban hagyni.

1.12. A hust és a hudstartdlyokat gy kell tarolni, hogy
ne érintkezzenek kozvetleniil a padozattal vagy falakkal.

1.13. A hus, huskészitmény, élelmiszer-nyersanyag,
-adalékanyag, -technolégiai segédanyag, vadhids be- és ki-
rakodasdhoz megfelelden kiépitett és felszerelt fogadd- és
rendezéterek sziikségesek, hogy a terméket higiénikusan
lehessen kezelni, védeni a karos kiilsé behatasoktol.

1.14. Azemberi fogyasztdsra alkalmatlan melléktermé-
kek és kobzott anyagok taroldsihoz:

1.14.1. Vizhatlan, nem korroddl6dé anyagbdl késziilt,
fedéllel és zarészerkezettel ellatott tartidlyokat kell bizto-
sitani, megakadalyozandd, hogy azokbdl illetéktelen sze-
mélyek barmit eltavolitsanak.

1.14.2. Az 1.14.1. ponton feliil, kiilon zarhaté helyisé-
get kell biztositani, ha az emberi fogyasztasra alkalmatlan
melléktermékek és kobzott anyagokat nem tavolitjak el
minden nap, vagy a nagy mennyiség azt sziikségessé teszi.
Amennyiben az ilyen terméket cs6vezetéken keresztiil
tavolitjak el, azt dgy kell kiépiteni és felszerelni, hogy
kizarja az élelmiszer szennyez6désének kockazatat.

1.14.3. Baromfivagéhidon a tollat és az emberi fogyasz-
tasra alkalmatlan vagasi mellékterméket azonnal el kell
tavolitani, és azok kezelését, tarolasat a kornyezetvédelem
figyelembevételével kell végezni. A tojastermékek szallita-
sdra haszndlt zart cs6vezetékes rendszereket olyan megfe-
lel6 tisztité berendezésekkel kell ellatni, amelyek biztosit-
jak az Osszes vezetékrész tisztitdsat és fertStlenitését.
A tisztitds és fertStlenités utdn a vezetékeket ivovizzel at
kell obliteni.

1.15. Folyékony és szilard halmazallapotd hulladék ke-
zelésére szolgdlé rendszereket kell biztositani, amelyek

.....

nyeknek.

1.16. Kiilon helyiséget kell biztositani az elsédleges- és
kiilon helyiséget a gy(jt6csomagolé anyagok higiénikus



2003/91. szdm

MAGYAR KOZLONY

7271

tarolasdhoz és kiilon helyiséget a csomagoléanyagok eld-
készitéséhez, ha ezeket a tevékenységeket az tizemben vég-
zik.

1.17. A hiitSberendezéseknek az adott élelmiszerre a
kiilon jogszabdlyokban elSirt maghémérséklet fenntarta-
sat kell biztositaniuk. Ezeket a berendezéseket kondenz-
viz-elvezetd rendszerrel kell ellatni, hogy az élelmiszer

szennyez&dését elkertiljék.

1.18. Megfeleld, az ivoviz mindségi kovetelményeirdl
és az ellendrzés rendjérdl szo6l6 kiilon jogszabalyban meg-
hatdrozott ivéviz mindségli forré vizzel valé ellatast is
biztositani kell.

1.19. Az iizemeltet6nek megfeleld nagysagu és felsze-
reltségli zarhat6 helyiségeket és a vizsgalatok elvégzéséhez
sziikséges felszerelést kell téritésmentesen biztositani az
allategészségiigyi szolgdlat szdmdra. Huskészitmény el6-
allit6 iizemek esetében, ahol nem kovetelmény az illetékes
hatésdg élland6 jelenléte, a vizsgdlatokhoz sziikséges esz-
kozok és anyagok taroldsira elegendd egy megfeleld be-
fogadoképességli, moshaté fertStlenithetd zart tarold-
helyet biztositani.

1.20. Megfelelé szamud, kézmosdkkal, zuhanyzékkal,
vizoblitéses WC-kkel ellatott vizhatlan fald és padozati
oltozdket kell mikodtetni. A hitdraktarakban, huskészit-
mény el6allité iizemben, haldszati termékeket el6allitd
szarazfoldi 1étesitményben, tojds és tojastermék el6allitd
tizemben nem sziikséges zuhanyz6 1étesitése. A kézmoso-
kat el kell latni hideg-meleg foly6vizzel vagy megfeleld
hémérsékletli elére kevert vizzel, tisztitd- és fertStlenits-
szerekkel, higiénikus kézszarité eszkozokkel. A csapok
nem lehetnek kézzel és karral mikodtethet6k. Megfeleld
szamu ilyen kézmosot kell elhelyeznia WC-k el6terében is.

1.21. Megfelels helyet és eszkozoket kell biztositani az
élelmiszerek szallitdsra szolgdlé jarmtvek tisztitisara és
fert6tlenitésére, kivéve a kizardlag higiénikusan csomagolt
termékek ki- és betdrolasdaval foglalkoz6 hiit6hazakat.
Viagohidak, baromfivagéhidak esetében az élallat-szallitd
jarmt@ivek szamdra, baromfivagéhidak esetén a vagasra ho-
zott baromfi ketrecei szadmdra is elkiilonitett helyet kell
biztositani e célbol. Azonban ilyen hely vagy berendezés
Iétesitése nem kotelezd, ha a hatésdg altal el6zetesen el-
fogadott helyen torténik a szdllité eszkozok tisztitdsa és
fertStlenitése.

1.22. A baromfi szdllitdsira hasznilt ketrecnek korro-
ziomentes anyagbdl kell késziilnie, jol tisztithatéonak és
fertGtlenithetének kell lennie. A Kketreceket tisztitani és
fertGtleniteni kell minden Kkiiiriilés alkalméval.
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1.23. EI6, haldszati termék elGallitasara szolgalé allato-
kat, példaul halakat és rakféléket tarol6 1étesitményekben
megfelel6 felszerelésnek kell lennie az allatok tdlélésének
legmegfelelébb kortilmények biztositdsdhoz, olyan mind-
ségli vizzel, amely semmilyen kéaros hatdssal nincs az alla-
tokra.

1.24. A tisztit6-, fertStlenit&szereket tgy kell tarolni és
haszndlni, hogy ne karositsik a berendezéseket, eszk6zo-
ket és ne szennyezzék az élelmiszert. Hiskészitményt eld-

z 2z

allit6 iizemek esetében az ivévizzel torténd oblités elhagy-

haté, ha a nevezett anyagok alkalmazdsi elbirdsai ezt az
oblitést sziikségtelenné teszik.

2. A vdgohidakra vonatkozo higiéniai kovetelmények, ki-
véveaz 5. ponthatdlya ald tartozo vdagohidakat és feldolgozo
lizemeket

2.1. Az engedélyezett vagéhidak kiilonleges higiéniai
kovetelményei

P

2.1.1. Aziizemeltetd koteles az 1. pontban el6irt dlta-
lanos higiéniai kovetelményeken feliil legaldbb az alabbi
feltételeket biztositani:

7 12 2

2.1.1.1. Megfelel6 él6allat-szallast, vagy ha az éghajlat
megengedi, megfelel6 karamot kell biztositani az &llatok-
nak. Ezek falainak és a padozatanak tartésnak, vizhatlan-
nak, konnyen tisztithaténak és fertStlenithetSnek kell len-
nie. Az élGallat-szallast el kell latni itatéval és etetGvel,
lefolyérendszerrel, ami biztositja a technoldgiai szennyviz-
t61 elkiiloniilé csatornahdlézat felé torténd elvezetést.
Az él64allatokkal foglalkozé dolgozdk részére kiilon 61to-
z6t kell 1étesiteni szennyezett ovezetben. Az élGallat-szal-
lasnal megfelel6 természetes, illetve mesterséges vilagitast

és szell6zést kell biztositani.
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2.1.1.2. Az éléallat-szallason zarhaté helyiségek vagy
karamok sziikségesek a beteg vagy betegségre gyants élla-
tok szamadra, elkiilonitett csatornazassal, illetve kiilon zar-
haté hely sziikséges az ilyen dllatok levdgisira. Az ezen
vagasok sordn keletkezett visszatartott his és az emberi
fogyasztisra alkalmatlannak mindsitett hds tdroldsara
kiilon helyiséget kell biztositani.

2.1.1.3. Nem sziikséges kiilon helyiség a beteg vagy be-
tegségre gyands allatok szdmdra, az ilyen allatok levagasa-
ra, ha a rendes vagas végeztével torténik meg a vagas, és
emellett megakadilyozzdk az emberi fogyasztisra alkal-
mas his szennyez&dését, valamint hatésagi ellenérzés mel-
lett szigoritott tisztitast és fertGtlenitést végeznek, miel6tt
Ujra egészséges dllatot vagnak.

2.1.1.4. Elkiilonitett részt kell biztositani a tragya taro-
lasara, ha a vagoéhid teriiletén taroljak.

2.1.1.5. Megfelel6 nagysagu helyiséget kell biztositani a
vagashoz. Ahol sertésen kiviil mas allatfajokat is vagnak,
kiilon helyiség sziikséges a sertésvagashoz. Nem sziikséges
kiilon helyiség, ha a sertés és egyéb allatok vagdsa nem egy
id6ben torténik, viszont ilyen esetben a forrazast, szortele-
nitést, kaparast és perzselést kiilon helyen kell végezni.
Ezt a helyet egyértelmiien el kell kiiloniteni a vagasi vonal-
tol, egy legaldbb o6t méteres nyitott teriilettel vagy egy
legalabb harom méter magas valaszfallal.

2.1.1.6. Megfelel6 nagysagu kiilon-kiilon helyiségek
sziikségesek, amelyek kizardlag a kovetkez6k szamara van-
nak fenntartva:

a) kabitas, véreztetés, forrdazas, szGrtelenités, tisztitas,
illetve borfejtés,
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b) zsigerelés, hasitds,

c) avagasi melléktermékek csomagoldsa, ha ezt a vago-
hidon végzik,

d) megfelel kiilon helyiségek a hisok hiitése, fagyasz-
tasa, tarolasa,

e) a zsigerek hiitése, fagyasztasa, tarolasa,

f) agyomrok és belek iiritése és tisztitasa,

g) a belek és gyomor (pacal) el6készitése, ha a vago-
hidon végzik, de ha a 2.1.1.7. pontban meghatarozott fel-
tételek teljesiilnek, nincs sziikség kiilon helyiségre,

h) a vagasi melléktermékek el6készitése €s tisztitasa,
ha ezeket a miiveleteket nem a vagésoron végzik; a fejeket
a tobbi bels6ségtdl megfeleld tavolsagra elkiilonitett
helyen kell tarolni,

i) abdr,szarv, pata, diszndsorte taroldsa; e termékeket
ezen a helyiségen belill is zart, szivirgdsmentes tartalyok-
ban kell tarolni, ha nem szallitjdk el a vigas napjan a vago-
hidrdl; ezen anyagok hulladékként valé kezelését a vonat-
koz6 kornyezetvédelmi jogszabdlyok elbirdsainak figye-
lembevételével kell végezni.

2.1.1.7. Nincs sziikség a belek és gyomor el6készi-
téséhez kiilon helyiségre, ha a gyomrot és a beleket érint6é
miiveleteket zart rendszeri, megfeleld szell6zérendszerrel
ellatott mechanikus késziilékkel végzik és az aldbbi kove-
telmények teljestilnek:

2.1.1.7.1. A gyomor belektd] val6 elvdlasztdsa, a gyomor
és a belek {iritése, tisztitdsa csak higiénikusan elkiilonitett
helyen végezhet6. A fenti miiveletet legalabb harom méter
magas fallal kell elvalasztani csomagolatlan friss hustdl.

2.1.1.7.2. A késziilék hatékonyan akaddlyozza meg a
friss his barmiféle szennyezddését.

2.1.1.7.3. Olyan légelszivé berendezést szereltek fel,
amely megsziinteti a szagokat és a leveg$ tutjan torténd
fert6z6dés minden kockazatat.

2.1.1.7.4. A Kkésziiléket el kell latni olyan eszkozzel,
amely a szennyvizet és gyomortartalmat zart rendszerben
tiriti a csatornarendszerbe.

2.1.1.7.5. A gyomor és a belek feldolgozasanak techno-
l6giai miveleteit egyértelmien el kell kiiloniteni, az egyéb
friss hidssal torténé miiveletektdl. Az lirités és tisztitds utan
a gyomrot és a beleket azonnal el kell tivolitani.

2.1.1.7.6. Gyomorral és belekkel nem dolgozhat friss
hissal foglalkoz6 dolgozd, és a gyomrokat és beleket keze-
16 dolgozdk nem keriilhetnek kapcsolatba mas friss hiissal.

2.1.1.8. Eszkozoket kell biztositani a vigéhidra valé be-
és kijutds ellendrzéséhez.

2.1.1.9. Egyértelmiien el kell kiiloniteni a szennyezett
és tiszta munkateriileteket az engedélyezett és jovahagyott
vagéhidakon. A szennyezett Ovezetbe tartozé lizemrészek
vagy munkafolyamatok:

a) allatatvétel,

b) allatfelhajté utak,

c) éllatpihentetdk,

d) elkiilonitd karam,

e) vagas el6tti varakoztato,

f) vagoécsarnokban a levagott allat testiiregének meg-
nyitdsdig terjed6 rész,

g) hulladék, fogyasztdsra alkalmatlannak mindsitett
anyagok gyfjts- és tarol6helye

h) éllatszallit6 jarmt, kocsimoso,

i) alom, tradgyatérold,

J) szennyviztisztito.

2.1.1.10. Sziikséges egy olyan berendezés, amellyel
kabitas utdn azonnal fel lehet fiiggeszteni az allatot, hogy
az ne érintkezzen a padozattal.

2.1.1.11. Magaspdlya sziikséges a his tovabbi mozgata-
séhoz.

2.1.1.12. A htsvizsgdl6 helyeket, a miiszaki és a techni-
kai feltételeket dgy kell kialakitani, hogy elegendd hely és
id6 alljon rendelkezésre a husvizsgélat elvégzéséhez.

2.1.1.13. A htsvizsgil6 helyeken megfeleld, szintorzi-
tdsmentes természetes, illetve mesterséges megvilagitast
kell biztositani.

2.1.1.14. Az iizemeltetének megfeleld nagysagu és fel-
szereltségli zarhat6 helyiségeket, azaz laboratériumot, iro-
dat, szocidlis helyiségeket (61toz6, zuhanyozd, WC) és a
vizsgélatok elvégzéséhez sziikséges felszerelést kell bizto-
sitani az allategészségligyi szolgdlat szamara. A laborat6-
rium felszereltségének biztositania kell vdgohidak eseté-
ben legaldbb a trichinella vizsgélat elvégzésének feltételeit,
amennyiben végeznek ilyet a létesitményben.

2.2. Nagyvad és hasitottkormi szdrazfoldi emlds tenyész-

s

tett vad husat a kiilon jogszabaly el6irdsain til, csak abban az
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esetben lehet azilyen 1étesitményekben eldallitani, ha

2.2.1. A vagohid kizar6lagerre a célra kialakitott kiilon
helyiséggel rendelkezik a lebérozéshez, vagy az mas id6-
pontban torténik, mint a vagéhid profiljaba tartozé egyéb
allatok vagasa.

2.2.2. Biztositott a his minden tekintetben elkiilonitett
elballitasa, azonositasa.

22.3. Az illomis az OEVI bevondsival a 2.2.1. és
2.2.2. pontokalapjin erre a tevékenységre kiilon mikodé-
si engedélyt adott, és ennek alapjan a minisztérium az
tizemet erre a tevékenységre vonatkozodan is felvette az
exportnyilvantartasba.

3. A jovdhagyott létesitmények dltaldnos és kiilonleges
higiéniai kdvetelményei
3.1. Nagyvad és hasitottkormi szarazfoldi emlds te-

nyésztett vad hdsiat nem lehet az ilyen létesitményekben
eléallitani.
3.2. Aziizemeltet6nek az 1. szamu melléklet el§irdsain

tul, legaldabb az aldbbi kovetelmények teljesiilését kell biz-
tositani:

3.2.1. Azokban ahelyiségekben, amelyekben a friss hist
eléallitjak:

a) szilard, sima feliiletli anyagbdl kialakitott falak,ame-
lyeket legalabb 2 m magassagig, a vagohelyiségben legalabb
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3 m magassagig vildgos szini, moshat6 és fertStlenithetd
résmentes burkolattal vagy bevonattal lattak el; ha a 1éte-
sitményben hust tdrolnak, akkor a létesitménynek rendel-
keznie kell olyan taroldhelyiséggel, amely a jelen pontban
eléirt kovetelményeknek megfelel,

b) azalkalmazott szigeteléseknek tartés, rothaddsmen-
tes, szagtalan anyagbodl kell késziilniik,

c) megfelel6 természetes vagy szineket nem torzitd
mesterséges vilagitassal.

3.2.2. A munkahelyekhez a lehet6 legkozelebb elhelye-
zett megfeleld szamu kézmoso berendezés és eszkozfert6t-
lenité berendezés, amely az eszkozok forrd ivéviz minGsé-
gl vizzel valé6 tisztitdsdhoz, fertGtlenitéséhez sziikséges.
A kézmoso6 berendezéseket hideg és meleg vizzel vagy el6-
re kevert megfelel6 hémérsékletli vizzel, kézmosé és fer-
totlenitszerrel, egyszer haszndlhat6 kéztorlokkel vagy
megfeleld kézszaritéval kell ellatni. Az eszkozok fertStle-
nitéséhez a munkahely kozelében vagy egy kapcsolédo
helyiségben legalabb + 82 °C hdmérsékletii vizet kell biztosi-
tani.

3.2.3. Olyan berendezések és munkaeszk6zok, mint
példaul vagoasztalok, cserélhetd vagé-darabold lapok, tar-
talyok, edények, szallité szalagok és fiirészek, amelyek nem
korrodal6d6 anyagokbdl késziiltek, amelyek a hids allapo-
tait kdrosan nem befolydsoljak, konnyen tisztithaték és
fertStlenithet6k. Fabol késziilt berendezések és eszkozok
hasznélata tilos.

A higiéniai kovetelményeknek megfeleld, nem korroda-
16d6 berendezések, munkaeszkdzok, amelyek a csomago-
latlan hussal érintkezhetnek, mint példaul hudskampdk és
fogasok, alatétek a hus tdroldsdra haszndlt tartidlyok és
edényzet szamdara, amelyek haszndlata megakadalyozza,
hogy a his vagy a tartilyok a padozattal vagy falakkal
érintkezésbe kertiljon.

Kiilonleges, vizhatlan, nem korroddlédé anyagbdl ké-
sziilt, fedéllel ellatott és lezarhat6 tartalyok a fogyasztasra
alkalmatlan anyagok szdmadra, olyan kialakitdssal, amely
megakadalyozza, hogy az arra illetéktelen személyek abbol
barmit kivegyenek. A munkanap végén a tartalyokat ki kell
tiriteni és tartalmukat dartalmatlannd tételre Ossze kell
gytjteni.

3.2.4. HitSberendezés a his bels6 h6mérsékletének a
vonatkozé el6irdsok szerinti megtartisa érdekében. Ennek
a hiitéberendezésnek olyan olvadékviz elvezetéssel kell
rendelkeznie, amely kozvetleniil a szennyvizcsatorndba
csatlakozik oly médon, amely a his szennyez6dését kizarja.

3.2.5. Olyan berendezés, amely forrd, ivoviz min6ségi
vizet szolgéltat megfelel6 mennyiségben.

3.2.6. Vizoblitéses WC-k és ezekhez legalabb egy kéz-
mos6. Az elébbiek nem nyilhatnak kozvetleniil a termeld
helyiségekbdl. A mosdét hideg és meleg vizzel vagy megfe-
lelé hémérsékletl kevert vizzel, valamint kézmosé és fer-
totlenitd szerekkel, tovabba a higiénikus kézszaritdshoz
sziikséges felszereléssel kell ellatni. A kézmosénak a WC-k
eldterében kell lenniiik.

4. A jovdhagyott vagohidak kiilonleges higiéniai kovetel-
ményei

P

4.1. Aziizemeltetd a 3. pontelSirdsait azalabbienged-
ményekkel biztosithatja:

4.1.1. Azoltozbhelyiségek 61tozdszekrényekkel helyet-
tesithetdk.

4.1.2. Azéallomédsengedményeket adhat a nyersanyagok
és a késztermékek taroldsara szolgdlé helyiségek tekinte-
tében, de ilyen esetben a jévahagyott létesitménynek ren-
delkeznie kell a 4.1.2.1. ésa 4.1.2.2. pont szerintiekkel.

4.1.2.1. Egy helyiséggel vagy egy biztonsagos hellyel a
nyersanyagok taroldsara, amely sziikség esetén hiithetd, ha
ilyen tarolast végeznek.

4.1.2.2. Egy helyiséggel vagy egy biztonsidgos hellyel
a késztermékek tdroldsira, amely sziikség esetén hiithetd,
ha ilyen taroldst végeznek.

4.2. Az ilizemeltetének a 3. pont és az 1. pont els-
frasain tillegaldbba 4.2.1—4.2.7. pontok szerintikovetel-
ményeket kell biztositania.

4.2.1. Megfelel6 nagysagu allatszallas azoknak az dlla-
toknak a szdmadra, amelyek az éjszakat a vagéhidon toltik.

4.2.2. Vagoéhelyiség és a vagas sordn elvégzendd miive-
letekhez olyan helyiség, amelyek elég nagyok ahhoz, hogy
ezeket a tevékenységeket a higiéniai kovetelményeknek
megfeleléen lehessen elvégezni.

4.2.3. A véagéhelyiségen beliil egy egyértelmien le-
valasztott teriilet a kabitashoz és elvéreztetéshez.

4.2.4. A vagbéhelyiségben moshat6 falak legalabb 3 mé-
ter magassagig vagy a mennyezetig; a vagas alatt megfeleld
paraelszivast kell biztositani.

4.2.5. Olyan berendezés, amellyel kdbitds utdn azonnal
fel lehet fiiggeszteni az allatot, hogy az ne érintkezzen a
padozattal.

4.2.6. Alevagott dllatok fajanak és szamanak megfeleld
nagysagu hiitShelyiség, a visszatartott allati testek tarola-
sara megfeleld nagysdgui elkiilonitett teriilettel.

P

4.27. A42.6. ponteldirasaaldlazdllomaseltekinthet,
amennyiben a hist azonnal elszallitjdk a vagéhidrél annak
kornyékén taldlhaté darabold lizembe vagy husiizletbe, és
a szallitds nem tart tovabb egy 6rdnal, valamint a visszatar-
tott allati testeket hatésagi feliigyelet mellett azonnal el-
szallitjak egy olyan intézménybe, ahol a tovabbi kiegészitd
vizsgélatokat elvégzik.

4.3. A vagoéhelyiségben tilos a gyomor és a belek kitiri-
tése és a bdr, szarv, pata és sorte taroldsa. A vagdcsarnok-
ban csak akkor lehet a gyomrokat, beleket tisztitani, ami-
kor ott vagasi tevékenységet nem végeznek.

4.4. Ha a vagohid teriiletérdl a trdgydt naponta nem
tavolitjak el, akkor azt egyértelmien elkiilonitett helyen
kell tarolni.

4.5. A vagéhelyiségbe bevitt dllatokat azonnal el kell
kabitani €s el kell véreztetni.
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4.6. A vagéhidon beteg vagy betegségre gyanus allato-
kat csak az illetékes hatésidg engedélyével szabad levégni.
Ha ezt engedélyezik, akkor a vagast az illetékes hatdsig
feliigyelete alatt kell elvégezni, és intézkedéseket kell tenni
a fert6zés megel6zésére. A helyiségeket az tjrahasznalat
elott szigoritott médon kell megtisztitani és fertStleniteni
hatésdgi feliigyelet mellett.

4.7. A vagéhidaknak rendelkezniiik kell egy, a munkai-
dé alatt az ellendrzd szolgalat rendelkezésére allé helyiség-
gel, abban egy zdrhaté szekrénnyel.

5. A baromfi, hdzinyil, tenyésztett apro- és szdmyasvad
vdgohidak és az aprovad feldolgozo iizemek higiéniai kdve-
telményei

5.1. A szennyezett Ovezetbe tartoznak az aldbbi tevé-
kenységek:

a) az allatok atvétele,

b) afiiggesztés,

c) akabitas,

d) azelvéreztetés,

e) aforrazas,

f) akopasztis,

g) a ketrec- és allatszallité jarm@ mosas, fertGtlenités,
javitas,

h) ahulladék és melléktermék kezelése,

i) aztihulla boncolas,

Jj) abetegségre gyants allat vigésa.

5.2. A kovetkez6 munkafolyamatokat egymdstdl el-
kiilonitve kell végezni:

a) allatatvétel, fiiggesztés,

b) kabitas, elvéreztetés,

c) forrdzas, kopasztas,

d) bontas, zsigerelés,

e) darabolas,

f) huskészitménygyartds, ha végeznek ilyet az tizemben,

g) hités,

h) hitétarolas,

i) fagyasztas,

Jj) fagyasztva tarolas,

k) els6dleges és gyljté6csomagolds; a daraboldsi, cson-
tozdsi, egyedi (els6dleges) csomagoldsi miiveletek és a
gylijtécsomagolas ugyanabban a helyiségben is elvégezhe-
t6, a vonatkoz6 jogszabdlyok el6irdsainak megfelelGen.

5.3. Az engedélyezett vagohidak kiilonleges higiéniai
feltételei

P

5.3.1. Aziizemeltetd koteles az 1. pontban eldirt alta-
lanos higiéniai kovetelményeken feliil legaldbb az alabbi
feltételeket biztositani:

5.3.1.1. Megfelel6 nagysdgui, konnyen tisztithaté és fer-
totlenithet6 helyiség vagy fedett hely sziikséges, a vagas
elotti vizsgalat elvégzéséhez és a hazi szarnyasok elhelye-
zéséhez.

5.3.1.2. MegfelelS nagysagu helyiséget kell biztositani a
vagashoz. A kabitast és elvéreztetést, valamint a kopasztast
és forrazast elkiilonitett helyen kell elvégezni. A baromfit
kozvetleniil az elvéreztetés el6tt el kell kabitani. A barom-
fit teljesen el kell véreztetni, az elvéreztetést ugy kell elvé-
gezni, hogy a vér a véagdhelyen kiviil szennyez6dést ne
okozzon. A levagott baromfit haladéktalanul és teljesen
meg kell kopasztani. A forrazévizet a szennyezettség mér-
tékétSl fiiggben folyamatosan cserélni kell.

5.3.1.3. Avagéhelyiségésaz5.3.1.1. ésaz5.3.1.4. pont
szerinti helyiség vagy hely kozott 1évé minden kozlekedd
nyilds automatikus nyildszaréval kell, hogy zarédjon, kivé-
ve azt a keskeny nyilast, amelyen a vigébaromfi athalad.
A vagébaromfi dthaladdsdhoz hasznalt nyilast ugy kell ki-
alakitani, hogy a vonalon halad6é baromfitestek ne érjenek
hozza a nyilas faldhoz.

5.3.1.4. MegfelelS nagysagu helyiséget kell biztositani a
zsigereléshez és az el6készitéshez. A zsigerelést a tobbi
munkahelyt6l elegend6 tavolsdgra, vagy azoktol térme-
gosztoval elvalasztott helyen kell elvégezni. A zsigerelést
haladéktalanul el kell végezni, gy, hogy a zsigeri szervek
és az allati test Osszetartozdsa a hudsvizsgdlat befejezéséig
egyértelmid legyen. A méjra tenyésztett kacsak és libak
24 6ran beliil kizsigerelhetSk, ha azokat a kopasztds és
tisztitds utdn a legrovidebb id6n beliil +4 °C-ra lehiitik és
ezen a hémérsékleten taroljak.

5.3.1.5. A baromfit zsigerelés utan folyd ivovizzel kiviil-
beliil alaposan le kell mosni.

5.3.1.6. Ha ahfités vizbe meritéses eljarassal torténik, a
lemosashoz sziikséges ivovizmennyiség darabonként a
kovetkezd:

— 2,5kgalatti vagott baromfi tomegesetén 1,5 liter viz,

— 2,5 kg és 5 kg kozotti vagott baromfi tomeg esetén
legaldbb 2,5 liter viz,

— 5 kg feletti vagott baromfi tomeg esetén legaldbb
3,5 liter viz.

5.3.1.7. Zsigerelésutan a baromfit haladéktalanul leve-
g6s hiitéssel vagy ivovizbe meritéses modon +4 °C maghs-
mérséklet ald kell hiteni.

5.3.1.8. Ivovizbe meritéses hiitésnél a vagott baromfit
egy vagy tobb vizes vagy jeges és vizes tartdlyon keresztiil
kell atvezetni. A hiitéviz tisztasdgat folyamatos cserével
kell biztositani. A hiitékadakban a baromfitesteket mecha-
nikus rendszerrel el6rehaladéan folyamatos vizellendram-
ban kell mozgatni.

a) A hiit6viz h6mérséklete a belépési ponton 16 °C-t,
azon a ponton, ahol a baromfitest a kddat elhagyja a 4 °C-t
nem haladhatja meg.

b) A hiités egész folyamata alatt a felhasznélt viz mért
mennyiségének legaldbb az aldbbiakat kell elérnie:

— 2,5 liter 2,5 kg vagott baromfi tomeg esetén,

— 4 liter 2,5 kg és 5 kg kozotti vagott baromfi tomeg
esetén,

— 6 liter 5 kg feletti vigott baromfi tomeg esetén.

c¢) Tobb kad esetén az utolsé kadon atfoly6 viz meny-
nyisége nem lehet kevesebb, mint
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— 1 liter 2,5 kg alatti vagott baromfi tomeg esetén,

— 1,5 liter 2,5 kg és 5 kg kozotti vagott baromfi tomeg
esetén,

— 2 liter 5 kg feletti vigott baromfi tomeg esetén.

A kadak els6, kezdeti feltoltéséhez hasznalt vizet ezek-
nek a mennyiségeknek a feltdltésekor tilos figyelembe ven-
ni. A baromfitest nem maradhat az elsé kadban 30 percnél
tovabb és a tobbi kadban a feltétleniil sziikséges idGtartam-
nal tovabb. Az eljarast ugy kell elvégezni, hogy a lehetd
leghamarabb elérhet6k legyenek az el6irt hémérsékleti
kovetelmények. A munkanap, vagy sziikség szerint a mun-
kafolyamat végén, a kadakat teljesen ki kell iiriteni és a
berendezés minden egyes darabjdval egylitt meg kell tiszti-
tani és fertStleniteni kell.

d) Minden esetben, ha a berendezés ledll, a hatosagi
allatorvosnak meg kell gy6z6dnie arrdl, hogy a baromfitest
még megfelel-e az el6irt élelmiszer-higiéniai kovetelmé-
nyeknek.

e) Hitelesitett mérémiiszerrel folyamatosan ellenériz-
ni és regisztralni kell:

ea) a vizbe meritéses hiités és az azt megel6z6 vizes
lemosas sordn felhaszndlt viz mennyiségét,

eb) akad(ak)ban a baromfitestek be- és kilépési pont-
jain mért vizhémérsékletet,

ec) ab)ésc)alpontokban ésaz 5.3.1.6. pontban felso-
rolt testtomeg tartomanyokba esd vagott baromfi darab-
szamat.

5.3.1.9. A vizes hiitést kovetSen a baromfitesteket hii-
tott ivovizzel le kell obliteni.

5.3.1.10. Vizeshiités utan elegendd id6t kell biztositani
a baromfi testr6l a viz lecsepegésére.

5.3.1.11. Amennyiben az sziikséges, kiilon termékkiadé
helyiséget kell biztositani.

5.3.1.12. Megfelel6 nagysdgi, zdrhaté hitdé vagy fa-
gyaszté helyiséget kell biztositani a lefoglalt baromfihus
tarolaséhoz.

5.3.1.13. Kiilon helyiség vagy berendezés sziikséges a
toll gytjtésére, ha a tollat nem hulladékként kezelik.

5.3.1.14. Engedélyezett l1étesitményben az élallatok-
kal foglalkozé dolgozék részére kiilon o1toz6t, mosdot,
illemhelyet kell 1étesiteni szennyezett Gvezetben.

5.3.2. Hézinydl, tenyésztett apro- és szarnyasvad, apro-
vad hidsét a kiilon jogszabdly elbirdsain til, csak abban az
esetben lehet az ilyen létesitményekben elGallitani, ha

a) az egyes allatfajokkal végzett miiveletek id6beni el-
kiilonitése megoldott,

b) biztositott a his minden tekintetben elkiilonitett
elballitasa, azonositasa,

c) az allomés az OEVI bevonésival az a) és b) pontok
alapjan erre a tevékenységre kiilon mikodési engedélyt
adott és ennek alapjan a minisztérium az iizemet erre a
tevékenységre vonatkozdan is felvette az exportnyilvantar-
tasba.

5.4. A jovahagyott létesitmények dltaldnos és a jova-
hagyott vagéhidak kiilonleges higiéniai kovetelményei

5.4.1. Hazinyil, tenyésztett apro- és szdrnyasvad, apro-

vad hisat nem lehet az ilyen létesitményekben elallitani.

5.4.2. A 5.4. pont hatdlya ald tartozé létesitmények
altalanos és kiilonleges higiéniai kovetelményeit kiilon
jogszabdly irja eld.

5.5. A friss hus daraboléiizemek kiilonleges higiéniai
kovetelményei

5.5.1. Az engedélyezett friss hds darabolélizemek
kiilonleges higiéniai kovetelményei

5.5.1.1. Az lizemeltetd koteles az 1. pontban eldirt
altalanos higiéniai kovetelményeken feliil legaldbb az aldb-
bi feltételeket biztositani:

5.5.1.1.1. A friss huds tarolasdhoz megfelelé nagysagu
hiit6- és fagyasztohelyiség. Kiilon helyiség a csomagolt his
tarolasara. Csomagolt hus hiitésére és fagyasztisara szol-
gal6 helyiségbe csomagolatlan hiis csak akkor vihetd be, ha
a helyiséget elézetesen kitiritették, kitakaritottak és kifer-
t6tlenitették.

5.5.1.1.2. Egy-egy kiilon helyiség a daraboldshoz, a
csontozashoz és a csomagoldshoz. A helyiségeket regiszt-
ralé hémérovel kell felszerelni.

5.5.1.1.3. A darabolasi, csontozasi, csomagoldsi miive-
leteket lehet ugyanabban a helyiségben végezni, ha a ko-
vetkezd feltételek teljestilnek:

a) megfelelGen tdgas és olyan elrendezésii a helyiség,
amelyben a miiveletek higiénikus elvégzése biztosithatd,

b) azegyedi és gylijtécsomagolas céljara szolgdld anya-
gokat, a gyartasukat kovetéen zart védSburokkal lattak el,
azokat a létesitményben elkiilonitett helyiségben, higiéni-
kusan taroltak,

¢) a csomagoléanyagokat tarolé helyiségeket hatéko-
nyan védik a szennyez8déstdl, a ragcsaloktdl, a rovaroktdl,
és nem lehetnek egy légtérben olyan anyagokkal, amelyek
a friss hudst szennyezhetik; a csomagoldanyagot tilos koz-
vetleniil a padozatra helyezni,

d) acsomagoléanyagot higiénikus koriilmények kozott
kell el6késziteni, miel6tt a felhasznalas helyére juttatjak,

e) a csomagolbéanyagot higiénikus feltételek mellett
kell a csomagolds helyére juttatni és ott haladéktalanul fel
kell hasznalni; csomagoléanyaggal olyan személy nem fog-
lalkozhat, aki friss hudssal keriil érintkezésbe,

f) ahust csomagolds utdn rogton az arra kijelolt tarolé-
helyiségbe kell széllitani;

g) baromfi friss his daraboléiizemben, amennyiben az
alabbi miveleteket a daraboldiizemben végzik, kiilon he-
lyiség sziikséges az alabbiak szerint:

— olyan mijra tenyésztett libdk és kacsdk kizsigerelé-
sére szolgald helyiség, amelyek kébitasat, elvéreztetését és
kopasztasat a hizlalé gazdasidgban végzik,

— un. New York baromfi zsigerelésére szolgdl6 helyiség.

5.5.2. A jovahagyott friss his daraboléiizemek kiilonle-
ges higiéniai kovetelményei

5.5.2.1. Az iizemeltetd a 3. pont, az 1.12—1.16. pon-
tok, az 1.19. pont, az 1.24. pont, valamint a 100/2002.
(XI. 5.) FVM rendelet 1. szimd melléklete II. fejezet
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10. pontja,ésIV—V . fejezete elfirasait azalabbi engedmé-
nyekkel biztosithatja:

5.5.2.1.1. A darabol6-, csontozéhelyiségekben a miiko-
dés sordn a hémérséklet meghaladhatja a +12 "C-t.

5.5.2.1.2. Elegendd kézzel vagy karral mikodtethetd
kézmosé berendezések alkalmazasa.

5.5.2.1.3. Az oltoz6helyiségek 06ltozEszekrényekkel
helyettesithetSk.

5.5.2.1.4. Az 4llomds engedményeket adhat a nyers-
anyagok és a késztermékek taroldsira szolgalé helyiségek
tekintetében, de ilyen esetben a jovdhagyott 1étesitmény-
nek rendelkeznie kell

a) egy helyiséggel vagy egy biztonsdgos hellyel a nyers-
anyagok taroldsara, amely sziikség esetén hiithets, ha ilyen
tarolast végeznek,

b) egy helyiséggel vagy egy biztonsdgos hellyel a kész-
termékek tdroldsdra, amely sziiks€g esetén hiithets, ha
ilyen tarolast végeznek.

5.6. A huskészitményeket el6allitd
kiilonleges higiéniai kovetelményei

Iétesitmények

5.6.1. Az engedélyezett huskészitményeket el6allitd
létesitmények kiilonleges higiéniai kovetelményei

5.6.1.1. Az iizemeltet6 koteles az 1. pontban eldirt
altalanos higiéniai kovetelményeken feliil legaldbb az aldb-
bi feltételeket biztositani:

5.6.1.1.1. Olyan megfelel6 méreti helyiségek, amelyek
alkalmasak a friss hds alapanyagok hfit6tarolasara, a hus-
készitmények tdaroldsdra szobahOmérsékleten, vagy hiits-
taroldsara olyan hémérsékleten, amely a termékek jellegé-
nek megfelel.

5.6.1.1.2. A nem csomagolt friss hus alapanyagokat,
a hiskészitményeket és az allati eredetli egyéb termékeket
a csomagolt friss hds alapanyagoktdl €s huskészitmények-
t6l elkiilonitve kell tarolni.

5.6.1.1.3. Egyhelyiség vagy biztonsagosan zarhat6 hely
az élelmiszer adalékanyagok taroldsara.

5.6.1.1.4. Egy vagy tobb megfelel§ nagysagu és kialaki-
tasd, a hiskészitmények elballitdsara szolgdld helyiség.

5.6.1.1.5. Egy helyiség a csomagolashoz. Kivételesen a
csomagolds a termelShelyiségben is elvégezhetd, ha a mi-
veletek zart rendszertiek, egy technolégiai folyamat részét
képezik, és az alabbi feltételek teljesiilnek:

a) helyiség megfeleléen tagas és elrendezése maradék-
talanul biztositja a mfiveletek higiénikus elvégzését,

b) az egyedi és gylijtécsomagolds céljara szolgdld
csomagoldanyagokat rogton a gydrtdsukat kovetSen egy
megfeleléen zart, olyan védSburkolattal lattdk el, amely a
létesitménybe torténd széllitds sordn azokat a kérosoda-
sokt6l és szennyez6dést6l megvédi; a l1étesitményben eze-
ket kiilon-kiilon helyiségben, megfelel§ higiéniai koriilmé-
nyek kozott taroljak,

¢) a csomagoléanyagok taroldsara szolgal6 helyisége-
ket hatékonyan védik a portdl, a ragcsaloktdl és a rovarok-
tol; légteriik nincs olyan helyiségekkel Osszekottetésben,
amelyekben olyan anyagokat tarolnak, amelyek a csoma-

golatlan termékeket szennyezhetik; a csomagoléanyago-
kat nem lehet kozvetleniil a padozatra helyezni,

d) a gyljt6csomagolasra szolgdlé csomagoléanyagot
higiénikus koriilmények kozott kell tarolni és elékésziteni
a felhasznalds helyére juttatds el6tt; ettdl a kovetelménytdl
csak automatikus el6készits €s Osszedllitd berendezés ese-
tén lehet eltekinteni abban az esetben, ha kizdrhaté a
hustermék szennyezddésének veszélye,

e) a csomagoléanyagot megfeleld higiéniai feltételek
mellett kell eljuttatni a csomagolas helyére, és azt haladék-
talanul fel kell haszndlni; a csomagoléanyaggal csak olyan
személyzet dolgozhat, amely nem keriil a véd6csomagolas
nélkiili termékekkel kozvetlen érintkezésbe,

f) a huskészitményt a csomagolds utdn azonnal az
e célra szolgild taroléhelyiségbe kell szallitani.

5.6.1.1.6. Egyhelyiség vagy hely a kiaddshoz.

5.6.1.1.7. Egy helyiség a horgok, tartilyok és hasonlé
egyéb eszkozok részére.

5.6.1.2. A termék tipusatél fiiggben a 1étesitménynek
rendelkeznie kell:

a) egy helyiséggel vagy — ha nincs szennyez&dési, fer-
t6zési veszély — hellyel, ahol a csomagolast eltavolitjak,

b) egy helyiséggel vagy — ha nincs szennyez&dési, fer-
t6zési veszély — hellyel, a nyersanyagok felengedtetésére,
kiolvasztasara,

c) egydarabold, csontozé helyiséggel,

d) egy helyiséggel vagy berendezéssel a szaritds vagy az
érlelés céljara,

e) egy helyiséggel vagy berendezéssel a hGkezelés, vagy
a fiistolés céljara,

f) egy helyiséggel a természetes belek sétalanitdsara,
dztatdsara, vagy egyéb kezelésére, ha azok a szarmazasi
tizemben nem mentek at ilyen miiveleteken,

g) egy helyiséggel azoknak az alapanyagoknak az el6-
készitésére, amelyeket a huskészitmények elballitdsdhoz
haszndlnak fel,

h) egy helyiséggel a s6zdsra, pacolasra, sziikség szerint
hiit6berendezéssel ellatva, az elbirt teremhdmérséklet
megtartdsdval,

i) egy helyiséggel a hiskészitmények tisztitdsira, ame-
lyeket darabolnak vagy szeletelnek, és egyedi (elsGdleges)
csomagoldssal latnak el,

J) egy helyiséggel, az elére csomagolt formédban eladas-
ra szant huskészitmények daraboldsara vagy szeletelésére
és egyedi (els6dleges) csomagoldsara, ahol az el&irt hémér-
sékletet biztositani tudjak,

k) kiilon helyiségekkel, ha a hiisfeldolgozé 1étesitmény-
ben a kiilon rendelet szerinti allati eredetd egyéb terméket
is elballitanak,

) ahol a miiveletek egy termelési folyamatot alkotnak,
nem kerill veszélybe a nyersanyagok és a késztermékek
biztonsaga, tovdbbd, ha a termelShelyiség kialakitdsa és
méretei lehet6vé teszik, az illetékes hatésdg engedélyével
néhany a fenti miiveletek koziil egy helyiségben is elvégez-
hetd; ha ezek a feltételek nem teljesiilnek, azok a mitivele-

7z
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egészségligyi veszélyt jelenthetnek, vagy til magas hoter-
meléssel jarnak, kiilon helyiségben végzenddk el.

5.6.1.3. A hus vagy htiskészitmény fogalmdba nem tar-
tozd, a huskészitmény Osszetevgjéiil szolgdldé mas élelmi-
szerek tdroldsira és feldolgozdsara hasznalt helyiségekre
alkalmazni kell az e rendeletben foglalt dltalanos higiéniai
elbirasokat.

5.6.1.4. A nyersanyagok és a hiskészitmények Osszete-
vGjéil szolgdlé anyagok, tovabbd a termék, valamint az
ezek tdroldsdra szolgdlé tartilyok nem érintkezhetnek
kozvetleniil a padozattal. A nyersanyagok, huskészitmé-
nyek kezelését ugy kell végezni, hogy a szennyezddés vagy
a fert6z6dés veszélye kizarhaté legyen. A nyersanyag és a
késztermék nem érintkezhet egymadssal.

5.6.1.5. Faanyagot azon helyiségekben lehet haszndlni,
ahol a huskészitményt fiistolik, pacoljak, érlelik, s6zzak,
taroljak vagy kiadjak, de csak akkor, ha az technolégiai
okokbdl sziikséges, és ha az nem jelent szennyez&dési
veszélyt a termékre. Ezekbe a helyiségekbe fa alatét csak
csomagolt hds vagy huskészitmény szallitdsakor vihetd be.
A sonkdk és a kolbaszfélék érlelésénél engedélyezhetd
galvanizalt felilletG fém hasznédlata, ha ezek nem korro-
dalédnak és a hiiskészitménnyel nem érintkeznek.

5.6.1.6. Azokban a helyiségekben vagy helyiségrészek-
ben, ahol hussal, daralthdssal, el6készitett hudssal mint
nyersanyaggal, tovabba huskészitménnyel dolgoznak, a
higiénikus termelés feltételeit és gyakorlatat be kell tarta-
ni. Ha sziikséges, ezeket hiité-, klimatizdlé berendezéssel
kell ellatni.

5.6.1.7. A darabold, szeleteld és pacolasi miiveletek cél-
jara szolgdlé helyiségekben a miikodés soran a hémérsék-
let nem haladhatja meg a +12 °"C-t.

5.6.2. A jovahagyott hiskészitményeket el6allito 1éte-
sitmények kiilonleges higiéniai kovetelményei

5.6.2.1. Aziizemeltet§ az5.6.1. pont elSirdsait az alab-
bi engedményekkel biztosithatja:

a) elegend6 nem kézzel éskarral miikodtethetd kézmo-
sé berendezés alkalmazasa,

b) az oltozShelyiségek 6ltoz6szekrényekkel helyette-
sithetdk,

c) az allomds engedményeket adhat a nyersanyagok és
a késztermékek taroldsdra szolgalé helyiségek tekinteté-
ben, de ilyen esetben a jévdhagyott 1étesitménynek rendel-
keznie kell egy helyiséggel vagy egy biztonsdgos hellyel
a nyersanyagok tdroldsara, amely sziikség esetén hiithetd,
ha ilyen tarolast végeznek, illetSleg egy helyiséggel vagy egy
biztonsagos hellyel a késztermékek tarolasdra, amely sziik-
ség esetén hithetd, ha ilyen tarolast végeznek.

5.6.3. A légmentesen lezart dobozokban 1év6 hékezelt
teljes- vagy félkonzerv huiskészitmény termékeket el6allitd
létesitményekre vonatkozé kiilonleges higiéniai kovetel-
mények

5.6.3.1. Az 1. pontban el6irt dltalanos higiéniai kdve-
telményeken felill a légmentesen lezart dobozokban 1évé
hékezelt teljes- vagy félkonzerv termékeket gyartd 1étesit-

ményeknek rendelkezniiik kell olyan berendezéssel, amely

higiénikus médon tovabbitja az iires konzervdobozokat a
termelShelyiségbe. A fenti iizemeknek olyan berendezés-
sel is rendelkezniiik kell, amely alkalmas a dobozok alapos
kitisztitdsdra kozvetlenil a megtoltés elbtt, illetve egy
olyan berendezéssel, amely zards utdn, de hdkezelés el6tt
forrd, ivéviz mindségli vizzel lemossa a dobozokat és igy
eltdvolitja a zsirt a dobozok kiils6 feliiletérdl.

5.6.3.2. MegfelelS helyiség, hely vagy berendezés sziik-
séges a dobozok hokezelést kovetd lehtitésére és szaritasa-
ra, valamint sziikséges egy inkubdaciés helyiség a 1égmente-
sen lezart dobozokban 1év6 termékekbdl vett mintdk tar-
tossdgi vizsgalatahoz.

5.6.3.3. A fenti tizemeknek megfeleld eszkozzel kell
rendelkezniiik annak ellendrzésére, hogy a dobozok 1ég-
mentesen zarnak és sértetlenek. A zardsvizsgalat megtor-
téntét hitelt érdemlSen dokumentdlni kell.

5.6.4. A husalapu készételeket el§allitd 1étesitmények-
re vonatkozé kiilonleges higiéniai kovetelmények

5.6.4.1. A husalapu készételeket el6allité tizemeknek
az 5.6.1. pont szerinti feltételeken kiviil a 20/2003.
(I1. 28.) FVM rendelet 3. §-dnak (3)—(7) bekezdésében
foglaltaknak, valamint az 5.6.4.2. pontban foglaltaknak is
meg kell felelnitik.

5.6.4.2. A készételeket gyartd tizemnek kiilon helyiség-
gel kell rendelkeznie a készétel elGallitdsahoz és egyedi
csomagoldsiahoz. Nem sziikséges kiilon helyiség, ha a hus-
készitmények és a his kezelése id6ben elkiilonitve torté-
nik, feltéve, ha az erre a célra hasznalt helyiségeket minden
egyes termékfajtara vonatkozé igénybevétel utan tisztitjak
és fertStlenitik.

5.6.5. Azallati eredet(i egyéb termékeket el6allito 1éte-
sitmények kiilonleges higiéniai kovetelményei

5.6.5.1. A nem emberi fogyasztasra szant termékeket is
elédllité 1étesitményekre vonatkozé daltalanos kovetelmé-
nyek

5.6.5.1.1. Az lizem a nem emberi fogyasztasra szolgdlé
nyersanyagokat koteles elkiilonitett helyiségben vagy
fogad6 teriileten tarolni.

5.6.5.1.2. A nyersanyagok feldolgozasidhoz kiilon helyi-
séget, berendezéseket és eszkozoket kell hasznélni, kivéve,
ha a feldolgozas teljesen zartrendszerd, kizdrélag erre a
célra hasznalt berendezéssel vagy eszkozokkel torténik.

5.6.5.1.3. A nyersanyagbdl eldallitott készterméket
kiilon helyiségben vagy tartdlyban kell tarolni, amelyeket
olyan médon kell megjeldlni, hogy azok tartalma ne kertil-
hessen emberi fogyasztasra.

5.6.5.2. Az olvasztott allati zsir, tepert§ eldallitisahoz
nyersanyagokat begyiijté vagy azokat feldolgozo6 1étesitmé-
nyekre vonatkozé kiilonleges higiéniai kovetelmények

5.6.5.2.1. Az iizemeltetd koteles az 1. pontban eldirt
altalanos higiéniai kovetelményeken feliil az aldbbi el6-
irasokat is betartani:

5.6.5.2.2. A nyersanyagokat begy(ijté helyeknek és a
feldolgoz6 Iétesitményekbe tovabbszallité kozpontoknak
megfelel6 méretdi hitShelyiséggel kell rendelkezniiik
azért, hogy a nyersanyagokat +7 °C, vagy anndl alacso-
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nyabb hémérsékleten tarolhassdk, kivéve, ha a nyersanya-
gokat naponta gytjtik, és azok a kinyerésiik napjat kovetd
12 6rén beliill folyamatosan kiolvasztasra keriilnek.

5.6.523. Az5.65.2.1. és5.6.5.2.2. pontban elSirtakon
tul a feldolgozé 1étesitménynek rendelkeznie kell legalabb:

a) egy hiitéraktarral azért, hogy a nyersanyagokat
+ 7 °C-o0s vagy anndl alacsonyabb homérsékleten tarolhas-
sk, kivéve, ha a nyersanyagokat naponta gydjtik, és azokat
a kinyerésiik napjat kovetd 12 6ran beliil kiolvasztjak,

b) nyersanyag fogadé helyiséggel vagy hellyel,

c) olyan kialakitassal és felszereltséggel, amely lehets-
vé teszi a nyersanyagok megtekintéssel torténd vizsgalatat,

d) sziikség esetén nyersanyagapritd berendezéssel,

e) hdvel, nyomdssal vagy mds moddszerrel mikods
nyersanyag kiolvaszté berendezéssel,

f) afolyékony zsir taroldsara alkalmas tartalyokkal,

g) a zsir forméldsira vagy kristdlyositdsara szolgilo
olyan berendezéssel, amely lehetévé teszi a zsir kereskedel-
mi értékesitésre vald el6készitését és csomagolasat, kivéve,
ha az tizem kizarélag folyékony olvasztott allati zsirt for-
galmaz,

h) felado helyiséggel, kivéve, ha az iizem kizarélag tar-
talykocsiban szallit ki olvasztott allati zsirt,

i) vizallé konténerekkel az emberi fogyasztasra alkal-
matlan anyagok gyfjtésére,

j) ha sziikséges, megfelel6 berendezéssel a mas élelmi-
szerekkel vagy fliszerekkel kevert olvasztott éllati zsir el6-
allitasahoz,

k) ha a tepertdt emberi fogyasztasra szanjak, olyan be-
rendezéssel, amely biztositja annak higiénikus gyfjtését,
egyedi és gydjtécsomagoldsit és a kiilon jogszabalyban
eldirt taroldsi eldirdsok maradéktalan betartdsat.

5.6.5.3. A gyomrot, a higyhdlyagot és a beleket feldol-
goz6 létesitményekre vonatkozé kiilonleges higiéniai ko-
vetelmények

5.6.53.1. Az iizemeltet6 koteles az 1. pontban eldirt
altalanos ésaz 5.6.1.3. pontban eldirt kiilonleges higiéniai
kovetelményeken, valamint a 20/2003. (II.28.) FVM ren-
deletben eldirt feltételeken feliil az aldbbi el6irdsokat is
betartani:

5.6.5.3.2. A helyiségeket, berendezéseket és eszkdozoket
kizar6lag a fent emlitett termékekkel val6 munkéra szabad
felhaszndlni, és egyértelmtien szét kell valasztani a tiszta és
szennyezett Ovezeteket.

5.6.5.3.3. Faanyag felhasznéldsa tilos, azonban, a fent
emlitett termékeket tartalmaz6 tartidlyok szdllitisdhoz
megengedett a fabol késziilt rakoddlapok hasznélata.

5.6.5.3.4. Kiilon helyiségeket kell biztositani az egyedi
és a gyijtécsomagoldsra szolgdlé anyagok tdroldsara.

5.6.5.3.5. Az egyedi és gytijtécsomagoldst higiénikus
feltételek mellett kell elvégezni az erre a célra kijelolt
helyiségben vagy helyen.

5.6.5.3.6. A kornyezeti hémérsékleten nem tarthatd
termékeket kiszallitdsukig az erre a célra kijelolt helyisé-
gekben kell tarolni. Kiilondsen a nem sézott vagy nem

szérftott termékeket kell +3°C- ndl nem magasabb hémér-
sékleten tartani.

5.6.5.3.7. A nyersanyagokat a szirmazdsi vagéhidrdl a
Iétesitménybe kielégitd higiéniai feltételek mellett, és
— ha a vagdas és a nyersanyagok begy(ijtése kozt eltelt id6
alapjan ez sziikséges — hiitve kell szallitani. Az ilyen anya-
gok szdllitdsara szolgdlé jarmiivek és konténerek belsé
feliilete legyen sima, konnyen moshatd, tisztithaté és fer-
totlenithet6. A hiit6szallitdsra szolgalé jarmivek kialaki-
tdsa olyan legyen, hogy az el6irt hdmérsékletet a széllitas
teljes tartama alatt biztositani tudjak.

5.6.6. A csekély mennyiségli hus- vagy hiskészitmény-
tartalmi egyéb élelmiszert tartalmazé termékeket el6alli-
t6 létesitmények kiilonleges higiéniai kovetelményei

5.6.6.1. Az1.2—1.5.,1.7—1.11.,1.13.,1.17,,1.19—1.21.
és 1.24. pontok elbiradsai a 1étesitménynek csak azon rész-
legeire vonatkoznak, amelyekbe a friss hdst vagy huskészit-
ményeket szallitjdk, amelyekben ezeket taroljak, kezelik és
olyan huskészitményekhez vagy termékekhez adjak hozza,
amelyek mas élelmiszert tartalmaznak és azok huis- vagy
hiskészitmény-tartalma csekély, tovabba amelyekben eze-
ket a termékeket feldolgozzak, taroljak.

5.6.6.1.2. A hiitShelyiségek sziikségességétdl el lehet
tekinteni azon csekély mennyiségi his- vagy huskészit-
mény-tartalmi egyéb élelmiszert tartalmazé termékek eld-
allitasa esetében, amelyekhez csak teljes korli kezelésen
atesett Osszetevlket, készitményeket hasznilnak fel.

5.6.6.1.3. Amennyiben a friss his vagy huskészitmény
nem karosodik, ugyanaz a helyiség haszndlhat6 az
5.6.1.2.pont a),b),c),d), e), g), h) alpontjaiban hivatkozott
kiilon helyiségekben végzend6é miiveletekre.

5.6.6.1.4. Az5.6.6.1.2. és5.6.6.1.3. pont szerinti kivé-
telek csak az ilizem azon részeire érvényesek, ahol mas
élelmiszereket és csak csekély mennyiségli hus vagy hus-
készitmény tartalmi termékeket éllitanak eld.

5.6.6.1.5. Ha aziizem olyan mas élelmiszereket is gyart,
amelyek nem tartalmaznak hudst vagy hiskészitményt,
akkor azok a helyiségek és berendezések, amelyeket a
3.1.4.6. pont szerinti termékek elSallitasara hasznalnak,
kozosek is lehetnek azokkal a helyiségekkel és berendezé-
sekkel, amelyeket a hust vagy hdskészitményt nem tartal-
mazé termékek eldallitasara hasznalnak. Biztositani kell,
hogy a hatésagi ellen6rzés végrehajthaté legyen ezen
helyiségek és berendezések vonatkozdsiban is.

5.7. A vad-, a tenyésztett vad- és a hazinyil-feldolgozé
tizemek kiilonleges higiéniai kovetelményei

A jelen pont hatdlya ald tartozé iizemek és azok beren-
dezéseinek, felszerelési eszkozeinek higiéniai feltételeit
erendelet,a2. és5. pont,illetélega 9/2002. (I1.23.) FVM
rendelet 1. és 2. szdmu melléklete szabdlyozza.

5.8. A haldaszati termékeket, az akvakultira terméke-
ket, a csigahust és a békahust elallité iizemek kiilonleges
higiéniai kovetelményei

5.8.1. Az 5.8. pont hatdlya alé tartozé iizemek €s azok
berendezéseinek, felszerelési eszkozeinek higiéniai felté-
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teleit e rendelet és 1. szimu melléklete, az 1. pont, az
5.8. pont, illetleg a 40/2002. (V. 24.) FVM rendelet
1—3. szam1 melléklete szabdlyozza.

5.8.2. A halészati termék feldolgozdsa sordn szennye-
zett 6vezetben kell végezni:

a) ahaldszati termék feliiletének tisztitasat,

b) ahaldszati termékek kabitasat,

c) azsigerelést.

5.8.3. Ahalészati termékek feldolgozasa soran azalabbi
higiéniai kovetelményeknek is eleget kell tenni:

a) a hal feldolgozdsdnak megkezdése elott feliileti
szennyezddéseket (iszap, novényi részek), fagyasztott hal-
nal csomagoldanyag (papir, egyéb) darabkdkat vizes lemo-
sassal el kell tavolitani,

b) azsigerek eltavolitasa utan a kiils6 és belsé testfelii-
leteket ivoviz mindségli vizzel kell leobliteni,

c) a haltest feldolgozasat, szeletelését tiszta, lemosott
(vértdl, viztdl lecsurgatott) dllapotban szabad megkezdeni,

d) ahal szeletelése vagy egyéb médon torténé darabo-
lasa akkor végezhet6 el, ha a zsigerelés befejez6dott;
fagyasztott hal vizzel torténd felengedtetése hideg, daramlé
ivéviz mindségli vizzel torténhet,

e) a fagyasztott hal feldolgozasa é16 vagy élettelen hal
feldolgozasaval egy id6ben és azzal egy helyiségben nem
végezhetd,

f) halakat emberi fogyasztds céljara kibelezés nélkiil
tilos lefagyasztani a novényevd halak kivételével,

g) azsigerelt (bontott) haltestek, haldarabok, halszele-
tek csomagoldsara kiilon helyiséget kell 1étesiteni,

h) fagyasztott hal kis silyegységekre csomagoldsiahoz
kiilon hitott helyiség sziikséges, amelynek hoémérséklete
nem haladhatja meg a +5 °C-ot.

5.8.4. Az éti csiga feldolgozasanak higiéniai kovetel-
ményei

a) az éti csigat feldolgozasit megel6zGen tiszta gon-
gyolegbe helyezve 96 6ran at éheztetni kell,

b) hésokkoldsutdn a csigit a csigahdzbdl ki kell emelni
és a csigatestrdl az emésztSszerveket le kell vélasztani,

c) az el6f6zott csigahuist folyd ivovizes mosdsa utan
+ 7 °C alatti h6mérsékletre kell leh{iteni; a fagyasztva tdro-
last —18 °C alatti hdmérsékleten kell végezni,

d) acsigahazcsak a csigatest maradéktalan eltavolitasa,
a csigahaz engedélyezett vegyszeres kezelése, folydvizes
mosasa, szaritasa utan haszndlhaté fel élelmiszer-eléalli-
tashoz (visszatoltés).

5.9. A nyers tejet, a h6kezelt tejet és a tejalapd készit-
ményeket eldallité 1étesitmények engedélyezésének, jova-
hagyasdnak és tizemeltetésének élelmiszer-higiéniai felté-
telei

A jelen pont hatdlya ald tartozé iizemek és azok beren-
dezéseinek, felszerelési eszkozeinek higiéniai feltételeit
e rendelet és 1. szamd melléklete, az 1. pont, illetSleg
az 1/2003. (I. 8.) FVM—ESZCSM egyiittes rendelet sza-
bélyozza.

5.10. A tojastarold és a tojastermék eldallité tizemek
kiilonleges higiéniai kovetelményei

5.10.1. Az 5.10. pont hatélya ald tartoz6 iizemek és
azok berendezéseinek, felszerelési eszkozeinek higiéniai
feltételeit e rendelet és 1. szamu melléklete,az 1. pont,az
5.10. pont, illetdleg a 23/2002. (IV. 5.) FVM rendelet
melléklete szabalyozza.

Tojaskezel6 és tojasfeldolgozé tevékenységet az allat-
tartd telepen kiviil, elkiilonitett személy- és jarmiforga-
lommal rendelkezé 1étesitményben szabad végezni.

5.10.2. A tojaskezelés, a feldolgozds szennyezett ove-
zetbe tartoz6 munkafolyamatai:

a) tojasatvétel,

b) tojasmosas, -fertdtlenités és torés,

c) lampézas,

d) vialogatas,

e) edényzettisztitds,

f) hulladéktarolas.

5.10.3. A kovetkez6 munkafolyamatokat egymdstol
elkiilonitve — sziikség szerint kiilon helyiségben — kell
végezni:

a) tojasatvétel, raktdrozas,

b) osztalyozas (lampazas, bélyegzés), csomagolds,

c) készaru-tojas raktarozas,

d) osztalyozas soran kiesd tojastarolas,

e) tojasmosds, -fertStlenités, oblités, szaritas,

f) atojasfeltoréséhez, atojastartalom kinyeréséhezés a
héjak, héjhartydk eltavolitdsdhoz alkalmas berendezéssel,

g) kiilon helyiséggel az f) pont szerinti munkafolyama-
tokon kiviili egyéb munkafolyamatokra,

h) tojaslétarolas (hitités vagy fagyasztas),

i) tojasporitas,

J) tojasportarolas,

k) edénymosds, a mianyag tojastarté talcak tisztitasara
és fertStlenitésére kiilon tdlcamosé helyiséget kell 1étesi-
teni,

1) megfeleld és sziikség szerint elkiilonitett hely az egy-
szer haszndlt tartdlyok toltéséhez és tdroldsdhoz,

m) kiilon hely a csomagoldéanyagok és tartdlyok tarol4-
sara.

5.10.4. Tojastarolas:

a) atojast tiszta,szaraz,idegen szagtél mentes helyiség-
ben kell tarolni; 6vni kell a napsugdarzastdl, 1égkori hata-
soktdl, hirtelen hémérséklet-valtozastél a tdrolds, szallitas
sorén,

b) a tojas tdrolasira szolgdld helyiség hémérséklete
+2 °C és + 18 °C kozott lehet 70—80% relativ pératar-
talom mellett,

¢) atojas hiit6hazi taroldsa sordn + 1 és + 2 °C kozotti
teremh&mérsékletet, valamint 80—90% relativ pdratartal-
mat kell fenntartani,

d) arepedt, horpadt és mosott tojas az élelmiszer-els-
allité helyen nem tarolhat6.
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5.10.5. A tojaspor gyartasidndl a tejporgyartas eldirasait
kell megfeleléen alkalmazni. Epitésiiknél, kialakitdsuknal
a Magyar Elelmiszerkonyv 1—3—1907/90 szdmi kotelezd

el6irdsa 1. §-dban foglaltakat is figyelembe kell venni.

27z

5.11. A méz és a méhészeti termékek elddllitdsanak
kiilonleges higiéniai kovetelményei

5.11.1. Elelmiszer-ipari feldolgozisra csak egészséges
méhcsaladoktél szdrmazd, a termékre jellemzé tulajdon-
sdgokat mutaté mézet, méhészeti terméket szabad atvenni.

5.11.2. A méz atvételéhez, feldolgozasdhoz és tarolasa-

hoz tiszta, hlivos, szdraz, jol zarhatd, szell6zd, kiilon kiala-
kitott helyiségeket kell létesiteni.

5.11.3. A mézkezelésére, tarolasara éskimérésére szol-
galoé edényeket, tarold eszkdzoket mds célra nem szabad
felhaszndlni, ezek mosasat, tisztitasat, fertGtlenitését
kiilon helyen, helyiségben kell végezni.

5.11.4. A feldolgozas és tarolds sordan a mézet 6vni kell
a kozvetlen napsiitést6l, hémérséklet-ingadozastol, para-
lecsapddastal.

5.11.5. Lépesméz eldallitdsdhoz csak fiasitastol és
virdgport6l mentes 1ép haszndlhaté fel, amelyet a méhek
erre a célra épitettek.

5.11.6. A mézbdl és méhészeti termékekbdl (virdgpor,

7z

propolisz, méhpempd stb.) keveréssel el6allitott termé-

P

kekre a méz kezelésére vonatkozé elbirdasok az irdnyadok.

4. szamu melléklet
a 90/2003. (VII. 30.) FVM—ESZCSM
egyiittesrendelethez

Azon létesitmények kiilonleges higiéniai kovetelményei,
amelyekben allati és n6vényi eredetii élelmiszereket
egyarant eléallithatnak, a vendéglatas és kozétkeztetés
keretében, a kiskereskedelemben vagy a fogyasztok
részére kozvetlen értékesitést végzo forgalmazé helyeken

2 s 2 272

torténd élelmiszer-elGallitas Kkivételével

Aziizemeltet$ az 1. szimud melléklet dltalanos higiéniai
kovetelményein feliil az alabbi feltételeket is biztositani
koteles:

2z

1. A hiitéraktarak és a gyorsfagyasztott élelmiszereket

elédllité tizemek kiilonleges higiéniai kovetelményei

2z

1.1. Htdraktdrak esetében a 3. szdmud melléklet
1. pontja altal el6irt dltaldnos higiéniai kovetelményeket is

be kell tartani.

1.2. A szennyezett ovezetben kell kialakitani:

a) andvényi nyersanyagok beszallitasi kapujat, atvételi
és belsd szallitasi utvonalat,

b) a novényi nyersanyagok lerakoddhelyét, tartalyait,
tarol6helyeit, -helyiségeit,

¢) andvényinyersanyagok elémosdsanak és eldtisztita-
sanak helyét,

d) a gongyolegtelepet, ismételt felhasznaldsra keriild
gongyolegek raktarit,

e) arekeszmosd, rakoncamosdé helyiséget,

f) agépkocsimosot,

g) aszennyvizkezeld, tisztit6 helyeket, berendezéseket,

h) a termeléssel kozvetett kapcsolatban 4116 miiszaki
ovezetet (géphdz, TMK, targoncatoltd, tarold stb.).

1.3. Kiilon helyiséget kell 1étesiteni:

a) azoldség, gyiimoles feldolgozasa esetén:

— azel6valogatashoz, moséshoz, apritashoz, el6f6zEshez,

— a gyorsfagyasztiashoz,

— azutdvalogatdshoz, osztdlyozdshoz, csomagoldshoz,

— a fagyasztotarolashoz;

b) afélkész és a készétel gyartdsa esetén

— az alap- és segédanyagok elkiilonitett taroldsdhoz,

— a hus hitétarolasahoz,

— az egyéb (gyorsfagyasztott) termékek, alapanyagok
fagyasztétarolasahoz,

— a hus felengedtetéséhez,

— azelbkészitéshez, apritdshoz, keveréshez, formazas-
hoz (csomagoldshoz),

— a hékezeléshez (siités, f6z€s stb.),

— azelbhitéshez, adagoldshoz, csomagoldshoz,

— a gyorsfagyasztiashoz,

— afagyasztotarolashoz;

c) atésztds ételek gyartdsdanal:

— az alap- és segédanyagok elkiilonitett taroldsdhoz,
a keveréshez, adagolashoz, formazashoz (hékezelés,

hiités),
— a gyorsfagyasztdashoz,
— acsomagolashoz,
— afagyasztétarolashoz.

1.4. A feldolgozasndl az egyes iparagi tevékenységekre
vonatkozdkat megfeleléen alkalmazni kell.

1.5. Az 1.3. pont b) és c¢) alpontjai esetében, amennyi-
ben a hiskészitmények és egyes egyéb allati eredetd termé-
kek eldallitasdanak és forgalomba hozatalanak élelmiszer-
higiéniai feltételeirdl sz616 20/2003. (II. 28.) FVM rendelet
hatdlya ald tartozé élelmiszer feldolgozasara is sor keriil,
ugy a hivatkozott rendelet és az 1.1. pont elSirdsain tul,
husalapi készételek esetében a 3. szamd melléklet
5.6.4. pontjanak, csekély mennyiségti his-, vagy htiskészit-
mény tartalmd egyéb élelmiszert tartalmazé termékek els-
allitasa esetében a 3. szdmu melléklet 5.6.6. pontjanak
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elbirasait is figyelembe kell venni.

1.6. Megfelel6 nagysagi hiit6- és fagyasztohelyiséget
kell biztositani, amely konnyen tisztithat6 és amelyben a
termék az eldirt hdmérsékleten tarolhatd. Friss hust le-
fagyasztani csak abban a 1étesitményben lehet, amelyben ki-

2

nyerték, illetve daraboltak, vagy engedélyezett hlit6hazban.
1.7. A térol6 térben regisztralé h6mérdt kell biztositani.

1.8. Kozvetett hiités esetén alégcsatorndkat évente leg-
alabb kétszer, sziikség szerint gyakrabban is tisztitani és
fertStleniteni  kell.
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1.9. A hitétermeket, felengedtetéket folyamatosan
tisztitani €s fertStleniteni kell, a fagyaszté alagutakat,
fagyaszté tarolétermeket kitirités, felengedtetés utan sziik-
ség szerint, de legalabb évente egyszer ki kell tiriteni, taka-
ritani és fertGtleniteni.

1.10. Cseppfolyés széndioxidos hiités alkalmazasa ese-
tén a felhasznalt széndioxidnak élelmiszer-ipari tisztasagu-
nak kell lenni.

1.11. Csomagolt élelmiszernél az élelmiszer birtokosa
a betdrolds id6pontjaban koteles a termék romlatlan alla-
potat igazolni. Az igazolast allati eredetd élelmiszer eseté-
ben a hatésagi allatorvos, novényi eredetd élelmiszer ese-
tében a belsé mindségellenérzd szerv adja ki. Olyan élel-
miszereknél, amelyeknél el6htités van el6irva, atvételkor a
hémérsékletet a betirolé helynek miszeresen ellendriznie
kell.

2z

1.12. Az élelmiszert a hiit6- vagy fagyasztotermekben
ugy kell elhelyezni, megjeldlni, hogy azonossiga megélla-
pithaté és a mintavétel elvégezhetd legyen. A rakatokat
alatétre, a faltdl legaldbb 50 cm-es tavolsdgra kell rakni.

1.13. Csomagolatlan és csomagolt dllati eredeti termé-
keket csak kiilon helyiségben lehet fagyasztani és tarolni.

1.14. Csomagolatlan novényi és allati eredetli termék
egy id6ben vagy kozos légtérben egyiitt nem fagyaszthat6
és nem térolhato.

1.15. Csomagolt, fagyasztott novényi és csomagolt,
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fagyasztott allati eredet(i élelmiszert egyiitt is szabad tarolni.

1.16. Aproévadat, szarnyasvadat és novényevd halat ki-
zsigereletlen allapotban csak a hat6sagi allatorvos engedé-
lyével lehet lefagyasztani és fagyasztva tarolni.

2. Konzervgydrtds

2.1. Amennyiben a huskészitmények és egyes egyéb
allati eredetli termékek eldéllitdsanak és forgalomba hoza-
talanak élelmiszer-higiéniai feltételeir6l sz6l6 20/2003.
(II. 28.) FVM rendelet hatalya al4 tartozé élelmiszer kon-
zervalasara is sor keriil, gy a hivatkozott rendelet és a

s

2. pont elbirdsain tdl, a 3. szamu melléklet 5.6.3. pont-
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janak el6irasait is figyelembe kell venni.

2.2. A szennyezett 6vezetben végezheté munkafolya-
matok:

a) a novényi nyersanyagok beszallitasa, élelmiszer-
elédllité helyen beliili széllitdsa, tdrolasa,

b) andvényi nyersanyagok elémosasa és tisztitdsa,

¢) csomagold eszkozok, rekeszek, egyéb gyilijtécsoma-
gol6 eszkozok gyftjtése, raktirozasa, tisztitdsa.

2.3. A légmentesen lezdrt dobozos, iiveges, palackos
termékeket ivoviz minségili vizzel kell hékezelni és hiite-
ni. Ha a dobozok lehiitését ismételten felhasznalt vizzel
végzik, akkor a vizet el6zbleg szlirni és sziikség szerint
lagyitani, fertStleniteni kell. A vizlagyité és fertStlenits

anyagok felhasznéldsihoz sziikséges, hogy az OETI el6ze-

tesen engedélyezi. A létesitmény iizemeltetGje koteles a
felhaszndlt anyagokrol jegyzéket vezetni.

2.4. A visszaforgatott vizet zart rendszerben kell kerin-
getni, hogy azt ne lehessen mas célra felhasznalni. Ahol az
nem jelent fert6zési veszélyt, a dobozok hiitésére felhasz-
nélt vizet és a hdkezeld berendezésekbdl szarmazé vizet fel
lehet haszndlni a padozat takaritdsdhoz.

2.5. Aziizemi tartdssagi préba elvégzéséhez megfeleld
helyiséget kell 1étesiteni. Ezt a helyiséget automatikus sza-
balyozé fiitéberendezéssel és regisztraldé hémérével kell
ellatni. Ezek miikodését rendszeresen ellendrizni kell.
A hémérsékleti diagramokat a min6ség-megbrzési id6-
tartam lejartdig meg kell Orizni.

3. Szdraztésztagydrtds

3.1. Szaraztészta gydrtdsdndl a szennyezett dvezetben
végezhetd6 munkafolyamatok:

a) atojasraktirozasa, el6készitése, mosdsa, fertStlenitése,

b) a labliszt és az édllati takarmédnyozasra szolgdld ter-
mék, hulladék tarolasa.

3.2. Tojaslé elddllitasa, illetSlegtojasporoldat készitése
a felhasznalas iiteme szerint sziikséges mennyiségben tor-
ténhet, és az elkészitést kovetden a teljes mennyiséget egy
oran beliil fel kell hasznalni.

3.3. A lisztet szitalni kell. Sézdsra sziirt soldatot sza-
bad hasznalni.

3.4. Atésztakever berendezéseket miliszakonként vagy
mas termék gyartdsara valé attéréskor tisztitani, mosni,
ferttleniteni kell. A dagasztocsészéket és a gépeket,
berendezéseket a technoldgiai folyamatok befejezése utin
tisztitani, fertStleniteni kell. Folyamatos tizemelésnél a
fert6tlenitést a gép higiéniai mindsitése szerinti gyakori-
saggal, illetve legaldbb 24 6ranként kell elvégezni. A mat-
ricdkat minden csere utdn ki kell mosni és fert6tleniteni.
Automata tojaslé adagolé alkalmazdsa esetén a tojaslé
visszadramlasat megfelel6 miiszaki megoldassal meg kell
akadélyozni.

3.5. A tésztaszaritd kereteket minden gyartdsi tétel
utan mosni, fert6tleniteni kell.

3.6. Termékszaritaskor a kiilonb6z6 nedvességtartal-
mu tésztakat egymadstol légtérben elkiilonitetten kell sza-

ritani. A szaritds kozvetett hdatadassal torténhet, a szari-
tolevegbnek tisztinak és pormentesnek kell lennie.

3.7. Tésztahulladékokat, gyartasi selejtet visszadolgoz-
ni, 4jbdl felhaszndlni tilos.

3.8. A padozatra keriil6 anyagokat, lablisztet, tészta-
hulladékot kiilon tarolé edényben kell gyfjteni, és csak
takarmanyozasi célra lehet felhasznalni. Az edényeket j6l
lathaté jeloléssel kell ellatni.
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4. Kenyér és péksiitemény elddllitds

4.1. A kenyér és péksiitemény elbdllitdsa sordn a
szennyezett Ovezetben végezhet6 munkafolyamatok:
a) atojastarolasa, el6készitése, mosasa, fertdtlenitése,
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b) alabliszt, tésztahulladék gyiijtése, kezelése,

c) a szallitoladak, rekeszkonténerek, zsakok fogadasa,
tisztitasa,

d) penészes, nyilés kenyér tarolasa,

e) tiizel6anyag-tdrolas.

4.2. A tésztafeldolgozé asztalok feliilete sima, repedés-
mentes legyen, keményfabol vagy egyéb engedélyezett
anyagbdl késziiljon.

4.3. A lisztet szitalds utdn, ahol nem finomitott sét
hasznalnak, a sét feloldva, iilepitve, szlirve szabad felhasz-
nalni.

4.4. A padozatra keriil6 anyagokat, lablisztet, tészta-
hulladékot kiilon tarolé edényben kell gyfjteni, és csak

takarmanyozasi célra lehet felhasznalni. Az edényeket j6l
lathaté jeloléssel kell ellatni.

4.5. A frissen siilt kenyeret és egyéb terméket lehtilé-
siikig egymadsra rakni nem szabad.

4.6. A késztermékek hiitésére megfelels helyiséget kell
biztositani, kiils6é leveg6vel torténd hiités csak dgy alkal-
mazhaté, ha élelmiszer-biztonsag szempontjabél meg-

felel6 (pormentes, rovarkartevoktSl védve).

4.7. A kihtlt termékbdl a szallit6é edénybe (rekesz, lada
stb.) csak olyan mennyiséget lehet rakni, hogy feliiletiik ne
karosodjon. A kenyeret tartalmazé edény foldon hizva
nem mozgathato.

4.8. Nem szabad foldre teritett f6lidn, zsikon, raklapon
stitGipari terméket tarolni.

4.9. A termelésfolyaman keletkezett tovabbi felhaszna-
lasra alkalmas selejtet vagy a morzsa készitésére szant
stitGipari terméket tiszta, szaraz, szell6s helyen kell tarolni.
Az ilyen terméket a kemence tetején szdritani tilos.

4.10. Morzsa vagy ismételten siitGipari termék készité-
séhez csak az élelmiszer-el6allité helyen a termelés folya-
man keletkezett kifogéastalan, penészt6l vagy mas szennye-
z6dést6l mentes siitdipari anyagot lehet felhasznélni.

4.11. A visszarut élelmiszer-elGallitasra felhasznalni
tilos.

4.12. A nyilés, penészes vagy mas mddon szennyezett
terméket és a visszarut erre a célra kialakitott helyiségben
vagy jol zarhatd, tisztithatd, fertStlenitheté edényben kell
gylijteni és tarolni. A helyiség ajtéit, a taroléedényeket
feltind moédon meg kell jelolni.

4.13. A gyartaskozi eszkozok (lemez, szakajtd, kelesztd
vaszon, vetd eszkoz) folyamatos tisztitdsar6l gondoskodni
kell.

4.14. A keleszt§ szakajtokat szdraztisztitassal dgy kell
takaritani, hogy azokt6l a termék ne szennyezd&dhessen.

4.15. A siit6formakat, lemezeket hasznalat el6tt ki kell
égetni, folyamatos tisztitdsarél minden siitési eljards utin
gondoskodni kell.

4.16. A kenyérszdllité konténerek, szallitéladak, reke-
szek tisztitdsar6l folyamatosan gondoskodni kell. A tiszti-
tds céljara a szennyezett Ovezetben kiilon helyiséget kell
biztositani.

4.17. Az olajtiizelésti berendezések, tartdlyok esetleges
csepegését haladéktalanul meg kell sziintetni. A tiizelGola-
jat az erre a célra szolgald tartdlyban és csak a feldolgozo
helyiségen kiviil szabad tarolni.

4.18. A szilard tiizelSanyagot, salakot az élelmiszer-
eldallité hely feldolgozd részétdl és a szocidlis helyiségek-
t6l elkiilonitetten kell tarolni.

4.19. Kozvetlen fiitésre gizolajat alkalmazni tilos.

4.20. Kenyerek és péksiitemények szeletelése-csomago-
lasa az el6irdsoknak megfeleléen kialakitott helyiségben
végezhetd.

4.21. A szeletel-csomagol6 helyiségben biztositani kell
foly6 hideg és melegvizes kézmosot, egyszer haszndlatos
kéztorlt vagy elektromos kézszaritét és hulladéktarolod
edényzetet.

4.22. A kenyérszeletels fertStlenitGszeres takaritdsardl
folyamatosan gondoskodni kell.

4.23. Termelés kozben nem szabad a feldolgozdban és a
késztermék raktarban porképzé eszkozoket (pl. seprd) hasz-
ndalni. A takaritdshoz ipari porszivé hasznélata javasolt.

4.24. Keleszt6kamrak, parasité berendezések, vizkeverd
tartalyok, vizks- és algamentesitését rendszeresen el kell
végeztetni, ezekben a berendezésekben csak ivéviz mind-
ségli viz haszndlhat6.

4.25. Kelesztbkamra csak moshatd, résmentes fallal és
padléburkolattal alakithaté ki.

4.26. A dagasztécsészékben érlelt kovaszmag, tészta le-
takardsat fehér vaszonnal kell biztositani. A csészetakardk
rendszeres fertStlenitését el kell végezni.

4.27. A kenyér mosdsara hasznat kefék tisztitasat, fertot-
lenitését minden mfiszakban el kell végezni.

4.28. Allati eredetii toltelékanyagot (tojds, turd, tej-
fol) bekeverés utan egy 6rén beliil fel kell hasznalni.

4.29. Az adalék- és segédanyag raktdrban fagyasztéladat,
élesztohiit6ket elhelyezni nem szabad, mert a raktir hé-
mérsékletét megemeli.

5. szdmu melléklet
a 90/2003. (VII. 30.) FVM—ESZCSM
egyiittesrendelethez

A novényi eredetii élelmiszereket eldallito iizemek
engedélyezésének és iizemelésének kiilonleges higiéniai
kovetelményei

Az iizemeltets koteles az e rendeletben, illetve az 1. és

s

2. szamu mellékletben eldirt dltalanos feltételeken feliil az

s

e melléklet szerinti elGirasokat is betartani.
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1. Cukorgydrtds

1.1. A szennyezett Ovezetben végezhet6 munkafolya-
matok:

a) mészkezelés és tarolas,

b) répafogadas és tarolas,

c) usztatas, tisztitas, mosas,

d) répaszelet alapt takarméanyok gyartasa és tarolasa,

e) mésziszap és szennyviztarolas.

1.2.1. A répa tsztatdsdhoz és mosiasdhoz nem ivoviz
mindségli viz is felhaszndlhat6. Az utols6 mosast ivovizzel
vagy az 1.2.3. pont szerinti vizzel kell elvégezni.

1.2.2. Azusztat6-ésa mosovizijrafelhaszndldsa esetén
a vizet ilepitéssel vagy mds moédon kell tisztitani, és
mészoldattal 10,8—11,8 pH értékiire bedllitani.

1.2.3. A beparlo késziilékek és a h6cserél6k szennyezd-
désmentes vize minden olyan technolégiai fazisban korla-
tozas nélkiil felhaszndlhatdé, ahol a viz a késztermékkel
kozvetleniil nem érintkezik. Azokban a technolégiai fazi-
sokban, ahol a viz a végtermékkel kozvetleniil érintkezik,
csak akkor haszndlhat6, ha ammoniatartalma nem haladja
meg az Intézet 4ltal engedélyezett értéket.

1.3.1. A cukor 6mlesztett, padozaton torténd tdroldsa
esetén a betdrolds el6tt minden esetben el kell végezni a
raktar és a hozzd kapcsoldd6 helyiségek, szerelvények
(liftek, szallité csdvezetékek, szalagok stb.) karbantartasat,
hatékony tisztitasat, fertGtlenitését és arra vonatkozo
ellendrzést kell végezni, hogy a haszndlt szerek maradéka
a helyiségben nem kimutathatd.

1.3.2. Siléban torténd 6mlesztett tarolds esetén a betd-
rolas el6tt el kell végezni a tarol6tér és a hozza kapcsol6do
berendezések karbantartisat, hatékony tisztitdsat, fert&t-
lenitését és ezek elvégzésének ellendrzését. Az lizemelte-
tés kozben biztositani kell a szennyezddést kizard kornye-
zetet. A klimatizalasra felhasznalt leveg6t el6zetesen tisz-
titani kell. A tdrolds sordn a hdmérséklet és a paratartalom
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el6irasokat be kell tartani.

1.3.3. A tisztitasért, takaritasért felelés olyan tantsit-
vanyt allit ki, amely pontosan és részletesen leirja az érin-
tett helyiségekben a karbantartds sordn alkalmazott anya-
gokat, valamint a nyers cukor betdroldsa el6tt alkalmazott
tisztitdsi eljaras jellegét és hatékonysagat.

1.3.4. Azomlesztve tarolt cukor raktaranak bejaratanal
fert6tlenit6 oldattal atitatott 1abtorlét kell elhelyezni tdgy,
hogy a raktarba csak annak haszndlatdval lehessen belépni.

1.3.5. A kereskedelembdl visszavett cukrot csak el6ze-
tes vizsgélat alapjan lehet ismételten felhaszndlni.

1.3.6. A selejt vagy szennyezett, és a kereskedelembdl
visszavett cukrot djrafeldolgozids esetében ivévizben vagy
az 1.2.3. pontban meghatédrozott vizben vagy a technolo-
giabol szarmazé cukoroldatban lehet feloldani. Az tjra-
kristalyositas el6tt az oldatot szfirni €s tisztitani kell.
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2. Edesipari termékek elédllitdsa

2.1. A szennyezett bvezetben végezheté munkafolyamatok:
a) nyersanyagatvétel, raktarozas az el6zetesen iparilag
feldolgozott termék kivételével,

b) tojasraktarozasa, el6készitése, mosasa, fertStlenités,
c) cikériagyokér atvétele, taroldsa, dsztatdsa, mosasa,
d) kakadbab, kavé valogatdsa, tisztitasa,

e) magvak porkolése,

f) labliszt tarolasa,

g) nem tisztitott jutazsik tarolasa.

2.2. A cikériagyokér usztatasara a mosas el6tt felhasz-
nalhaté nem ivéviz is. A nyersanyagot a feldolgozas el6tt
mosni és fertStleniteni kell.

2.3.1. A kakadbab, a kdvé, az olajos magvak rendszeres
taroldsara haszndlt raktarakban fabol vagy fa alkatrészek-
kel késziilt eszkozoket tilos haszndlni.

2.3.2. A kakadbab, a kdvé és az olajos magvak szallita-
sandl hasznalt jutazsdkokat tisztitds és fertStlenités utdn
szabad a termelésben ujra felhaszndlni. A fertStlenitett
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jutazsdkokat feltling, tartds jelzéssel kell ellatni.

2.4. Azelkészitett tolteléket 48 6ran beliil fel kell hasz-
nalni.

3. Gabonafeldolgozds

3.1. A szennyezett Ovezetben végezhet6 munkafolya-
matok:

a) alapanyag 4tvétele és tarolasa,

b) alapanyag el6tisztitasa,

c) szennyezett zsdkok tdroldsa,

d) koptatdiizemitevékenységek (a biiza,az arpa,arozs,
a zab, a rizs és a kukorica feldolgozadsanal),

e) napraforgé vilogatdsa, tisztitasa,

f) korpa zsdkolasa,

g) borsd, szdja tisztitdsa, valogatasa,

h) labliszt szitaldsa és taroldsa.

3.2.1. Az6rl6iizemrészt6l akoptatd- €s mosdhelyiséget
Iégtérben el kell valasztani. Az egybeépitett automata gép-
sorok alkalmazdsa esetén ez alél a szakhat6sagok vélemé-
nye alapjan felmentés adhat6.

3.2.2. A lisztet, az étkezési korpat, a biizacsirat a takar-
manykorpatol 1égtérben kiilonvalasztott helyiségben kell
tarolni.

3.2.3. Kiilon helyiségben kell tarolni a tiszta zsdkot.

3.2.4. A poros termelShelyiségek szell6z6nyildsaira
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stirliszovésli rovarhdlé szinyoghdlé nem helyezhetd.

3.3.1. A gabonat elGtisztitds utdn szabad végleges
tarolotérben elhelyezni. A raktarozott gabona dallapotat
rendszeresen ellendrizni kell.

7 2

3.3.2. A szennyezddott vagy fert6z6dott gabonat el kell
kiiloniteni, és laboratériumban kell megvizsgdlni, felhasz-
naldsara a laboratériumi vizsgdlat eredményétsl fiiggben
keriilhet sor.

3.4. Az osztidlyozé-, a magtisztité-, a koptatd- és az
orl6gépeknél, a kis egységli és a zsdkos csomagolo helyisé-
gekben, valamint minden olyan termelShelyiségben, ahol
a munkafolyamat sordn por keletkezik, porelszivast kell
alkalmazni.
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3.5. A gabonat 6rlés el6tt mosni vagy szaraz koptatdssal
tisztitani kell. A gabonamoséashoz ivévizet vagy az Intézet
altal engedélyezett mas vizet szabad haszndlni.

3.6. A lisztraktarban és egyéb iizemi helyiségekben
Osszegyiilt lablisztet elszallitasaig az élelmezési céli termé-

kekt6l elkiilonitetten, feltind moddon megjeldlve kell
tarolni.

3.7.1. A padozatos liszttaroldkat kitiritésiik utdn, de
legalabb havonta egyszer, a lisztsilokat teljes kiiiritésiik
utan, de legalabb évente egyszer ki kell takaritani.

3.7.2. Az &rl6helyiségeket rendszeresen takaritani kell.

3.7.3. Az ismételten felhaszndldsra keriil6 textilzsako-
kat kiilon helyiségben, helyen poroldssal tisztitani, sziikség
esetén fertStleniteni is kell. Miianyag liszteszsdkokat ismé-
telten felhaszndlni csak takarmanygabona taroldsara lehet.

7z

3.8. Aliszteldallitasara és kiszerelésére szolgalo beren-
dezéseket, a vezetékek tisztasdgit rendszeresen ellendrizni
kell, tisztitasat, fertGtlenitését és rovarmentesitését haté-
kony médon kell elvégezni.

4. Etkezési olaj, margarin elddllitdsa

4.1. A szennyezett bvezetben végezhetd a nyersanyagté-
rolds és -szarités.

4.2. A margarin el6allitasinal felhasznaldsra keriild
tejet, tovabbd a vizben és zsirban oldott adalékanyagokat
feldolgozas el6tt ismételten pasztérozni kell.

4.3. A margarint elszallitdsdig + 15 °C alatti h6mérsék-
leten kell tarolni.

4.4. A feldolgozas sordn keletkezd gyartasi selejtet,
valamint a visszaru margarint és étkezési olajat finomitas
és kell hokezelés utdn lehet ismét felhaszndlni.

5. Ecetgydrtds
5.1.1. A gyartds vagyderités sordn keletkezett iiledék az

7z

élelmiszer-el6allité hely tiszta Gvezetében, zart edényzet-
ben, elkiilonitetten elhelyezhetd.

5.1.2. Az erjesztéses ecetgyartdshoz sziirt levegé sziik-
séges.

5.1.3. A palackoz6 helyiségben elszivoberendezést kell
tizemeltetni.

5.1.4. A forgicsos ecetképz6ben hasznalt forgicsot fel-
hasznalds el6tt a portdl, tormeléktdl meg kell tisztitani.

2z

5.1.5. Az ecetgyartasnal a hiitévizet kozvetett hiitésre
4jbol fel lehet haszndlni.

6. Maldta- és sorgydrtds

6.1. A szennyezett Gvezetben végezheté munkafolya-
matok:

a) arpaatvétel, tisztitas, tarolas,

b) malatagyartas,

c) potanyagok, komlétarolas,

d) visszaru-sor fogadds, megsemmisités,

e) hordémosas.
f) avisszarus, szennyezett gongyoleg taroldsa, mosasa

6.2.1. A csirdztat6 szérik tutjait, folyoséit naponta fel
kell mosni. A szérliket a maldtdnak a szaritéba torténd
felhiizdsa utan mosni és fertStleniteni kell. Az 4ztaté kada-
kat, a csirdztaté dobokat és szekrényeket minden kidztatas

utan bs vizzel kell lemosni és fertGtleniteni.

27z

6.2.2. A sortorkolyt az élelmiszer-el6allité hely épiile-
tét6l tavol, jol tisztithaté burkolattal ellatott teriileten,
zart, tisztan tarthaté edényzetben kell tarolni. A legalabb
48 O6rankénti széllitasr6l gondoskodni kell.

6.2.3. Kozvetlen fiitésl aszal6t hasznalni tilos.

6.2.4. A sor tovabbitdsdra alkalmas mobil csGvezetéke-
ket, tomlSket, adagolé csapokat folyamatosan tisztitani,
fert6tleniteni kell. Taroldsukra olyan tartdszerkezetet kell
kialakitani, amely megakadélyozza azok djra szennyez&dé-
sét, illetve a mosdfolyadék maradéktalan eltdvozasat biz-
tositja.

6.3.1. A hitott sorlébe sziirt, csiramentes leveg6t kell
adagolni.

6.3.2. Eleszt8viznek + 5 °C alatti hémérsékletd ivovizet
szabad hasznalni.

7. Gyiimolcspdlinka- és szeszgydrtds

7.1. A szennyezett Ovezetben végezheté munkafolya-
matok:

a) nyersanyagitvétel, tdrolds, vdlogatds, mosés, darabo-
las,

b) zizas,

c) el6készités (cefrézés),

d) erjesztés,

e) élesztd szepardlas,

f) torkolytarolas, kezelés, széllitas.

7.2.1. A pélinkaf6zésre szant gyiimolcsot cefrézés elbtt
valogatni kell, ennek sordn a penészes gyiimolesot, az ide-
gen anyagot, levelet, szarat, valamint sziikség szerint a
csonthéjas gylimolcsok magvat el kell tavolitani.

7.2.2. A szennyezett gylimoOlcsot csak mosds utdn sza-
bad cefrézni.

7.2.3. Cefrét érlelni, tarolni, szallitani élelmiszer-ipari
célra alkalmas tartdlyban szabad.

7.2.4. A cefrézd kadakat, el6készits tartalyokat és edé-
nyeket a tdrolds sordn befedve kell tartani.

8. Fiiszerpaprika-feldolgozds

8.1. A szennyezett Ovezetben végezhetd munkafolya-
matok megegyeznek a konzervgyartasnal el6irtakkal, a fel-
dolgozasnal a 4. szamu melléklet 1.2.2. pontjaban foglal-
tak is irdnyadok.

8.2.1. A nyers fliszerpaprikat gondos mosdsutan szabad
szeletelni és szaritani.

8.2.2. Utdérlelni romlatlan, ép, nyers fliszerpaprikat
szabad. Szaritopados ut6érlelésnél a rétegvastagsagot gy
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kell megvalasztani, hogy az utéérlelés alatt befiilledés, pe-
nészedés vagy erjedés ne kovetkezhessen be. Az utdérlelés
teljes tartama alatt is sziikséges biztositani a ragcsalémen-
tességet.

27z

8.2.3. A fliszerpaprika-6rlemény elééllitasara és kisze-
relésére szolgdlé berendezéseket, vezetékeket mas mind-
ségli paprika szallitdsa el6tt is, de legaldbb hetente egy
alkalommal, rendszeresen tisztitani, fertGtleniteni és hata-
sosan rovarmentesiteni, 24 O6randl hosszabb ledllaskor a
szaritét takaritani és fertStleniteni kell.

9. Uditéital, szorp, dsvdnyi anyaggal diisitott ivoviz, for-
rdsviz, szénsavval disitott dsvdnyviz és dsvdanyviz elddllitdsa

9.1. A szennyezett Ovezetben végezhet6 munkafolya-
mat a ldgregenerdlds, kozombosités.

9.2.1. Asvanyviz, szén-dioxiddal disitott dsvanyviz, for-
rdsviz és asvanyi anyaggal dusitott ivoviz elballitasat és
palackozasat kiilon jogszabdly szabalyozza.

9.2.2. A szén-dioxiddal valé dusitashoz élelmezési mi-
nbségili szén-dioxidot szabad felhaszndlni.

9.3. Uditgital és szorp gyartdsa esetén a szorp bekeverd
tartdlyokat, berendezéseket, vezetékeket termékvaltas
el6tt alaposan tisztitani kell, csak ez utdn lehet a masik
termék gyartdsat megkezdeni.

9.4. A cukrostermék elééllitasdra szolgald helyiségben,
tomlS felszerelésére alkalmas vizvételi helyet kell biztosi-
tani. Miiszakonként a padozatot tisztitani sziikséges.

9.5. A gazzal torténd zsugorfélids csomagolast nem sza-
bad egy légtérben végezni az tiditbital és szorp eldallitassal.

10. Szikviz- és jéggydrtds

10.1. A szennyezett ovezetben végezhetd a szifonfejek
javitasa és az ismételten felhasznalasra keriilé gongyolegek
tisztitasa, fertstlenitése.

10.2.1. Olyan helységben, ahol nincs vizm{, az intézet
altal engedélyezett ivoviz mindségli kitviz vagy forrasviz is
felhasznélhato.

10.2.2. Szikvizcsak erre a célra engedélyezett, korabban
mas ital csomagoldsdra, taroldsira nem hasznalt, toltés
elotti szemrevételezés alapjan hibatlan anyagu és feliiletd,
miianyag esetén elszinez6dést6l mentes, tiszta palackba,
edénybe tolthets. A szifonfej felszerelésére, rogzitésére
olyan miiszaki megoldast kell alkalmazni, hogy a fej ne
legyen egyszerlien leszerelhets, biztositsa a toltendd pa-
lack Osszeszerelése eredetiségének toltd altali ellendrizhe-
toségét. A palackot a toltés el6tt folyo ivovizzel ki kell
obliteni.

10.2.3. Azedények faldra tapad6 szennyez6dést, vizko-
vet mechanikus tisztitdssal vagy erre a célra engedélyezett
vizk6old6 anyag felhasznaldsaval el kell tavolitani, és folyo
ivovizzel ki kell mosni.

7z

10.3. Jeget csak ivoviz min&ségl vizbdl szabad el§alli-
tani és nem rozsddsodo lemezzel résmentesen bélelt jar-
miivon lehet szallitani.

P

11. Siitééleszto- és keményitégydrtds

11.1.1. A gyértds soran hasznalt levegét meg kell sziirni
és meg kell 6vni a portdl és mikrobas szennyez&déstdl.

11.1.2. Azerjeszt6kadak 1égvezetékeit a kadak kitirité-
se utdn mosni és gbzzel fertStleniteni kell.

11.2. Keményitdgydrtds

11.2.1. A szennyezett Oovezetben végezhetd munkafo-
lyamatok:

a) nyersanyagditvétel, tdrolds, szallitas,

b) aztatds, mosas,

c) aprités,

d) szepardlas,

e) melléktermék-feldolgozas (héjas takarmény, csira).

12. Vizelvondssal tartositott novényi termékek elddllitdsa
(szdritott gyiimdlcs, gabona, zoldség, gomba, fiiszerfélék,

fiiszerkeverékek és ételizesitdk)

12.1. A szennyezett ovezetben végezheté munkafolya-
matokra a 4. szamud melléklet 2.2. pontjaban foglaltak is
irdnyadok.

12.2.1. A zoldségeket és gylimolcsoket, sajatossagaikat
figyelembe véve, apritas el6tt és utdn is meg kell mosni.

12.2.2. Kozvetlen flistgazos szaritds nem végezhetd.

12.2.3. A vizelvonasi miiveletet ugykell elvégezni, hogy
a termékben ne keletkezzenek lényegesen eltér6 nedves-
ségtartalmi gocok. El6forduldsuk esetén azokat a szaritds

befejezésekor el kell tavolitani.

6. szdmu melléklet
a 90/2003. (VII. 30.) FVM—ESZCSM
egyiittesrendelethez

Az élelmiszerek forgalomba hozatalira vonatkozé
kiilonleges kovetelmények

Az iizemeltetd koteles az élelmiszerek forgalmazasa so-

P

ran az 1. szamua mellékletben eldirt altalanos feltételeken

s

feliil e melléklet elGirasait is betartani.

1. Létesités, kialakitds

1.1.1. Elelmiszer forgalmazisira szolgdlé iizletet a
kiilon jogszabdlyok elbirdsainak megfeleléen kell épiteni.
Az {izletet ott szabad telepiteni, ahol a forgalmazasra ke-
rilé élelmiszereket a kornyezetb6l szdrmazd szennyezés
nem veszélyezteti, és a forgalmazasi tevékenységhez sziik-
séges vizellatds a kozegészségligyi, allategészségiigyi és
kornyezetvédelmi kovetelményeknek megfeleld hulladék-,
valamint szennyvizelhelyezés és energia biztositott.
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1.1.2. Vezetékes ivovizellatdssal nem rendelkezd terii-
leten az épiilet vizellatasat megfeleld kiképzést, ivoviz
mindségli vizet szolgéltatd kitbdl hazi vizvezeték kialaki-
tasaval kell megoldani.

1.1.3. Elelmiszer drusitdsira és taroldsara épiil uij épii-
let (helyiség) kijeloléséhez, Gjonnan épiilé vagy atépitésre
keriild helyiség terveinek jévahagyasidhoz és iizembe helye-
zéséhez — az egyéb szakhatdsagi engedélyeken feliil — az
intézet és allati eredetli élelmiszert forgalmazé egységek
esetében az dllomas el6zetes engedélye is sziikséges.
Az djonnan épiilé vagy atépitésre keriils helyiségeknél az
orszagos telepiilésrendezési és épitési kovetelményekben
foglaltakat, valamint a mindenkor érvényes normakat koz-
egészségligyi és munkavédelmi szempontbdl is maradékta-
lanul érvényesiteni kell. Az illetékes hatésagok az engedé-
lyezés tigyében helyszini szemle alapjan dontenek.

1.2. A bels6 helyiségek kapcsolédasa olyan legyen, hogy
a tiszta és szennyezett miveletek, illetve dtvonalak elkiilo-
niiljenek.

1.3. Uj épitmény kialakitdsinal, a meglévok atalakita-
sandl az 4aruatvételhez kiilon gazdasdgi bejaratot kell épi-
teni, az 1—2 személyes, el6készitést nem végzd, csak cso-
magolt élelmiszert forgalmazé iizletek kivételével.

1.4. A vasarlokosarak és -kocsik tisztitdsahoz hideg-
meleg folydvizzel ellatott zuhannyal felszerelt helyet,
helyiséget kell biztositani az Onkiszolgdlé boltokban és az
élelmiszer-aruhdzakban.

1.5.1. A technoldgia szerint vizigényes helyiségekben
legyen folydviz-vételi lehetSség és a padozat megfeleld
lejtéssel  csatornaszemmel ellatott  padlodsszefolydba
vezesse a szennyvizet. A zoldség-gyiimolcs el6készitobol, a
hisel6készitébdl a szennyvizet kozcsatornaba vezetés elott
kozvetleniil kialakitott homok-, illetve zsirfogén at kell
bevezetni.

1.5.2. Aziizletben a takaritds céljara szolgald, tomlEvé-
ges és légbeszivo szeleppel ellatott vizvételi helyet, vala-
mint kiontési helyet kell kialakitani.

1.5.3. Az iizletben minden olyan munkahelyen, illetve
kozelében, de legfeljebb 3 méteren beliil, ahol élelmiszer
elokészitését, kimérését, adagoldsat, csomagolasat végzik,
kézmosét kell felszerelni.

1.5.4. Elelmiszer kiméréséhez, adagolasdhoz, el6készi-
téséhez hasznalatos edények, eszkozok, gépek tisztitdsa-
hoz-fert6tlenitéséhez megfeleld méretli, legalabb kétme-
dencés mosogatd és csepegtetStalca felszerelése sziikséges.

1.5.5. Az iizletben a takaritdshoz, a mosogatdshoz és a
kézmosashoz hideg-meleg folyoviz, kevers csaptelep biz-
tositdsa sziikséges.

1.6. A hulladék gyiijtését tizleten beliil és kiviil ugy kell
megoldani, hogy az a kornyezetet ne szennyezze. A gyfijt6-
és taroléedényeknek jol zarédo fedéllel ellatottaknak, rés-
mentes kialakitdstiaknak kell lenniiik, kdnnyen tisztithatd,
fert6tlenithet6 anyagbdl kell késziiljenek. A gytijtGedé-

nyek labbal miikodtethetdk kell legyenek. A hulladékgyj-
t6-tarol6 edények tarolasara vizvételi és szennyviz-elveze-
tési lehet&séggel kialakitott, zarhaté tarolé helyet kell ki-
alakitani.

2. Altaldnos rendelkezések

2.1. Azélelmiszereket a forgalmazas valamennyi szaka-
szaban szakositottan ugy kell elhelyezni, hogy azokra sem
mas élelmiszer, sem egyéb anyag tisztasag, iz, szag, dllag
tekintetében karos hatdst ne gyakorolhasson.

2.2. Elelmiszert kozvetleniil a foldre, padozatra vagy
falhoz rakni atmenetileg sem szabad. Kivételt képeznek a
foldben termd zoldség-, gylimolesfélék, foldes aruk és
palackozott italok, amelyek a foldon, padozaton térol-
hatok.

2.3. Zoldség-gyiimolces kivételével élelmiszert épiileten
kiviil, a szabadban d4tmenetileg sem szabad tarolni.
Az iizletnyitas eldtti arufogadas feltételeit biztositani kell
ugy, hogy az élelmiszer ne szennyezddjék, a kornyezeti
hatdsoktdl védett legyen (hd, por, es6, napfény stb.).

2.4. Az élelmiszerek forgalmazasa soran élelmiszerrel
kozvetlen érintkezésben csak élelmezés-egészségiigyi
szempontb6l megfelelének mindsitett 4rusité automata,
gép, berendezés, eszkoz, edény hasznilhaté. A mindsitést

az OETI végzi.

2.5. AziizemeltetS koteles az iizlet el6tti jardat, csapa-
dékviz-elvezetd arkot tisztin tartani.

2.6. Aziizletben a fogyasztasra alkalmatlanna valt élel-
miszert, a forgalmazhaté aruk korébe nem tartozé anyagot
tartani vagy — a 8.17. pontban foglalt kivétellel — allatot
bevinni, illetve a kereskedelemmel 6ssze nem fiiggs vagy a
tisztasdgot veszélyeztetd tevékenységet folytatni nem sza-
bad.

3. Szdllitds

3.1. Azélelmiszer szallitdsara csak az intézet altal enge-
délyezett tiszta szallité jarmfivet lehet haszndlni.

3.2. Az dru min8ségi és mennyiségi ellendrzését az aru
ataddsakor az atadénak, szalliténak és az atvevének egy-
arant el kell végezni.

3.3. A széllitéeszko6zok és szallitéedények higiénés ko-
vetelményeknek megfeleld tisztitdsardl, fertStlenitésérsl a
szalliténak kell gondoskodnia. Az arusitéhelyen is biztosi-
tani kell a beszennyezddott szallitéedény olyan mértékd
tisztitdsat, hogy az a kornyezetre szennyezési veszElyt ne
jelenthessen.

4. Ardtvétel

4.1. Annyi arut szabad megrendelni, illetve atvenni,
amelynek megfelel6 raktirozasdahoz elegendd kapacitas
rendelkezésre 4all.
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4.2. Az éruéatvétel alkalmdval az érzékszervi ellen-
Orzésen tdl ellendrizni kell a csomagolas épségét, csoma-
golatlan élelmiszer esetén a szdllitéedény dallapotat, a
fogyaszthat6sagi, minSség-megdrzési id6tartamokat, vala-
mint a hitott, fagyasztott élelmiszer h&mérsékletét.
A hémérséklet ellendrzéséhez megfelel6 h6mérét az at-
vevének az iizletben biztositani kell.

4.3. Azéarusitashelyén aforgalmazasra atvett élelmisze-
rek szarmazasi helyét és a szdllité pontos megnevezését
hitelt érdemlé bizonylattal kell igazolni.

4.4. Forgalomba hozni csak olyan nyers gylimolcsot,
zoldséget szabad, amelynek novényvédGszeres kezelésére
el6irt élelmezés-egészségligyi varakozasiideje letelt. A ter-
mel6tsl valé kozvetlen felvdsarlds esetén az eldirt élelme-
z€s-egészségiigyl varakozasi id6k betartdsar6l a termeld
frasos nyilatkozatit kell beszerezni, és az arusitds helyén
tartani. Nagybani kereskeddnek tovabbértékesitésnél az
élelmezés-egészségiigyi varakozasi idé betartdasit a kiske-
resked6 szamara a szallitélevélen (a termék kisérSiratdn)
— a termeldi nyilatkozat alapjan — irdsban kell igazolnia.

4.5. A kiilonboz6 drucsoportba tartoz6 arukat egymas-
tol elkiilonitve dgy kell atvenni, mérni és raktarba helyezni,
hogy azok egymadst ne szennyezzék.

4.6. A csomagolatlan élelmiszert a méréskor védenikell
a szennyez0dést6l, azokat kozvetleniil a mérlegre helyezni
tilos.

4.7. Az atvett arut haladéktalanul a megfelels raktarba
vagy az lizlet megfeleld részébe kell szallitani.

4.8. Aruitvétel sordn az élelmiszer vagy az élelmiszert
tartalmazé szallitéedény kozvetleniil foldon torténd moz-
gatdsa tilos. Arumozgaté segédeszkozt kell hasznalni, me-
lyeknek taroldsardl, tisztitdsardl és fertStlenitésérsl gon-
doskodni kell. Kivételt képeznek a foldben termé zoldség-,
gylimolesfélék, foldes aruk és palackozott italok.

5. Raktdrozds

5.1. A fogyaszthat6sigi, min6ség-megdrzési idGtarta-
mokat figyelemmel kell kisérni. A romlott, romlasra gya-
nds, lejart fogyaszthat6sagi idejti, lejart mindség-mego6rzé-
si idejii terméket az egyéb forgalmazdsra keriil6 aruktol

teljesen elkiilonitetten kell tarolni és feltlinG, forgalmazast
tilté jeloléssel ellatni.

5.2.1. Zoldséget, gyiimolesot, tojast kiilon raktarhelyi-
ségben kell tarolni. Amennyiben kiilon raktarhelyiség nem
biztositott, csak olyan mennyiség tarolhat6, amennyi az
arusitétérben megfeleld elkiilonités mellett elhelyezhetd.

5.2.2. A kiilonboz6 tisztasdgi fokd arukat egymastél
elkiilonitetten dgy kell elhelyezni, hogy egymast ne
szennyezzék, fert6zzék (nyershus, foldes aru, vegyi aru,
tojas stb.).

5.3. A kiilonféle élelmiszereket és egyéb termékeket

egymastdl elkiilonitetten szakositva tgy kell a raktarban
elhelyezni, hogy a tarolt termékek megkozelithetk, ellen-

6rizhetSk és konnyen kitdrolhatok legyenek. Elelmiszerrel
kozos raktarban egyéb aruk, eszkozok, berendezések, hasz-
nalaton kiviili tirgyak, személyes holmik nem tarolhatok.
A kozlekedési ttvonalakat szabadon és tisztan kell tartani.

5.4. A hitott élelmiszert 0—+ 5 °C kozotti, illetve a
gyarté altal el6irt hdfokon, a gyorsfagyasztott készitményt
—18 °C alatti, illetve a gyarté altal meghatarozott hGmér-
sékleten kell tarolni.

2z

5.5. Kiilon-kiilon hiit6térben helyezenddk el

a) atdkehds,

b) abaromfihis,

c) ahal,

d) avad,

e) azdldség-gyiimdlcs,

f) atejés tejtermékek,

g) ahuskészitmények,

h) a cukraszati készitmények,

i) ahidegkonyhai termékek.

Az iparilag egyedi vagy gy(jt6csomagolasban 1évé tej és
tejtermékek, huskészitmények, cukraszati készitmények,
hidegkonyhai termékek egymastdl elkiilonitve kozos hiits-
térben is elhelyezhet6k. A kozvetlen fogyasztasra kész élel-
miszerek becsomagolva vagy lefedve szintén elhelyezhet6k
kozos hiitétérben, amennyiben biztositott, hogy azok egy-
mast nem szennyezhetik.

5.6. A gyorsfagyasztott, csomagolt hus, tisztitott zold-
ség és gylimolcs, a félkész étel, a csak felmelegitést igényld
készétel, a fogyasztasra kész élelmiszer és a fagylalt, fagy-
laltjellegli készitmény kozos fagyaszttérben is elhelyez-
hetd, egymastdl elkiilonitve. Az elvalasztds rogzitett, rés-
mentes, konnyen tisztithatd, fertStlenithet6 vélaszlappal
torténhet.

5.7. Aforgalmazassoran tilos azélelmiszerek lefagyasz-
tasa, tovabba az eredetileg fagyasztott, de felengedett aru
visszafagyasztdsa, a mar felengedett aru Aarusitasa.

5.8. A csomagolatlan nyers, fiistoléssel, érleléssel tarto-

sitott huskészitményeket szaraz, jol szell6z6 helyen, zsu-
foltsdgtol mentesen felakasztva, elkiilonitetten kell tarolni.

5.9. A kenyér tarolasa e célra szolgil6 festetlen polco-
kon, az aljzatt6150 cm-re, élére allitva, porszennyezddéstS1
védve torténhet.

5.10. Elkiilonitett gongyolegtarolé hidnyaban gongyo-
leg csak erre kijelolt zart helyen, ideiglenesen tarthatd,
mielébbi elszallitdsarél gondoskodni kell. Visszatéré gon-
gyoleget az élelmiszerfajtinak megfeleld szakositassal kell
tartani, és elszallitani. Ahol a napi forgalom nagysdga miatt
nagy mennyiségli gongyoleg keletkezik, gongyolegtarolét
kell létesiteni.

6. Arubemutatds

6.1. Kirakatba, arusité pultok tetejére (arubemutatds
stb.) élelmiszer csak a ra vonatkozé tdrolasi feltételek biz-
tositasaval, a szakositott tarolds szabdlyai szerint, a romlas-
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tol, szennyez&déstdl és a napsugirzastdl védetten helyez-
hetd. Nyitott kirakatban csomagolatlan vagy hiitést igényl6
élelmiszert — a nyers zoldség és gyiimolcs kivételével —
nem szabad elhelyezni.

6.2. Diszitéelemek, élelmiszert utdnzé makettek és
egyéb targyak mérgez6 hatdsi anyagot nem tartalmazhat-
nak. Az élelmiszerrel Osszetéveszthetd targyakat feltlinGen
jelolni kell.

6.3. Az élelmiszerek megjelolésére alkalmazott felira-
tokat, arjelz6ket csak olyan anyagbdl szabad késziteni,
amely az arut nem szennyezi. Azokat ugy kell elhelyezni,
hogy az élelmiszerrel ne érintkezzenek. A csomagolt élel-
miszerek jelolésére — helyben csomagolds esetén is — csak
olyan cimke, illetve ragasztéanyag haszndlhatd, amely
egészségre artalmas anyagot nem tartalmaz.

6.4. Az élelmiszereket tilos olyan élelmiszerrel vagy
anyaggal disziteni, amely azt szennyezheti.

7. Elelmiszer-kereskedelmicsoma golds, szeletelés (ideért-
ve az elécsomagoldst és elszeletelést is)

27z

7.1. Az el6éllitas helyén csomagolt egyedi fogyasztdi
csomagolast élelmiszer-kereskedelmi elécsomagolas cél-
jabdl nem bonthaté meg.

7.2. Elelmiszert elGszeletelni a forgalomnak megfeleld
mennyiségben és iitemben szabad a folyamatos kiszolgalas
megkonnyitésére, az aznapi sziikségletnek megfelelGen.

7.3. A forgalmazas sordn azel6csomagolast olyan felté-
telek kozott és dgy kell végezni, hogy a termék ne szeny-
nyezd8djék, és a csomagolds védje az élelmiszert a szennye-
z6dést6l. A csomagolast végzd személynek a sziikséges
higiénés elbirdsokat be kell tartania.

7.4. Nyers hust, zoldséget-gyiimolesot, fogyasztdsra
kész élelmiszert nem szabad azonos helyen csomagolni.
séhez haszndlatos edényeket, eszkozoket a rendeltetésiik-
nek megfeleléen kell jelolni és haszndlni, elmosogatni és
tarolni. Mindegyik helyen kiilon mosogat6t kell felszerelni.

7.5. El6csomagolés a forgalmazasi hely e célra kialaki-
tott csomagoléhelyiségében végezheté — kivéve a zoldsé-
get, gyiimolcsot, amelyet a szakraktar vagy el6tere elkiilo-
nitett részén is lehet el6csomagolni — tgy, hogy a csoma-
golatlan élelmiszerek a széllitasi és raktdrozasi munkéla-
tok kozben a szennyezddéstdl védve legyenek. Az el6cso-

s

magolt arut az el6irdsoknak megfeleléen jelolni kell.

7.6. Eloszeleteléshez és el6csomagolashoz csak tiszta
szeletel6-, csomagolégépet, -eszkozt szabad haszndlni.
Hasznélat utdn a szeletel6gépet, -eszkozt a helyiségben e
célra felszerelt mosogatdban kell tisztitani, és fertStleniteni.

7.7. A kozvetlen fogyasztdsra keriil6 élelmiszereket
szeletelés, csomagolds alkalmaval kézzel megfogni tilos,
segédeszkoz haszndlata kotelezd.

8. Ertékesités
8.1. Tilos arusitani olyan élelmiszert, amely romlott,

romldsra gyanus, szennyezett vagy a csomagoldsa deforma-
16dott, sériilt.

8.2.1 Kiszolgalasos drusitas esetén kiilon személy bizto-
sitasaval kiilon helyen kell arusitani

a) anyers hust,

b) anyers baromfihust,

c) afogyasztsra kész huiskészitményeket,

d) azoldséget, a gylimolcsot,

e) azegyéb élelmiszereket.

8.2.2. Ahol nincs a szakositdsnak megfeleld szamu sze-
mélyzet, ott nyers huis forgalmazésa tilos. Az eltér6 higié-
niai megitélésli élelmiszerek kiszolgdldsa kozott a dolgozo
koteles a kezét tisztira mosni, fertGtleniteni.

8.3.1. A zdldség-gyiimolcs drusitdsat az egyéb arutdl el
kell kiiloniteni. Kiszolgaldsos arusitdsi médnal a zoldség-
gylimoles kiszolgédlasat kiilon személynek, kiilon mérlegen
kell végezni.

8.3.2. Onkiszolgdlé jelleggel a zoldség-gyiimoles vagy
csomagoltan arusithatd, vagy tiszta zacskot és kiilon mér-
leget kell a vésarlé rendelkezésére bocsatani.

8.3.3. A zoldség-gyiimolcs tdroldsdra szolgdlé laddkat
egyéb élelmiszerek taroldsira felhasznalni nem szabad.

8.4. A kiszolgdlas sordan a kozvetlen fogyasztasra keriilé
csomagolatlan élelmiszerek adagoldsdhoz eszkozt kell
hasznélni.

8.5. A nyers és a fogyasztasra kész termékek vigasara,
szeletelésére, adagoldsdra szolgdlé eszkozoket (kés, bard,
lapat, mér6edény stb.), a vagddeszkakat, a tdrolasra szol-
galé edényeket (tal, tilca, kanna stb.) maradand6 modon,
rendeltetésiik szerint meg kell jelolni és kizardlag a jelzés
szerinti célra szabad hasznélni, tovabba erre a célra szol-
galé helyiségben és mosogatéban elmosogatni.

8.6. Nyers tej forgalmazdsa esetén ,Nyers tej” és
,,Fogyasztas el6tt fel kell forralni’” szovegt figyelemfelhivé
feliratot kell elhelyezni.

8.7. Tojast az arusitotérben elkiilonitve, vagy — az ipa-
rilag fertStlenitett tojds kivételével a zoldség-gytimolcs
részlegen szabad arusitani. Onkiszolgdl6 jelleggel csak eld-
re csomagolt tojas arusithatd. Torott, illetve szennyezett
tojas 4rusitdsa tilos.

8.8. El6hal drusitdsa szakiizletben vagy hiisbolt elkiils-
nitett részén torténhet. Az arusitast kiilon mérlegen, kiilon
személy végezheti. Az €16 halakat akvariumban vagy viz-

cserés tartidlyban, a vonatkoz6 éllatvédelmi el6irdsok be-
tartdsaval kell tartani.

8.9. Kenyér és péksiitemény 6nkiszolgald drusitdsdhoz
megfeleld mennyiségli és nagysdgi — az aru teljes feliiletét
befed6 — csomagoldpapirt, zacskét kell a vevs részére
biztositani. Péksiitemény onkiszolgdlé mddon adagolébol,
fogbeszkoz biztositasaval arusithat6. Félbevagott, negye-
delt stb. kenyér, csomagolatlan finom pékaru csak kiszol-
galassal drusithato.
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8.10. Onkiszolgdlé médszerrel —zoldség, gyiimoles, kenyér
éspéksiiteménykivételével —csak zart csomagolast élelmiszer
arusithat6. Kozvetlen fogyasztasi csomagolatlan élelmiszer a
konkrét arusitasimod, technolégia vagyberendezés fiiggvényé-
ben az intézet kiilon engedélye alapjan arusithaté.

8.11. Kiszolgélasos arusitds esetén minden csomagolat-
lan élelmiszert be kell csomagolni ugy, hogy az élelmiszer
teljes feliilete szennyez&déstél védett legyen.

8.12. A kiilonleges tdpldlkozasi igényt kielégité élelmi-
szerek kimérve torténd forgalmazdsakor az darusitépulton
a termék lényeges jellemzdjét (pl. csokkentett zsirtartalmu
vagy csokkentett natriumtartalmd vagy glutén mentes) fel
kell tiintetni. Onkiszolgdlé 4rusitasnal az ilyen terméket

figyelemfelhivassal és elkiilonitve kell elhelyezni.

8.13. Import élelmiszer a kiilon jogszabalyokban el6ir-
tak betartdsdval forgalmazhatd.

8.14. Az iizletben husok, huskészitmények paroldsihoz,
siitéséhez, melegitéséhez és arusitdsdhoz elkiilonitett, csak
erre a célra szolgald kiszolgaldrészt kell biztositani, a ki-
alakitdsnal az érvényben 1€v6 kozétkeztetési jogszabalyok-
ban foglaltakat kell figyelembe venni. A vendégek részére
kézmosasi lehetSséget kell biztositani.

8.15. Allati eleség a raktdrban és az eladétérben csak zrt
csomagolasban, figyelemfelhivé felirattal megjelolve, az
élelmiszerektSl elkiilonitetten helyezhetd el. Allati ere-
detli élelmiszert forgalmazé iizletben kizarélag iparilag
csomagolt, zart csomagoldsi szdraz illetve konzerv jellegli
allateledel forgalmazhat6, elkiilonitetten.

8.16. Hazhoz szillitasi szolgaltatds keretében élelmi-
szert csak romlastél, szennyez6dést6l védetten, jellegének
megfelel6en, az intézet kiilon engedélyével szabad szallitani.

8.17. Vakvezetd kutydval élelmiszerboltban a vasarlo-
térbe bemenni nem szabad.

9. Mosogatds, tisztitds

9.1. A mosogatds, tisztitas elvégzésének modjat irasban
rogziteni kell. Az élelmiszer-forgalmazas sordn hasznéla-
tos gépek (szeletels- és vagdgépek, darilok), edények, esz-
kozok (kimérbeszkozok, adagoldk, vagddeszkak, kések),
tarol6, bemutatd, hiits- és 4arukiadé pultok csak tiszta
allapotban hasznalhaték. Tisztitasukat, fertStlenitésiiket
e célra engedélyezett zsirold6- és fertStlenitd szer vagy
zsirold6 és fertStlenitd anyagot egyardnt tartalmazd szer
alkalmazdsaval a szerre elSirt hasznalati utasitds szerint
kell végezni, és a szermaradékot foly6 vizes oOblitéssel kell
eltdvolitani. Torolgetni tilos. A tisztitist végzd személy
munkdja kozben élelmiszert nem szolgalhat ki, a kiszolga-
las eldtt kezet kell mosnia.

9.2. A megtisztitott edényeket, munkaeszkozoket, fel-
szerelési targyakat az Ujboli hasznélatbavételig védeni kell
a szennyez3déstol.

10. Takaritds

10.1. Az iizlet el6tti jardat, az lizlethelyiség kozvetlen
kornyezetét, a rakodéhelyet dllanddan tisztin, por- és sar-
mentesen kell tartani.

10.2. Az iizlet helyiségeit és a berendezéseket tisztan
kell tartani. Az arusitéhelyet a forgalomtol fiiggé gyakori-
sdggal, de legaldbb naponta kell takaritani, a padozatot
forr6 vizes zsirolddszeres felmosdssal és fertStlenitéssel
kell tisztitani. Minden helyiségre és berendezési targyra
kiterjed6en hetente egyszer fertStlenitészeres nagytakari-
tast kell végezni.

11. Elelmiszer-kereskedelmi iizlet, illetve tevékenység koz-
egészségiigyi, élelmiszer-higiéniai szakhatosdgielbirdldsdhoz
sziikséges tervdokumentdcio tartalmi kovetelményei

11.1. A dokumentdcionak tartalmaznia kell a kovet-
kez6 adatokat

a) aziizlet helye,

b) az épittetd neve, cime,

c) az izlet iizletkorének, tevékenységi korének meg-
hatdrozasa, cikklista a forgalmazni kivant aruk korérdl,

d) sajat arubeszerzés esetén arufajtanként a szallitds
médja,

e) hivatalos helyszinrajz és miiszaki leiras,

f) kozmi nyilatkozat,

g) technoldgiai elrendezésirajz M 1:50 méretardnyban,

h) anyagmozgatasi és személyforgalmi és gongyoleg-
tarolasi terv,

i) az épliletgépészet szerelvényezési, flitési, szell6zési,
vilagitasi, hiitési tervei,

j) berendezési targyak, gépek jegyzéke; élelmezés-
egészségligyi gépmindsitési dokumentum,

k) szallitds modja, eszkoze,

) alkalmazotti 1étszam,

m) épiiletgépészeti miiszaki leirds vagy tervdokumen-
tacio,

n) tisztitasi, mosogatasi, takaritdsi utasitas.

11.2. Aziizlet hasznélatba vételének engedélyezéséhez
ivéviz mindséget tanusité vizvizsgalati eredmény sziiksé-
ges. A vizminta vizsgdlatdnak elvégeztetése a kérelmezd
kotelessége.

11.3. Az iizlet miikodési engedélyéhez sziikséges szak-
hatésdgi hozzdjaruldshoz benyujtott kérelemhez a munka-
véllalék vonatkozasdban csatolni kell annak az intézet 4ltal
engedélyezett foglalkozas-egészségiigyi szolgaltaténak az
adatait, amellyel a keresked6 szerz&dést kotott a foglalko-
zas-egészségiigyi ellatds biztositdsara.

11.4. Epitésiigyi hatésagi engedélyezés ald nem tartozé
atalakitashoz, illetve a bejelentett adatok modositadsahoz
sziikséges szakhatésagi hozzdjarulasi kérelemhez hazila-
gos kivitelezéstli, méretaranyos alaprajzot és cikklistat kell
csatolni.
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11.5. Mozg6érusitdshoz a tervezett titvonalat és drusitéd
helyeket, a bazishelyet is meg kell jelolni.

A mozgdbarusitasi kérelemhez csatolni kell:

a) avizellatas, szennyvizelvezetés, energiaszolgaltatas,

b) ahulladékszallitas, -elhelyezés,

¢) akézmosdsi, WC-haszndlati lehetség,

d) amosogatas,takaritas, ferttlenités feltételeit tartal-
maz6 Utmutatokat.

7. szdmu melléklet
a 90/2003. (VII. 30.) FVM—ESZCSM
egyiittesrendelethez

A hatoésagi allatorvos feliigyelete ala rendelt kisegitok
szakképzési kovetelményei

1. A 3. szdmu melléklet 2.1., 3., 5.4. és 5.5. pontjdnak ha-
tdilya ald tartozo létesitményekben, valamint az engedélyezett
hiitéraktdrakban a hatoésdgi dllatorvos feliigyelete ald rendelt
kisegiték hatosdgi szakképzésére vonatkozo szabdlyok

1.1. Csak azok a jeloltek bocsathatok vizsgara, akik
bizonyitjak, hogy részt vettek egy laboratériumi bemutaté-
kat is magaban foglal6, legaldbb 400 o6ras elméleti tan-
folyamon — amelyet az allomads és az intézet engedélyezett,
az 1.3. pont a) alpontjidban hivatkozott témdkban —,
valamint hatésagi dllatorvos feliigyelete alatt legaldabb
200 o6ras gyakorlati képzésben részesiiltek. A gyakorlati
képzést a vagohidakon, darabolé itizemekben, hiitérakta-
rakban és friss hust vizsgalé allomasokon kell elvégezni.

1.2. A 3. szamu melléklet 5.4. pontjanak kovetelmé-
nyeit teljesitd 1étesitményekben alkalmazott kisegitok sza-
madaraelegend6 az1.1. pontalattitanfolyam elméletirészé-
nek 200 ordra csokkentett anyaga, a gyakorlati képzés
valtozatlanul hagyasaval.

1.3. A vizsga egyelméleti és egy gyakorlati részbdl all és
a kovetkez6 targyakra terjed ki:

a) elméletirész:

— avagott allatok anatémiai és fizioldgiai alapismerete,

— avagott allatok patolégiai alapismerete,

— avagott allatok patoldgiai anatémiai alapismerete,

— higiéniai alapismeretek, kiilondsen az ipari higié-
nidra, vagas, darabolds és egyéb raktirozas higiénidjanak
és a munka higiénidjanak ismerete,
a vagas, valamint a friss husvizsgalati, kikészitési,
véd6csomagolasi, csomagoldsi és szdllitdsi moddszereinek
és eljarasanak ismerete,

— a munkavégzésre vonatkoz torvények, rendeletek
és adminisztrativ elGirasok ismerete,

— mintavételi eljarasok;

b) gyakorlati rész:

— avagott allatok vizsgélata és értékelése,

— éllatfajok meghatdrozasa az allat jellemz6 részeinek
vizsgélatabol,

— avagott dllatok bizonyos szimu olyan részének meg-
hatdrozasa, amelyeken elvéltozasok kovetkeztek be, és en-
nek magyardzata,

— post-mortem vizsgélat egy vigéhidon,

— higiéniai ellen&rzés,

— mintavétel.

2. A 3. szdmu melléklet 5.3. pontjdnak hatdlya ald tar-
toz0 létesitményekben a hatdsdgi dllatorvos feliigyelete ald
rendelt kisegitok hatosdgi szakképzési kovetelményei

2.1. Csak azokat a jelentkezbket lehet vizsgira engedni,
akik igazoljak, hogy

a) olyan, laboratériumi bemutatdkat is magiban foglalé
elméleti tanfolyamot végeztek, amelyet az dllomds és az intézet
az 1.3. pont a) alpontjaban leirt targyakban engedélyezett;

b) gyakorlati oktatasban vettek részt hatdsagi allator-
vos feliigyeletével.

A gyakorlati oktatdsra vagéhidakon, darabold iizemek-
ben, hiitéhazakban és nyers husvizsgélati helyeken, vagy a
vagas el6tti vizsgalatot illetSen, telepen keriil sor.

2.2. Azok a segédek akik az 1. pont kovetelményeit
teljesitették, olyan tanfolyamot is végezhetnek, ahol az
elméleti részt 160 drira csokkentették.

2.3. A vizsga egy elméleti és egy gyakorlati részbdl 4ll,
és az aldbbiakra terjed ki:

2.3.1. A telepek vizsgalatanal:

a) elméletirész:

— jartassdg a baromfiiparban — szervezés, gazdasagi
jelent6ség, termelési modszerek, nemzetkozi kereskede-
lem stb.,

— a baromfiak anatémidja és kérbonctana,

— betegségek alapfoki ismerete — virusok, bakté-
riumok, é16skoddk stb.

— megfigyelés a betegségek, a gydgyszerek/oltdsok
alkalmazasa és maradékanyag vizsgédlatok kovetésére,

— higiéniai és egészségligyi vizsgalat,

— d4llatvédelem a gazdasdgban, szillitds kdzben és a
vagoéhidon,

— kornyezetvédelmi ellendrzések az épiiletekben, gaz-
dasdgokban és daltaldban,

— nemzeti és nemzetkozi szabalyok,

— fogyaszt6i szokdsok és minGség-ellendrzés;

b) gyakorlati rész:

— kiilonféle tipusu éstartasi koriilményeket alkalmazo
gazdasdgok latogatdsa,

— gyarto 1étesitmények latogatdsa,

— szallitéeszk6zok be- és kirakodasa,

— laboratérium latogatésok,

— éallategészségiigyi ellendrzések,

— dokumentacio,

— gyakorlati tapasztalat;
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2.3.2. Vagoéhidak vizsgdlatdndl:

a) elméletirész:

— a levagott allatok anatémidjdnak és élettandnak
alapfokd ismerete,

— alevagott dllatok kérbonctananak alapfoku ismerete,

— a levagott allatok kérbonctani anatémidjanak alap-
foka ismerete,

— a higiénia és kiilondsen az ipari higiénia, a vagasi,
daraboldsi és taroldsi higiénia, valamint a munkahigiénia
alapfokd ismerete,

— avagas,tovabba a hisvizsgalat, azel6készités, egyedi
és gytjtécsomagolds €s szdllitds moddszereinek és eljara-
sainak ismerete,

— a munkdjuk végzésével kapcsolatos torvények, ren-
deletek és kozigazgatasi rendelkezések ismerete,

— mintavételi eljarasok;

b) gyakorlati rész:

— alevagott allatok vizsgdlata és birdlata,

— az allatfaj meghatdrozasa a levagott allat jellegzetes
részeinek vizsgalata alapjan,

— alevégott dllatok néhanyolyan részének meghatéro-
zdsa, amelyekben elvaltozdsok észlelhetdk, és azzal kap-
csolatos észrevételek,

— vAgds utani vizsgalat egy vaigéhidon,

— higiéniai ellen&rzés,

— mintavétel.

3. A 3. szdmu melléklet 2.1., 3., 5.4. és 5.5. pontjainak hatdlya ald tartozo létesitményekben, valamint az engedélyezett
hiitéraktdrakban a hatosdgi dllatorvos feliigyelete ald rendelt kisegiték hatosdgi szakképzését taniisito bizonyitvdany

»Engedélyezett és jovahagyott vagohidon, friss hiis darabolo iizemben és engedélyezett hiitéraktarban, — kivéve az
engedélyezett baromfi, hazinyiil, tenyésztett apro- és szarnyasvad vagohidon és aprévad feldolgozé iizemben —
a hatésagi allatorvos feliigyelete ala rendelt Kisegitok hatosagi szakképzését tanisitd bizonyitvany

[a 90/2003. (VIL. 30.) FVM—ESZCSM egyiittes rendelet szerint]

A DIZONYIEVANY SZAIMA:  .oviuieuiieuiteiceteeietesteterte st e tetetesteteseesesteseseeneet et et ensesesese et en et eneesenses e s ene s ant et eneesenses et enesenteseneesenseneasenesseneaes
A bizonyitvanyt kiallité allam megkiilonboztetd jele: HU

VIEZEIEKNEV: ..ottt b et b et a e e b e e b e s et d et bt b et b e e ae st a e b e e st aee
KeT@SZINEV (FIIEVEK) I ettt e et e et e e et e e ette e bee e beeeaseeease e seeeabeeeataeeaseessseensseesseaeaseeasseeseeenseennteenseas
Sziiletés ideje (Ev, hOnap, NAP) ES NELYE: ...ooiiuiiiiieee ettt ettt s ettt e e b eae st eseste e seneeseeenas
ATIAMPOIZATSALE ..vveoveoeeeeeeeeeee e s e e s e e s e s s e s s s s s s es s e s s s e ssesseseseessasssenees
A tU1AJAONOS ALATTASAL  .eviieeiieiite ettt ettt a et e et et et et e s e e e s et em et ea e et et es e s ese s ene et emees et ese s enetene et et et et ene s eneseneaee
Kiallitotta:

P. H.

4. A 3. szdmu melléklet 5.3. pontjdnak hatdlya ald tartozo létesitményekben a hatosdgi dllatorvos feliigyelete ald rendelt
kisegit6k hatdsdgi szakképzését taniisito bizonyitvdny

»Engedélyezett baromfi, hazinyul, tenyésztett apré- és szairnyasvad vagéhidon és aprovad feldolgozé iizemben
a hatésagi allatorvos feliigyelete ala rendelt Kisegit6k hatosagi szakképzését tanisitd bizonyitvany

[a 90/2003. (VIL. 30.) FVM—ESZCSM egyiittes rendelet szerint]

A bizonyitvanyt kiallité allam megkiilonboztetd jele: HU

VBZEIEKNEV: ..ottt b et bt s et st b e e b et e st bt b et s e sttt a e b e e e e
KEIESZINEV  ((NIEVEK) . oottt ettt e e et e e te e e be e et e e eabeeesae e bee e beeeaseeesseesseeeabeeeasaeesseesseensseessesesseeasseeseeenseesnseeseas
Sziiletés ideje (Ev, hOnap, NAP) €S NELYE:....c.coi ittt ettt ettt e e ae st e se st e et et et eeenan
ATLAIMPOIZATSAZE .vvovveoveereeeeeeseeeeeeee e eeees e es e s es e s s ee s s s s s s e s s s s ss e s essesessessesessessees s essassseaees
A tUIAJAONOS  ALATIASAL ....cviiietiieiiie ettt ettt ettt s et e et et et et e s e e ese s em et em e et e e es e s ese s en e et emees et es et ese s ene et et es e s ene et eneteneaee
Kiallitotta:

P. H.
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8. szdmu melléklet
a 90/2003. (VII. 30.) FVM—ESZCSM
egyiittesrendelethez

Az élelmiszer-forgalmazasban részt vevo személyek
kotelezd kozegészségiigyi, élelmiszer-higiéniai,
mindségiigyi és kornyezetvédelmi vizsgajanak feltételei

1. A kozegészségiigyi, élelmiszer-higiéniai, min6ség-
tigyi és kornyezetvédelmi vizsgara (a tovabbiakban: vizsga)
az arra kotelezettek egyénileg vagy tanfolyamon késziilhet-
nek fel. A tanfolyami felkészit6 oktatds idGtartama a vizs-
gara kotelezett dolgozé munkakorétsl fiiggben legalabb
3 legfeljebb 8 ora.

2. Az emelt szintdi tanfolyam oktatdsi anyagidnak az
alabbi fejezetekre kell kiterjednie:

2.1. Kozegészségiigyi ismeretek:

a) e rendelet és a vonatkoz6 kiilon jogszabalyok meg-
felelG részei,

b) afagylalt eldallitasaval és forgalomba hozataldval, az
étkeztetéssel é€s a gombdval kapcsolatos kozegészségiigyi
el6irasok,

c) az iizletek miikodésérSl és belkereskedelmi tevé-
kenység folytatasanak feltételeir6l sz6l6 kormdanyrendelet
vonatkoz$ el6irasai,

d) taplalkozas-€lettani, élelmiszer-mikrobioldgiai és
-toxikoldgiai, valamint jarvanyligyi alapismeretek,

e) telepiilés- és kornyezet-egészségiigyi ismeretek: ivo-
viz higiéné, szennyviz- és hulladékkezelés,

f) rovarok és ragcsalok elleni védekezés,

g) személyi higiéné.

2.2. Elelmiszer-higiéniai ismeretek:

a) e rendelet és a vonatkoz6 kiilon jogszabalyok meg-
felelG részei,

b) aveszélyelemzésrdl és kritikus szabdlyozasi pontok-
r6l (HACCP) sz6l6 alapelvek,

c) az élelmiszer-forgalmazas technoldgia és az élelmi-
szer-higiénia kapcsolatrendszerének alapismeretei.

2.3. Mind&ségiigyi ismeretek: e rendelet és a vonatkozé
kiilon jogszabdlyok megfelel§ részei.

2.4. Kornyezetvédelmi ismeretek:

a) e rendelet és a vonatkozd6 kiilon jogszabalyok meg-
felelG részei,

b) akornyezet védelmének altaldnos szabalyairdl sz616
1995. évi LIIL. torvény, tovabba a hulladék, illetve a veszé-
lyes hulladékkezelésre, valamint a viz-, a leveg6tisztasag és
a zajvédelemre vonatkozé ismeretek,

c¢) az élelmiszerek csomagoléanyagaval kapcsolatos
jogi elbirdsok.

3.1. Az élelmiszer-forgalmazé hely élelmiszerbizton-
sagi feladatokért is felel8s vezetSinek 3 évente emelt szinti
oktatdson kell részt vennie.

3.2. Az élelmiszer-forgalmazo hely egyéb dolgozdéinak
a munkakoriknek megfelel6 szakositott képzésben kell

részt venni. A szakositott képzés oktatdsi anyagiba a
2.1—2.3. pontokban megfogalmazottaknak a vizsgdzé
munkakorére, tevékenységére vonatkozé részeit kell be-
épiteni.

3.3. Uzlethdlézatok szdmdra készitett oktatdsi anyagot
az Allami Népegészségiigyi és Tisztiorvosi Szolgalatnak az
tizlethdlézat kozpontja szerint illetékes megyei (févarosi)
intézete és az dllomds hagyja j6vd az OETI és az OEVI
bevonasaval.

A gazdasagi és kozlekedési miniszter
49/2003. (VIIL. 30.) GKM
rendelete

a fogyasztoi szerzodés keretében érvényesitett
szavatossagi és jotallasi igények intézésérol

A Polgari Torvénykonyv moédositdsardl és egységes
szovegérol szol6 1977. évi IV. torvény hatalybalépésérdl és
végrehajtasardl sz616 1978. évi 2. torvényerejli rendelet
22. §-aban foglalt felhatalmazas alapjan — az igazsagiligy-
miniszterrel egyetértésben — a kovetkezdket rendelem el:

1.§

A fogyaszt6i szerz6dés [a Magyar Koztarsasag Polgari
Torvénykonyvérdl sz616 1959. évi IV. torvény, a tovabbiak-
ban:Ptk. 685. §-dnak e) pontja] hibds teljesitése miatt, vagy
jogszabalyon alapul6 jotillas keretében érvényesitett kifo-
gas intézése sordn e rendelet szabdlyai szerint kell eljarni,
azoktdl a fogyaszté hatranydra eltérni nem lehet.

2.8

Ha a fogyaszté szavatossagi igényt kivan érvényesiteni a
fogyaszt6i szerzddés targyat képezd szolgaltatast nyujtod
forgalmazoéval (a tovabbiakban: forgalmazd) szemben, a
fogyaszt6i szerz6dés megkotését bizonyitottnak kell tekin-
teni, ha a fogyaszté bemutatja az ellenérték megfizetését
igazolé bizonylatot.

3.8

(1) A forgalmazé a fogyaszt6 kifogasardl jegyzdkonyvet
koteles felvenni, amelyben rogziti:

a) afogyaszt6 nevét, cimét,

b) a fogyasztasi cikk (a tovabbiakban: dru) megneve-
zését, vételarat,

c) avasarlas idépontjat,

d) ahiba bejelentésének id6pontjat,
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e) ahiba leirdsat,
f) afogyaszté altal érvényesiteni kivant igényt,
g) akifogas rendezésének modjat.

(2) Haakifogasrendezésének modja a fogyasztd igényétsl
eltér, ennek indokoldsat a jegyz6konyvben meg kell adni.

(3) A jegyz6konyv mdsolatat a fogyasztdnak at kell adni.

(4) Ha a forgalmazé a fogyaszt6é igényének teljesithetd-
ségérdl annak bejelentésekor nem tud nyilatkozni, allas-
pontjarél legkésébb hiarom munkanapon belill koteles
értesiteni a fogyasztot.

4.8

(1) A forgalmazé koteles a fogyasztét tdjékoztatni arrdl,
hogy a kijavitast vagy kicserélést a Ptk. 306. §-dnak (2) be-
kezdése értelmében — az aru tulajdonsagaira és a fogyasz-
t6 altal elvarhaté rendeltetésére figyelemmel — megfeleld
hataridén belill, a fogyaszténak okozott jelentds kényel-
metlenség nélkiil kell elvégezni.

(2) A forgalmazoénak torekednie kell arra, hogy a kijavi-
tast vagy kicserélést legfeljebb tizenot napon beliil elvégezze.

5.8

Javitdsra az arut elismervény ellenében kell dtvenni.
Az elismervényen fel kell tiintetni a fogyaszté nevét és
cimét, az aru azonositdsdhoz sziikséges adatokat, az aru
atvételének idejét, és azt az idGpontot, amikor a fogyasztd
a kijavitott arut atveheti.

6.§

(1) Ha a hiba ténye, jellege, illetve a vasarlast kovet6 hat
hénapon tul érvényesitett szavatossigi igény esetén a hiba
keletkezésének idGpontja megallapitdsidhoz kiilonleges
szakértelem sziikséges, a fogyaszt6 a Fogyasztévédelmi
Fofeliigyel6ségtdl (a tovabbiakban: Féfeliigyel6ség) szak-
véleményt kérhet. Err6l a lehet&ségr6l a forgalmazd kote-
les a fogyasztét tdjékoztatni.

(2) Ha a fogyaszt6 az (1) bekezdés alapjan kivan eljarni,
a forgalmazé a szakvéleményezés lehet6vé tétele érdeké-
ben fokozott egyiittmi{ikodésre koteles. Ennek keretében
koteles a fogyaszté részére (a hiba jellegére és keletkezé-
sének lehetséges okaira vonatkozd) éllaspontjarél hala-
déktalanul {rasbeli nyilatkozatot adni.

(3) A Fofeligyel6ség koteles a szakvéleményt az aru és
a vizsgalati dij beérkezését6l szamitott tizenot munkana-
pon beliil elkésziteni, és azt a feleknek megkiildeni. Indo-
kolt esetben a hatarid6é tiz munkanappal meghosszabbit-
haté.

(4) Ha a szakvéleményhez sziikséges vizsgalat az aru
roncsoldsa nélkiil nem végezhetd el, a vizsgilat elvégzésé-

hez a Féfeliigyel6ség a felek elézetes hozzajarulasat kote-
les kérni.

(5) A vizsgélat dijtételeit a Fofeliigyel6ség kozlemény-
ben teszi kozzé.

(6) Ez e §-ban szabalyozott eljards nem érinti a feleknek
azt a jogat, hogy a fogyasztéi szerz6désbol eredd igényeiket
birésagi eljards keretében érvényesitsék.

7.8

(1) Ez a rendelet 2003. szeptember 1-jén 1ép hatdlyba.

(2) A rendelet hatdlybalépésével egyidejtileg hatalyat
veszti a vasarlok mindségi kifogdsainak intézésérdl szolo
4/1978. (III. 1.) BKM rendelet, valamint az azt mdédosito
4/1993. (III. 26.) IKM rendelet, 47/1995. (X. 6.) IKM ren-
delet, 37/1996. (VI. 28.) IKM rendelet és 54/1999. (X. 6.)
GM rendelet.

(3) E rendelet 6. §-a 2004. junius 30-dn hatdlyat veszti.

Gadl Gyulas. k.,
gazdasagi és kozlekedési minisztériumi
politikai &llamtitkar

A kornyezetvédelmi és viziigyi miniszter
12/2003. (VIL. 30.) KyvvM
rendelete

a vizkészletjarulék kiszamitasarol sz6lo
43/1999. (XII. 26.) KHVM rendelet médositasarol

A Magyar Koztarsasag 2003. évi koltségvetésérol szolo
2002. évi LXII. torvény 104. §-anak (2) bekezdésében
kapott felhatalmazas alapjan — figyelemmel a torvény
21. melléklete 16. pontjanak i) alpontjaban foglaltakra —
a kovetkez6ket rendelem el:

1.§

A vizkészletjarulék kiszdmitasarol sz6lé 43/1999.
(X1II.26.) KHVM rendelet 6. § helyébe a kovetkez6 rendel-
kezés 1ép:

0. § A g7 szorzészam értéke orszagos aszaly esetén a
felszini vizb6l valé ont6zési, illetve a halgazdasagi és rizs-
termelési vizhaszndlatok vonatkozasdban 0.’

2.8
Ez arendelet a kihirdetését kovets 5. napon 1€p hatdlyba.
Kis Zoltdn s. k.,

kornyezetvédelmi és viziigyi minisztériumi
politikai &llamtitkar
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lll. rész HATAROZATOK

A Kormany hatarozatai

A Kormany
1075/2003. (VII. 30.) Korm.
hatarozata

a Balatonnal kapcsolatos intézkedésekral

A Kormany, tekintettel arra, hogy a Balaton az orszig
egyik legfontosabb természeti kincse, a t6 és kornyéke
sorsanak alakuldsa nemzeti iigy, és figyelemmel az ut6bbi
évek vizszintet csokkentd természeti adottsigaira, a hazai,
de f6ként a nemzetkodzi gazdasigi kornyezet véltozasaira,
valamint az ennek kovetkeztében atalakuld turizmus ki-
hivdsaira, a Balatonnal Osszefiiggé feladatokat konkrét
programba foglalja.

A program nemcsak a Balaton jelenlegi alacsony viz-
szintjével, hanem a viz mindségével és a természeti érté-
kekkel, a turizmussal, a kozbiztonsaggal, a kulturalis 6rok-
ség védelmével, a teriiletfejlesztéssel kapcsolatos feladato-
kat, tovdbba az infrastruktira és a telepiilési kornyezet
fejlesztésének teenddit, valamint a vonatkozd irdnyitasi és
szabdlyozasi feladatokat is meghatirozza.

A Balatonnak mint természeti er6forrdsnak a helyzetét
mindenkor a té kornyezeti-Okoldgiai allapota hatirozza
meg, amelybe épplgy beletartozik a benne 1év6 vizmeny-
nyiség és vizszint, mint ahogyan a t6 vizminSsége és él6
rendszereinek helyzete. A Kormany célja, hogy a téban a
tarsadalmi hatdsokkal is szdmol6 stabil vizallapotok legye-
nek, de azok megteremtése ne sértse mds térségek termé-
szeti viszonyait és az 6koldgiai érdekeket.

A Balaton térségében a viz és a t4j a helyi gazdasag alapja
és erre épiil a rekredcids €s turisztikai kindlat. A tobb mint
két évtizede foly6, tudomdnyosan megalapozott progra-
mok jelentSsen javitottdk a t6 dllapotat, és a j6 vizmin$ség
megévasa tovabbra is alapvet6 célkitlizés. Az idiilési-
turisztikai feltételek szempontjdbél meghatarozé fontos-
sdgi az infrastruktira (vizellatds, szennyvizelvezetés,
csapadékviz-elvezetés, hulladékkezelés, kozlekedési
viszonyok) fejlettsége, valamint a telepiilési kornyezet
allapota. A Kormény az infrastrukturdlis feltételek terv-
szerd, folyamatos megteremtésével megfelel§ alapot kivan
biztositani a t6 harmonikus haszndlatdra.

A té és kornyéke egyben jelentds gazdasagi erSforrds,
kivalo adottsagokkal és Osszetett természeti és kulturdlis
vonzerdvel rendelkezé turisztikai fogaddteriilet. Kiemel-
kedd szerepet tolt be hazank turizmusaban: Budapest utin
a masodik legfontosabb célteriilete az orszdgnak, ahol a
turizmus jelenti a f6 gazdasagi agazatot, és a viz adja az els6

szdmu vonzerSt. A Balaton Régié gazdasigfejlesztési
programja célul tlizte ki a sokszinfi, a természeti értékekre
és a kulturalis orokségre épiilé6 mindségi turisztikai kinalat
kialakitdsat, valamint a turisztikai szezon elnyujtisat segi-
t6 fejlesztések tamogatdsat. A Kormdny intézkedései
e célok teljesitését is szolgaljak.

A kormanyhatdrozat Osszehangolja az érintett tdrcdk
Balatonnal kapcsolatos intézkedéseit, és atfogé képet ad a
Balatonnal 0Osszefiiggd kormadanyzati intézkedésekrdl.
Az egységes kormanyzati fellépés és cselekvés kedvezd az
érdekelt helyi lakosok, iidiiltulajdonosok, 6nkormanyzatok
és a Balatonra latogatok szimara. A Kormany — attekintve
a Balaton allapotat, a t6 kornyezetével, valamint a hasznal-
hatésdgaval Osszefiiggd helyzetet, a té és kornyéke nemzet-
gazdasagi, tarsadalmi fontossagat, jelent&ségét, a Balaton-
nal Osszefiiggd rovid- és kozéptavi kormanyzati feladato-
kat — elrendeli:

ROVID TAVU (2003—2004)
ES FOLYAMATOS FELADATOK

A Balatonnal mint természeti erdforrdssal dsszefiiggd
intézkedések korében

1. A vizpétlasindokoltsagit éslehetdségét tudoméanyos
elemzéssel kell mérlegelni, valamint — a vizforrasként
érintett vizgydjtdkre is kiterjesztve — kornyezeti vizsgéla-
tokat, valamint tarsadalmi hatdsvizsgalatot kell végezni a
Balaton esetleges vizpétlasi valtozataira.

Felelos:  kornyezetvédelmi és vizligyi miniszter

gazdasagi és kozlekedési miniszter
Hatdrido: 2003. oktéber 31.

2. A strandok kotrdsira biztositott allami tdmogatds
aranyat 75%-ra kell novelni.

Felelos:  kornyezetvédelmi és vizligyi miniszter
gazdasagi és kozlekedési miniszter

Hatdridé: azonnal

3. A kikotdk kotrasara 25%-os allami tdmogatast kell
biztositani.

Felelos:  kornyezetvédelmi és vizligyi miniszter
gazdasagi és kozlekedési miniszter

Hatdridé: azonnal
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4. Ki kell alakitani a strandok és kikotSk kotrasabol
szarmaz6 iszap elhelyezését szolgdlé zagykazettat. A kor-
nyezetvédelmi és viziigyi miniszter nydjtson szakmai segit-
séget a kotrasi technolégiai kapacitisok megteremtéséhez.

Felelds:  kornyezetvédelmi és viziigyi miniszter
Hatdrido: 2003. oktéber 31.

5. A Balatoni Halaszati Rt.-t at kell alakitani a t6 ter-
mészetes halfaundjanak védelmét és a horgaszat feltéte-
leinek fejlesztését szolgdld tarsasagga.

Felelgs:  pénziigyminiszter

foldmiiveléstigyi és vidékfejlesztési miniszter
kornyezetvédelmi és viziigyi miniszter
gazdasagi és kozlekedési miniszter

Hatdridé: 2003. november 30.

6. A vizpart rehabiliticids tervek jovahagyasat kove-
téen az engedély nélkiili betoltéseket és bejardkat fel kell
szamolni.

Felelds:  kornyezetvédelmi és viziigyi miniszter
Hatdrids: folyamatos

7. A Kornyezetvédelmi és Viziigyi Minisztérium altal
miikodtetett Balatoni Informdaciés és Tajékoztaté Rend-
szerhez kapcsolédva folyamatosan meg kell jeleniteni a
kozvélemény szdmara a Balatonnal kapcsolatos kozérdekd
adatokat, informacidkat valamennyi érintett tirca Interne-
tes honlapjan és a turisztikai marketing eszkozeivel.
A Balaton vizmin&ségérél azEurépai Unidban hasznélt ,.kék
zaszl6” alkalmazasaval is kell a kozvéleményt tdjékoztatni.

Felelds:  kornyezetvédelmi és viziigyi miniszter
gazdasagi és kozlekedési miniszter

Juhdsz Endre tarca nélkiili miniszter
beliigyminiszter

egészségligyi, szocidlis és csaladiigyi miniszter
foldmiveléstigyi és vidékfejlesztési miniszter
gyermek-, ifjusagi és sportminiszter
Hatdrido: azonnal

8. A Balaton kornyezeti dllapotanak javitasa érdekében
tdmogatni sziikséges, hogy a tisztitéhajé az tidiilési szezon-
ban napi rendszerességgel iizemeljen.

Felelds:  kornyezetvédelmi és viziigyi miniszter
Hatdridé: folyamatos

9. A Balaton kozteriileti parti szakaszainak tisztitdsa
érdekében tamogatni kell ifjisagi kornyezetvédelmi tdbor
megszervezését €s mikodését.

Felelds:  kornyezetvédelmi és viziigyi miniszter
gyermek-, ifjusagi és sportminiszter
Hatdrids: azonnal (a megszervezésre)

2003. augusztus 31. (a mikodtetésre)

10. A Balaton koriil — a Balaton-felvidéki Nemzeti
Parkra épitve — egységes természetvédelmi szervezetet
kell 1étrehozni, és a természetvédelem fejlesztésére intéz-
kedési programot kell kidolgozni.

Felelds:  kornyezetvédelmi és vizligyi miniszter
Hatdrido: 2003. november 30.

11. A Kis-Balaton Vizvédelmi Rendszer II. iitemének
beruhdzasardl szold 2371/1999. (XII. 27.) Korm. hatdrozat
teljesitését értékelni kell, meg kell hatarozni és titemezni
a tovabbi feladatokat.

Felelos:  kornyezetvédelmi és vizligyi miniszter
Hatdrido: 2003. szeptember 30.

Az infrastruktiirdval és telepiilési kornyezettel osszefiiggd
intézkedések korében

12. A Kormany felkéri az érintett telepiilési onkormany-
zatokat, hogy a Balaton partjan 1év6 teriileteken az €l6vilag
ésaziidiilés érdekeit figyelembe vevd szinyogirtasrél gondos-

kodjanak. A koltségvetés ehhez timogatast nyijt.

Felelos:  gazdasagi és kozlekedési miniszter
beliigyminiszter
egészségligyl, szocidlis és csaladiigyi miniszter
Hatdrido: azonnal

13. A Nemzeti Fejlesztési Terv (NFT) Kornyezetvéde-
lem és Infrastruktira Operativ Programjat (KIOP) ki kell
egésziteni a Balaton-parti telepiilések belteriileti vizrende-
zési feladataival.

Felelgs:  Juhasz Endre tdrca nélkiili miniszter
kornyezetvédelmi és viziigyi miniszter

Hatdridé: 2003. december 31.

14. Ki kell alakitani a horgdszcsénak kikotShelyek ter-
mészetvédelmi szempontoknak, valamint horgédszati igé-
nyeknek egyardnt megfeleld szabalyozasat.

Felelds:  kornyezetvédelmi és vizligyi miniszter
Juhdsz Endre tarca nélkiili miniszter
foldmtivelésiigyi és vidékfejlesztési miniszter
gazdasagi és kozlekedési miniszter

Hatdridé: 2003. oktober 31.

15. A Balaton-kornyéki vasiti fejlesztések korében
folytatni kell a peronépitési programot, gyorsitani kell a
Balaton menti koziti-vasuti utatjarék korszerdsitését szol-
galé beruhdzasokat, az IC-jellegli vonatok napi tobbszori
kozlekedtetésével biztositani kell a t6 koriili kulturdlt vo-

natkozlekedés igénybevételének lehet&ségét.

Felelos:  gazdasagi és kozlekedési miniszter
Hatdrido: folyamatos
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16. Be kell fejezni a Balaton koriili kerékparut kiépité-
sét, és hasznilhatésidginak javitasa érdekében a mar
kidolgozott program alapjan — folytatni kell a hattértele-
ptilések hélézatba kapcsoldsat, és eld kell segiteni a mar

sz

meglévs kerékparutak karbantartdsat.

Felelos:  gazdasagi és kozlekedési miniszter

beliigyminiszter

kornyezetvédelmi és viziigyi miniszter

foldmtvelési és vidékfejlesztési miniszter

gyermek-, ifjusdgi és sportminiszter

Hatdrido: 2003. december 31., illetve a program szerint
folyamatos

17. A Sarmelléki Repiil6tér tulajdoni viszonyaiban és
tizemeltetésében sziikséges valtoztatdsokat végre kell haj-
tani, valamint a repiil6tér biztonsdgos és hosszi tavon is
megnyugtaté miikodéséhez sziikséges navigiciés és utas-
forgalmi fejlesztéseket el kell végezni.

Felelos:  gazdasagi és kozlekedési miniszter
beliigyminiszter
pénziigyminiszter

Hatdrido: 2004. aprilis 30.

18. Gyorsitani kell a Balaton Kiemelt Udiilskorzet
kozbiztonsag-fejlesztési program megvaldsitasat.

Felelds:  beliigyminiszter
Hatdridé: folyamatos

19. A Balaton térségében a vizpartok és a telepiilések
tisztasdga érdekében kozmunka-programot kell szervezni.

Felelos:  foglalkoztataspolitikai és munkatigyi miniszter
Hatdrido: 2003. december 31. (program kialakitdsara)

A Balaton és térsége turisztikai és kulturdlis vonzerejének
novelését elsegitd intézkedések korében

20. A balatoni turizmus fejlesztése, valamint a nemzet-
kozi turisztikai marketing erdsitése érdekében a statiszti-
kai régidkra és kistérségekre alapozva, természeti és kul-
turdlis értékeket bemutaté komplex programcsomagot
kell kidolgozni. Meg kell vizsgalni a Balaton-kartya beve-

zetésének lehetGségét.

Felelos:  gazdasagi és kozlekedési miniszter
nemzeti kulturdlis 6rokség minisztere
Juhdsz Endre tarca nélkiili miniszter
foldmiveléstigyi és vidékfejlesztési miniszter
kornyezetvédelmi és viziigyi miniszter
gyermek-, ifjusagi és sportminiszter

2003. november 30. (mddszertani program-

csomag kidolgozasa)

az érintett tarcak 2004. évi palyazati rendsze-

Hatdrido:

reinek kidolgozasakor (forrastervezés)
2004. januar 31. (a Balaton-kartya vizsgalata)

21. Atermalvizkincsre épiils, hagyomanyos gy gyaszati
céld turizmust szolgalé gydgy- €s termalfiirdd fejlesztések
gyorsitisa mellett, kozponti és regiondlis palydzati rend-
szer keretében tdmogatni kell az egészségturizmushoz kap-
csolédé  fejlesztéseket.  Fejlesztési  koncepcidt — kell
késziteni a rehabiliticiés feladatok megalapozdsa érde-
kében.

Felelos:  gazdasagi és kozlekedési miniszter
egészségligyi, szocidlis és csaladiigyi miniszter
Hatdrido: 2003. oktéber 31.

2004. januar 1. (a palyazati rendszer

miikodtetésére)

22. Programot kell késziteni a balatoni borturizmus
fejlesztésére, timogatni kell a tdjba ill6 boraszati feldolgo-
76k fejlesztését és az egységes borvidéki régié 1étrehozasat.

Felelos:  gazdasagi és kozlekedési miniszter
foldmtveléstigyi és vidékfejlesztési miniszter

Hatdrido: 2004. aprilis 30.

23. Folytatni kell a Balaton térségében a kulturalis
turizmust szolgdl6 orokségvédelmi és kozgylijteményi fej-
lesztéseket (igy példaul: a keszthelyi Festetics Kastély
rekonstrukciéjat, a Keszthely-Fenékpuszta régészeti be-
mutatéhely kialakitasat, Baldca-puszta fejlesztését).

Felelos: nemzeti kulturdlis 6rokség minisztere
gazdasagi és kozlekedési miniszter
Hatdrido: folyamatos

24. Meg kell teremteni a Balaton régié részvételének
feltételeit az OECD altal inditott, a térség-specifikus fej-
lesztési politikdk megalapozadsat szolgdlé programban.

Felelos:  Juhdsz Endre tarca nélkiilli miniszter
Hatdridé: 2003. december 31.

25. Elkell késziteni a Balaton-térség nemzetgazdasagi-
szinti jovedelemtermeld képességének vizsgalatat.

Felelos:  gazdasagi és kozlekedési miniszter
Juhdsz Endre tarca nélkiili miniszter

Hatdridé: 2003. december 31.

26. Ki kell dolgozni a gyermekiidiiltetés és az ifjusagi
turizmus Balaton térségére vonatkoz6 fejlesztési program-
jat, a sziikséges elhelyezést biztosité halézat fejlesztésének
feltételrendszerét.

Felelos:  gyermek-, ifjisagi és sportminiszter
gazdasagi és kozlekedési miniszter
oktatdsi miniszter

Hatdridé: 2004. december 31.
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27. Tamogatni kell a Balaton korzetében, valamint
a szérakozbéhelyen torténd drogfogyasztas megel6zésére,
illetve a drogmentes szérakozasi lehet&ségek biztositisara
vonatkoz$ programokat.

Felelos:  gyermek-, ifjusagi és sportminiszter
Hatdrids: folyamatos

A Balatont érintd jogi eszkozok korében

28. A Balaton Kiemelt Udiilskorzet Teriiletrendezési
Tervének elfogaddsar6l és a Balatoni Teriiletrendezési
Szabdlyzat megallapitasardl sz616 2000. évi CXII. torvény-
ben mddositani sziikséges a telepiilésrendezési-tervek és a
helyi épitési szabdlyzatok feliilvizsgalatira és mddositisara
megallapitott hataridot.

Felelos:  Juhdsz Endre tdrca nélkiili miniszter
igazsagligy-miniszter
Hatdrido: 2003. szeptember 30. (a torvényjavaslat

Orszdggyiiléshez torténd benyijtisa)

29. Felil kell vizsgilni a Balaton medrével kozvetleniil
érintkezd telkek kialakitdsanak, beépitésének jogszertiségét.

Felelds:  beliigyminiszter
kornyezetvédelmi és viziigyi miniszter
foldmivelésiigyi és vidékfejlesztési miniszter

Hatdrido: 2004. janius 30.

30. Feliil kell vizsgalni és aktualizdlni a Balaton 6koldgiai
allapotanak meg6rzésére és a vizmindség javitasara vonat-
kozé intézkedési tervrSl sz6l6 1068/1996. (VI. 21.) Korm.
hatdrozatot.

Feleldos:  kornyezetvédelmi és viziigyi miniszter
Juhdsz Endre tdrca nélkiili miniszter

Hatdridé: 2003. oktober 31.

31. Rendezni kell a Balaton parti, adllami tulajdonban
1évé ingatlanok tulajdoni viszonyait és haszndlati jogait.

Felelos:  Juhdsz Endre tirca nélkiili miniszter
foldmtveléstigyi és vidékfejlesztési miniszter
kornyezetvédelmi és viziigyi miniszter

Hatdridé: 2004. november 30.

32. A balatonihajézds megnovekedett igényeinek meg-
feleléen, figyelemmel a Balaton vizi jarmtivekkel valé ter-
helhet&ségére, korszertisiteni kell a balatoni hajokikoték
engedélyezési eljarasat.

Felelos:  gazdasagi és kozlekedési miniszter
kornyezetvédelmi és viziigyi miniszter

Hatdrido: 2004. janius 30.

IL.

KOZEPTAVU FELADATOK
(2004—2009)

A Balatonnal mint természeti erdforrdssal dsszefiiggd
intézkedések korében

33. A vizminGség javitdsa érdekében folytatni kell
a Keszthelyi-6bol lepelkotrasat, valamint meg kell kezdeni
a Szigligeti-6bol mederkotrasat.

Felelds:  kornyezetvédelmi és vizligyi miniszter

Hatdrido: folyamatos

34. Tamogatni kell a Balatonnal kapcsolatos kutatdso-
kat és hatdsvizsgélatokat.

Felelos:  kornyezetvédelmi és vizligyi miniszter
Juhdsz Endre tarca nélkiili miniszter
oktatdsi miniszter

Hatdrids: a2004. évi koltségvetés tervezéséhez igazodéan

az érintett tarcak 2004. évi pélyazati rend-
szereinek kidolgozasakor

35. A Balaton kornyékén jelentkezd banya- és tdj-
rehabilitaciés feladatok végrehajtdsa keretében ren-
dezni kell a teriiletek tulajdoni viszonyait, és el6 kell
késziteni a tervezési munkakat.

Felelos:  gazdasagi és kozlekedési miniszter
kornyezetvédelmi és viziigyi miniszter

Hatdrido: 2004. aprilis 30.

36. A magasabb vizszint, valamint a biztonsigos viz-
elvezetés feltételeinek biztositdsa érdekében el kell végez-
ni a Sié mederrendezését.

Felelos:  kornyezetvédelmi és vizligyi miniszter
Hatdrido: 2007. december 31.

Az infrastruktiirdval és telepiilési kornyezettel osszefiiggd
intézkedések korében

37. Az omlasveszélyes balatoni magaspartok allékony-
sagi feliilvizsgalatat be kell fejezni, és javaslatot kell kidol-
gozni a sziikséges intézkedésekre.

Felelos:  gazdasagi és kozlekedési miniszter
beliigyminiszter
foldmtveléstigyi és vidékfejlesztési miniszter

Hatdrido: 2004. december 31.
38. Folytatni kell a Balaton kornyéki hulladékkezelési
rendszerek modernizaciéjat harom ISPA projekt keretében.

Felelds:  kornyezetvédelmi és vizligyi miniszter
Hatdrido: folyamatos, kiilon terv szerint
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39. Bekellfejezni azM 7 autépalya kiépitését azorszag-
hatdrig, valamint el kell végezni az M8 autopalyava fejleszt-
heté autéut tervezési és egyéb eldkészitési feladatait, és
meg kell kezdeni a kivitelezést.

Felelos:

Hatdrido: folyamatos, a gyorsforgalmi utakra vonat-
koz6 programnak megfeleléen

gazdasagi és kozlekedési miniszter

40. A Balaton térségében be kell fejezni a szennyvizcsa-
tornazas és -tisztitas fejlesztését és az ivévizminSség-javitd
programot.

Felelos:

Hatdrids: 2005. december 31. (a szennyviz gerincveze-
tékek befejezésére)
2010. december 31. (a szennyviztisztitas
fejlesztésére)
2009. december 31. (az ivévizminGség-javitd
program teljesitésére)

kornyezetvédelmi és viziigyi miniszter

A Balaton és térsége turisztikai és kulturdlis vonzerejének
novelését elsegitd intézkedések korében

41. A nemzetiparkok éstermészetvédelmilatvanyossa-
gok latogatottsdgdnak novelésére intézkedési programot
kell kidolgozni, ennek részeként fogadé-latogatd-oktatd
funkcidkat ellaté oOkoturisztikai kozpontokat kell kialaki-
tani.

Felelos:  kornyezetvédelmi és viziigyi miniszter
gazdasagi és kozlekedési miniszter
nemzeti kulturdlis 6rokség minisztere
gyermek-, ifjusdgi és sportminiszter
Hatdrido: 2003. november 30. (az intézkedési program

kidolgozasara)
2005. december 31. (az 6koturisztikai latogatd
kozpontok kialakitdsara)

42. A Balaton turisztikai vonzerejének novelése érde-
kében meg kell teremteni a Balatonon és kornyékén a sza-
badid6sportok gyakorldsdhoz sziikséges infrastrukturalis
feltételeket.

Felelos:

Hatdrids: folyamatos

gyermek-, ifjisdgi és sportminisztérium

43. Aziidilsk, gydgy- és termalfiirdok fejlesztése sordn
meg kell valésitani az akaddlymentes kozlekedést biztositd

2 2

korszertsitéseket.

Felelos:  gyermek-, ifjusagi és sportminiszter
egészségligyi, szocidlis és csaladiigyi miniszter

Hatdrido: 2005. januar 31.

Il.
SZERVEZETI ES PENZUGYI INTEZKEDESEK

44. A Balatonnal Osszefliggé kormdanyzati feladatok
végrehajtasanak koordindldsara tdrcakozi bizottsdg meg-
alakitdsa sziikséges a kornyezetvédelmi és viziigyi minisz-
ter, a belligyminiszter, az eurdpai integracios iigyek koor-
dinacidjaért felelés tarca nélkiili miniszter, a foldmtivelés-
tigyi és vidékfejlesztési miniszter, a gazdasagi és kozleke-
dési miniszter, gyermek-, ifjusdgi és sportminiszter, a nem-
zeti kulturdlis 6rokség minisztere, a pénziigyminiszter kép-
viselGjének, valamint a Balaton Fejlesztési Tanacs elnoké-
nek részvételével. A bizottsag elnoki teendit a kornyezet-
védelmi és viziigyi miniszter latja el, tarselnoki teenddit
pedig az eurdpai integracids ligyek koordinacidjaért fele-
16s tarca nélkiili miniszter és a gazdasdgi és kozlekedési
miniszter altal kijelolt személy végzi.

Felelos:  kornyezetvédelmi és vizligyi miniszter
Hatdrido: 2003. jilius 31.

45. A Balaton térségével kapcsolatos programok végre-
hajtasar6l a Kormanyt évente tdjékoztatni kell.

Felelos:  kornyezetvédelmi és vizligyi miniszter
gazdasagi és kozlekedési miniszter
Juhdsz Endre tarca nélkiili miniszter

Hatdridé: els6 izben 2004. februar 28., majd minden év
februar 28.

46. A térségi teriiletfejlesztési feladatok koordinalasa

érdekében erGsiteni kell a Balaton Fejlesztési Tandcs kor-
manyzati tadmogatasat.

Felelos:  Juhdsz Endre tarca nélkiilli miniszter
Hatdrido: folyamatos

47. A Kormany elrendeli a Balatonnal 0Osszefiiggd
hatdsvizsgélatokra, a strandok és kikotdk kotrasabdl szar-
maz6 iszap elhelyezését szolgdld zagykazetta kialakitasara,
tisztitéhajé balatoni iizembe helyezésének tadmogatdsara,
a nadasok védelme érdekében sziikséges bontdsok folyta-
tasara, valamint ifjisagi, kornyezetvédelmi tabor szervezé-
sének tamogatasara a 2003. évi koltségvetés altalanos tar-
taléka terhére a Magyar Koztarsasag 2003. évi koltségveté-
sérél sz616 2002. évi LXII. torvény XVI. Kornyezetvédelmi
és Viziigyi Minisztérium fejezetének Balatoni vizmin&ség-
védelem cim{ kiemelt elGirdnyzatanak 250 millié forinttal
valé megemelését a mellékelt adatlap szerint.

Felelds:  pénziigyminiszter
Hatdridé: azonnal

A miniszterelnok helyett:

Kiss Péter s. k.,
a Miniszterelnoki Hivatalt vezet§ miniszter
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Melléklet a 1075/2003. (VII. 30.) Korm. hatdrozathoz

ADATLAP A KOLTSEGVETESI ELOIRANYZATOK MODOSITASARA*

a Kormany hataskorében

Koltségvetési év: 2003.

Milli6 forintban, egy tizedessel

P . A médo-
EI6- | Ki KIADASOK * e B | s
Allam- Jog- R . Jog- El6- Josg . elrendeld
< co . . Al- . Jog- | ir- |emelt|Feje-| .. Al- . Jog- | . P kovet- .
héztartasi | Fejezet- | Cim- | _, cim- | - P Cim-| . cim- | - ir.- Médositds . jogsza-
. P . cim- cim- | cso- | el6- | zet- . cim- cim- kezd ’
egyedi szdm | szdm . |esop.-| . A név < |csop.-| — |csop.- (+—) ) baly/
P szdm | " | szdm |port-| ir- | név név . név . . P évre .
azonosité szdm . . név név Kiemelt elGirdnyzat neve <0 .. | hatdro -
szdm | szim athiiz6dé
£ zat
hatdsa .
szdma
XVI Kornyezetvédelmi és Viziigyi Minisztérium
10 Fejezeti kezelésii elGirdnyzatok
1 Beruhazasi célprogramok
031732 11 Balatoni vizminGség-védelem
2 Felhalmozisi koltségvetés
4 Korményzati beruhdzas 250,0
X. Miniszterelnokség
12 Tartalékok
001414 1 Koltségvetés dltaldnos tartaléka —250,0
Az el6irdnyzat-modositds érvényessége: a) a koltségvetési évben egyszeri jellegii i c) rendes d)—rendkivii (A nem kivint torlends!)
P . A médo-
s | ki BEVETELEK A modositas A modo- | st
Allam- Jog- R . Jog- El6- Josg o elrendeld
. P . . Al- |7 Jog- | ir.- |emelt|Feje-| .. Al- |7 Jog- | . P kovet- .
héztartasi | Fejezet- | Cim- | _, cim- | - P Cim-| . cim- | - ir.- Médositds . jogsza-
. P . cim- cim- | cso- | el6- | zet- . cim- cim- kezd ’
egyedi szdm | szdm . |esop.-| . A név < |csop.-| — |csop.- (+—) ) baly/
P szdm | " | szdm |port-| ir- | név név . név . . P, évre .
azonositd szdm ) ) név név Kiemelt elirdnyzat neve <0 .. | hatdro -
szdm | szim athiiz6dé
£ zat
hatdsa .
szdma
Az el6irdnyzat-modositds érvényessége: a) a koltségvetési évben egyszeri jellegii c) rendes d)—rendkivii (A nem kivint torlendd!)
P . A médo-
EI6- | Ki KIADASOK ® e M| s
Allam- Jog- R . Jog- El6- Josg " elrendeld
< co . . Al- . Jog- | ir.- |emelt|Feje-| .. Al- . Jog- | . P kovet- .
héztartasi | Fejezet- | Cim- | _, cim- | - P Cim-| . cim- | - ir.- Médositds . jogsza-
. P . cim- cim- | cso- | el6- | zet- ) cim- cim- kezd ”
egyedi szdm | szdm . |esop.-| . A név < |csop.-| — |csop.- (+—) ) baly/
P szdm | " | szdm |port-| ir- | név név . név . . P évre .
azonosité szdm . . név név Kiemelt elGirdnyzat neve <0 .. | hatdro -
szdm | szim athiiz6dé
£ zat
hatdsa .
szdma
XVIL Kornyezetvédelmi és Viziigyi Minisztérium
10 Fejezeti kezelésii elGirdnyzatok
1 Beruhazasi célprogramok
031732 11 Balatoni vizmindség-védelem 250,0
Az el6irdnyzat-modositds érvényessége: a) a koltségvetési évben egyszeri jellegii c) rendes d)—rendkivii (A nem kivint torlend6 )
Foglalkoztatottak létszdma (f6) — iddszakra
Foglalkoztatottak létszdma (f6) — iddszakra
Az el6irdnyzat-modositds érvényessége:  a) a koltségvetési évben egyszeri jellegii ko c) rendes d)—rendkivii (A nem kivint torlends!)
Az adatlap 5 példanyban toltendd ki Az elmranyza}ok ’fe’lhasznalasafzarolasa Osszesen L . 1. . 1L . Iv. .
(modositds  +/—) negyedév | negyedév | negyedév | negyedév
Fejezet 1 példany
Allami Szdmvevészék 1 példany idGardnyos
Magyar Allamkincstar 1 példany teljesitményardnyos
Pénziigyminisztérium 2 példény egyéb: 250,0 250,0

* Az Osszetartozo elGirdnyzat-valtozdsokat (+ /—) egymast kovetSen kell szerepeltetni.
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A Kormany
1076/2003. (VII. 30.) Korm.
hatarozata

a Vértesi Erémii Rt. retrofit programja tovabbi
finanszirozasardél és a tarsasag privatizacidjarol szolo
1055/2003. (VI. 19.) Korm. hatarozat moédositasarol

A Vértesi Erémi Rt. retrofit programja tovabbi finan-
szirozasardl €s a tarsasag privatizacidjarol szolé 1055/2003.
(VI. 19.) Korm. hatdrozat 2. pontja helyébe a kovetkezd
rendelkezés 1ép:

(A Kormdny)

»2la) Magyar Koztarsasdg 2003. évi koltségvetésérdl
sz616 2002. évi LXII. torvény (a tovabbiakban: Ktv.)
31. §-dnak (1) bekezdése alapjan készfizetS kezességet val-
lal a Vértesi Erémi éaltal — a folyamatban 1év§ retrofit
program folytatdsa és a folyamatos miikodés biztositdsa
érdekében a privatizacié varhaté befejezéséig — felveendd
3 Mrd forint forgéeszkozhitelre;

b) akészfizets kezességet a hitelintézetek ezdltal bizto-
sithaté hitelnyudjtasi szdndéka, az elérheté6 kedvezdbb
kamatozds indokolja;

c) a Vértesi Er6m koteles a hitel nydjtdsara legalabb
harom pénzintézet hitelajanlatat bekérni;

d) ahitel forgbeszkoz jellegére tekintettel eltekint a ke-
zesség utjan szerzett pénzeszkozokbdl végrehajtott beszer-
zésekre a kozbeszerzésekr6l sz6lé torvény szabélyainak
alkalmazasatol;

e) aKtv.39.§ (2) bekezdése alapjin a kezességvallalasi
dij megfizetésétdl eltekint.”’

A miniszterelnok helyett:

Kiss Péter s. k.,
a Miniszterelnoki Hivatalt vezet§ miniszter

A Kormany
1077/2003. (VII. 30.) Korm.
hatarozata

a 2003-ban Békésy Gyorgy Posztdoktori Osztondijban és
Széchenyi Istvan Osztondijban részesithetok szamarol

A Kormény
a felsGoktatdsrol sz616 1993. évi LXXX. torvény 10/A. §
(4) bekezdésének felhatalmazdsa alapjan 2003-ban

a Békésy Gyorgy Posztdoktori Osztondijban részesithet6k
szamat 125 fében, a Széchenyi Istvan Osztondijban része-
sithet6k szdmat 210 fében hatdrozza meg.

Felelos:  oktatdsi miniszter
Hatdridé: azonnal

A miniszterelnok helyett:

Kiss Péter s. k.,
a Miniszterelnoki Hivatalt vezet§ miniszter

A Kormany
1078/2003. (VII. 30.) Korm.
hatarozata

a Versenyképességi Tanacs létrehozasarol

1. A Korméany a gazdasigi versenyképesség javitdsa
érdekében — a Befektet6i Tandcs dontés-elkészitési
és vitaférumként val6 rendszeres miikodtetése mellett —
kezdeményezi a Versenyképességi Tanacs létrehozasat.

2. A Versenyképességi Tandcs feladata a magyar gazda-
sag versenyképességét rovid, kozép- és hosszi tdvon meg-
hatdroz6 gazdasagpolitikai dontések tervezeteinek és
cselekvési programok koncepcidéinak megvitatasa, a ver-
senyképességet javité javaslatok megtétele. A Verseny-
képességi Tandcs munkdja sordn konszenzusos javaslatok
kialakitasara torekszik.

3. A Versenyképességi Tandcs elnoke a gazdasdgi €s
kozlekedési miniszter, tarselnoke a Befektetéi Tanécs el-
noke, dlland6 tagjai a Kormany részérél a Pénziigyminisz-
térium, a Foglalkoztataspolitikai és Munkatigyi Miniszté-
rium, tovabba az Oktatasi Minisztérium képviselje.

4. A gazdasagi és kozlekedési miniszter kérje fel a Ver-
senyképességi Tanics munkdjaban valo részvételre a mun-
kéltatok, a munkavallalok, az érdekelt civil szervezetek,
valamint a mértékadé tudomanyos mthelyek képviseldit.

Felelos:  gazdasagi és kozlekedési miniszter
Hatdrido: 2003. augusztus 31.

A miniszterelnok helyett:

Kiss Péter s. k.,
a Miniszterelnoki Hivatalt vezet§ miniszter
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AMAGYAR HIVATALOS KOZLONYKIADO megjelentette a

TORVENYEK ES RENDELETEK
HIVATALOS GYUJTEMENYE
2002

cimi hétkotetes jogszabalygytijteményt.

A.A
||||||||||||||| ||| |||
|||||||||||||||

"IIIIIIIIIIII\\\\

D

/4

A kiadvanyt az Igazsigiigyi Minisztérium €s a Miniszterelnoki Hivatal a kordbbi évek
gyakorlatdhoz hasonléan név- és targymutatdval, kiegészitd jegyzetekkel, valamint
valtozasmutatoval latta el.

A jogszabdlygy(jtemény 1., II., III., IV., V., VL. és VII kotetének ara: 189 840 Ft
afaval.

A kotetekre sz6l6 megrendelést a Magyar Hivatalos Ko6zlonykiad6 cimére (1085 Buda-
pest, Somogyi Béla u. 6.) kérjiik eljuttatni. Fax: 338-4746 vagy 267-2780.

MEGRENDELOLAP

Megrendeljiik a

TORVENYEK ES RENDELETEK HIVATALOS GYUJTEMENYE
2002

ciml hétkotetes kiadvanyt ............... példanyban.

A megrendell (CEZ) MEVE: . ...ttt
Cime (VAros, irdnyitOSZAM): ... . ...ttt ettt e e e e et e e e e e e e
Utca, NAZSZaAm: . ... o
Az ligyintéz8 neve, telefonszama: .. ....... ... . .

A megrendel (cég) bankszdmlaszama: . ......... ... ...
A megrendelt példanyok ellenértékét a postakoltséggel egyiitt, a szallitdst kovetd

szamla kézhezvétele utdn, 8 napon beliil 4tutaljuk a Magyar Hivatalos Kozlony-
kiadonak a szdmldn feltiintetett pénzforgalmi jelzdszdmara.

Keltez€S . oo

cégszerl alairas
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KOZLEMENY

A Magyar Hivatalos Ko6zlonykiadé a Magyar Kozlony kiilonszamaként megjelentette

AZ UJ POLGARI TORVENYKONYV
KONCEPCIOJA ES TEMATIKAJA
cimf, A/4 formatumd, 144 oldal terjedelmi kiadvanyt.

A kiadvany a Kormany 1003/2003. (I. 25.) Korm. hatdrozataval elfogadott j Polgéri Torvénykonyv Koncepcidjat
és a Kodifikaciés Fobizottsag altal jovahagyott szabalyozasi Tematikat egybefoglalva tartalmazza.

Ara: 980 Ft afaval.

A megrendeléseket a Magyar Hivatalos K6zlonykiadé cimére (1085 Budapest, Somogyi Bélau. 6.) lehet feladni.
Fax: 338-4746 vagy 267-2780.

MEGRENDELOLAP

Megrendeljiik
AZ UJ POLGARI TORVENYKONYV
KONCEPCIOJA ES TEMATIKAJA
cimt kiadvanyt ................. példanyban.

A MEZIENAELE (CEZ) MEVE: .ottt ettt ettt ettt et et et et et et et et et ent et et et et et ent et et et et ententensensensenee
Cime (VATOS, ITANYIEOSZAM) T ..ouiiieuiieieteietetete et ettt ettt et et et st e st et et e e e s et ese st ene s emeeseneeseasese s ene et ene et ensesesenenseneseneesensenen
LR er: T s F: V2V 72 o LSRR URRRORRRRN
Az ligyintéz6 neve, telefonszdma:

A megrendeld (c€g) bankSZAMIASZAMA:  ..cc.ooiiiiiiiiiiiee ettt ettt ettt ettt et ettt et eeee

A megrendelt példanyok ellenértékét a postakoltséggel egyiitt, a szallitdst kovetd szdmla kézhezvétele utdn,
8 napon beliil a Magyar Hivatalos K6zlonykiadénak a szdmlan feltiintetett pénzforgalmi jelz6szdmara atutaljuk.

Keltezés: oo

cégszerl alairds

Szerkeszti a Miniszterelnoki Hivatal, a SzerkesztGbizottsdg kozremiikodésével.

A Szerkesztobizottsdg elnoke: dr. Pulay Gyula. A szerkesztésért felels: dr. Miiller Gyorgy. Budapest V., Kossuth tér 1—3.
Kiadja a Magyar Hivatalos Kozlonykiadé. Felels kiad6: dr. Kodela Laszl6 elnok-vezérigazgatd.

Budapest VIII., Somogyi Béla u. 6. Telefon: 266-9290.

El6fizetésben megrendelhetd a Magyar Hivatalos Kozlonykiadonal

Budapest VIII., Somogyi Béla u. 6., 1394 Budapest 62. Pf. 357, vagy faxon 318-6668.

ElGfizetésben terjeszti a Magyar Hivatalos Kozlonykiadé a FAMA Rt. kozremtikodésével. Telefon/fax: 266-6567.
Informacid: tel./fax: 317-9999, 266-9290/245, 357 mellék.

Példdnyonként megvasarolhaté a kiadé Budapest VIII., Somogyi B. u. 6. (tel./fax: 267-2780) szam alatti kozlonyboltjdban, illetve
megrendelhetd a www.mhk.hu/kozlonybolt internetcimen.

2003. évi éves eldtizetési dij: 62 496 Ft. Egy példany dra: 140 Ft 16 oldal terjedelemig, utdna + 8 oldalanként + 140 Ft.

A kiad6 az el6fizetési dij évkozbeni emelésének jogdt fenntartja.

HU ISSN 0076—2407

03.1463 — Nyomja a Magyar Hivatalos Kozl6nykiadé Lajosmizsei Nyomdéja. FelelGs vezetd: Burjan Norbert.




