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dositasardl . ... 2636
30/2001. (IV.9.) FVM . A foldmlvelésiigyi agazathoz tartozé szakképesitésekre szervez-
hetd mesterképzés szakmai és vizsgakovetelményeinek kiadé

sarél szdl6 27/1996. (X. 4.) FM rendelet médositasardl . . . .. 2637
4 9/2001. (IV. 9.) K&M r. Az elemek és akkumuldtorok, illetve hulladékaik kezelésének
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lalésrél és az agrarhitelekhez a 2001—2002. évi koltségvetési
térvényben biztositott 15 Mrd Ft kezességvallalési keret rész-

beni felhaszndldsardl . ...t 2680
11/2001. (IV. 9.) ME h. A Katonai Felderitd Hivatal foéigazgatdjanak kinevezésérdl .... 2681
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. A Foldmlvelésiigyi és Vidékfelesztés Minisztérium Somogy
Ara: 560,—Ft Megyei Foldmlvelésiigyi Hivataldnak hirdetménye ........ 2681
T§ékoztatds néhany fontosabb, a 2000. évre vonatkoz6 adatrdl
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A BM Kozponti Adatfeldolgozd, Nyilvantarté és Védasztas
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A Fogyasztovédelmi Fofelligyeldség kozleményel ............ 2689
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II.rész JOGSZABALYOK

A Kormany tagjainak
rendeletei

Az egészseguigyi miniszter
10/2001. (IV.9.) EUM
rendelete

miniszteri rendelet hatalyon kivil helyezésér ol

1.8

A kozpontositott kézbeszerzés korébe tartozd orszédgosan kiemelt egészségugyi termékek dlami normativairdl szélé
3/1998. (I1. 25.) NM rendelet hatdyét veszti.

2.8
Ez a rendelet a kihirdetése napjan |ép hatdlyba.

Dr. Mikola Istvan s. k.,
egészségligyi miniszter
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Az egészseguigyi miniszter
11/2001. (IV.9.) EUM
rendelete

az emberi felhasznélasra ker 016 gyogyszer ekkel
kapcsolatos egyes engedélyezési eljarasok sorén
fizetend® igazgatasi-szolgéltatasi dijakrol sz6lé
79/1999. (X11. 30.) EUM rendelet mddositasar ol

Az illetékekrdl sz6l6 1990. évi XClII. tdrvény 67. §-anak
(2) bekezdésében kapott felhatalmazasal apjan — apénziigy-
miniszterrel egyetértéshen — a kdvetkezoket rendelem el

1.8

Az emberi felhaszndlasra kerlild gyégyszerekkel kapcso-
latos egyes engedélyezési eljarasok soran fizetendd igazga
tasi-szolgdltatasi dijakrol sz6l6 79/1999. (XII. 30.) EUM
rendelet (atovabbiakban: R.) 2. § (2) bekezdésének helyé-
be a kovetkezd bekezdés 1ép:

,»(2) Az alapdij 238 000 forint.”

Melléklet a 11/2001. (1V. 9.) EUM rendelethez

2.8

Az R. melléklete helyébe e rendelet melléklete 1ép.

3.8

(1) Ez a rendelet a kihirdetését kovetd 8. napon lép
hatdlyba, rendelkezéseit a hatdlybalépést kovetden kezde-
meényezett eljarasokban kell alkalmazni.

(2) A hatdybalépéssel egyidejlleg a népjoléti agazatba
tartozd egyes dllamigazgatési eljardsokért és igazgatas jel-
legll szolgaltatésokért fizetendd dijakrol szolé 50/1996.
(XI11. 27.) NM rendelet 1. szami mellékletének X. 1. pontja
hatdlyat veszti.

Dr. Mikola Istvan s. k.,
egészségligyi miniszter

Szor z6szamok
Sorszam Az igazgatasi-szolgdltatasi dij tipusa Szorzészam

1 Uj (gydgyszerként forgalomba hozatali engedéyt més orszégban sem kapott) nem hasonszenvi

vizsgdlati készitmény elbzetes értékelése 4,0
2. Kulfoldon gyogyszerként 2 évnél nem régebben forgalmazott nem hasonszenvi vizsgdati készit-

mény elozetes értékelése 3,0
3. Kulfoldon gyogyszerként 2 évnél régebben forgalmazott nem hasonszenvi vizsgélati készitmeény

elbzetes értékelése 2,0
4, Magyarorszégon forgalomba hozatali engedélyt kapott més gyogyszerrel vald egyenértékiiségre

valo hivatkozassal benyujtott nem hasonszenvi vizsgdlati készitmény elbzetes értékelése 1,0
5. Nem hasonszenvi gyogyszerkészitmény forgalomba hozatali engedélyének kiadasa 0,5
6. Nem hasonszenvi gyogyszerkészitmény forgalomba hozatali engedélyének éves fenntartésa 04
7. Nem hasonszenvi gyégyszerkészitmény 5 évenkeénti Ujraértékelése és forgalomba hozatali enge-

délyének megljitésa 1,0
8. Nem hasonszenvi gyégyszerkészitmény forgalomba hozatali engedélyének médositasa 04
9. Egykomponensi hasonszenvi gyégyszer forgalomba hozatali engedélyének kiadésa, ha a meg-

nevezett hatékony akotérész az Eurdpai Gydgyszerkdnyvben vagy az Eurdpai K6zosség tagdl -

lamai dtal jelenleg haszndlt gydgyszerkdnyvek egyikében szerepel 0,15
10. Egykomponensi hasonszenvi gyégyszer forgalomba hozatali engedélyének kiadésa, ha a meg-

nevezett hatékony akotérész az Eurdpai Gydgyszerkdnyvben vagy az Eurdpai K6zosség tagdl -

lamai dtal haszndlt gyogyszerkényvek egyikében sem szerepel 0,6
11. Tobbkomponensi hasonszenvi gyégyszer forgalomba hozatali engedélyének kiadésa, ha a

9. pontban leirt hat6anyagok kombinécidja 0,3
12. Tobbkomponensli hasonszenvi gyogyszer forgalomba hozatali engedélyének kiadasa, haaza 10.

pontban leirt hatGanyagot (is) tartalmaz 04
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Sorszam Az igazgatasi-szolgdltatasi dij tipusa Szorzészam
13. Hasonszenvi gyogyszerkészitmény 5 évenkénti Ujraértékelése és forgalomba hozatali engedélyé-
nek megujitasa, gyogyszerformankeént 0,1
14. Hasonszenvi gyogyszerkészitmény forgalomba hozatali engedélyének mddositésa 0,02
15. Hasonszenvi gyogyszerkészitmény forgalomba hozatali engedélyének éves fenntartasa 0,02
16. Gydgyszernek nem mindsild gyogyhatasi anyagok és készitmények nyilvéntartdsa jogszabay
szerinti  meghosszabbitasa 0,2
17. Gydgyszernek nem mindslld gyogyhatasi anyagok és készitmények nyilvantartédsanak akal-
manként kért maédositasa 0,2
18. Gydgyszernek nem mindslld gyogyhatasi anyag és készitmény gydgyszerkészitménnyé valo
aminbsitése 0,9
19. Vizsgdati készitménnyel végzendd klinikai vizsgdlat gydgyszerhatdsagi értékelése és engedélye-
zése 10
20. Gydlgyszergyartd hely helyszini ellenrzése 0,8
21, Gyolgyszergyartas engedély kiadasa 0,5
22, Magyarorszagon forgalomba hozatali engedéllyel rendelkezd gyégyszerkészitmény forgalmaz-
hatésagédt, gyéartdsdnak rendszeres helyszini ellendrzését és annak megfeleldségét igazolé bi- 0,03
zonylat kiadasa, készitményenként és alkamankeént
23. Vizsgélati készitmények biztonsagi vizsgdlatait ellatd laboratériumok helyszini ellendrzése
aHelyesLaboratériumi Gyakorlat szempontjabdl, erre vonatkozé bizonylat kiadasaval 0,75
24, Gydlgyszer-nagykereskedelmi engedély kiadasa 0,25
25, A kdbitészer termeléséhez, gyértdsdhoz, feldolgozésdhoz, forgalomba hozatalahoz szilkséges
engedély kiadasa 0,95
26. Torzskonyvi torlés 0,2

A foldmuveléstigyi ésvidékfejlesztési
miniszter
30/2001. (1V.9.) FVM
rendelete

afoldmivelésiigyi &gazathoz tartozo6 szakképesitésekre
szervezhetd mester képzés szakmai
ésvizsgak bvetelményeinek kiadasar él szél6
27/1996. (X. 4.) FM rendelet modositasar 6l

A szakképzésrdl sz016 1993. évi LXXVI. tdrvény
7. 8-anak (3) bekezdésében foglalt felhatalmazas alapjan
— az illetékes gazdasagi kamaréval egyetértésben —
a kovetkezbket rendelem el:

1.8

(1) A foldmiivelésiigyi &gazathoz tartozé szakkeépesité-
sekre szervezhetd mesterképzés szakmai és vizsgakovetel-
ményeinek kiadasarél szélé 27/1996. (X. 4.) FM rendelet
(atovébbiakban: R.) melléklete 1. sorszama alatt kiadott

szakmai vizsgakovetelmények (,,Hentes és mészéros'’)
helyébe e rendelet 1. szAmu melléklete, a 2. sorszama alatt
kiadott vizsgakovetelmények (,,Pék’’) helyébe e rendelet
2. szamu melléklete [ép.

(2) Az R. melléklete egyidejlileg kiegészll 24. sorszam
aatt (,,Malomipari és takarmanykeverék-gyartd mester’’)
e rendelet 3. szAma mellékletével, 25. sorszam datt
(,Husipari mester’’) e rendelet 4. szami mellékletével,
26. sorszam alatt (,,Cukoripari mester”) e rendelet 5. sza-
ma mellékletével, tovabba 27. sorszam aatt (,,Tejfeldol-
goz6 mester’’) e rendelet 6. szami mellékletével.

(3) AzR. mellékletében erendelet 1—6. szamu mellékle-
tében felsorolt szakmdk tekintetében illetékes gazdasagi
kamardnak a Magyar Kereskedelmi és|parkamara mindsil.

2.8

Ezarendelet akihirdetését kbvetd 15. napon [ép hatalyba.

Dr. Vonza Andrass. k.,
foldmlvelésligyi és vidékfejlesztési miniszter
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1. szamu melléklet
a 30/2001. (IV. 9.) FVM rendelethez

Hentes és mészar os mestervizsga szint és szakmai
kdvetelmeények

l.
A mestervizsgara jelentkezés feltételei

I/1. A mestervizsgdhoz a felsorolt szakképesitések vala-
melyike sziikséges

A szakképesités

megnevezése azonosité szama
Husfeldolgozo 1914-5
Husipari szakmunkés OKJ 315212 07
Kozépfoka hdsipari
(technikusi) képesités 61-0103

His és baromfiipari

technikus OKJ 52 6222 07
Hentes és mészaros OKJ 315212 06
Hentes és mészéaros, ké

szitménygyarté és eladd kisérleti

Hls- és hentesaru eladd OKJ 31 7862 03

Husipari Uzemmérnok

Husipari mérnok

A tablazatban felsoroltakkal egyenértékiinek mindsil-
nek a kordbbi jogszabdyokon alapulé szakképesitések.

1/2. A mestervizsgdhoz el6irt kotelezd szakmai gyakorlat

A hus- és hentesaru eladd szak-

képesitéssel: 5év,
az |/1. pontban megjeldlt tobbi szakképe-
sitéssel: 3év,

a szakmaban eltoltott gyakorlati idd az aldbbi szakterile-
tek valamelyikén:

a) Vago,

b) csontozo,

¢) feldolgozo,

d) huds éshentesaru eladé.

A mester munkateriilete, a szakmahoz kapcsol 6d6
tevékenysagkor ok

11/1. A mester szakmai munkateriletének leirasa

A hentes és mészéros képesitéssel rendelkezd mester
szakmdjanak gyakorlasa sordn Onédlléan — korszerli kézi
és gépi eszkozokkel, anyagokkal és berendezésekkel —
akovetkezd munkatevékenységeket végzi: anagy vagodalla-
tok (szarvasmarha, sertés, borju, juh)

a) elsbdleges és masodlagos feldolgozasit,

b) ahlséshlskészitmények értékesitését.

Szaktertletén részt vesz a tanulok gyakorlati képzésé-
ben.

/2. A mester tevékenységi terlilete és feladatkore:

avagoéallatok felvasarlasa, atvétele, mindsitése,
avagoéallatok vagasra val 6 elbkészitése,
avégoallatok elsbdlegesfeldolgozasa,
. az allati testek, féltestek bontésa, csontozasa, husok
osztalyozasa,

5. ahuséshuskészitmények elballitasa, tartésitasa,

6. ahuUséshuskészitmények értékesitése, kereskedelmi
forgalmazésa,

7. amelléktermékek feldolgozasa,

8. az eszkdzok, gépek, berendezések szakszerli hasznéa-
lata, mikddtetése, karbantartasa,

9. ahuséshuskészitmények csomagolasa, térolésa,

10. amindseg-ellendrzés, minbségbiztositas,

11. az Gzemi és személyi higiénia,

12. amunkavédelem,

13. akoérnyezetvédelem,

14. ahusipari szakmunkastanulék gyakorlati oktatasa,

15. a szakmunkasok munkdjanak iranyitasa,

16. apiackutatés és kereskedelmi tevékenység.

R N

Il.
Szakmai  kdvetel mények

/1. A szakma mesterszintll gyakorldsa soran €lo-
fordulé legfontosabb feladatok:

1. avagballatfajok és-fajtak felismerése,

2. az élballat felvasérlasa, él6 és objektiv minbsitése,
végasra valo eldkészitése,

3. az elsbdleges feldolgozas miliveleteinek elvégzése,

4. aszarvasmarha elsbdleges feldolgozasa,

5. asertések elsbdleges feldolgozasa,

6. ajuhok, borjak éslovak elsbdleges feldolgozasa,
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7. az dllati testek bontasa, csontozasa kereskedelmi és
ipari céra,

8. atermelbdb anyagok szdmbavétele, termelési, gazda-
sagossagi szamitasok elvégzése,

9. amelléktermékek feldolgozasa,

10. a huskészitmények gyartdsahoz sziikséges anyagok
kivalasztédsa, anyagnorma készitése,

11. az alap-, segéd- és jarulékos anyagok gyéartashoz
vao eldkészitése,

12. ahuskészitmények gyartasi miivel eteinek elvégzése,

13. afelvagottak készitése,

14. avorosaruk gyartasa,

15. afistolt ésfoétt kolbasziélék gyartasa,

16. ahurkafélék, kendsaruk, sajtok készitése,

17. az étkezés szalonna készitése,

18. apécolas, paclé készitése,

19. apécolt-fustolt ésfustolt-fott termékek gyartasa,

20. azsirgyértas,

21. aforméban f6tt aruk gyartésa,

22. ahusok éshuskészitmények csomagolasa,

23. ahusbolti kiszolgél s, kirakatrendezés, hidegtal ké-
szitése,

24. az elsbdleges és masodlagos feldolgozas gépeinek,
berendezéseinek szakszerll haszndlata, mikddtetése, kar-
bantartésa,

25. atanulok gyakorlati oktatasa, tapasztalatok dtadé-
sa, a szakma tiszteletére, megbecsillésére vald nevelés.

[1/2. K6vetelmények
Szakmai gyakorlati kdvetelmények

A munkatevékenység ismerete szintjén tudja

1. a hentes és mészaros szakma tevékenységi korét,
munkater Ul eteit,

2. az elbirt feladatokkal kapcsolatos specidlis bal eset-
védelmi, higiéniai, kornyezetvédelmi, valamint dlatvédel-
mi  elbirdsokat,

3. ahusipari termékek higiéniai ésmintsegi kovetelmé-
nyeit ellendrzd és szabdlyoz6 szervezetek és intézetek fel-
adatait,

4. afd- ésmelléktermékek mindségi elbirdsait,

5. ahusipari Uzemek, husiizlet |étesitésének, dnall 6 val-
lalkozés inditésanak feltételeit,

6. azelsbdlegesés méasodlagosfeldolgozaselvi alapjait,

7. a feldolgozéshoz szilkséges anyagok, eszkdzok,
0épek, berendezések rendeltetéseit,

8. afeldolgozas sorén a termékben végbemend fizikai,
kémiai, mikrobiologiai valtozésokat, azok hatasét a termék
mindségére,

9. a termékek téroldsdnak és csomagolasanak irany-
elvet,

10. agazdasagosmunkavégzés, munkaszervezésfeltéte-
leit,

11. ahusok éshiskészitmények forgalmazasanak irany-
elveit,

12. amindségbiztositas szabalyait,

13. atermékpalyafézisait éskapcsolati rendszerét.

A készség SzZi ntjén tudjat
nak megfelel® klvalasztaset

2. avagodllatok vagasraval o eldkészitését,

3. azelsbdlegesfeldolgozasmilveleteit (akabitaselvég-
zésének modjait, veszélyforrdsait, a szlras-elvéreztetés
modjait, veszélyforrasait, higiéniai elbirésait, a szorteleni-
tés miveleteinek elvégzési modjait, a borfejtés elvégzésé-
nek moédjait, testek bontasét, higiéniai kovetelményeit, az
dlatorvos vizsgaatra val6 eldkészitést, a hasités, negyede-
Iés elvégzésének madjait, veszélyforrésait, higiéniai ebdird
sait, a fehéraru eltavolitésat, a féltestek kilsd-belsd meg-
tisztitasét, a szalonna gazdasédgos darabolését, a tdkehls
elddlitésat, minbdsitését),

4. afeldolgozastermékeinek szambavételét, nyilvantar-
tasét,
akitermelés, kihozatali, veszteség szamitéasokat,
akoltség, onkoltsegszamitast, arkalkulaciot,
abelsd szervek kezelését, bélgarnitirék feldolgozasat,
a zsirgyartas muveleteinek elvégzés médijat,

. aféltestek hlitésének, taroldsanak modjét,

10 az elsbdleges feldolgozashoz haszndlt eszkdzok, gé-
pek, berendezések kezelését, Uizemeltetését,

11. ahusfajtdk husszéki ésipari bontasat, darabol4sét,
hlsrészek csontozasét, kivagasat, osztdlyozést,

12. a huskészitmények gyartdsdnak miveleteit (az
anyagnormak Osszedllitdsét, a szilkkséges anyagok elbkészi-
tését, kimérését, az aprités, keverés elvégzésenek madjait,
a huspépkészitést, a toltbmassza készitését, a toltés elvég-
7&sét, a botraszedést, a hdkezelést/fustolést, fozést/hiitést,
a raktérozést)

©®N o U

14. akészitménygyartéshoz hasznalt gépek, berendezé-
sek, apritogépek, dardok, kutterek, finomapritok, keve-
rok, toltogépek, hdkezelok kezelését, lzemelését,

15. apécolas elvégzésének modjait,

16. apaclé készitését,

17. afecskendezéses ésfedd pacolast,

18. a pécolt hasok, szalonnafélék formazasat, fustolé-
sét, fozésdt,

19. ahusok éshuskészitmények csomagolasat,

20. ahlsok éshuskészitmények értékesitését,

21. a hlsok és huskészitmények forgalmazasanak gya-
korlati médjat.

Kovetelmények a szakmai elmélet terén
Az ismeret szintjén tudja:

1. az élelmiszertorvény és a Magyar Elelmiszerkonyv
hisipari rendelkezéseit,
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2. ahusipari Uzemek éshuslzletek |étesitésének felté-
teleit, kornyezetvédelmi szabdlyait,

3. abiztonsdgosmunkavégzés személyi éstargyi feltéte-
leit,

4. amunkahelyi artalmakat, azok megel6zési éselhéri-
tas modjait,

5. ahusiparban éshusiizletekben alkalmazott eszkz6-
ket, gépeket, berendezéseket, azok szerkezeti felépitését,
milkddési elvét, munkavédelmi és higiéniai elbirésait,

6. agépeknél ésberendezéseknél hasznalatos méro- és
ellendrzd miszereket,

7. avagbadllatfajokat, a szarvasmarha-, sertés- ésjuhfaj-
ték hasznositas szerinti csoportositasét, a csoportokra jel-
lemz6 kilsd és belsd tulajdonsagokat,

8. az dllati szervezet felépitését, szoveteket, szerveket,
szervrendszereket,

9. avagodllatok atvételi ésmindsités rendszereit,

10. avéagasraval6 elbkészités elvi alapjait,

12. az elsbdleges feldolgozds miveleteit és technol6-
giait,

13. amiveletekhez tartozd adatokat, paramétereket,

14. avégas soran keletkezett f6- és melléktermékeket,

15. anem ehetd melléktermékek gylijtési, feldolgozasi,
értékesitési |ehetdségeit, a hulladékkezelés modiat,

16. avégassal kapcsolatos allatorvosi ellendrzés mod-
jét, husok egészségligyi mindsitését,

17. féltestek bontési, csontozasi, husosztadlyozas mod-
szereit,

18. ahusfeldolgozasalap-, segéd- ésjarulékosanyagait,

19. a haskészitmények gyartds miveleteit, technol6-
giait,

20. atermékek gyartassal kapcsolatosjogi, élelmiszer-
egészsegligyi és minbségbiztosités eldirasait,

22. a csomagoldanyagokat, csomagolass mddokat,
csomagol 6gépeket,

23. a hls és huskészitmények térolas eldirdsait, a
minbségmegodrzési és fogyaszthatGsdgi hataridoket,

24. ahusipari tartésit6 eljarasokat,

25. az 6nallé vallalkozas | étesitésenek higiéniai és mi-
szaki feltételeit,

26. a mindség-ellendrzés és a minbségszabalyozas el 6-
irésait,

27. a hasipari mindség-ellendrzd szervek feladat- és
hataskorét,

28. ahusipari higiéniai ellendrzd szervezeteket,

29. aszemélyi higiéniaval kapcsolatos elbirasokat.

A megértés szintjén tudja:

1. a vagéallatfajtakra jellemzd tulajdonsagok és a
minbség kozotti Gsszefliggest,

3. aminbséget befolyasol 6 tényezbket,

4. avéagasutani (EUROP) minbdsités ésosztalyba soro-
I&s elvi aapjait,

5. aminbsitd készilékek mikodés elvét,

6. apihentetésjelentdségét, annak a mindségre gyako-
rolt hatését,

7. aszénhidrét-korforgalmat,

8. az elsbdleges feldolgozashoz sziikséges anatémiai
ismereteket,

9. akabitds modok elvi alapjait, élettani hatasait,

10. akabitas hibak mindségre gyakorolt hatéasat,

11. az elvérzés mértékét befolyasol 6 tényezdket,

12. akabités és szlras kozott eltelt idd jelentdsegét,

13. aszUras hibdk mindségre gyakorolt hatasét,

14. aforrazas idd ésaforrazas htmeérséklet Gsszeflig-
géseit,

15. aforrézé vizhdomérsékletét befolyasol 6 tényezbket,

16. ahibasforrazas kdvetkezményeit,

17. asertéshorfejtés ésa forrazas 6sszefliggéseit,

18. abelsb szervek gyors eltavolitasanak fontossagét,

19. abontas hibak higiéniai és mindsegi kdvetkezmé-
nyeit,

20. az eszkozfertétlenités és a higiénikus munkavégzés
fontossagat,

21. ahasitas hibak mindségre gyakorolt hatéasat,

22. atechnolégiai mlveletek sorrendiségének, pontos
elvégzésének jelentdségét,

23. a vizellatés és a szennyvizkezelés higiéniai eldiré-
sait,

24. amelléktermék-feldolgozasgazdasagi éskornyezet-
védelmi jelentdsegét,

25. a leggyakrabban eldforduld élatbetegségeket, az
dlatorvos ellenbrzés fontosségét,

26. ahuUsszerkezeti felépitését, szbveti dsszetételét,

27. a hus érzékszervi tulajdonsigait, kémiai Gsszeté-
tel &,

28. a hus végés uténi elviltozésait, fizikai és kémiai
folyamatait,

29. aféltestek bontasa, csontozasa soran kinyert termé-
kek arényait, tovabbi felhaszndasi |ehetdségeit,

30. abontasi médok gazdasdgossagi 6sszehasonlitasat,

31. azalap- éssegédanyagok jelentdségét, helyettesitési
lehetbségeit,

32. ahusipari tartésito eljarasok hatasat,

33. aromlasok és a tartésito eljarasok kdzotti dssze-
flggeést,

34. amikroorganizmusok életjelenségeit, életfeltételeit,

35. a hités, a fagyasztds soran végbemend fizikai,
kémiai, mikrobiolégiai valtozésokat,

36. ahdmérséklet ésatérolas idd dsszefliggését,

37. apécolastechnoldgiai iranyelveit,

38. apécoléas szinrdgzitd hatasat,

39. apacolasi médok kdzotti kildnbséget,

40. apacolas hibak mindségre gyakorolt hatasat,

41. ahbkezelés modok hatasat,

42. afustdlés, afdézéskdzben lejatsz6dé fizikai, kémiai,
mikrobiologiai  folyamatokat,

43. afustolés modok dsszehasonlitod értékelésat,

44, aflustolés, afézés iddt meghatérozé tényezbket,

45. amaghdmérséklet jelentbségét,
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46. afbzéshatdsat amindseg megbrzésére ésafogyaszt-
hatésbgra, valamint az érzékszervi tulajdonségokra,

47. atdltdmassza-készitéselvi alapjait,

48. azaprités, akeverésiranyelveit, a mindségre gyako-
rolt hatését,

49. a haspépkészités sorén végbemend fizikai, kémiai
véltozasokat,

50. avizkotd- ésviztartOképességet,

51. ahuspép mindségét befolyasol6 tényezdket,

52. azadalékanyagok szerepét ésjelentdségét ahlspép-
készitésndl,

53. az emulzidk, gélek felhasznalas lehetbségét,

54, atoltésiranyelveit,

55. atdltéssel, kétozéssel, parozassal szembeni kovetel-
meényeket,

56. ahbkezelés ésa minbségmegdrzés, fogyaszthatdsag
Osszefliggéseit,

57. ahbkezelés hibdk mindségre gyakorolt hatasét,

58. akésztermékek hlitésének jelenttségét,

59. akésztermékek raktérozas korilményeit meghaté-
rozd tényezbket,

60. aklimatizalasjelenttségét,

61. acsomagolasfontossagat, aminbségmegbrzésre, fo-
gyaszthatéségra gyakorolt hatését,

62. az egyesvorosaruk kozotti kuldonbségeket, hasonl 6-
sagokat,

63. ahuspép jelentdségét a vorosaruknal,

64. a felvagottakndl a kilonbtzd szemcseméretek je-
lentbségét, a termékre jellemzd szemcseméreteket,

65. a kolbaszfélék csoportositasat, hbkezelés kilénb-
Ségeket,

66. a szérazéruk alapanyagaival szemben tamasztott
kovetelményeket,

67. a fustolés idd és a vizelvonas sebessége kozotti
Osszefliggést,

68. agyorsvizelvonas kéros hatasat,

69. ahurkafélék, kendsaruk gyartasanal az el 6f6zés sze-
repét és szilkségességét,

70. apacolt, afustolt ésafustolt-fott termékek gyartéd-
sand az aapanyagokkal szemben témasztott kovetelmé-
nyeket,

71. apécoléashatdsat atermék jellegére,

72. a fustolés és a mindségmegbrzés, fogyaszthatdsag
Osszefliggését,

73. aszalonnafélék csoportositasat, a sozas, a pacolés,
a fustolés hatasht a termék jellegére és a mindségmeg-
Orzésre, fogyaszthatésagra,

74. a zsirolvasztas kbzben lejatsz6do fizikai, kémiai
folyamatokat,

75. az olvasztés idd, htmérséklet, apritottsag kozotti
Osszefliggést,

76. az olvasztas anyagok szétvédlasztasanak elvi alap-
jait,

77. ahuUséshluskészitmények szallitasanak elbirdsait,

78. atisztités, fertdtlenités fontossdgét, fazisait, a fer-
totlenitbszerek hatasét.

Az adkamazas szintjén tudja:

1. ahusipari feldolgozas céljainak |egjobban megfelel®
dlatfajtak kivaasztasit,
talyba sorolasat,

3. az elektromos kébitds médjait,

4. az elektromos kabitdeszkdzok (kabitdéfogo, kabito-
villa) szerkezeti részeit, mikodés elvét, kezelési elbirasait,

5. amechanikus kébitas médjait, eszkdzeit,

6. anagyfokl balesetveszély elkeriilésenek modjét,

7. a sziras-elvéreztetés médszereit a killdonb6zd vago-
alatokndl,

8. az étkezés vérvétel modjat, higiéniai kovetelmé-
nyeit,

9. aforrézas modjait,

10. aforrézéberendezések szerkezeti részeit, mikoddési
elvét, kezelés elbirasait,

11. aszbrtelenités, a kopasztas modszereit,

12. akopasztogépek szerkezeti részeit, mikodési elvét,
kezelés elbirasait,

13. a perzselés maédjait, az eszkdzok, berendezések
hasznél atét,

14. aborfeluletek tisztitdsanak modjat,

15. abbrfejtés modjait akilonbozd vagéallatoknal,

16. a szarvasmarha borfejtogépek szerkezeti felépité-
sét, mikddeés elvét, kezelési elbirasait,

17. abelsb szervek eltavolitését,

18. abontas médszereket akiilénbdzd vagéallatoknal,

19. abontés higiéniai, munkavédelmi el6irasait,

20. a hasitasi médszereket, a hasitoeszkzok kezelés
elbirasait,

21. afehéréru elballitasat, a tokehus készitését, mind-
Sitését,

22. az anyagmozgatds modokat, anyagmozgatd beren-
dezések kezelési elbirasait,

23. az elsbdleges feldolgozas technolégiai vonalait
(alétszamigény meghatérozast),

24. a sertésvagas modok technolégiai Osszehason-
litasat,

25. amarhavagasi médok technoldgiai 6sszehason-
litasat,

26. aborju-, juh- ésl6vagastechnol égiéit,

27. az elsbdleges feldolgozastermékeinek szambavéte-
lét, nyilvantartést,

28. akitermelés ésgazdasagossagi szamitasokat,

29. abelstségek ésafehéraru felhasznélési lehetd-
ségeit,

30. a belsbségmosd és a béltisztitd gépek szerkezeti
részeit, mikodés elvét, kezelés elbirasait,

31. az emberi fogyasztasra nem alkalmas melléktermé-
kek kezelését,

32. abél-, szbr- és borfeldolgozd berendezések, pacal-
tisztitd gépek szerkezeti részeit, mikodés elvét, kezelési
€lbirasait,

33. ahuskéaroselvaltozasainak megel6zés maédjait,
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34. a sertésféltestek bontési, csontozasi moédszereit, a
hlsosztadlyozast,

35. adarabolas modok gazdasagos dsszehasonlitasat,

36. amarha negyedtestek bontasat, csontozasat,

37. aborju- ésjuhtestek darabolasat, felhasznélés sze-
rinti  csoportositasét,

38. a darabologépek, flrészek, mardgépek szerkezeti
részeit, mikodés elvét, kezelés elbirasait,

39. acsontozas mindségi és higiéniai kdvetelmeényeit,

40. az édllati testek csontvazét, a csontok elnevezéseit,
elhelyezkedését, izeslléseit,

41. ahusfajtékat ésa hisféléket,

42. amarhahusfélék elnevezéseit,

43. asertéshisfélék elnevezéseit,

44, aborju- ésjuhhusfélék elnevezéseit,

45. ahusfélék csoportositasat konyhatechnikai felhasz-
nahatésag szempontjabdl,

46. az Uzlethelyiseg kialakitasat és kiszolgalasi el6-
irésait,

47. avevdtanacsadast, &rmegéllapitast, pult- éskirakat-
rendezést, hidegtalkészitést,

48. az Uzlethelyiségekben hasznélt szerszdmok, eszko-
z0k, berendezések mikddtetését, kezelési, higiéniai és
munkavédelmi  szabdlyait,

49. a huskészitmények gyartasdhoz sziikséges alap- és
segédanyagok kivalasztasat,

50. a huskészitmények gyartasdhoz szilkséges anyag-
normak Osszedllitést,

51. atoéltbmassza készitését,

52. az apritas médokat,

53. az apritdgépek, dardlok, kutterek, finomapritdk
szerkezeti részeit, mikodési elvét, kezelési szabdlyait,

54. akeverés médokat,

55. abemérd- éskeverdgépek szerkezeti részeit, miko-
dési elvét, kezelés szabdlyait,

56. ahuspépkészitéstechnolbgiéit,

57. az emulzidk, gélek felhasznalas Iehetbségeit,

58. atoltés modokat,

59. atoltdgépek szerkezeti részeit, mikodés elvét, ke-
zelési szabdlyait,

60. aklipszelbgépek szerkezetét, miikddés elvét, keze-
lési szabdlyait,

61. afustdlés, fézést mddokat, a fiistanyagok kival asz-
tasét,

62. a flustold-f6z6 berendezések, flistgeneratorok mi-
kodés elvét, szerkezeti részeit, kezelés szabdlyait,

63. az el6f6z6 és nyomas alatt f6z6 berendezések mi-
kodés elvét, szerkezeti részeit, kezelés szabdlyait,

64. akésztermékek hiités, raktarozas modjait,

65. ahusok éshuskészitmények szallitasdnak maédjait,

66. agépek, berendezések munkavédelmi ésbiztonsag-
technikai szabalyait,

68. ajogszabdlyokban rdgzitett higiéniai eldirasokat,

69. aszemélyi higiénia betartasat,

70. atisztitdszerek, fertdtlenitdszerek hasznélatét,

71. abetegségek, jarvanyok megel6zési tennival 6it,

72. ahusipari tartésité eljarasokat,

73. ahités, fagyasztas médokat,

74. ahitbgépek szerkezeti részeit, mukodeés elvét, ke-
zelés elbirasait,

75. apécolas modokat,

76. az egytlis és tobbtls pacol 6k, lazité-forgatdberen-
dezések szerkezeti részeit, mikodési elvét, kezelési €lo6-
irésait,

77. avordsaruk gyartastechnolégigjat,

78. afelvagottak gyartastechnolégidjét,

79. afustolt-fott kolbaszok gyartastechnolégidjét,

80. a hurkafélék, kendsaruk, hulssajtok gyartés-
technolégiait,

81. aformaban f6tt aruk gyartastechnol 6giajat,

82. a pacolt, fustolt és fustolt-fott termékek gyartés
technol 6giait,

83. az étkezés szalonnafélék gyartastechnol égiéit,

84. aszérazéruk gyartastechnolégidjét,

85. a klimaberendezések szerkezeti részeit, mikodés
elvét, kezelési szabdlyait,

86. azsirgyartastechnoldgiait,

87. ahlsok éshuskészitmények csomagolas modjait,

88. a csomagoldgépek szerkezeti részeit, mikodés el-
vét, kezelés elbirasait,
biztositésat,

90. ahusok éshuskészitmények szallitasdnak maédjait,

91. aHACCP elvét ésalkalmazasanak hatasat,

92. az SO 9002 elbirasainak alkalmazésat a minbség-
biztositésndl,

93. az1S0 14000 szabvanysorozat alkalmazasanak fon-
tosségét,

94. a husipari termékek reklamozasat, piackutatasi és
marketingtevékenységét,

95. abélgarnitira szétszedését ésfeldolgozasat,

96. amibelek feldolgozasanak médijait.

V.
A szakmai minbésités és vizsgaztatas rendje

IV/1. Hentes- és mészarosmester az lehet, aki

a) elsgjatitotta a tevékenység gyakorlasahoz alapvetden
szikséges elméleti, gyakorlati, valalkozdi és pedagdgiai
alapismereteket,

b) rendelkezik a sziikséges és kivanatos készségekkel,
és mindezek birtokéban

¢) képes munkgjat magas szinvonalon, dnalléan végezni
és masok munkajét irdnyitani, dsszehangolni.
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A mesteri cim megszerzése — a fentieken tUlmenden —
noveli a mesterek szakmai rangjét, erkodlcsi megbecsil ését,
tovébba

a) amester felel6sségének fokozasat,

b) atermék minbségének javitasat,

¢) ahigiéniai szinvonal emelését,

d) afogyasztok védelmét.

IV/2. A vizsga szervezeti rendje

Mestervizsgét az érdekelt gazdaségi kamarak és felligye-
leti hatdésbgok &tal megvdasztott Mestervizsga Bizottsag
el6tt lehet tenni.

Mestervizsga-elbkészitést kizérGlag azon intézményben
és helyen lehet szervezni, ahol rendelkezésre &l

a) avizsgaanyagéat képezd gyakorlati kérdések gyakor-
lati megvalGsitasanak |ehetbsége,

b) agyakorlati feladatok bemutatasat, szilkség szerinti
megtanitasat végzd mesterszintll oktaté vagy mester,

c) azelméleti kérdések részleteséstételeskonzultacids
lehetbsége, a kellden képzett szaktanér,

d) agyakorlati, illetve az elméleti vizsga lebonyolitésd-
nak feltétele.

IV/3. A vizsgéra jelentkezés feltételei:

a) aszakiranyl szakmunkés-végzettséget tanusité bizo-
nyitvany, illetve a szakirdnya kdzép- vagy felsdfoka vég-
zettség,

b) aszakmaban eltoltott legaldbb 3 év gyakorlat.

A mesterjeldltnek a Mestervizsga Bizottsdg elott kell
szamot adni elméleti felkésziiltségérdl és gyakorlati tudé
sarol.

IV/4. A mestervizsga részei:

4.1. gyakorlati vizsga,
4.2. elméeti vizsga:

— szakmai elmélet,

— vallalkozas ismeret,
— pedagbgiai ismeret.

A gyakorlati vizsgét a szakmai elméleti vizsgétdl eltérd
napon kell megtartani.

4.1. A gyakorlati vizsga

A gyakorlati vizsga menetét — a vizsgahelyszin elézetes
megtekintése utan — a vizsgabizottsdg elndke hatérozza
meg.

A gyakorlati vizsga négy részbdl al:

— Vagas,

— csontozas,

— gyartas,

— kiskereskedelem.

Minden vizsgazd, minden egyes gyakorlati részbdl vizs-
gazik. Az egyes gyakorlati feladatokra fordithato idot
— a helyi feltételek flggvényében — a vizsgabizottsag
elndke hatédrozza meg.

4.2. Az elméleti vizsga

Az irésbeli vizsga

Az irésbeli vizsgafeladatot a vizsgabizottsag elndke ha
tarozza meg.

Az iréasbeli vizsgafeladat hdrom részbdl al:

a) szakmai technoldgiai leiras, higiéniai szabalyok,

b) szakmai gépészeti ismeretek, munkavédelmi kdve-
telmények,

¢) gazdasdgossagi elemzés és kalkulécio.

Az irdsbeli feladat megoldéséra legaldob hédrom orat,
legfeljebb azonban 6t 6rét kell biztositani.

A sz@beli vizsga

A szbbeli vizsga négy részbol al:

a) technoldgia és gépészet,

b) higiénia és mindség,

¢) véllalkozéi (gazdasagi, jogi) ismeretek,

d) pedagbgiai alapismeretek.

A véllalkozbi ésapedagogiai alapismeretek tételek vizsga-
anyaga és vizsgakérdései valamennyi szakmaban azonosak.

A szbbeli vizsga rendjét, |efolytatasat a vizsgabizottsig
elndke hatédrozza meg. Minden jeldlt minden egyes tan-
targybdl vizsgazik.

A vizsgézénak minden egyes tantargybdl 20 perces fel-
készllés idot kell biztositani.

A szbbeli vizsgdn a mesterjel6lt 6ndldan szdmol be a
tételrdl. A vizsgabizottsdg tagja kizardlag abban az eset-
ben tesznek fel kérdéseket, ha a jeldlt felelete nem kielégi-
t6 és a segitségre feltétlenll sziiksége van.

A vizsgabizottsag tagjainak a felelet befejezése utan joga
van Ujabb szakmai kérdéseket feltenni az objektivebb érté-
kelés és minbsités érdekében.

IV/5. A mestervizsga minbsitése:

a) megfelelt,
b) nem felelt meg.

A , megfelelt’”’ mindsitést az a jelolt kapja, aki

a) agyakorlati részfeladatok mindegyikében megfelelt,

b) azirasbeli feladatot megfelelt szinten teljesitette,

C) az egyes szébeli tantargyak mindegyikét megfelelt
szinten teljesitette.

,»Nem felelt meg'’ minbdsitést az a jel6lt kap, aki

a) valamely gyakorlati részfeladatot nem a megfelel®
szinten teljesitette,

b) azirasbeli feladat technoldgia és szamitas feladatéat
nem megfelelden oldotta meg,

¢) valamely sz6beli tantargybdl nem érte el a megfelelt
szintet.

IV/6. A pétvizsgara vonatkoz6 elbirasok

A gyakorlati vizsgat teljes egészében meg kell ismételni
annak ajeloltnek, aki barmely vizsgarészbdl nem felelt meg.
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Az irdsbeli vizsgédt meg kell ismételni annak a jeldltnek,
aki az irasbeli feladatot ,,nem felelt meg’’ mindsitéssel
oldotta meg.

Azt aszbbeli vizsgat kell megismételni a jel 6ltnek, amely
targybdl nem felelt meg.

IV/7. A mestervizsga egyes részei aléli felmentés Iehetd-
ségel és feltételei

A gyakorlati vizsga és az irasbeli vizsga alél felmentés
nem adhato.

A szobeli vizsga aldl felmentést kaphat az a jeldlt, aki
szakirdny( felsbfokl végzettsége alapjan tantérgyanként
jrasban kérte annak elbirdasat.

V.
Felkésziilést segitd és ajanlott szakirodalom

A) Ajanlott tankdnyvek

E—366/1. Husipari technolégia |.
Mezbgazdaségi  Kiadd, Budapest,
1988.

E—366/11. Husipari technoldgia 1.
Mezbgazdaségi  Kiadd, Budapest,
1988.

E—366/111. Hsipari technolégia 111,
Mezbgazdaségi  Kiadd, Budapest,
1988.

E—377/. Husipari gépek |.
Dinasztia Kft., Budapest, 1991.

E—377/11. Husipari gépek 1.
Dinasztia Kft., Budapest, 1991.

E—377/111. Husipari gépek 1.

Dinasztia Kft., Budapest, 1991.

B) Ajanlott szakirodalom

Loérincz Ferenc dr.—Lencsepeti Jend dr.
Husipari kézikdnyv,
M ezbgazdasagi Kiadd, Budapest, 1973.
Szenes Endréné dr.
H usfeldolgozéas kistizemben
INTEGRA-PROJEKT KFT. Budapest, 1993.
Berszdn Gébor
H Gsipari enciklopédia
AGROINFORM Kiad6 és Nyomda Kft.,
Budapest, 1994.
Dr. Bir6 Géza
Elelmiszer-higiénia
AGROINFORM Kiad6 és Nyomda Kft.,
Budapest, 1994.

Berszan Gébor
HUsipari Gjdonsagok
AGROINFORM Kiad6 és Nyomda Kft.,
Budapest, 1994.

Berszdn Gébor
HUsipari gépészet
AGROINFORM Kiad6 és Nyomda Kft.,
Budapest, 1994.

2. szamu melléklet
a 30/2001. (IV. 9.) FVM rendelethez

Pék mestervizsga szint és szakmai kovetelmények

l.
A mestervizsgara jelentkezés feltételei

1/1. A mestervizsgéhoz szilkséges szakképesités adatai

A szakma (szakképesités)

. . OKJ azonosité
megnevezése am )
egnevez szdma <ima

Siitd  szakmunkas 1914-7

Sitoipari 1914-7

szakember

érettségizett

Sitéipari  technikus 61-0106

Siitd- és cukréasztechnikus 52 6222 10
Pék-cukrasz

Pék

335212 02

Szakiranyl felsbfokd vég-
zettség

1/2. A mestervizsgdhoz el6irt kotelezd szakmai gyakorlat

A szakmaban eltoltott gyakorlat

szakiranya idétartama
Dagaszté munkakorben, vagy 5év
Kemencemunkas munkakdrben, vagy 5év
Egyéb szakmunkés munkakérben, vagy 5év
Szakmai irényitdéi munkakdrben 5év

A vizsgéra jelentkezéshez az |/1. és |/2. pontban felsorolt
feltételek egyittes megléte szikséges, de az 1/1. pontban
elbirt képesités megszerzése utén legaldbb 1 év.
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A mester munkateriilete, a szakmahoz kapcsol 6d6
tevékenysagkor ok

I1/1. A mester szakmai munkateriletének leirasa

Az 1/1. pontban felsorolt szakmai képesitéssel rendelke-
z0 mester képes siitblizem kialakitasira és fejlesztésére,
barmely sutbipari termék kivald mindségben torténd elo-
alitéséra, pékség vezetésére és a tanulok oktatéséra, a
szakmunkésvizsgara valo felkészitésre szakmai elméleti és
gyakorlati oldalrdl.

/2. A mester tevékenységi terlilete és feladatkore

A pékmester (hagyomanyos és korszerli kézi és gépi
eszk6zokkel, szerszamokkal) a napi megrendelésnek meg-
felelden a kovetkezd tevékenyseégeket végzi:

a) minbsiti az alap-, segéd- ésjarulékos anyagokat,

b) megszervezi anapi munkat

— akenyeérfélék,

— avizestermékek,

— ategjes, dusitott, tojassal dusitott,

— azomlostésztabol készitett,

— alevelestésztdbodl (élesztds, élesztd nélkilli) készitett,

— atartésésdiabetikustermékek
elbdlitésdra vonatkozdan.

Az elméleti és gyakorlati szakmai ismereteit alkalmazza
a) az anyag-eldkeészités,

b) az anyagok mennyiségi ellenbrzése,

¢) adagasztés,

d) atésztafeldolgozas (tdblamunka),

€) akelesztés,

f) avetéséskisiités (kemencemunka),

0) akészarukezelés

feladatkorén belll.

A mester a szakmai tudason kivil megfeleld tgyviteli,
jogi és pénzligyi ismeretek birtokdban alkalmas pékség,
illetve stbluzem iranyitéséra. Feladata ezen belll a piac-
kutatas, a megrendelések alapjan a munkaszervezés, a dol-
gozdk iranyitasa, az adminisztracios tevékenyseg, az anyag-
és energiagazddlkodas, a kornyezetvédelmi, higiéniai és
munkavédelmi  kovetelmények betartasa, illetve betar-
tatasa.

A mester feladatkdréhez tartozik a dolgozok és tanulok
szakmai irényitésa.

1.
Szakmai  kdvetel mények

/1. A szakma mesterszintli gyakorlésa soran eléfor-
dulé legfontosabb feladatok:

a) az uzem mikodéséhez sziikséges feltételek biztosi-
tasa, ezen belll

— személyi feltételek,

— térgyi feltételek,

b) atermeléshez sziikségesanyagok mennyiségi megha-
tarozésa, rendelése,

C) azanyagok atvétele (mennyiségi, mindségi), atarolas
biztositésa, felhaszndlasra valé elbkészitése,

d) anapi rendelésdsszedllitasa, termékcsoportok meg-
hatérozésa,

€) akilénbdzd kovaszok éstésztak elkészitése, killon-
b6z6 dagasztdsi mddokkal,

f) a termelés sorén alkalmazott gépek, berendezések
kezelése, bedlitésa, tisztitdsa, karbantartésa,

g) munkavédelmi és higiéniai elbirasok betartasa, el-
lenbrzése,

h) atésztafeldolgozésa, atészta

— osztasa,

— formézésa,

— fonéasa,

— fellUletkezel ése,

— diszitése stb.,

i) akelesztés mivelet elvégzése,

j) asltéselvégzése,

k) akésztermék kezelése, térolasa, széllitasra el bkészi-
tése,

I) akészaru minbség-ellendrzése,

m) akészaru bizonylatolasa, kiadasa,

n) azlzem termelésének elszamoltatasa, az anyagkiho-
zatal ellendrzése.

11/2. Kdvetelmények
A mester(jeldlt)

1. ismerje akilénbdzb alapanyagfajtékat,

2. tudja megkilonbdztetni a kilonbodzd fajtaju liszte-
ket,

3. ismerje a kilénbdzd jarulékos anyagokat, tudja
azokat megkildnbdztetni,

4. ismerje és tudja megkulénbdztetni a segédanya-
gokat,

5. ismerje az adalékanyagokat, éstudja azok hatasat a
tésztéra és a késztermékre,

6. ismerje ésakalmazza az anyagszamitasi médokat,

7. ismerje és alkalmazza az egyes termékcsoportok
anyagosszetétel ét,

8. tudja az egyes termékcsoportok vezértermékeinek
tészta- és készterméktdmeget,

9. ismerje ésalkalmazza a kulonb6z6 mérlegeket,

10. ismerje atésztakészités eljarasokat,

11. tudjaatésztat kézzel elkésziteni,

12. ismerje a dagasztds médokat,

13. tudja a kildnb6zd dagasztégépeket kezelni, a da-
gasztast elvégezni,
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14. ismerje a tésztafeldolgozasi miveleteket és beren-
dezéseket,

15. ismerje akelesztés modokat,

16. tudjafelismerni akeltségi fokot,

17. ismerje a kovaszokat,

18. tudjaelkésziteni a kovaszokat,

19. tudjamegdllapitani a kovaszok minbségét,

20. ismerje atésztafeldolgozés berendezéseit,

21. tudjaatésztafeldolgozas miveleteket,

22. ismerje akemencetipusokat,

23. ismerje a sltés paramétereket, és tudja azokat
akalmazni,

24. ismerje az egyes termékcsoportok mindségi kove-
telményeit,

25. tudja felismerni a technologiai hibakat és azokat
korrigdni,

26. ismerje a higiéniai elbirasokat személyekre és
Uzemre vonatkozoan,

27. ismerje a munkavédelmi elbirdsokat, éstudja azo-
kat akalmazni,

28. ismerjeaszakmaban elvarhaté magatartas kovetel-
ményeket (pédéul megbizéval, munk&tatoval, munkatér-
sakkal és kornyezettel kapcsolatos emberi magatartas, nor-
mé&k), munk§a sorén tudja azokat betartani és betartatni,

29. ismerje atermelés szervezésének modozatait,

30. tudjaadiszmunka készitését,

31. tudja az eladasra készitendd termékeket kulturdl-
tan, izlésesen bemutatni, az eladdpultot berendezni,

32. ismerje a szilkséges laboratériumi vizsgalatokat,
éstudjaavizsgalati eredményeket értékelni,

33. ismerje a helyes, egészséges taplalkozas alapelveit,
kérdéseit.

I11/3. Szakmai gyakorlati kovetelmények

A szakma mestere el tudja végezni a pékszakméban
eléfordulé minden miiveletet, részmiiveletet, €l tudja a-
litani a sttbipari termékeket, ismerje a technoldgiai folya
matokat, tudja azokat a legcélszerlibben szervezni.

A fobb miiveletek végrehgjtasana a technoldgiai folya
matok megszervezésavel 6sszefliggéshen

Ismerje:

1. apék szakmai tevékenysegi korét, munkaterileteit,

2. az alapszakma munkafolyamataihoz hasznalt anya-
gokat és azok felhaszndlési terlletét,

3. az alapszakma milveleteihez szilkséges szerszamo-
kat, eszkdzoket,

5. atesztak készités maédjét,

6. atésztédk feldolgozasét, kelesztését, siitését,

7. akésztermékek kezelési médjét,

8. a termékekkel kapcsolatos mindségi kovetelmé-
nyeket.

Alkalmazas szinten tudja:

az egyes lisztfajtdk megkulonboztet éét,

alisztek mennyisegi és mindsegi atvételét,
amegfelel6 jarulékos és segédanyagok kivalasztasat,
a pékszakmabatartozé alapmiiveletek elvégzését,
az alapmiiveletek elvégzéséhez szilkséges szerszé-
eszkozok hasznélatat,

az el6fordul 6 anyagok felismerését,

aliszt sikértartalmanak megallapitasat,

asooldat készitését,

. asdoldat koncentracidjanak megéllapitéasat,

10 az egyestésztdkhoz szilkséges anyagok mennyisegé-
nek meghatérozasét,

11. akulénbdzd minbdsegll kovaszok készitését,

12. akovaszok érettségi fokanak megallapitasat,

13. akildénbdz6 adal ékanyagok megkildnboztetését és
azok hatasat a tésztéra, illetve késztermékre,

14. akulénbozb tipusi mérlegek hasznélatat,

15. a pékségben eléfordulé gépek, berendezések biz-
tonsagos haszndlatét, ezekre vonatkozé munkavédelmi
el6irasokat,

16. akovasz nélkilli tésztakészités madjat,

17. akovaszostészta készitésenek modjét,

18. akézzel valé dagasztast,

19. agéppel val6 dagasztést, a dagasztas eljérésokat,

20. akilénbdzb dagasztogépek bedllitasat,

21. atésztaérlelésének sziiksegességét, az érettségi fok
megdl | apitasét,

22. atészta osztdsanak (csipésének) modjét,

23. atészta gombdlyitésenek modjét,

24, a tészta hosszformazasanak modjéat, a kilénbdzd
termékek viszonylataban,

25. akilénbdzd termékek formajanak kialakitasat,

26. atésztafeldolgozd gépek lizemeltetését, beallitasat,

27. atésztavagasanak modjat,

28. akilénbdzt fonasokat,

29. a diszmunkahoz alkalmas tészta készitésének

3
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modjat,
30. aleveles tészta készitésének maédjat (élesztdvel és
dlesztdé nélkal),

31. aklldnbozod toltelékek készitéstt,

32. atoltott termékek készitését,

33. atésztakelesztés médokat,

34. akelesztéskilénbdzd technikai megoldasét,

35. akelesztésparamétereit, akeltségmegéllapitasét és
a kelesztés kozben végzendd miveleteket,

36. akemencék Uizemeltetését, a killonb6zd paraméte-
rek bedlitasat és egyes termékekre vonatkozd értékeit,

37. akemencére val6 vetés moédozatait,

38. asliltség megallapitasat,

39. a kelesztés-megszakitdsos és a gyorsfagyasztas
technol6giat,

40. akészérukezelésmodijat,
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41. a hibas termékek megdéllapitésit, a hiba okanak
meghatarozasat,

42. ahibastechnolégiai folyamatba térténd beavatko-
z&st, a hiba korrigalését.

[11/4. Kbévetelmények a szakmai elmélet terén

A mester(jeldlt) ismerje

A szaktechnol6gia targykorébdl

1. aszakmatorténetét, kialakulasat,

2. abuzakémiai dsszetételét, aliszt eldallitdsdnak fébb
technol6giai  elemeit,

3. aliszt dlati kértevoit,
alisztfajtakat, azok jellemzoit,
aviz technoldgiai szerepét,
aliszt technolégiai tulajdonségait,

. a segéd- és jarulékos anyagok jellemzd tulajdon-
sagait,

8. atésztakészités elméletét éseljarésait,

9. akovaszkészités elméletét ésakovaszfajtakat,

10. afeldolgozasi mlveletek hatasat, atészta szerkeze-
tére, a mlveletek kozotti pihentetések jelentbségét,

11. akelesztéscéljat és modozatait,

12. asilitéshodtani alapfogalmat, hdmérlegét,

13. a siités céljét, paramétereit és a siilés kilénbdzd
szakaszait,

14. ahitésfolyamatat, a gyorsfagyasztas céljat, hatasat
a tészta szerkezetére,

15. az érés, kelés és siités kdzben lejatsz6dd enzimes,
mikrobiologiai és kolloiddlis folyamatokat,

16. akészarukezelés céljat, jelentbségét,

17. atéplédkozas-élettan alapjait a sitdipari termékek
viszonylataban,

18. akorszerli téplalkozas kovetelményeket,

19. akenyérfélék jellemzbit, tipusait, mindsegi kovetel -
meényeit,

20. akenyérhibékat,

21. apéksitemények jellemzbit, csoportositasat,

22. a kulonbdzd dusitottsag, tészték készités maodjat,
legfontosabb  paramétereit,

23. atartositasfeltételeit, atartositott termékek mino-
segi kdvetelményeit,

24, az egészséges taplalkozast szolgdld termékek jel-
lemzbit, mindsagi kovetelményeit,

25. a gyorsfagyasztédsi technologiét, annak elvét és a
hiitve térolast,

26. akésztermékben lejatsz6do oregedés folyamatokat,

27. atermelésszervezés céljat, alehetseges mddozatokat,

28. atechnolégiai berendezések kapacitésat, a szlik ka-
pacitési helyeket,

29. a kulénbdzd technoldgiai folyamatok, gépek,
berendezések hatését a tészta, illetve a késztermék szerke-
zetére,

30. ahigiéniai elbirasokat,

No o s

31. a személyi, Uzemi és termelés, higiéniai szabd-
lyokat,

32. akdrnyezetvédelmi elbirdsokat,

33. agyartas technolégia ellendrzés pontjait, illetve a
megfeleld korrekciok végrehajtésanak |ehetbségeit, azok
hatésat a késztermékre,

34. atechnol6giai utasitas elkészitését,

35. agyartméanylap elkészitését és a termékek engedé-
lyezési eljarést,

36. atermel6izem anyag-, félkész éskésztermék elsza-
moltatésat.

A szakmai gépek ésabiztonségtechnikatémakor teriiletén

1. abiztonsagosmunkavégzésszemélyi éstargyi feltéte-
leire vonatkozé elbirdsokat, hatasokat,

2. az egyes gépek, berendezések feladatét,

3. agépek technoldgiai sorrendben elfoglalt helyét,

4. agépek hatasit atésztaésakésztermék szerkezetére,

5. agépek mikoddés elvét,

6. agépek szerkezeti felépitését,

7. agépekkel szemben tdmasztott munkavédelmi kove-
telményeket,

8. abiztonsagi tartozékok miikodését,

9. aszabalyozas, bedllitas |ehetbségeket,

10. agépek dpoléasaravonatkozd kovetelményeket,

11. agépek karbantartdséra vonatkozé elbirdsokat,

12. az Uizemi balesetek alkalmaval felmertil6 teenddket
és kotelezettségeket,

13. az egyes gépek, teljes tizem Uzembe helyezésével
kapcsolatos feladatokat,

14. az engedélyezési eljérasokat,

15. a villamos halézatok Uzemeltetésével kapcsolatos
tudnival 6kat,

16. a kazanok, nyomastarté edények (folyadék, lég-
nemil) Uzemeltetésével kapcsolatos tudnival Okat.

A munkavédelem és higiénia témakor terlletén

1. az elféradasokait, hatdsét a szervezetre,

2. abalesetek bejelentésével, kivizsgéldsdval kapcsola-
tos elbirdsokat,

3. amunkavédelmi oktatas rendszerét, szilkségességét
és fontosségét,

4. az anyagmozgatassal kapcsolatos eldirasokat,

5. azérintésvédelem fogalmét, akotelezd vizsgél atokat,

6. agépek hatésagi engedélyeztetés kotelezettségeit a
munkavédelem teriiletén,

7. az &ramitéses balesetes elldtasat, az azzal kapcsola-
tos kotelezettségeket,

8. azlizembe helyezés (gép, berendezés, izem) eljérés
sal kapcsolatos teenddket,

9. aszemélyi higiéniafontossagat,

10. az élelmiszertorvény elbirasait,

11. a lehetséges fertdzéseket, mérgezéseket okozo
anyagokat,
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12. az Gzemre vonatkoz6 higiéniai eldirasokat,

13. az Uzembe helyezés eljardsok soran teljesitendd
higiéniai kotelezettségeket, hatdsagi elbirdsokat,

14. azéllati kértevok okoztahatasokat, akartevok elle-
ni kizdelem eljarasait,

15. akodtelezd orvosi vizsgdlatokat, az lizemorvos szol-
gdlaton keresztil,

16. az élelmiszer-termeléshigiénigjét,

17. akoérnyezetvédelem elbirasait,

18. az Uzem telepitésével kapcsolatos kdrnyezetvédel -
mi és higiéniai elbirasokat,

19. atliz elleni védelem elbirasait.

V.
A szakmai minbdsités és vizsgaztatas rendje

IV/1. A mestervizsga célja

A mestervizsga célja: annak megdlapitasa, hogy a mes-
terjel olt

a) elsgjétitotta-e a tevékenység gyakorlasdhoz sziiksé-
ges szakmai elméeti és gyakorlati, gazdasagi, illetve peda-
gbgiai ismereteket,

b) rendelkezik-easziikséges éskivanatoskészségekkel,

C) érez-e aszakmairant elhivatottsagot,

d) képes-e munkdjadt magas szinvonalon 6nalléan el-
végezni,

e) alkalmas-eazUj ismeretek befogadasaraésaz 6nkép-
zésre,

f) érzi-e az élelmiszer-el6dllitd tevékenység felelds
Seget,

0) képes-e alapvetd pedagogiai tevékenység ellataséra.

A mestervizsga a fentieken tdl ndveli a mesterek szak-
mal rangjét, erkdlcs megbecsiilését, tovabba

a) amester felel6sségének fokozasat,

b) atermék minbségének javitasat,

¢) ahigiéniai szinvonal emel ését,

d) afogyasztok védelmét.

IV/2. A vizsgéra jelentkezés feltételei:

a) azl/l. ésl/2. pontban felsoroltak dokumentalasa,
b) érvényeserkdlcs bizonyitvany.

IV/3. A szakmai mindsités és vizsgéztatas rendje

A mesterjeldltnek a Mestervizsga Bizottsdg elott kell
szamot adnia elméleti és gyakorlati felkésziltsegerdl a
mellékelt tételsor alapjan.

A mestervizsga részei:

3.1. gyakorlati vizsga (1. nap),

3.2. szakmai elméeti vizsga, ezen belll

— irésbeli vizsga (2. nap),

— sz0beli vizsga (3. nap).

3.1. A gyakorlati vizsga

A gyakorlati vizsgét az irasbeli és a szébeli vizsgétdl
eltérd napon kell megtartani. A gyakorlati vizsgét egy na
pon kell megtartani.

A gyakorlati vizsga iddtartama 5 + 3 6ra, melybdl 5 ora
a napi termékek, 3 oOra pedig a diszmunka készitésére
szolgél.

A gyakorlati vizsga helyé& a Mestervizsga Bizottsag el-
noke hatdrozza meg.

A vizsga megkezdése el6tt a Mestervizsga Bizottsag el-
noke ellentrzi a helyszint. A vizsgédhoz biztositani kell a
targyi feltételeket, a kifogéstalan mindségli alap-, segéd- és
jérulékos anyagokat, a szilkséges eszkdzoket és gépi beren-
dezéseket. Fentieken kivdil, elendrizni kell a munkavédel-
mi és higiéniai feltételeket.

A mestervizsga elndkének a gyakorlati vizsgat megel6-
zben, legalabb két héttel kdzolni kell a helyszint a jel 6ltek-
kel, és lehetbseget kell biztositani, hogy a pékségben gya
koroljanak.

A gyakorlati vizsgafeladatot a mestervizsga elntke jeldli
ki, kdzvetlenll a vizsga megkezdése elbtt.

A gyakorlati vizsga elsd részében ot 6ra iddtartamon
belll két kilénbdzd tésztabdl kell napi termeékeket készi-
teni. A két feladat:

1. kenyér az elndk altal meghatarozott mennyiségben,

2. vizes, tejes, dusitott, tojassal dusitott vagy levelesstb.
tésztdbol, a leendd pékmester Atal ismert, legvatozato-
sabb termékek elddlitasa

A gyakorlati vizsga masodik részében diszmunka vagy
mesterremeket kell késziteni, melyre hdrom 6ra al rendel-
kezésre. A diszmunka aakja, mérete, formga szabadon
vélaszthato.

A jelolt a vizsgara hozhat elore elkészitett diszmunkat,
de ebben az esetben annak valamely — az elntk ata
meghatarozott részét — a helyszinen el kell késziteni.

A gyakorlati vizsga megkezdése el6tt a jeldlteket mun-
kavédelmi oktatésban kell részesiteni.

A gyakorlati vizsga értékelése a vizsgabizottsag 4tal
elore elkészitett pontozolap aapjan torténik.

A bizottsag a gyakorlati vizsga eredményének megélla-
pitasana aapvetéen figyelembe veszi

a) amunkavégzés szakszerliségét,

b) atechnol6giabetartasat,

c) akésztermék valasztékat és mindségét,

d) amunkavédelmi éshigiéniai elbirasok betartasat.

Az ajeldlt, aki a gyakorlati vizsgan nem &i e az elbirt
pontszdmot, annak a mindsitése ,,nem felelt meg'’, és a
vizsgat nem folytathatja

A gyakorlati értékelés sordn a minimaisan elérendd
pontszamok:

1. napi termék esetében a maximélisan elérhetd pont-
szdm 60%-a,
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2. diszmunka esetében a maximélisan elérhetd pont-
szdm 40%-a.

A gyakorlatot egy napon kell megtartani.

A gyakorlati vizsga utén a jeloltet tgékoztatni kell az
elért eredményrdl.

3.2. A szakmai elméleti vizsga

Szakmai elméleti vizsga irésbeli és szébeli részbdl al.

3.2.1. Az irésbeli vizsga

Az irdsbeli vizsga iddtartama hdrom 6ra. A feladat a
vizsgatantérgyak kovetelményrendszerére épiild, komplex
technol6giai, gépészeti témakorokbdl al, szakmai szami-
tassal kiegészitve.

A megoldashoz a hagyoméanyos technolégiai eljéréaso-
kon kivll szikséges a legujabb technologidk, berendezé-
sek, alap-, segéd-, j&rulékos és adalékanyagok, és azok
tésztéra, valamint késztermékre gyakorolt hatésdnak isme-
rete.

Az dapvetd kézmives technoldgighoz hozzétartozik a
0épek és berendezések ismerete, az irasheli feladat része a
higiénia és a munkavédelem is.

Az irdsheli vizsga értékelése: a feladat javitokulcsa alap-
jan torténik a bizottsdg dtal. Annak a jeldltnek, aki a
maximdlisan adhaté pontszdm 50%-at nem éri e, az iras-
belit meg kell ismételnie.

3.2.2. A szbbdli vizsga

A sz8beli vizsga helyszinét és idbpontjat a Mestervizsga
Bizottsag elndke jeldli ki. A jelolt dtal hizott tétel feldol-
gozasdhoz 20 perc id6t kell biztositani. A kidolgozott tételt
a jeldlt dndlléan ismerteti, a bizottsag tagjai csak abban az
esetben tesznek fel kérdéseket, ha az segitségként sziksé-
ges a jelolt részére (példaul elakadt, rossz iranyban indult,
stb.). Ha a jeldlt feleletét befejezte, természetesen a bizott-
sagnak joga van a targykorbe tartozd tovabbi kérdéseket
feltenni az objektiv mindsités érdekében.

A vizsgatételek

1. szakmai elmélet; a siitbipari szakmai technoldgia és
szakmai gépek, higiénia és munkavédelem,

2. véllalkozéi ismeretek (gazdasagi ésjogi),

3. pedagdgiai alapismeretek
tételrészbdl épiilnek fel.

A vdlakozas és a pedagOgiai alapismeretek vizsgako-
vetelménye és -kérdései valamennyi szakmaban azonosak.

A szbbeli vizsgarész értékelése: a Mestervizsga Bizott-
sag minden tagja kulon-kulon értékeli a négy szdbeli
feleletet. A jelolt a feleletre akkor kap megfelelt mindsi-

tést, ha a bizottsdg tagjainak legaldbb a fele megfelelt
minbdsitést ad. Vitas esetekben az elntk dont.

IV/4. A mestervizsga minbsitése

Pékmester mindsitést az a vizsgéz6 kaphat, aki a gyakor-
lat, az irasbeli és a szdbeli vizsga terliletén egyarant megfe-
lelt mindsitést kapott.

A vizsga eredménytelen, amennyiben a vizsga barmely
részteriletére a vizsgdzo ,,nem felelt meg’ mindsitést
kapott.

A nem teljesitett részbdl a vizsgdzo javitovizsgét tehet a
legkdzelebb megszervezésre kerlld mestervizsga alkamé
val. Amennyiben gyakorlatbdl ,,nem felelt meg’” mindsitést
kapott, Ugy a teljes vizsgdt meg kell ismételni, de erre
leghamarabb fél év mulva kerllhet sor.

A sikeres mestervizsga alapjan a vizsgdzd bizonyitvanyt
kap. A diszoklevelet Unnepélyes keretek kdzott kell dtadni.

IV/5. A mestervizsga egyes részei aldli felmentés Iehetd-
sége és feltételei
A gyakorlati vizsga alél felmentés nem adhato.

A jelolt felmentést kaphat a szakmai irasbeli és a szébeli
vizsga adl, a higiéniai, a munkavédelmi, a pedagbgiai és a
véllakozasi ismeretek targyakbdl, amennyiben megfeleld
szakirényl végzettséggel rendelkezik és az arrdl sz6l6 bi-
zonyitvanyt bemutatja, illetve — jelentkezésével egyidd-
ben — mésolatban mellékeli.

V.
Felkésziilést segitd és ajanlott szakirodalom

Dr. Gasztonyi Kdman
Sitéipar
(Ipari Szakkdnyvek)
Dr. Schneller Margit
Sitdipari fehértermékek
(Ipari Szakkdnyvek)
Werli Jozsef
Sitdipari gépek
(Ipari Szakkdnyvek)
Tasnadi Endre
Sitdipari gépek
(Szakmunkastankdnyv)
Tasnadi Endre
M odern gépek stitddéinkben (1994)
Vitdlis Dezsoné
Sutdipari technolégia l—I1.
(Szakmunkastankdnyv)
Molné& Tibor
Véallalkozdi, jogi és gazdasagi ismeretek (1993)
Roger Auzet
Pains decores et piecesartistiques
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3. szam( melléklet
a 30/2001. (IV. 9.) FVM rendelethez

Malomipari éstakar manykever ék-gyarté mester

l.
A mestervizsgara jelentkezés feltételei

I/1. A mestervizsgara jelentkezéshez az alabbi szakképe-
sitések egyikével kell rendelkeznie a jel6ltnek

Az OKJ-ben szerepl® L
Szakképesités szakképesités Seakkepe
megnevezése azonositd FEOR | szakmaszama
Szama Szama
Molnér 1527215046408*| 7215 | 19146
31521209
Malomipari és 52622208 | 3113 | 61-0108
takarmany-
keverék-gyartd
technikus
Elelmiszeripari 52544201 | 3117 | 71-0100
gépésztech -
nikus
Elelmiszeripari 33523601 | 7439
gépész
Terményfel - 1915-6
dolgozdipari
gépész
Szakiranyud
élelmiszeripari
egyetem/fo-
iskola

A *-gal jelolt szam az 1995-6s OK J-ben szerepel.

1/2. A mestervizsgdhoz el6irt kotelezd szakmai gyakorlat
idotartama:

Szakiranyl szakmunkés 7év
Szakiradnyu technikus és szakkdzépiskolai

éretttgi 5év
Szakiranyu felsofok( végzettség 3év

A mester szakmai munkaterUlete, tevékenységi kore
és feladatai

I1/1. A mester szakmai munkateriletének leirasa

A malmokban, takarmanykeverd zemekben, térhazak-
ban és hantol6 mamokban termelésiranyitasi, foraktaros
teenddket l1at el.

11/2. A mester tevékenységi kore:

2.1. mindségileg és mennyiségileg atveszi az alap-
anyagot,

2.2. iranyitja az alapanyag-tarolast,

2.3. megtervezi az alapanyag-felhasznalast,

2.4. iranyitja a gyartas-eldkészitést,

2.5. iranyitjaagyartast,

2.6. technoldgiai ellendrzést végez,

2.7. programozza a késztermék-forgalmat,

2.8. minbség-ellendrzést végez,

2.9. megtervezi akarbantartast,

2.10. munkaszervezést végez,

2.11. termelés adminisztraciot végez,

2.12. betartja ésbetartatja a biztonsagi eldirasokat,

2.13. részt vesz az oktatasban.

A szakma mesterszintli gyakorlésa soran eldfordulé leg-
fontosabb feladatcsoportok és feladatok részletezve

2.1. Minbs&gileg és mennyisgileg éveszi az aap-
anyagot:

a) mintavételezést végez,

b) eldmindsitd vizsgllatokat végez,

c) dont az atvételrdl,

d) mennyiségi atvételt végez,

€) rendelkezik a minbség szerinti betérolasrol,

f) rendelkezik az arunemenkénti kuléntérolasrol.

2.2. lranyitja az alapanyag-tarolést:

a) elbtisztitast végez,

b) ellendrzi atarolas paramétereket,

c) mindségi, raktari térkép alapjan arukezelést végez,

d) iranyitjaagabonaszaritast.

2.3. Megtervezi az aapanyag-felhasznélast:

a) atermelés program szerint atadja-atveszi az alap-
anyagot,

b) kialakitjaakeverés aradnyokat,

¢) Utemezi az alapanyag bedolgozasat,

d) receptkorrekciot végez.

2.4, Irényitja a gyartas-el Okészitést:

a) bedllitjaatdémegaramot,

b) utasitast ad atisztitds mértékére,

C) utasitast ad a nevesités mértékére,

d) bedllitjaapihentetés idot,

€) iranyitja az elbkeverék-gyartast.

2.5. lranyitja a gyartast:

a) dont a hidrotermikus kezelésrol,

b) dont a préselésrdl, morzsézasrol,

C) meghatérozza a gyértas sorrendet,

d) bedllitjaatémegaramot,

€) dont akihozatali ardnyokral,

f) bedllitjaaz orlésvezetést,

0) elharitjaatechnoldgiai lzemzavart,

h) javadatot tesz a gyartmanyfejlesztésre.
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2.6. Technolégiai ellendrzést végez:

a) ellendrzi adardast,

b) ellendrzi a préselményt,

¢) ellendrzi ahantolmanyt,

d) ellenbrzi akoptatast,

€) pekéroz,

f) ellendrzi alaboreredményeket,

g) ellendrzi az apritast,

h) ellenbrzi adaratisztitast,

i) ellendrzi aszitédlast,

j) ellendrzi ahomogenizalast.

2.7. Programozza a késztermék-forgalmat:

a) kiadjaacsomagolas programot,

b) kiadjaanapi téroléasi, széllitas programot,

¢) dont aselejteséarurol éskezel ésérol,

d) dont amelléktermék éshulladék kezel ésérol.

2.8. Minbség-€ellendrzést végez:

a) ellendrzi akészterméket,

b) ellendrzi atoltétomeget,

c) ellendrzi acsomagolast,

d) ellenbrzi araktarozasrendjét,

€) ellendrzi amindségbiztositas rendszer dokumenté-
ciGinak naprakészségét.

2.9. Megtervezi a karbantartast:

a) ellendrzi amiszaki éllapotot,

b) miszaki hibaelhéritast végez, irényit,

¢) miszaki éllapotfelmérést végez,

d) elkésziti akarbantartasi Gtemtervet,

€) megrendeli akarbantartasi anyagokat,

f) iranyitja a karbantartast, atalakitast,

0) javadatot tesz afejlesztésére.

2.10. Munkaszervezést végez:

a) meghatarozza a munkafolyamatok sorrendjét,

b) létszdm-atcsoportositast végez,

¢) biztositjaa munkateriletet,

d) é&tveszi az elvégzett munkat,

€) munkakori leirast készit, aktualizal,

f) véleményezi az Oj munkaer® alkalmassagét,

0) 0j munkaerdt, munkakort betanit,

h) részt vesz szerz6déskotések elbkészitéseben,

i) szabadsagolas tervet készit.

2.11. Termelési adminisztraciot vegez:

a) vezeti, ellendrzi amlszaknaplot,

b) vezeti az eseménynaplot,

C) vezeti araktarkonyvet,

d) Orletelszamolast készit, ellendriz,

€) miszaki jelentést készit,

f) létszamjelentést készit,

g) ellendrzi asilénaplot.

2.12. Betartja és betartatja a biztonségi elbirasokat:
a) munka- éstiizvédelmi oktatast tart,

b) részt vesz amunka- éstiizvédelmi bejéréasokon,
c) ellendrzi afelllvizsgdlatok meglétét,

d) ellenbrzi adolgoz6 munkara képes éllapotat,
€) ellendrzi az egyéni védbeszkdzok hasznalatét,

f) ellendrzi a biztonsagi berendezések meglétét, dla-
potét,

g) ellendrzi ahigiéniai elbirasok betartasit.

2.13. Részt vesz az oktatésban:

a) részt vesz a szakmai kozéletben,

b) szakmailag képzi magét,

C) részt veszaszakmai utanpotlésszervezésében éskép-
zésében.

1.
Szakmai  kdvetel mények

[11/1. Altaldnos szakmai kovetelmények

A maomipari és keveréktakarmany-gyartd mester elsa
jétitott ismeretei birtokaban legyen képes:

1. elméleti ismereteit magas szinten alkalmazni,

2. atlatni amunkatertlete teljesvertikumat,

3. szervezb-ellendrzd munkgjat ondlldan végezni és
munkatérsait iranyitani,

4. targyilagosan itélni a beosztottaival kapcsolatos
problémakndl,

5. megkdévetelni atechnoldgiai fegyelmet,

6. megkodvetelni a mindséget, rendet éshigiéniat,

7. a gazdadlkodas és az értékesités adott teruletein a
munkavégzés feladatainak ellétéséra, kovetkeztetések le-
vonaséra,

8. felismerni adott helyzet |ehetbségeit és azok kihasz-
nalésat,

9. felismerni a szakmai hibakat, azok megelb6zésére és
kijavitésara instrukciokat adni,

10. megbrizni a szakma hagyomanyait,

11. az eurépai kdvetelmények szerinti kornyezetvéde-
lem és mindségbiztositas dtalanos céljainak megfelelGen
tevékenykedni,

12. rendkivili események esetén azonnal 6nélldan in-
tézkedni.

Szakmai gyakorlati kdvetelmények

Ismernie és alkalmaznia kell:

1. az Elelmiszerkdnyv elbirasait,

2. az alapanyag- és késztermékszabvanyokat,

3. a gyartds dokumentéciokat, elbirasokat, utasité-
sokat,

4. atakarmanytorvényt ésvegrehajtasi rendeletét.

Tudja elendrizni és irdnyitani:

1. az alapanyag-étvétel, -tarolas és arukezelés folya-
matét,

2. a gabonatarhazak, gabonasilék technolégidjanak
mikodtetéset,

3. az alapanyag-felhasznélast,

4. agabona orlésre eldkészités folyamatét,

5. agabona 6rlésének folyamatét,

6. az elbkeverék-gyartas folyamatét,
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7. adercéstap-gyartas folyamatét,

8. apréslttip-gyartasfolyamatét ésmorzsazés folyamatat,

9. ahéntolésra elbkészités és a hantolas folyamatét,

10. akészérukezelés, lezsdkolas és kiszerelésfolyamatat,

11. akészérutérolas, raktarozas éskiszallitas fol yamatat,

12. napi, heti és éves karbantartdsok eldkészitését és
végrehajtasét.

Tudnia kell:

1. ellendrizni kildnféle elbkészitd ésgyartd berendezé-
sek milkodését, biztositani Uizemzavarmentes mikddésiiket,

2. figyelemmel kisérni aberendezések miiszaki allapotét,

3. értékelni amiiszerek kijelzéseit, ellendrizni az auto-
matikak mUkodését,

4. értékelni agyartaskozbeni eredményeket, ésa sziik-
sges véltoztatasokat elvégezni,

5. ellenrizni az alapanyag és a késztermék minbségét,

6. megovni akésztermék minbségét.

Szakmai elméleti kdvetelmények

A maomipari és takarmanykeverék-gyartd mesternek
elsgjétitott ismeretei birtokaban tudnia kell:

1. a gabonafélék jelentdségét, szerepét az élelmezés
ben, a takarmanyozésban és az ipari feldolgozéshan,

2. amalom- éshéantolipar, valamint atakarmanykeve-
rék-gyartads fontosabb nyersanyagai milyen tulajdonsagok-
kal rendelkeznek,

3. agabonaeltarthatdsagat milyen tényezdk befolyasoljak,

4. tarolaskdzben milyen valtozasok érhetik a gabonat,

5. agabonaszéritas elméletét,

6. a takarmanykeverék-gyartashoz hasznalt hozamfo-
kozok és gydgyszerek taroldsat és hatdsmechanizmusat,
ismernie kell a gyartés folyaméan az dlatfgjonkénti gyartés
sorrendet a gyégyszerezés figyelembevételével,

7. amalomipari technoldgia elméleti alapjait és folya-
matat (elokészités, hantolds, készarukezelés),

8. atakarméanykeverék-gyartas elméleti alapjait és fo-
lyamatét (elbkészités, elbkeverék-gyartas, dercéstap-gyér-
tas, préselés, morzsézas, készarukezelés),

9. a hantoléas technolbgigjanak elméleti alapjait és fo-
lyamatét (eldkészités, hantolds, készarukezelés),

10. az alapanyagok mindségi paramétereinek hatasét a
késztermék minbségére, valamint a kihozatali ardnyok aa
kulaséra,

11. a késztermékek mindsegi mutatdinak kihatésait a
tovabbfeldolgozdk termékeinek minbségére, valamint gaz-
dasagi eredmeényeikre,

12. az tizemi technoldgiai-miszaki dokumentéciok fel-
vételezését (gép, motor, alkatrészjegyzékek, gépelrende-
zés, szitaséma, folyamatdbra stb.), valamint a technol 6giai
és miszaki jellemzdk fogamét és szamitését,

13. az6rl6-, szitédl6 ésdaratisztitd gépek teljesitbképes
segével Osszefliggh méretezést, szamitést,

14. az anyagmozgato, szallitd gépek és berendezések
teljesitoképességének  szamitasét,

15. azanyagmozgaté ésszallité gépek szerkezeti felépi-
tését, mikodésiiket és karbantartasukat,

16. az eldkészitd ésgyartd berendezések szerkezeti fel-
épitését, mikodésiket, szabayozédsukat, karbantartédsukat
és a technol6giai elhelyezkedésiiket,

17. a segéd- és kiegészitd berendezések szerkezeti fel-
épitését, mikodeésiiket, szabdlyozasukat éskarbantartasukat.

Ismernie kell:

1. alegfontosabb alapanyagfajtakat,

2. agabonafélék nemesitésenek fobb célkitlizéseit,

3. a gabonafélék nemesitésének kémiai, bioldgiai és
mikrobiologiai  vAtozasait,

4. agabonandvényi éséllati kértevoit, valamint azelle-
nik valo védekezés modszereit,

5. az alapanyag, késztermék vizsgélati szabélyokat és
maodszereket.

Ismernie és alkalmaznia kell:

1. amunkavédelmi, tizvédelmi és higiéniai szabélyokat,

2. aHACCP ésaz | SO minbséghiztositas rendszert,

3. a veszélyeshulladék-kezelési és kornyezetvedelmi
szabalyokat.

fentieken kivil az alabbi ismeretekkel rendelkezzen:
anyagismeret,

laboratériumi ismeret,
miszaki ismeret,

rokon iparagak ismerete,
munkajogi ismeret,
szervezés, vezetés ismeret,
gazdalkodas ismeret,
logisztikai ismeret,

. higiénial ismeret,

10. taplalkozastani ismeret,
11. takarmanyozastani ismeret,
12. fajtaismeret.

>

©oOo N U kMwWNE

V.
A mestervizsga rendje

A mestervizsgadt a Mestervizsga Szabdlyzat szerint kell
megszervezni és lebonyolitani.

A mesterjeldltnek a Mestervizsga Bizottsdg el6tt kell
szamot adnia gyakorlati tudasérol és eméleti felkésziltsé-
gérdl.

A Mestervizsga Bizottsdg a vizsga eredményei alapjan
dont a malomipari és takarmanykeverék-gyartd6 mester cim
odaitélésérol.

IV/1. A mestervizsga célja, hogy a mesterjeldlt szdmot
adjon:

a) elsgjétitotta-e a malomipari és takarmanykeverék-
gyartd mester szinten szilkséges szakmai (gyakorlati és
elméleti), valamint avéllalkozas éspedagbgiai ismereteket,
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b) megfelel-e a vonatkozd hatélyos rendeletben elbirt
feltételeknek,
c) képes-e munkdjat magas szinvonalon, 6nalldan végezni.

IV/2. A mestervizsga részei és sorrendje:

2.1. Gyakorlati vizsga

2.2. Szakmai irasbeli vizsga

2.3. Szbbeli vizsga, amelynek témakorei:
— szakmai elmélet,

— véllalkozébi ismeretek,

— pedagdgiai ismeretek.

A hérom vizsgét kilon napon kell Iebonyolitani.

2.1. A gyakorlati vizsga

A gyakorlati vizsga lebonyolitésanak menetérdl, az azzal
Osszefliggd valamennyi szervezési kérdésrdl a Mestervizsga
Bizottsag dont a Mestervizsga Szabédlyzata szerint.

A mestermii

A mesterjel6lt a mestervizsgéra valé felkésziilés soran
elkésziti egy dtala jol ismert Gizem technolégiai folyamat-
abrét, miszaki leirdssal és a jellemzd technoldgiai-
miszaki paraméterekkel kiegészitve.

A mesterm{l lehet:

a) gabonatarhaz,

b) malom eldkészitd-lzemrész,

¢) malom brlblizem-rész,

d) takarméanykeverd lizem,

€) hantolémalom
folyamatabrgja.

A rgjzot tussal kihGzva vagy szamitégéppel szerkesztve
kell elkészitenie, és a vizsgabizottsagnak bemutatni.

A mesterm(l a gyakorlati vizsgét bevezetben a vizsga
bizottsag és a jeldlt kozotti szakmai beszélgetés alapja.
A mestermil amestervizsgaraval 6 belépb. A mestermiivet
a gyakorlati vizsga el6tt két héttel kell leadni.

A gyakorlati vizsgét a jel6lt a mestermil elfogadasa utan
kezdheti meg.

Gyakorlati vizsga részei:
2.1.1. Termelés feladat,
2.1.2. Szervezés és karbantartési feladat.

2.1.1. Termelési feladat

E feladat sordn a mesterjeloltnek Uzemeltetnie kell a
vizsgabizottsdg elntke dtal kijeldlt buzabdrlé malmot vagy
takarmanykeverd Uizemet.

A Mestervizsga Bizottsag a vizsga megkezdése el6tt el-
lendrzi a helyszint, a vizsgéhoz szikséges targyi feltételek
meglétét, a biztonsagos munkavégzés |ehetbségét.

Ha a kijelolt buzabdrld6 malom, illetve takarmanykeverd
Uzem nem egyezik meg ajelolt felkészitési helyszinével, gy
biztositani kell, hogy a jeldlt a gyakorlati vizsga elbtt a
kérdéses Uizemben megfeleld gyakorisdggal Uzemlatogata
sokat tehessen, és kell6 szakmai helyismeretet szerezzen.
Ehhez az (izem vezetésének egyetértését és kozremlkodée-
St a vizsgabizottsdg elndkének kell megszereznie.

A jeldltnek iranyitania kell a technolégiai folyamat mi-
kodését, és koordinalnia kell a kilonb6zd posztokon dol-
gozok munkavégzését.

A gyakorlati vizsga iddtartama legaldbb 2 6ra.

A jeldlt Uzemzavarmentesen veszi és adja & a mikodd
Uzemet, és kdzben — akapott feladatoknak megfelelben —
elvégzi a technoldgiai beavatkozésokat.

A vizsga a termelési Ugyvitel elvégzésével ér véget.

Ertékelés szempontok:

a) atechnolégiai utasitdsok betartésa,

b) az lizemzavar- ésbalesetmentes lizemelés,

¢) akifogastalan mindségl késztermék elddllitasa,

d) elfogadhaté kihozatali szézalék a megadott termeék-
szerkezetnek és az adott alapanyagnak megfelelen,

€) a malom névleges kapacitdsanak megfeleld orlés
teljesitmény elérése,

f) a takarmanykeverd Uzem névieges kapacitasanak
megfeleld teljesitmény elérése,

0) aszakmai fogasok megfelel alkalmazasa,

h) a beosztottak tevékenységének megfeleld dssze-
hangolasa.

Az értékelési szempontokat a vizsga megkezdése €elbtt
ismertetni kell.

2.1.2. Szervezés és karbantartési feladat

A végrehajtand6 feladatot a vizsgabizottsag elntke jel6-
li ki az Uzem adottsaganak és a feladat eredmeényes végre-
hajthatésdganak  ismeretében.

A feladat végrehgjtasahoz 30 perc idbtartamot kell a
jelélt szdméra biztositani.

A vizsgabizottsag elndkének gondoskodnia kell a meg-
feleld alapotl szerszdmok, eszk6zok, alkatrészek biztosi-
taséral, illetve a biztonsdgos munkavégzés korilmeényeirdl.

Ertékelés szempontok:

a) biztonsdgos munkavégzeés,

b) szakszerliség, pontossag.

A gyakorlati vizsga értékelése a részfeladatok kilon-
kilon torténd elbirdlasa aapjan torténik.

Azajelolt, aki amaximélisan adhat6 pontszdm 50+ 1%-ét
nem éri el, ,,nem felelt meg'’ mindsitést kap.

Eredménytelen vizsga esetén a jeldlt (j vizsgat tehet.

2.2. A szakmai irasbeli vizsga és értékelése

Az irdsbeli vizsga helye a Mestervizsga Bizottsag 4ltal
meghatarozott helyszin.

A tervezett id6tartam 240 perc.

Az irdsbeli vizsga feladatai titkosak a jeldlt szamara

Az irésbeli vizsga részei:

a) technoldgia

b) géptan

¢) szakmai szamitésok

részaranyakb. 50%
részaranyakb. 30%
részaranyakb. 20%

Az irasbeli vizsgéhoz kapcsolédhat a higiéniai, a kornye-
zet-, thz- és munkavédelmi ismeretek szdmonkérése is.

Az irésbeli vizsga értékelése

A vizsgarész mingsitése 50+1% aatt ,,nem felelt meg'’.
Eredménytelen vizsga esetén a jeldlt (j vizsgat tehet.
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2.3. A szbbdli vizsga
Témakorei:

a) szakmai elmélet,

b) vallalkozbi ismeretek,
¢) pedagbgiai ismeretek.

A szakmai elméet tovabb tagoladik:

a) malmi technoldgiai,

b) hantolomalmi éstakarmanykeverdi technoldgiai,
¢) szakmai gépészeti részre.

A szobeli vizsga helye a Mestervizsga Bizottsag 4ltal
megvélasztott helyszin.

A szdbeli vizsga hdrom témakorének tételsorabdl az
enok datal meghatdrozott sorrendben kell tételt hazni,
illetve szébeli vizsgét tenni. A hérom témakort kilon-
kilon kell értékelni. Mindh&rom vizsgarész megfelelt mi-
nositése esetén érvényes a szobeli vizsga. A mesterjel6lt
szObeli vizsgdjat a vizsgabizottsag egyszerll szavazati tobb-
seggel minbsiti. Szavazategyenléség esetén az elndk szava-
zata dont.

Egy-egy tétel feldolgozasdhoz 25—30 perc felkésziilési
idot kell biztositani.

A jelolt 6ndlldan szamol be felkészlltségérdl. A vizsga
bizottsag tagjai csak abban az esetben tehetnek fel kérdé-
seket, ha a jeldlt feleletében elakad, rosszat mond, helyte-
len kovetkeztetést von le, vagy a felelet tovabbfolytatasa
hoz segitségre van szilksége.

A felelet befejezése utan a vizsgabizottsagnak joga van
a tétel anyagan belll Gjabb kérdéseket feltenni az objektiv
értékelés és mindsités érdekében.

Ujabb tétel hlzésat nem szabad engedélyezni.

A szobeli vizsga eredménytelensége esetén Ujabb vizsga
a Vizsgaszabdyzat aapjan torténik.

A gyakorlati és a szébeli vizsga nyilvanos, a jeldltet
felkészitd szakember részt vehet rajta

IV/3. A felmentés feltételei a mestervizsga egyes részei
adl

A gyakorlati vizsga letétele és a szébeli vizsga szakmai
része aldl felmentés nem adhat6. Az egyéb felmentés le-
hetbségeket a Vizsgaszabdyzat tartalmazza.

A vallalkozas ismeretek
mestervizsgarész célja és kovetel ményei

1. Avizspa cédlja

Az OrszagosM estervizsga Szabalyzat 2. §d), valamint a
3. 8 d) pontja értelmében a mestervizsgak szerves részét
kell hogy képezzék az olyan &taldnos és kulonleges véllal-
kozasi ismeretek, amelyek elsgjatitésa lehetbvé teszi sgjéat
vélakozasban a tulajdonosi, més szemédly Uzleti valako-
zésdban a beosztotti feladatok ellatasét.

A mesternek kelld ismeretekkel kell rendelkeznie a ter-
melés, az értékesités és a gazddkodas minden teriletén.

Figyelemmel kell kisérnie a piac helyzetét, valtozasait, t6-
rekedve arra, hogy azokhoz ne csak akalmazkodjon, ha
nem képes legyen a vdtoztatas elbsegitésére is. Ez széles
|&okort igényel, ezt hivatott elbsegiteni a Valalkozés
ismeretek témakor kdvetelményeinek elsgjétitésa.

2. Kovetelmények

A mesterjelolt:

1. ismerje a vallalkozas és a koltségvetés kdzott kiala-
kulé sokoldall kapcsolat elemeit, adérendszeriink jellem-
z6 vonasat, a munkavélaldkat és a munkaltatokat terheld
adonemek szabdyait,

2. rendelkezzen avallalkozasokravonatkozé kdzgazda-
sagtani alapismeretekkel, valamint ismerje a vallakozaso-
kat érintd nemzetgazdasagi, a makro- ésmikroszinten beko-
vetkez0 jelentdsebb gazdasagi események lefolyasanak tor-
venyszer{iségeit, ésaz érvényesiild hatasmechanizmusokat,

3. ismerje a hazai véllalkozasok szervezeti formait, az
alapitdsukra és mikodtetésiikre vonatkozd fébb jogsza-
balyokat,

4. ismerje az Uzleti és a hitelterv elkészitésének folya-
matét,

5. ismerje a véllalkozas csbdje, felszamolasa és vég-
elszdmolésa kozben felmerlild feladatokat és eljardsi sza
balyokat,

6. ismerje a véllalkozas elszdmolasanak adminisztrativ
szabdlyait, a bizonylati fegyelem kovetelményeit,

7. rendelkezzen a stratégiai tervezés |épéseire, a veze-
tés stilusra, a dontéshozatalra és az egyes dontések visz-
szacsatoldsara vonatkozd ismeretekkel,

8. ismerje a szerzbdéskotések tartalmi, alaki ésformai
kovetelményeit,

9. ismerjeapiacmeghatarozé elemeit, szereplbit, avér-
hat6 termeldi és fogyasztéi magatartast, a vasarloi dontési
folyamatokat, a fogyasztévédelem rendelkezéseit,

10. ismerje aszakmai ésUzleti kapcsolatok kdzben fel-
szinre kerlld erkdlcsi, etikai és protokolléris szabdyokat,

11. legyen képes a vallalkozds munkaer6-sziikségletét
folyamatosan fejleszteni, ismerje a |é&tszamleépités, a mun-
kaer6-atcsoportositas, a bérgazdalkodés |ehetbségeit és jo-
gi szabdlyait,

12. ismerje és alkalmazza a véllalkozasokkal dsszeflig-
gésben a Munka Tdrvénykonyveét, a foglalkoztatasi, a szak-
képzési, a munkavédelmi, a tarsadalombiztositasi és egyéb
személyi Ugyekkel kapcsolatos torvényeket,

13. tudja alkalmazni az arstratégiakat €s az arprog-
ramokat, tudja 6sszehangolni a termelés, az aruforgalom
és a szolgdltatés elemeit,

14. ismerje és alkalmazza a marketing alapfogalmait,
kilonds tekintettel a marketingmix elemeire,

15. ismerje ajé mindsegll &ruhoz, szolgéltatdshoz valo
jogot,

16. ismerje az ellendrzésre jogosult hatésagokat és ko-
telezettségeit hatdsagi  ellendrzéskor,
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17. ismerje az anyaggazdalkodas elveit, szabalyait és
gyakorlatat (tervezés, beszerzés, raktérozas, anyagmozga-
tas, tarolas),

18. legyen képes nyereségorientdlt tevékenység folyta-
tésara, a munkahely miiszaki, pszicholdgiai és ergonémiai
szempontok szerinti  kialakitésara,

19. ismerje a véllalkozasok informécios rendszerének
milkddését, a partnerekkel és a versenytarsakkal valo kap-
csolatok alakitdsdnak lehetbségét, az offenziv Uzletpoli-
tikat,

20. alakitson ki él6 kapcsolatot aKamaraval, azipartes-
tuletekkel és egyéb érdekképviseleti szervezetekkel annak
érdekében, hogy a jogokat és a kotelezettségeket megis-
merve, azokat alkalmazni tudja a vélalkozasa fellenditése
érdekében.

A pedagdgiai ismeretek
mestervizsgarész célja és kovetel ményei

1. Avizspa cédlja

Az Orszégos Mestervizgga Szabdlyzat 2. § b), valamint
a 3. § € pontja értelmében a mestervizsgak kévetelményei-
nek szerves részei az olyan alapvetd, gyakorlati pedagbgiai
ismeretek, amelyek az adott szakmai terlileten a munkaer6-
utanpétlds szinvonalas képzéséhez nélkilzhetetlenek.

A gyakorlati oktatést is végzd mester szakmai munk§j &
ban a tanulok éetkori sajdtossagainak megfeleld, a képzési
célok elérését elbsegitd modszereket és eszkdzoket kell
hogy akalmazzon, az elért eredményeket pedig redlisan
kell értékelnie.

Ezért avizsga célja, annak felmérése, hogy a mesterjel it
a magas szintli szakmai ismeretei mellett képes-e a tudasét
a szakképzés hazai rendszerében a tanuldk részére kozve-
titeni, mésrészt az oktatoi tevékenység iranti érdeklbdés
felkeltése.

2. Kovetelmények

A mesterjeldlt:

1. &fogban ismerje a hazai szakképzési rendszert, a
szakképzési térvény és a szakmai vizsgaztatasrol szdl6 ren-
deletek legfontosabb ismérveit (pl. a tanulészerzbdésre
vonatkozd  elbirasokat),

2. ismerje aszakmai pedagdgiai dokumentaciok régebb
és Ujabb fogalmait (OKJ, OSZJ, TSZJ, szakmai szint, tan-
terv, tanmenet, kozponti és helyi programok stb.),

3. részletesen ismerje az adott szakma gyakorlati tan-
targyprogramjanak tartalmét, az iskolai szakmai elméleti
programokat, valamint az iskola és a gyakorlati képzdhely
munkgjadnak koordindési feladatait az elmélet és gyakorlat
egységének megteremtése érdekében,

4, részletesen ismerje szakmajdban a gyakorlati képzés
idorendi Utemezésének, a munka megtervezésenek, elé-
készitésenek |épéseit,

5. ismerje az egyedi ésakiscsoportosgyakorlati képzés
(team-munka) szervezésének eldnyeit és hétranyait,

6. ismerje atanitasi-tanulasi folyamat sajétossagait, az
eredményesseget  befolyasol6 tényezdket,

7. legyen képes szakméjaban az altalanos és specidlis
munkacselekvésekre torténd felkészitésre, bemutatésra,
gyakoroltatésra és korrigalésra,

8. ismerje az oktatasban, a szemléltetésben, a tanulok
munkajanak, szakmai fejlddésének ellendrzésében és érté-
kelésében haszndlhatd modszereket, és véltozatosan akal-
mazza azokat,

9. ismerje a mbédszerek megvalasztasanak kritériumait
és legyen képes azok tudatos alkalmazésara,

10. ismerje a fegyelmezett, biztonsagos, egészséget és
kornyezetet nem veszélyeztetd, mindségi munkéra nevelés
elvéarésait,

11. ismerje a pdlyavalasztas és a szakmai alkalmassag
kritériumait,

12. ismerje a tanuldk életkori sajatossagait, azok leg-
fontosabb pszicholégiai és pedagdgiai torvényszer(iségeit,

13. ismerje a személyiségfejlesztés lehetbségeit, legyen
képes a tanulok kommunikécios képességének, flexibilita
sanak, kreativitdsanak, motivécidjanak eldsegitésére,

14. legyen képes a személyre sz6106, segitd kapcsolat
kialakitdséra a tanulokkal, a tanulécsoportokkal, a ta
nulok sziileivel és az iskola munkatarsaival,

15. legyen képes tarsadalmi alapértékeket (becsiilet,
tisztesseg, felelbsség, pontossag, megbizhatésdg sth.) koz-
vetiteni,

16. ismerje ésvilagosan, szabatosan ésstilusosan alkal-
mazza az anyanyelvét és a miiszaki nyelvet,

17. neveljen a szakma szeretetére, a szakmai ontudat
erdsitésére.

4. szaml melléklet
a 30/2001. (IV. 9.) FVM rendelethez

Hlsipari mester mestervizsga szint és szakmai
kdvetelmeények

l.
A mestervizsgara jelentkezés feltételei

I/1. A mestervizsgara jelentkezéshez az alabbi szakképe-
sitések egyikével kell rendelkeznie a jel6ltnek

Az OKJben szerepld L
Szakképesités szakképesités Stzglt)eg% -
megnevezése azonosito FEOR |sakmaszama
SZama SZama
Hentes és 31521206 | 7211 | —
mészaros
Husfeldolgozo — | — 1914-5
szakmunkas
Hlspari szak- 1527211046408 | 7211 | —
munkas 315212 07
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Az OKJben szerepld o /2. A mester fontosabb tevekenységi terlilete és fel-
Szakképesités szakképesités Stzg"‘g’s%' adatkore
megnevezese azonosito FEOR | szakmaszama A hisipari mester a véllalkozésira és szemédlyére ird
— e = nyulé kovetelményrendszert kizardlag abban az esetben
HUuséshentes: | 4125112081009*| 5112 | — képes maradéktalanul magas szinten kielégiteni, ha kellden
aru eladé 31786203 ismeri a szakma kovetkezd legfontosabb tevékenységi te-
Husipari tech- — — — ruleteit:
nikus 1. asertés, szarvasmarha, borju, juh vagasat,
Hls és 15531131664 07* | 3113 | 61-0103 2: {;1 keletkez6 human céla melléktermékek feldol-
baromfiipari 52 6222 07 gozasdt,
technikus 3. azsirszt')vgt_elf feldolgoz,é_sét, ) )
Uzemmérnek - _ 4. ade},rabolas e,scsg)ntloza,s tevekef]ysieqet, o
(élelmiszeripari) 5. a hbkezelt huskészitmények gyartasat (vorosaruk,
. felvagottak, fustolt-fott kolbaszok, hurka- és kendséruk,
Mémok == |— hssajtok, silltek, formaban f6tt hiisok),
(elelmiszeripari) 6. ahuskonzervek gyartasét,

A *-gal jeldlt szdmok az 1995-6s OK J-ben szerepelnek.

A tébldzatban megjeldlt bizonyitvanyok, vagy szakira
nyu élelmiszeripari szakmara vonatkozo, kozép, illetve fel-
sofokl iskolai oktatdsi rendszerben megszerzett végzettség
fogadhatd €.

1/2. A mestervizsga eldfeltételeként elbirt szakmai gya
korlat:

Szakmunkas bizonyitvannyal 10 év
Kozépfokla szakiranyu végzettseggel 5év
Felsbfoka szakiranyl veégzettséggel 5év

Az ebirt munkaviszony legaldbb 50 szézalékét a jeldlt-
nek a veégzettségének megfeleld munkakorben kell eltol-
tenie.

1/3. Egyéb feltétel

A Kamara vagy az adott munkaterilet két mestere és a
munkaltatd referencigiellegli javadata

A mester munkaterUlete,
a szakmahoz kapcsol6dé tevékenysagkor ok

/1. A mester szakmai munkateriletének leirasa

A husipari mester képesitéssel rendelkezd mester szak-
méjédnak gyakorlasa soran Ondldan — korszerli kézi és
0épi eszkdzokkel, anyagokka és berendezésekkel — az
aldbbi munkatevékenységet végzi:

A vagbdlatok (szarvasmarha, sertés, borja, juh)

a) elsbdleges és masodlagos feldolgozasa, és

b) ezen tevékenységhdl nyert his és hlskészitmények
értékesitése.

7. apacolt huskészitmények gyartasat (fustolt, fustolt-
fott, langolt érlelt, formézott hisok, szalonnék),

8. anyersen érlelt kolbaszok gyartasat,

9. aszalamifélék gyartasat,

10. a késztermékek kereskedelmi kiszéllitasra valo
eltkészitéset,

11. a gépeket, a berendezéseket és ezek Uzemeltetését
a minbségbiztositass  rendszer  mikodtetését  (1SO,
HACCP),

12. az eréforrasokkal val6 gazdalkodast,

13. a jogszabalyi kotelezettségbdl raharuld feladatok
végrehajtasat,

14. aszakmai fejlesztd munkaét.

11/3. A szakma mesterszintli gyakorlasa soran elfor-
dulé legfontosabb feladatok (feladatcsoportok), amelyet a
mesternek ismernie kell:

1. A sertés, szarvasmarha, borjd, juh vagésa

a) azélo dlat atvétele,

b) azél6dlat pihentetése, vagasratdrténd elbkészitése,
c) azallat kabitasa,

d) aszlras, elvéreztetés,

€) asertések szortelenitése,

f) abbr elbfejtése, fejtése,

0) azallati testek bontasa,

h) az allati testek hasitasa, darabolasa,

i) aféltestek minbsitése,

j) azsirszovetek eltdvolitdsa, valogatésa, formazésa,
k) aféltestek végsd letisztitasa, azonosithatdsag,

I) aféltestek technoldgiai hiitése.

2. A vagas melléktermékek feldolgozasa

a) belsbségeket kezel és szétbont, haszndlati érték
szerint,

b) feldolgozza abélgarnitirét,

c) feldolgozza az dllat vérét,

d) anyershbrok vagohidi kezelése,

€) Osszegylijti és biztonsagosan elhelyezi a veszélyes
hulladékat.
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3. A zsirszovetek feldolgozésa

a) elvégzi azsirszovetek felapritasat,

b) zsirt olvaszt ésafolyamatot felligyeli

¢) zsirt hiit, Glepit, egalizal, kilénb6zd formaban ki-
szerel.

4. A daraboléas éscsontozas tevékenyseg

a) acsontoshusok ipari éskereskedelmi darabolasa és
szakszerll bontésa

b) acsontoshuisok csontozasa, formazasa

¢) ahusszovetek szétvalasztasa, kivagasa

d) akivagott hisok osztélyozasa.

5. A hbkezelt huskészitmények gyartasa

a) az anyagnorma ¢sszeallitasa,

b) agyartashoz szilkséges anyagok elbkészitése,
c) azapritaskeverésfolyamatai,

d) atoltdmassza-készités,

€) atoltés,

f) akotozés ésformazas,

0) abélbetoltott termékek hbkezel ése,

h) akésztermékek hiitése ésraktarozdsa.

6. A huskonzervek gyartasa

a) az anyagnorma ¢sszeallitasa,

b) az anyagok elbkészitése,

c) asbkeverék éspacoldat készitése,

d) adarabos, formazott hldsrészek pécolésa,

€) az apritéas, keverés,

f) atoltés, zarés,

g) afélkonzervek 100 °C alatti htkezelése,

h) ateljeskonzervek 100 °C feletti hokezelése,
i) akésztermékek hiitése ésraktérozasa.

7. A pécolt huskészitmények gyartasa

a) asdkeverék éspacoldat készitése,

b) adarabos, formézott hlsrészek s6zasa és pacolésa,
c) aflstolés, hbkezelés elbkészitése,

d) afustélésmivelete,

€) ahbdkezelés,

f) aszikkaszt6 érlelés,

0) akésztermék hiitése, raktarozasa.

8. A nyersen érlelt kolbéaszfélék gyartasa

a) azalapanyagok eltkészitése,

b) asegéd- ésaz adalékanyagok elbkészitése,
C) azapritaséskeverés,

d) atoltésésformézas mlvelete,

e) aflstélés folyamat ésannak felligyelete,
f) aszaritdsosérlelés ésannak felligyelete,
0) akésztermék raktarozasa.

9. A szalamifélék gyartasa

a) azalapanyagok eltkészitése,

b) asegéd- ésaz adalékanyagok elbkészitése,
¢) aszaldmipaszta elbkészitése,

d) atoltés,

e) aflustolésésannak felligyelete,
f) azérlelésésannak fellgyelete,
0) akésztermék raktarozasa.

10. A késztermékek kereskedelmi kiszéllitasratorténd
eldkészitése

a) akésztermékek minbsitése,

b) aseletelt, darabolt termékek készitése, csomagol asa,

¢) azegyedi csomag cimkézése (jel 6lés),

d) agyljtébcsomagolés készitése,

€) akésztermék széllitmanyba val6 szervezése.

11. A gépek, berendezések tizemeltetése

a) avagbvonalak,

b) ahltéberendezések,

C) acsontozd, darabol6 vonalak,

d) azaprit6, keverd berendezések,

€) atoltd-formazo (klipszeld) berendezések,

f) aflst6ld-f6zd berendezések,

0) azérleld berendezések,

h) acsomagol6 vonalak,

i) amelléktermék feldolgozo,

i) agépi mikodtetésli szerszamok,

k) apécol6 vonal,

I) azsirfeldolgozd vonal mikodtetése, lzemeltetése.

12. A minbségbiztositas rendszer mikodtetése (1SO,
HACCP)

a) aprogram szerint a kritikus pontok ellendrzése és
dokument& asa,

b) javadat az eljardsok médositasara,

c) avégtermék mindség-ellendrzése,

d) avevbszolgélati informéciok alapjan atermelésben
modositésok  bevezetése,

€) az anyagok éstermékek azonosithat6saga,

f) atechnolégiai paraméterek betartasa.

13. Azerbforrasokkal val6 gazdalkodas
a) napi munkaszervezés,

b) terUleti energiagazdalkodas,

¢) alapanyag gazdalkodas,

d) szakmai szamitasok, kalkulaciok.

14. A jogszabdlyi kotelezettseghdl adddo feladatok

a) amunkavédelmi elbirasok,

b) ahigiéniai elbirasok,

¢) akornyezetvédelmi elbirasok,

d) az allategészségugyi elbirasok,

€) az élelmiszertdrvény rendelkezéseinek,

f) akulsd ésbelsd szabélyzatok
érvényesitése.

15. A szakmai fejlesztd munka

a) szakmai tovabbképzés,

b) szakmai oktatas,

¢) Uj technolégiai megoldasok,

d) gyartmany- ésgyartasfejlesztés.
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1.
Szakmai  kdvetel mények

[11/1. Altaldnos szakmai kovetelmények

A hlsipari mester — az elsgjétitott ismeretek birtoka
ban — legyen képes elméleti ismereteit magas szinten
alkalmazni, gyakorlati munkgja onalléan végezni, munka-
tarsait irdnyitani. Jartasnak kell lennie a termékgyartés és
-értékesités egyes terlletein. Kelld ismerettel és készséggel
kell rendelkeznie a gazddkodas és a munkaszervezés
feladatok elldtésara, a kovetkeztetések levonasira és a
szilkséges szervezés feladatok elvégzésére.

111/2. Altalanos kévetelmények:

1. avagballatfajok és-fajtak felismerése,

2. azélbéllat felvasarlasa, mindsitése (célravilogatédsa),
végasra valo eldkészitése,

3. az elsbdleges feldolgozas miliveleteinek elvégzése,

4. az dllati testek bontasa, csontozésa kereskedelmi és
ipari céra,

5. a termel6dd anyagok szdmbavétele, a kitermelési,
gazdasagossagi szamitasok elvégzése,

6. ahuman célu melléktermékek feldolgozasa,

7. ahuskészitmények gyartashoz sziikséges anyagok ki-
vélasztasa, anyagnorma készitése,

8. azalap-, segéd- ésjérulékosanyagok gyartashoz valé
eltkészitése,

9. ahuskészitmények gyartas miveleteinek elvégzése,

10. afelvagottak készitése,

11. avoroésaruk gyartasa,

12. afiistolt-fott kolbaszfélék gyartasa,

13. ahurkafélék, kenbsaruk, sajtok készitése,

14. az étkezés szalonna készitése,

15. ahuskonzervek gyartasa,

16. aszaldmi ésanyerskolbaszfélék gyartasa,

17. hasok éshuskészitmények csomagolésa,

18. husholti kiszolgalas, kirakatrendezéséshidegtal ké-
szitése,

19. az elsbdleges és méasodlagos feldolgozas gépeinek,
berendezéseinek szakszerll haszndlata, mikddtetése, kar-
bantartasa.

[11/3. Szakmai gyakorlati kovetelmények

A szakma mesterének a gyakorlatban ismernie kell a
feldolgozés és értékesités szakmai fogasait. Ennek bizonyi-
tashra az aldbbiakban felsorolt miveletek, miveletsorok
elvégzése aapkdvetelmeny:

1. avégbalatok atvétele, mindsitése, feldolgozas cél-
nak megfelel® kivllasztésa,

2. avégbalatok vagasra val6 eldkészitése és az ahhoz
kapcsolodo dlatvédelmi elbirasok betartésa,

3. azelsbdlegesfeldolgozas miveletei:

a) akabités elvégzésének médjai, veszélyforrasai,

b) aszlras, elvéreztetés madjai, veszélyforrasai, higié-
niai elGirasai,

c) aszortelenités mliveleteinek elvégzés madjai,

d) abbrfejtéselvégzésének modjai,

€) atestek bontasa, higiéniai kbvetelményei, llatorvosi
vizsgdatra valo eldkészitése,

f) a hasitas, negyedelés elvégzésének mébdjai, veszély-
forrésai, higiéniai elbirésal,

g) afehéraru eltavolitasa,

h) aféltestek kiilsb-belsd tisztitasa,

i) aszalonna gazdasagos darabolésa,

j) atdkehuselballitasa, minbsitése,

k) abelsd szervek kezelése, bélgarnitirék feldolgozasa,

I) azsirgyartéds miveleteinek elvégzési modjai,

m) aféltestek hlitésének, taroldsdnak modja,

n) az elsbdleges feldolgozashoz hasznélt eszkdzok,
0épek, berendezések kezelése, lizemeltetése,

0) a husfajték hiusszéki és ipari bontédsa, darabolésa,
hisrészek csontozésa, kivagasa, osztdlyozésa,

p) ahuskészitmények gyartasanak miveletei,

g) az anyagnormak dsszedllitasa,

r) aszikségesanyagok eldkészitése, kimérése,

S) az aprités, keverés elvégzésének madjai,

t) ahulspépkészités,

u) atoltdmassza-készités,

V) atoltéselvégzése, botraszedés,

w) ahbkezelés (flstdlés, fozés), a hlités ésraktarozas,

X) a készitménygyartdshoz haszndlt gépek, berende-
zések — apritdgépek, dardlok, kutterek, finomapritdk,
keverdk, toltdégépek, hokezelok — kezelése, Uizemeltetése,

y) ahudsok éshuskészitmények csomagol4sa,

2) a husok és huskészitmények forgalmazasanak gya-
korlati maodjai.

[11/4. Kdvetelmények a szakmai elmélet soran

Ismerje:

1. afogyasztok taplélkozas szokésait, akorszertitéplal-
kozas elveket,

2. az élelmiszertdrvény és a Magyar Elelmiszerkonyv
rendelkezéseit,

3. ahusipari Uzemek és a huslizletek Iétesitésének fel-
tételeit, kornyezetvédelmi szabdlyait,

4. a biztonsagos munkavégzés személyi éstéargyi felté-
teleit,

5. amunkahelyi artalmakat, azok megel6zési éselhéri-
tas modjait,

6. ahusiparban éshusiizletekben alkalmazott eszkz6-
ket, gépeket, berendezéseket, azok szerkezeti felépitéset,
milkddési elvét, munkavédelmi és higiéniai elbirésait,

7. agépeknél ésberendezéseknél hasznalatos méro- és
ellendrzd miszereket,

8. avagbadllatfajokat, a szarvasmarha-, sertés- ésjuhfaj-
ték hasznositas szerinti csoportositasét, a csoportokra jel-
lemz6 kilsd és belsd tulajdonsagokat,

9. azéllati szervezet felépitését, aszbveteket, szerveket,
szervrendszereket,

10. a végbalatok é&tvételi és minbsités rendszereit
(EUROP),
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11. avégasraval6 elbkészitéselvi alapjait,

12. az elsbdleges feldolgozas miveleteit éstechnol bgiéit,

13. amiveletekhez tartozd adatokat, paramétereket,

14. avégas soran keletkezett f6- és melléktermékeket,

15. a nem fogyaszthaté melléktermékek gylijtési, fel-
dolgozési, értékesitési lehetbségeit, a hulladékkezelés
modjat,

16. avégassal kapcsolatos allatorvosi ellendrzés mod-
jé, a husok egészségligyi mindsitéset,

17. a féltestek bontasi, csontozasi, hlsosztélyozasi
maodszereit,

18. ahusfeldolgozasalap-, segéd- ésjarulékosanyagait,

19. a haskészitmények gyartds miveleteit, technol6-
giait,

20. atermékek gyartassal kapcsolatosjogi, élelmiszer-
egészsegligyi és minbségbiztositasi el dirésait,

22. a csomagol6anyagokat, a csomagolasi mdédokat,
csomagol 6gépeket,

23. a hus és huskészitmények tarolas eldirasait, a mi-
nbségmegodrzési és fogyaszthatosagi hatéridoket,

24. ahusipari tartésit6 eljarasokat,

25. atisztitd- ésfertotlenitbszereket,

26. az 6nallé vallalkozas | étesitésenek higiéniai és mi-
szaki feltételeit,

27. aminbség-ellendrzés, mindségszabal yozas el birasait,

28. ahusipari mindség-ellendrzb szerveket,

29. ahusipari higiéniai ellendrzd szervezeteket,

30. aszemélyi higiéniaval kapcsolatos elbirasokat,

31. avagodllatfajtakra jellemz6 tulajdonsagok ésa mi-
ndség kozotti dsszefliggest,

32. az él6 allat mindsitésének elvi alapjait,

33. aminbséget befolyasol6 tényezdket,

34. avagasutani (EUROP) mindsitésésosztalybasoro-
I&s elvi aapjait,

35. aminbsitd készilékek mukodés el vét,

36. apihentetés jelentbségét, mindségre gyakorolt ha-
tasét,

37. aszénhidrat-korforgalmat,

38. az elsbdleges feldolgozashoz szilkséges anatémiai
ismereteket,

39. akébitasi médok elvi alapjait, élettani hatasait,

40. akébitas hibdk mindségre gyakorolt hatasét,

41. az elvérzés mértékét befolyasol 6 tényezdket,

42. akébitasésaszliraskozott eltelt idd jelentdségét,

43. aszlréas hibak mindségre gyakorolt hatasat,

44, a forrdzas idd és a forrdzas htmérseklet Ossze-
flggéseit,

45. aforrazé vizhtmérsekletét befolyasol 6 tényezdket,

46. ahibéasforrazas kdvetkezmeényeit,

47. asertéshor-fejtés ésforrazas dsszefliggéseit,

48. abelsh szervek gyors eltavolitasanak fontossagét,
meényeit,

50. az eszkdzfertétlenités és a higiénikus munkavégzés
fontossagat,

51. ahasitas hibak mindségre gyakorolt hatasat,

52. atechnolégiai mlveletek sorrendiségének, pontos
elvégzésének jelentdségét,

53. avizellétas, szennyvizkezeléshigiéniai eldirasait,

54. amelléktermék-feldolgozasgazdasagi éskornyezet-
védelmi jelentdsegét,

55. aleggyakrabban el6fordul 6 éllatbetegségeket, allat-
orvosi ellenbrzés fontosségét,

56. ahus szerkezeti felépitését, szdveti dsszetételét,

57. a hlas érzékszervi tulajdonségait, kémiai Ossze-
tételét,

58. a hus végés uténi elviltozésait, fizikai és kémiai
folyamatait,

59. aféltestek bontasa, csontozasa soran kinyert termé-
kek arényait, tovabbi felhaszndasi |ehetdségeit,

60. abontasi médok gazdasdgossagi 6sszehasonlitasat,

61. azalap- éssegédanyagok jelentdségét, helyettesitési
lehetbségeit,

62. ahusipari tartésito eljarasok hatasat,

63. a romlasok és tartositd eljarasok kozotti dssze-
flggest,

64. amikroorganizmusok életjelenségeit, életfeltételeit,

65. ahités, fagyasztas soran végbemend fizikai, kémiai,
mikrobiologiai  vatozdsokat,

66. ahdmérséklet ésatérolas idd dsszefliggését,

67. apécolastechnoldgiai iranyelveit,

68. apécoléas szinrdgzitd hatasat,

69. apacolas médok kdzotti kildnbséget,

70. ahbkezelési médok kdzoétti kildnbséget,

71. ahbkezelés médok hatésat,

72. afustolés, fozés kbzben lejatszddo fizikai, kémiai,
mikrobiologiai  folyamatokat,

73. afustdlés mddok dsszehasonlitd értékel éét,

74. aflstolés, fozés iddt meghatérozd tényezdket,

75. amaghdmérséklet jelentbségét,

76. a fozés hatasdt az eltarthatésagra és érzékszervi
tulgjdonsagokra,

77. atoltbmassza-készités elvi alapjait,

78. az apritas, keverésiranyelveit, mindségre gyakorolt
hatasat,

79. a huspépkészités sordn végbemend fizikai, kémiai
véltozasokat,

80. avizkotd- ésviztartOképességet,

81. ahuspép mindségét befolyasold tényezdket,

82. azadalékanyagok szerepét ésjelentbsegét ahlspép-
készitésndl,

83. az emulzidk, gélek felhasznalas lehetbségét,

84. atoltésiranyelveit,

85. atdltéssel, kdtozéssel, parozassal szembeni kovetel-
meényeket,

86. ahbkezelés éseltarthatdsag dsszefliggéseit,

87. ahdkezelés hibdk mindségre gyakorolt hatasét,

88. akésztermékek hlitésének jelenttségét,

89. a késztermékek raktarozas korilményeit megha-
tarozd tényezbket,

90. aklimatizalasjelentbségét,
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91. a csomagoléas fontossagét, eltarthatésagra, minb-
ségre gyakorolt hatasat,

92. az egyesvorosaruk kdzotti kuldnbségeket, hasonl 6-
sagokat,

93. ahlspép jelentdségét a vorosaruknal,

94. a felvagottakndl a kulonbtzd szemcseméretek je-
lentbségét, a termékre jellemzd szemcseméreteket,

95. a kolbaszfélék csoportositasat, hbkezelés kilénb-
Ségeket,

96. a szérazéruk alapanyagaival szemben tamasztott
kovetelményeket,

97. aflustolés idd és vizelvonas sebessége kdzotti Hsz-
szefliggést,

98. agyorsvizelvonas kéros hatasat,

99. ahurkafélék, kendsaruk gyartasanal az el 6f6zés sze-
repét és szikségességét,

100. apacolt, fustolt ésfustolt-fott termékek gyartasa-
na az alapanyagokkal szemben témasztott kovetelmé-
nyeket,

101. apécoléshatasat atermék jellegére,

102. afustoléséseltarthatdsag Osszefliggését,

103. a szalonnafélék csoportositasat, sbzas, pécolas,
flstblés hatését a termék jellegére és eltarthatdségéra,

104. a zsirolvasztas kdzben lejatszddo fizikai, kémiai
folyamatokat,

105. az olvasztas id6, hdmérséklet, apritottsag kdzotti
Osszefliggést,

106. az olvasztas anyagok szétvalasztasdnak elvi
dapjait,

107. az antioxidansok szerepét,

108. ahuséshluskészitmények szallitasanak elbirdsait,

109. atisztités, fertdtlenitésfontossagat, fazisait, fertot-
lenitbszerek  hatdsmechanizmusét.

Ismerje és akamazni tudja

1. ahusipari feldolgozas céljainak |egjobban megfelel®
dlatfajtak kivaasztasit,
talyba sorolasat,

3. az elektromos kébitds médjait,

4. az elektromos kabitdéeszkdzok (kabitdéfogo, kabito-
villa) szerkezeti részeit, mikodés elvét, kezelési elbirasait,

5. amechanikus kébitas médjait, eszkbzeit,

6. abalesetveszély elkerlésének médjét,

7. a sziras-elvéreztetés modszereit a killdonb6zd vago-
alatokndl,

8. az étkezés vérvétel modjét, higiéniai kovetelményeit,

9. aforrézas modjait,

10. aforrézéberendezések szerkezeti részeit, mikodési
elvét, kezelés elbirasait,

11. aszbrtelenités, kopasztds modszereit,

12. akopasztogépek szerkezeti részeit, mikodési elvét,
kezelés elbirasait,

13. aperzselés modjait, eszk6zok, berendezések hasz-
nal atét,

14. abbrfeluletek tisztitdsanak modjat,

15. abbrfejtés modjait kiilonbdzd vagdéllatokndl,

16. a szarvasmarha borfejtogépek szerkezeti felépité-
sét, mikddeés elvét, kezelési elbirasait,

17. abelsb szervek eltavolitasét,

18. abontas médszereket akiilénbdzd vagéallatoknal,

19. abontés higiéniai, munkavédelmi el6irasait,

20. a hasitds modszereket, a hasitd eszk6zok kezelési
€lbirasait,

21. afehéraru elballitasat, a tbkehls készitését és mi-
nositését,

22. az anyagmozgatasi modokat, az anyagmozgato be-
rendezések kezelés eldirasait,

23. az elsbdleges feldolgozas technolégiai vonalait
(alétszamigény meghatérozasit),

24. asertésvigas médok technolbgial dsszehasonlitasat,

25. amarhavagas modok technol6giai 6sszehasonlitasét,

26. aborju-, juh- ésl6vagastechnol égiéit,

27. az elsbdleges feldolgozastermékeinek szambavéte-
lét, nyilvantartést,

28. atermelési ésgazdasdgossagi szamitasokat,

29. abelsbségek ésafehéraru felhasznalas lehetdségeit,

30. abelsbsegmoso és béltisztitogépek szerkezeti részeit,
mikodési elvét, kezelés elbirasait,

31. anem fogyaszthat6 melléktermékek kezeléét,

32. abél-, szbr- ésbbdrfeldolgozo berendezések, a pacal-
tisztitd gépek szerkezeti részeit, mikodés elviiket, kezelés
elbirésaikat,

33. ahuskéroselvaltozasainak megel6zés maédjait,

34. a sertés féltestek bontasi, csontozasi moédszereit,
hlsosztadlyozast,

35. acsontozas lehetdségeket, variécidkat,

36. adarabolas modok gazdasagos dsszehasonlitasat,

37. amarha negyedtestek bontasat, csontozasat,

38. aborju- ésjuhtestek darabolasét, felhasznélés sze-
rinti  csoportositasét,

39. adarabol6gépek, flrészek, mardgépek, csontszepa-
rator szerkezeti részeit, mikodés elviket, kezelési elbira
saikat,

40. acsontozads mindségi éshigiéniai kovetelmeényeit,

41. az éllati testek csontvazat, csontok elnevezéseit, el-
helyezkedését, izeslléseit,

42. ahusfajtékat éshusféléket,

43. amarhahusfélék elnevezéseit,

44, asertéshisfélék elnevezéseit,

45. aborju- ésjuhhusfélék elnevezéseit,

46. ahusfélék csoportositasat konyhatechnikai felhasz-
nahatésag szempontjabal,

47. aziizlethelyiség kial akitasat éskiszolgalas elbirasait,

48. afogyasztéi tanacsadast, az armegallapitast, a pult-
és kirakatrendezést, hidegtalkészitést,

49. az Uzlethelyiségekben hasznélt szerszdmok, eszko-
z0k, berendezések mikddtetését, kezelési, higiéniai és
munkavédelmi  szabdlyait,

50. a huskészitmények gyartasahoz sziikséges alap- €s
segédanyagok kivalasztasat,
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51. a huskészitmények gyartasdhoz szilkséges anyag-
normak Osszedllitését,

52. atdltdmassza készitését,

53. az apritasi médokat,

54. az apritdgépek, dardlok, kutterek, finomapritdk
szerkezeti részeit, mikddés elviket, kezelési szabdlyaikat,

55. akeverés médokat,

56. akeverdgépek szerkezeti részeit, mikdodés elviket,
kezelési szabalyaikat,

57. ahuspépkészitéstechnol égiéit,

58. az emulziok, gélek felhasznalas |ehetbségeit,

59. atdltés modokat,

60. atoltdbgépek szerkezeti részeit, mikodés elvét, ke-
zelési szabdlyait,

61. aklipszelb gépek szerkezetét, miikodés elvét, keze-
lési szabdlyait,

62. afustoléd, fozés modokat, flistanyagok kival aszt4sét,

63. a fustolo-f6zd berendezések, fustgeneratorok ma-
kodési elvét, szerkezeti részeit, kezelési szabalyaikat,

64. akésztermékek hiités, raktarozas modjait,

65. ahuséshlskészitmények szallitasanak maédjait,

66. agépek, berendezések munkavédelmi ésbiztonsag-
technikai szabalyait,

67. ahulsipari gépek higiéniai mindsitését,

68. ajogszabdlyokban régzitett higiéniai eldirasokat,

69. aszemélyi higiénia betartasat,

70. atisztitdszerek, fertdtlenitdszerek hasznélatét,

71. abetegségek, jarvanyok megel6zési tennival 6it,

72. ahusipari tartésit6 eljarasokat,

73. ahités, fagyasztas médokat,

74. ahitbgépek szerkezeti részeit, mukodeés elvét, ke-
zelés elbirasait,

75. apécolas modokat,

76. az egy- éstobbtlis pacoldk, lazito-forgatdberende-
zések szerkezeti részeit, mikodés elviket, kezelési elbira
saikat,

77. avordsaruk gyértastechnolégigjat,

78. afelvagottak gyartastechnolégidjét,

79. afustolt-fott kolbaszok gyartastechnolégidjét,

80. a hurkafélék, kenbsaruk, hlussajtok gyartastechno-
|6gidéit,

81. aforméaban fbtt aruk gyartastechnol 6gigjat,

82. a pacolt, fustolt és fustolt-fott termékek gyartés
technol6giait,

83. az étkezés szalonnafélék gyartastechnol égiéit,

84. aszérazéruk gyartastechnolégidjét,

85. a klimaberendezések szerkezeti részeit, mikodés
elvét, kezelési szabdlyait,

86. azsirgyartastechnoldgiait,

87. ahlsok éshuskészitmények csomagolasi modjait,

88. a csomagoldgépek szerkezeti részeit, mikoddés el-
vét, kezelés €elbirasait,

89. ahusok éshuskészitmények szallitasdnak maédjait,

90. a husipari termékek reklamozasat, piackutatasi és
marketing tevékenységet,

91. abélgarnitira szétszedését ésfeldolgozasat,

92. amibelek elbkészitésenek modjait.

V.
A mestervizsga rendje

A mestervizsgadt a Mestervizsga Szabdlyzat szerint kell
megszervezni és lebonyolitani.

A mesterjeldltnek a Mestervizsga Bizottsdg elott kell
szdmot adniagyakorlati tudésarol, elméleti felkéésziiltsbgérdl.

A Mestervizsga Bizottsdg a vizsgaeredmények alapjan

IV/1. A mestervizsgarészei éssorrendje:

1.1. agyakorlati vizsga,

1.2. aszakmai irasbeli vizsga,

1.3. aszobeli vizsga, amelynek témakorei:

a) szakmai elmélet,

b) vallalkozas ismeretek (gazdasagi ésjogi ismeretek),

¢) pedagbgiai ismeretek.

A hérom vizsgarészt kilon napokon kell Iebonyolitani a
megadott  sorrendben.

1.1. A gyakorlati vizsga

A gyakorlati vizsga lebonyolitédsanak menetérdl, az azzal
Osszefliggd valamennyi szervezési kérdésrdl a Mestervizsga
Bizottsdg dont, a Vizsgaszabdlyzat szerint. Valamennyi
jelélt vizsgafeladatot kap, amely lehet killonb6zd vagy azo-
nos is.

A gyakorlati vizsga iddtartama legfeljebb: 4 éra

A Mestervizsga Bizottsag a vizsga megkezdése el6tt
ellendrzi a helyszint, a vizsgahoz szilkseges targyi feltételek
biztositésat, az aldbbiak szerint:

a) az dltaldnos elbiras szerinti munka, egészsegugyi €s
higiénés, munkavédelmi feltételek meglétét,

b) a gyartéshoz és értékesitéshez sziikséges gépek és
berendezések meglétét.

A gyakorlati vizsgan a vizsgajeldlteknek a szakma és a
vizsgahely sajatossagainak megfeleld munka- és kornyezet-
védelmi ergondmiai éshigiénéselbirdsokat be kell tartania

A gyakorlati feladat minden esetben egy konkrét, dsz-
szetett feladat elvégzése.

A mesterjelolt gyakorlati munkgét a Bizottsag a mun-
kavégzés szakszerlisége, pontosséga a technikai és techno-
I6giai folyamatok betartédsa, a munkavédelmi elbirasok
alkalmazésa és a termék minbsége aapjan birdlja el.

Az ajelolt, aki a gyakorlati vizsgan az egyes részfelada-
tokbdl kilén-kilon nem éri el a maximalisan adhaté pont-
szdm 50%-&t, annak mindsitése: ,,nem felelt meg'’.

A gyakorlati vizsga megismétlésére, illetve a vizsga to-
vébbi menetére a Vizsgaszabdlyzat elbirasai az iranyadok.
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1.2. A szakmai irasbeli vizsga

Az irdsbeli vizsga helye a Mestervizsga Bizottsag 4ltal
megvélasztott helyszin, a vizsga idétartama: 210 perc.

A szakmai irésbeli vizsga anyaga az alabbi témakoroket
oleli fel:

a) az elsbdleges és méasodlagos feldolgozas alapisme-
reteit,

b) afeldolgozas gazdasagossagi szamitasait,

c) azélelmiszer-mindségi és-higiéniai ismereteket.

Az irdsbeli vizsga értékelése a Bizottsag atal elkészitett
pontozOlap aapjan torténik. Annak a jeldltnek, aki az
adhat6 pontszam felét nem éri e, irdsbeli vizsgdjdnak mi-
nositése ,,nem felelt meg'’.

A vizsgarész ismétlésére, illetve a vizsga tovabbi mene-
tére a Vizsgaszabdyzat a mérvado.

1.3. A sz6beli vizsga

A szobeli vizsga helye a Mestervizsga Bizottsag 4ltal
meghatarozott helyszin.

A szobeli vizsga harom témakorének tételsorabol a
Vizsgahizottsdg elntke dtal meghatérozott sorrendben le-
het tételt hdzni, illetve a szobeli vizsgat letenni. A hdrom
témakort kilon-kulon kell értékelni, amelyet a Vizsga
bizottsdg egyszerli szavazati tobbséggel mindsit. Mindh&
rom témakdr ,,megfelelt’”” mindsitése esetén érvényes a
szobeli vizsga.

Egy-egy téel feldolgozaséhoz legaldbb 20—25 perc fel-
készllés idot kell biztositani.

A jeldltnek ondlldan kell szamot adni felkésziiltségérdl,
a Vizsgabizottsdg tagjai csak akkor tesznek fel kérdéseket,
amikor a jelolt feleletében elakad, rosszat mond, helytelen
kovetkeztetést von le, illetve a védlasz tovabbviteléhez se-
gitség szilkséges. Amikor a jeldlt befejezte feleletét a Vizs-
gabizottsignak joga van a tétel anyagan belll Ujabb kérdé-
seket feltenni a targyszer(l értékelés és minbsités érde-
kében.

Szavazategyenl6ség esetén az elntk szavazata dont.

A jelolt nem megfeleld felkészlltsége esetén Ujabb tétel
hizasat nem szabad engedélyezni. Az eredménytelen szé-
beli témakdr (témakorok) megismétiése a Vizsgaszabaly-
zat aapjan torténik.

IV/2. A felmentésfeltételei a mestervizsga egyes részei
adl
A gyakorlati vizsgarész a6l felmentés nem adhato.

Az egyéb felmentési lehetbségeket a Vizsgaszabalyzat
tartalmazza.

A vallalkozas ismeretek
a mestervizsgarész célja és kdvetelményei
1. Avizsga célja
Az Orszdgos M estervizsga Szabalyzat 2. § d), valamint a

3. 8 d) pontja értelmében a mestervizsgak szerves részét
kell hogy képezzék az olyan Atadnos és specidlis vallako-

z&s ismeretek, amelyek lehetdvé teszik a sgjét valakozés
ban a tulajdonosi, illetve mas személy Uzleti valakozasa
ban a beosztotti feladatok teljesitését.

A mesternek kellb ismeretekkel kell rendelkeznie a ter-
melés, az értékesités és a gazddkodas minden terlletén.
Figyelemmel kell kisérnie a piac helyzetét, vétozasait,
torekedve arra, hogy azokhoz ne csak akamazkodjon,
hanem képes legyen a véltoztatas elbsegitésére is.

2. Kovetelmények

A mesterjelolt

1. ismerje a vallalkozas és a koltségvetés kdzott kiala-
kulé sokoldalil kapcsolat elemeit, az ad6rendszer jellemzd
vonasait, a munkavéllaldkat és a munk&ltatokat terhel®
adénemek szabdlyait,

2. rendelkezzen avallalkozasokravonatkozé kdzgazda-
sagtani alapismeretekkel, valamint ismerje a vallakozaso-
kat érintd nemzetgazdaségi, a makro- és mikroszinten be-
kovetkezd jelentbsebb gazdasagi események lefolyésanak
torvényszerliségeit és az érvényesild hatasmechanizmu-
sokat,

3. ismerje a hazai véllalkozasok szervezeti formait, az
alapitasukra és mikodtetésilkre vonatkozo  jelentbsebb
jogszabdlyokat,

4. ismerje az Uzleti terv és a hitelterv elkészitésének
folyamatat,

5. ismerje a véllalkozas csbdje, felszamolésa és végel-
szamolasa kozben felmertld feladatokat és eljaradsi szabé
lyokat,

6. ismerje a vallalkozas elszdmolasanak adminisztrativ
szabalyait, a bizonylati fegyelem kovetelményeit,

7. rendelkezzen astratégiai tervezéslépéseire, avezeté-
s stilusra, a dontéshozatalra és az egyes dontések vissza-
csatolésara vonatkozd ismeretekkel,

8. ismerje a szerzbdéskotések tartalmi formai kovetel-
meényeit,

9. ismerjeapiacmeghatarozd elemeit, szereplbit, avér-
hat6 termeldi és fogyasztéi magatartast, a vasarloi dontési
folyamatokat, a fogyasztévédelem rendelkezéseit,

10. ismerje aszakmai éslzleti kapcsolatok kdzben fel-
szinre kertld etikai és protokolléris szabalyokat,

11. képes a vallalkozas munkaer6-szilkségletét folya-
matosan fejleszteni, ismerje a létszamleépités, a munka
erb-atcsoportositéds, a bérgazdakodas |ehetbségeit és jogi
szabalyait,

12. ismerje és alkalmazza a véllalkozasokkal dsszeflig-
gésben a Munka Tdrvénykonyveét, a foglalkoztatasi, a szak-
képzési, a munkavédelmi, a tarsadalombiztositasi és egyéb
személyi Ugyekkel kapcsolatos jogszabalyokat,

13. tudja alkalmazni az érstratégidkat és az arprogra-
mokat, tudja Osszehangolni a termelés, az aruforgalom és
a szolgdltatés elemeit.

14. ismerje és alkalmazza a marketing alapfogalmait,
kllénos tekintettel a marketing-mix elemeire.

15. ismerje ajé mindsegll &ruhoz, szolgéltatdshoz valo
jogot,
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16. ismerje az ellendrzésre jogosult hatbsagokat és ko-
telezettségeit a hat0ségi ellendrzéskor,

17. ismerje az anyaggazdalkodas elveit, szabalyait és
gyakorlatat (tervezés, beszerzés, raktérozas, anyagmozga-
tas, tarolas).

18. legyen képes a nyereségorientalt tevékenyseg foly-
tataséra, a munkahely miszaki, pszicholégiai és ergond-
mial szempontok szerinti kialakitésara

19. ismerje a véllalkozasok informécios rendszerének
milkddését, a partnerekkel és a versenytarsakkal valo kap-
csolatok alakitésanak lehetdsegét, a kezdeményezd Uzlet-
politikat.

20. éldkapcsolatot alakitson ki aKamaraval, azipartes-
tlletekkel és egyéb érdekképviseleti szervezetekkel.

A pedagdgiai ismeretek
a mestervizsgarész célja és kdvetelményei

1. Avizspa cédlja

Az Orszdgos M estervizsga Szabalyzat 2. § b), valamint a
3. § €) pontja értelmében a mestervizsgdk kovetelményei-
nek szerves részét kell képezzék az olyan alapvetd, gyakor-
latorientdlt pedagbgiai ismeretek, melyek az adott szakmai
terlleten a munkaeré-uténpétlas szinvonalas képzéséhez
nél kil 6zhetetlenek.

A gyakorlati oktatést is végzd mesternek szakmai mun-
kdjdban a tanulok életkori sgjdtossdgainak megfeleld, a
képzési célok elérését elbsegitd modszereket és eszkdzo-
ket kell alkalmaznia, az elért eredményeket pedig targysze-
rlen kell értékelnie.

Ezért avizsga cdlja: annak felmérése, hogy a mesterjel it
a magas szintll szakmai ismeretei mellett képes-e a tudasét
a szakképzés hazai rendszerében a tanuldknak kozvetiteni,
illetve az oktat6i tevékenység iranti érdeklddés felkeltése.

2. Kovetelmények

A mesterjeldlt:

1. ismerje a hazai szakképzés rendszert, a szakképzési
torvény és a szakmai vizsgéztatésrol sz6l6 jogszabdly leg-
fontosabb ismérveit (pl. a tanulGszerzodésre vonatkozd
el6irasokat),

2. ismerje aszakmai pedagdgiai dokumentéaciok régi és
Uj fogamait (OKJ, OSZJ, TSZJ, szakma szint, tanterv,
tanmenet, kdzponti és helyi programok stb),

3. részletesen ismerje az adott szakma gyakorlati tan-
targyprogramjanak tartalmét, az iskolai szakmai elméleti
programokat, valamint az iskola és a gyakorlati képzdhely
munkgjadnak koordindési feladatait az elmélet és gyakorlat
egységének megteremtése érdekében,

4. részletesen ismerje szakmajdban a gyakorlati képzés
idorendi (temezésének, a munka megtervezésének, eldké-
szitésének |épéseit,

5. ismerje az egyedi ésakiscsoportosgyakorlati képzés
(team-munka) szervezésének elbnyeit és hétranyait,

6. ismerje a tanitadstanulas folyamat sajatossdgait, az
eredményesseget  befolyasol6 tényezdket,

7. legyen képes szakmajaban az altaldnos éskildnleges
munkacselekvésekre valo felkészitésre, bemutatésra, gya
koroltatasra és javitasra,

8. ismerje és az oktatashan, a szemléltetésben, a tanu-
6k munk§énak, szakmai fejlddésének ellendrzésében és
értékeléstben haszndlhatd modszereket, és vétozatosan
alkalmazza azokat,

9. ismerje amddszerek megvalasztasanak kritériumait,
és legyen képes azok tudatos alkalmazésara,

10. ismerje afegyelmezett, biztonsagos, az egészséget és
a kornyezetet nem veszélyeztetd, mindségi munkéra neve-
lés kovetelményeit,

11. ismerje a palyavalasztas és a szakmai alkalmassag
ismérveit,

12. ismerje a tanuldk életkori sajatossagait, azok leg-
fontosabb pszicholégiai és pedagdgiai torvényszerliségeit,

13. ismerje a személyiségfejlesztés lehetbségeit, legyen
képes a tanulok kommunikacids képességének, rugalmas-
saganak, alkotoképességének elbsegitésére,

14. legyen képes a személyre sz610, segitd kapcsolat
kialakitdséra a tanuldkkal, a tanuldcsoportokkal, a tanu-
[0k szlleivel és az iskola munkatérsaival,

15. legyen képes tarsadalmi alapértékeket (becsiilet,
tisztesseg, felelbsség, pontossag, megbizhatésdg sth.) koz-
vetiteni,

16. ismerje ésvilagosan, szabatosan és stilusosan hasz-
nédlja anyanyelvét és a szakmai miiszaki nyelvet,

17. neveljen a szakma szeretetére, a szakmai ontudat
erdsitésére.

5. szam( melléklet
a 30/2001. (IV. 9.) FVM rendelethez

Cukoripari mester mestervizsga szint és szakmai
kdvetelmeények

l.
A mestervizsgara jelentkezés feltételei

I/1. A mestervizsgara jelentkezéshez az alabbi szakképe-
sitések egyikével rendelkeznie kell a jeldltnek:

Az OKJben szerepld L
Szakképesités szakképesités Stzglt)eg% -
megnevezese azonosité FEOR | szakmaszdma
szama szama
Cukoripari 1553113166402 | 3113 61-0109
technikus 52622202
Edesi pari tech- | 15531131667 04* | 3113 61-0107
nikus 52 6222 04
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Az OKJben szerepld L
Szakképesités szakképesités Stzgkgpseg -
megnevezese azonosité FEOR | szakmaszama
széma széma
Elelmiszer- 15531131664 05| 3113 | 61-0200
analitikus 52 6222 05
technikus

Elelmiszeripari |1553117162004* | 3117 | 71-0100

oépésztech- 52 5442 01

nikus

Cukoripari 1527217046402 | 7217 1914-2

szakmunkas 31521202

Elelmiszeripari | 15274390222 05* | 7439

gépész 335236 01

Elelmiszeripari | 152754267 3001* | 7540

laborans 33528201

Elelmiszeripari 55622201 | 3910

menedzser

Elelmiszeripari | 154754207 2002* | 7540

mikrobiol6 - 51 5282 02

giai laboréns

Automatizalas |0953129163001* | — 3129,

technikus 52 5499 01 3619,
3121,
3117,
8229,
7439

A *-gal jeldlt szdmok az 1995-6s OK J-ben szerepelnek.

A kovetkezd szakmdk a mésodikként elvégzett cukor-
ipari szakmunkas képesitéssel egylitt valo egyedi értékelés-
hez: a badogos, csbhal6zatszerel®, esztergalyos, fémforga
csol6, gazvezeték- és késziilékszereld, géplakatos, hegesz-
t6, ipari elektronikai technikus, kovéacs, koszorls, kdzpon-
tifités- és csbhd zatszereld, mards, szerkezetlakatos, vil-
lanyszereld, vizvezeték- és készilékszereld, vizvezeték- és
kozpontifutés-szerel®, miszerész.

1/2. A mestervizsga eldfeltételeként elbirt szakmai gya

korlat idbtartama
Cukoripari munkaterileten €toltott igazolt munka
viszony és cukoripari gyakorlat:
Szakmunkas bizonyitvannyal 10 év
Kozépfokl szakiranyu végzettséggel 10 év
Kétszakmas jelentkezd esetén, amennyi-
ben az egyik szakma cukoripari 7év
Technikus végzettséggel 5év
Szakirényl felsbfoki miszaki végzett-
séggel 3év

A mester szakmai munkater Ul ete,
tevékenysegkor e és feladatai

I1/1. A mester munkaterilete

Részt vesz a cukoripari termelés elbkészitésében, a fo-
lyamatok belizemelésében, ©sszehangolésadban, iranyitasa
ban és ellenbrzésében.

Kezeli, kiszolgdlja, fellgyeli a gépészeti és technolbgiai
berendezéseket.

Elvégzi a rébizott gépek, berendezések karbantartasét,
felel a miszaki dalapotukért, gondoskodik apolasukrél és
szakszerll  Uzemeltetésukrol.

A gyértasi tevékenység sordn mindség-ellendrzéssel és a
szilkséges beavatkozasokkal biztositjia a termékek eldirt
mindsegét.

Vészhelyzetben intézkedik a felligyelete aa tartozd gé-
pek- és berendezések biztonségos |edllitasardl, gondosko-
dik a munké& végzd személyek biztonsagardl, a munka-
védelmi eldirdsok betartasardl.

Biztositja a termelés energetikai optimatizalasét, a kész-
termékek raktérozasig valé minbségvédelmét, a kornyezet-
védelemhez kapcsol6dd tevékenységek elbirasoknak meg-
feleld betartasat.

Tevékenysége az avételi, répaudvari, répa és viztisz-
titasi, nyersoldali, cukoroldali, mészkemencei, energetikai
6s mindség-ellendrzési, raktérozds és  csomagolési
tertleteken folyhat.

Munkagjdt a miszaki vezetbség irdnyitasa alatt vegzi, és
Osszehangolja a hozza beosztott dolgozok tevékenységét.

I1/2. A mester tevékenységi terilete, feladatkorok

Jellemzd  feladatcsoportok:
1. anyersanyag-el6készités mlveletei,
arépavagas, |ényerés, szeletprésel és,
alétisztitas,
a bepérléas és slirlilé kezelés mlvel etei,
acukoroldali tevékenységek,
a késztermék kezelés mlveletei,

7. azenergetikai optimumnak megfelel gbzel osztasok
biztositésa,

8. segédiizemek tevékenységei,

9. aszennyvizrendszer elbirasoknak megfeleld tizemel-
tetése,

10. amelléktermékek kezelése, tarolasa,

11. részvétel a mindség-ellendrzés munkéban, mind-
séghiztositas,

12. agyéri folyamatiranyitd rendszerek iranyitasa, mu-
kodtetése,

13. atevékenységi korébe esd gépek, berendezések ize-
men Kivili és Uzem alatti karbantartasa, apolésa,

14. javadattétel a miiszaki fejlesztés és beruhézas el6-
készitd munkéiban, azok kivitelezésében,

15. az elbirasok betartésa, illetve betartatasa,

ok wd
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16. arabizott tertleteken avagyonvédelem betartatasa,

17. kapcsolattartas és egyeztetés munkahelyi vezetbi-
vel, a térsterlilet mestereivel, munkatarsaival,

18. kapcsolattartas mas, a tevékenységével dsszefliggd
szaktertletekkel  (minbség-ellendrzés,  munkavédelem,
energetika, tlzrendészet, kornyezetvédelem, anyaggazdal-
kodas),

19. segitségnyujtés a szakhat6sagi vizsgllatok sorén,
egyuttmiikddés a szolgdltatokkal.

11/3. A szakma mesterszintll gyakorlasa sorén eldfordul &
legfontosabb  feladatok

3.1. A nyersanyag ameneti téroldsa, kdzdti, vasiti répa
beadas, a répa- és szennyviztisztités miveleteinek, beren-
dezéseinek Uzemeltetése, a keletkezett hulladékok eltavo-
lithsanak szervezése:

a) mérlegeli vagy mérlegelteti a beérkezb cukorrépét,

b) a mintavétel elbirdsainak megfeleléen biztositja a
szallitményokbdl a mintavételt,

¢) arépalaboratériumban feldolgozza a mintét, bizto-
sitja az analizis helyes lefolyasét,

d) iranyitjaarépaelosztasat,amindenkori szennyezett-
segtdl fluggben a kdzvetlen répabeadést és a térol6ra torté-
nd elbirdsszerll lerakast,

e) fellgyeli az &meneti répatérolast,

f) szervezi az aktudlis beszéllitasok, a rendelkezésre
alo készletek fliggvényében a répabeadast,

g) irényitja és Uzemelteti a répatisztitas miveleteit
(gazfogés, kbfogés, vizlevdlasztas, mosés, utdmosas stb.),

h) (zemelteti ésellenbrzi az Gsztatovizbdl torténd tor-
meléklevilasztast, tormelékszétvalasztast és szillitést, az
egyes frakciok eltavolitasat vagy tovabbfeldolgozéasét.

3.2. Irényitja és ellendrzi a répavégés, késéezés, [énye-
rés, szeletpréselés, préselt szeletkiadas miiveleteit, beren-
dezéseit:

a) Uzemelteti a répavago-allomast, gondoskodik a
répavégd kések megfeleld alapotardl, a szennyezettség
eltavolitasérol, biztositja a répavagd kések folyamatos,
a szilkseglethez igazodd, jé mindségl élezését,

b) vezeti adiffdzios munkét,

¢) biztositjaamegfelel6 diffuzios segédanyagok beszal-
littatésat, adagolésat és az optimalis lUzemdllapothoz szik-
sages mennyiségek ellendrzését,

d) Uzemelteti a szeletprés-dllomast, a lagozott és pré-
selt szelet szallitéeszkozoket, ellendrzi a préselt szelet t&
roléra adését vagy szeletszéritora tovébbitasit.

3.3. Vezeti, dlendrzi a |étisztitas folyamatét, eltérés ese-
tében a technoldgiai utasitdsok szerint vétoztatja a para
métereket, végrehajtjia a szilkséges beavatkozést:

a) azeldirtaknak ésamindenkori izemmenetnek meg-
feleléen bedlitjia az egyes adagoléhelyekre a mészte)
mennyisagét,

b) bedllitja ésrendszeresen ellenbrzi az eldderitést,

c) bedllitjaafoderitést, amért értékek alapjén ellenbrzi
annak helyes mikodését,

d) iranyitja a szénsavazasok milveleteit, az alkalizalas
bedllitésat,

€) vezeti, ellendrzi aszlirést, Ulepitést,

f) iranyitja az Ulepitési-szlirés segédanyagok eldkészi-
tését, eldirasnak megfeleld adagolasit,

g) biztositja a |émelegitd-alloméas megfeleld mukodé-
&, intézkedik az akapcsoldsokrol.

3.4. Uzemelteti a bepérlo &lomast:

a) kezeli alémelegitdket,

b) irényitjaésellendrzi aslritést,

c) a paraelvételeket a szilkségleteknek megfelelben
szabalyozza,

d) kezeli, ellendrzi a sirtilé sziirbket, gondoskodik a
sz(rdk  tisztitésarol,

€) elvégzi a higlé kezelését, lizemelteti, ellendrzi a lé-
l&gyitést,

f) bedllitjaésellendrzi alerakodasgat! 6 adagolasat, biz-
tositjia a segédanyag-elOkészitést,

0) kezeli, irdnyitja a slirlilé megfeleld paraméterekkel
torténd kitérolasat, ellendrzi a strlilétarolést és irdnyitja a
sirllé visszadolgozasét.

3.5. Osszefogja a cukoroldali tevékenységeket, biztositja
az anyagaramok helyességét, a cukoroldali péraelvételek
egyenletessegét, a minél alacsonyabb fltdgbz felhaszn
last:

a) a finomitéi tisztasdgi hanyadosok fiiggvényében
meghatarozza a szorpforgalmat,

b) vezeti aszemképzést, aszakaszos ésfolytonoscukor-
fozd berendezések munkgjat, biztositia a cukorfozetek
megfelel6ségét, minimalizdlja a vizfelhasznaldsokat,

c) az elbirasoknak megfeleldéen kezeli a leeresztett
cukorpépeket,

d) biztositja a centrifugadlloméasok Uzemeltetését (el-
lendrzi a vizfedéseket és a centrifugakbdl kikertld termé-
kek minbségét), gondoskodik az dlomas egyenletes &ram-
felvételérdl,

€) gondoskodik a finomitéban hasznalt segédanyagok
beszdllitasardl, az adagolasok bedllitésarol,

f) elvégezteti a cukorvisszaoldast,

g) mikodteti, ellendrzi acukoroldali ioncseréld beren-
dezéseket,

h) iranyitja az oldatok szlirését, ellendrzi a cukoroldali
anyagéramokat.

3.6. Szervezi, irdnyitja és ellendrzi a késztermékkel kap-
csolatos valamennyi Uzemi miveletet:

a) irényitja, ellendrzi a cukorszéritast, biztositja a
rézok, felvondk és szalagok helyes mikodését,

b) elbirdsszerien vezeti aszemcseméret szerinti cukor-
osztalyozast,

¢) Uzemelteti aporcukor gyartd-, kondicional 6- és cso-
magol éberendezéseket,

d) (Ozemelteti a kockacukor gyart6-, csomagolGberen-
dezéseket,

€) megszervezi éslevezeti a pecidistermékek gyartasit,
csomagolasét (slivegeukor, jegeccukor, bef6zb cukor stb.),
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f) Uzemelteti a csomagol6-, széllitoberendezéseket,
g) biztositja a cukortarolas, cukorsilék berendezései-
nek Uzemét,

h) biztositja, folyamatosan ellendrzi ésdokumentéljaa
cukortermékek  &lagmegovasat.

3.7. Részt vesz a fajlagos energiafelhasznalés csokkenté-
sében:

a) biztositjaakazanhazrészére atépvizet, gondoskodik
annak cukormentességérdl,

b) meghatérozza a gbzelosztast.

3.8. Irdnyitja, ellenbrzi a segédiizemek munkdjat, gon-
doskodik a megfeleld anyagellatésrdl, a képzddott mellék-
termékek, oltatlan maradékok eltavolitasérdl:

a) irényitja a mészkemence Uzemét, a tlizvezetést, a
mészelvételt,

b) vezeti és ellendrzi a mésztejkészitést, biztositja az
egyenletes mésztej mindséget,

c) Uzemelteti a szénsavazd gazt szolgéltatod berendezé-
seket, gondoskodik a mészkemence munkavédelmi bizton-
sagaral,

d) biztositjaaslritett levegd ellatast.

3.9. Az érvényes elbirasok betartaséval Uzemelteti a ki-
16nb6zd vizkoroket:

a) Uzemelteti a frissvizellatas berendezéseit, megoldja
a frissvizellatés folyamatossagat,

b) mikddteti, ellendrzi atechnolgiai vizkoroket,

c) mikodteti az UsztatOviz-tisztitas és ipari szennyviz-
tisztitds berendezéseit, ellendrzi a vizkorok helyes bedlli-
tasét,

d) biztositja avizkezelésnél alkalmazott kiilénbdz6 se-
gédanyagok beszdllitasat, az adagolasok bedllitasat.

3.10. Irdnyitja a melléktermékekkel kapcsolatos felada
tok elvégzését:

a) vezeti a szeletszéritast, a pelletdlas folyamatat és a
gyartott melléktermékek térolasat, kiszalitasat,

b) felligyeli a mésziszap eltavolitasat,

C) vezeti amelasz kitérolagt, iranyitja a tartalyok kdzotti
atkapcsol asokat,

d) ellendrzi amelasztarolését, atarolasalatti mindsagi
véltozasokat.

3.11. Minbség-ellenbrzési tevékenysége sorén:

a) biztositjaa mintavételeket,

b) ellendrzi a mintavételi helyek mikodbképességét,

¢) azeljérasban és utasitasokban leirt médon elvégzi a
vizsgal atokat,

d) értékeli amért adatokat,

€) alaboratoriumi értékek tizemi kijelzése esetén érté-
keli az eltéréseket, elvégzi a szilkséges moédositasokat,

f) hidnyossagok esetén intézkedik a szilkségesvéltozta-
tasokrol.

3.12. A gy&i folyamatiranyitd berendezések mikodteté-
se, kezelése a mester alapvetd feladata. A kezelés sorén
elvégzi a szilkkséges aapjel-bedllitasokat és -vétoztataso-
kat. A folyamatiranyit6 rendszer kiesése esetén a folyama:
tokat kézi Uzemmddban kell iranyitania

a) archivéltatjaatechnolégiai adatokat,

b) ellendrzi amérémiiszerek alapotét,

c) akiépitett rendszer felhaszndlasaval kezeli

— arépa-eldkészités,

— anyersoldal,

— ameészallomas,

— acukoroldal,

— azenergiaellatés,

— akésztermékek
technologiai  folyamatait.

3.13. A tevékenységi korében mikodd gépek, technolé-
giai berendezések &llapotmegdvésa érdekében a karban-
tartas soran:

a) diagnosztikai vizsgdlatokat végez, értékel,

b) kdzremikodik akarbantartas terv elkészitésében,

¢) javadatot tesz a karbantartashoz szilkségesanyagok,
eszk6zok, szerszdmok, kisgépek beszerzésére,

d) elvégzi atechnoldgiai berendezések tisztitdsat, izem
alatti 4polasét, olafeltoltéset,

e) elvégzi afelmerdlt javitdsokat,

f) Osszeszerelésutén elvégzi a gépprébékat,

g) az eldirasoknak megfelelben atadja a karbantartott
berendezéseket,

h) részteriletén elvégzi az lizemi foprobét,

i) tevékenyen részt vesz az lizemeltetés alatti hibaelha-
ritasban.

3.14. Részt vesz a miszaki fejlesztési, beruhazés tevé-
kenységben:

a) javadatot tesz afejlesztésre,

b) véleményezi az alap- és segédanyagok felhasznélha-
tosagat,

C) részt vesz az Uj segédanyagok kiprobalasdban és ja-
vaslatot tesz a kivélasztésra,

d) kozremikodik afejlesztések megval dsitasdban,

€) részt vesz az lizembe helyezésben, a belizemel ésben.

3.15. Gondoskodik az elbirasok betartésardl:

a) a munka-, kérnyezet-, minbség- és tlizvédelmi elb-
irasok betartasérol és betartatdsardl, e terlleteken munka
helyi oktatast tart,

b) ahigiéniai utasitasok, elbirdsok betartasaval az élel-
miszer-elddlités higiéniai dllapotanak megfel eldségérdl,
az Uzemi rendrdl és tisztasagrol,

¢) amindség-ellendrzési dokumentécié elkészitésérol,

d) akarbantartas tanusitvany kiéllitasarol,

€) az Uzemi dokumentacio elkészitésérol,

f) az élelmiszer-biztonsagi elbirasok betartasarol,

0) a tanulék szakmai, gyakorlati képzésérol, segiti a
szakma iranti érdeklddésiik kibontakozését,

h) ateriletén keletkezett hulladékok és veszélyes hul-
ladékok €lbirds szerinti kezelésérdl,



2001/41. szédm

MAGYARKOZLONY

2667

i) amunkajogi el6irasok betartasarol, javadatot tesz a
dolgozok munkakorilményeinek javitésara,

j) részt vesz szakmai rendezvényeken, oktatdsokban,
figyelemmel kiséri a szaksajtot.

3.16. Munkateriletén gondoskodik a vagyonvéde-
lemrdl.

3.17. Munkakapcsolati feladatokat 1at e:

a) kapcsolatot tart atevékenységéhez ktddod szakter -
letekkel,

b) részt vesz a minbség-ellendrzésben,

¢) biztositja a balesetek megel 6zését,

d) kapcsolatot tart akazénhéz ésaz erbtelep iranyitdival,

€) atlizrendészettel egylitt részt vesz a tlizkarok meg-
el6zésében,

f) tevékenységét a kornyezetvédelem szem el®6tt tar-
tésaval végzi,

0) ellatja a tevékenységéhez kapcsol6dd anyaggazdal-
kodas feladatokat.

3.18. Segitséget ad szakhat6sagi vizsgdlatok sorén,
egyuttmiikddik a szolgadltatdkkal, kilsd kivitelezdkkel.

1.
Szakmai  kdvetel mények

[11/1. Altaldnos szakmai kovetelmények

A cukoripari mester ismeretei birtokdban képes legyen
arra, hogy elméleti és gyakorlati ismereteit tevékenysége
sordn magas szinten alkalmazza, szervezd, termeld, ellen-
0rz6 feladatait 6ndlldan elléssa, a rébizott munkatérsakat
hatékonyan iranyitsa.

A feladatai ellatdsa soran tudésdval a gazdaségossdg
javitésa, az energiafelhaszndlés cstkkentése, a balesetmen-
tes munkavégzés céljait szolgdja.

Az Eurépai Uniés kovetelményeknek megfelelden is
mernie kell a kornyezetvédelem és a minbségbiztosités
legfontosabb Osszefliggéseit, dtaldnos elvarésait.

[11/2. A szakmai gyakorlati kodvetelmények
2.1. A cukoripari mester feladatai ellatasa soran legyen

képes:

b) a dokumentaciok, elbirasok, utasitasok, technol6-
giai folyamatdbrdk értelmezésére, a miveletek munka-
menetének &brézolésara,

¢) amunkavédelmi elbirdsok és gyakorlati alkalmaza-
saik ismeretében meghatérozni a munkavégzés feltételeit,

d) acukorrépa 6sszetétele és a mindségre haté ténye-
z0k ismeretében a répa minbségének megbrzésére a téro-
l&s sorén,

€) azelbkészités, Iényerés, |étisztitdsfolyamatat atech-
nolégiai elbirdsok szerint vezetni,

f) acukorgyéri gbzsémak olvaséséra és betartasara,

0) az eldbmelegitd ésbeparld rendszerek ismeretében a
beparlék anyagforgalménak kiszémitésara, sematikus &b-
rézolasara, a gozelvétel szilkséges véltoztatdséval a bepér-
l&s folyamatdnak vezetésére,

h) a srUléforgalom irédnyitasara, kezelésére, surtilé-
tarolésra,

i) cukoroldali sémak abrézolasara és betartéséra,

i) cukoroldali technolégiai miveletek vezérlésére, ira-
nyitésara, a finomitvany gyéartas vezetésére,

k) a szakaszos és folytonos cukorkristélyositas veze-
tésére,

I) amésziizem és a szeletfeldolgozasiranyitaséra,

m) az egyes technoldgiai fazisoknak megfeleld segéd-
anyagok kivalasztasara, taroldsdra és adagolasanak bedlli-
taséra,

n) apépek kezelésére, amelaszcukor csokkentésére,

0) a technolégiai mlveletek technoldgiai szamitésai-
nak elvégzésére,

p) acukorgyari hozam- és veszteségszamitas alapada-
tainak kiszdmitésara, a szdmitésok elvégzésére,

g) az egyes mlveletek egymasra gyakorolt hatasainak
ismeretében azok Gsszekapcsoldséra, az dsszefliggések fel-
hasznélaséra, alkamazésara,

r) atechnoldgiavalamennyi miveleti részében

— a munkafolyamatok szervezési, ellenbdrzés felada-
tainak ellatésara,

— a folyamatirényité rendszerek vezetésére és para-
metrizaléséra,

— az adatgylijtd rendszerek olvasasara, adatainak ér-
telmezésére,

— arendelkezésre all6 ertforrdsokkal térténd gazdal-
kodaésra,

S) a késztermékek kezelésére, a porrobbandsok meg-
elozésére, a késztermékek és gyéartaskozi termékek mind-
Sitésére,

t) a kész- és melléktermékek mindségi hiba nélkili
elédllitésara,

u) a cukoripari gépek, berendezések karbantartasara,
apolésara, Uzemeltetésére,

V) akulénb6zb szabvanyok, élelmiszerkdnyvi eldirasok
értelmezésére, alkamazésara

w) az élelmiszer-higiéniai kbvetelmények betartéséra,

X) a vizkorok kezelésére és mennyisegileg szigorlan
kézbentartott vezetésére.

2.2. A feladatok ellatédsa soran tudnia kell:

a) meghatarozni részcélokat és hatéaridoket,

b) ellendrizni a gyartéberendezések milkodését, keze-
lését, hibameghatérozasét,

c) az eredmények, mért értékek, laboratériumi adat-
szolgéltatasok ismeretében a szikséges korrekcidkat el-
végezni,

d) értékelni az alkalmazott miszerek jelzéseit, ellen-
Orizni a miiszerek és automatikak mikodését,

€) megovni atermék minbségét.
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2.3. A feladatok soran alkalmazni kell:

a) atliz- ésmunkavédelmi elbirasokat,

b) akdrnyezetvédelmi elbirasokat,

¢) abiztonsagtechnikai elbirasokat,

d) a helyi informéciés rendszert és szamitastechnikai
eszk6zoket.

I11/3. Szakmai elméleti kdvetelmények

3.1. A cukoripari mesternek megértési szinten tudnia
kell:

a) a szachardz képzddésének novényélettani folya-
matéd a cukorrépéban,

b) acukorrépatarolasa soran lejatszddé folyamatokat,
az alagmegobvés eszkdzeit és mbdszereit,

C) amindség szerinti atvétel folyamatat,

d) az alkalmazott anyagok, segédanyagok szerepét, jel-
lemzbit,

€) acukorgyartas soradn alkalmazott berendezések, gé-
pek mikodését, felépitését, kezelését,

f) az elbkészitd miveletek céljat ésfolyamatat,

0) adiffazié elméletét, a répasejtekben lejatsz6dé fo-
lyamatokat, a cukorkinyerés sebességét befolyésold ténye-
zOket,

h) az ellendramu |ényerés fogalmat, céljét, anyagainak
szerepét a miveletben,

i) amikroorganizmusok elleni védekezés médszereit,

j) a létisztitds miveletek sorén lejatszodé fizikai és
kémiai folyamatokat, ezek kihatasét atovébbi miveletekre,

k) azeld- ésfoderitéscéljat, modszereit, kulonvalaszta-
sanak okat,

1) aslrités, szlirés, Ulepités céljat, a sebességiket befo-
lyésol6 tényezOket,

m) acukorgyéri levek melegitésének médjét,

n) a beparlas céljét, elvét, hdtani alapfogalmait, a be-
parlasndl |gjatsz6dd folyamatokat és az ezeket befolyasolé
tényezoket,

0) acukorgyari gbzsémak készitésenek elvét,

p) acukorkristélyositas miveleteit és anyagait,

q) acukorkristélyositasalapfogalmait, a kristalyképzo-
dés lefolyasét, a sebességre hatd technologiai tényezoket,

r) acukoroldali s2mék jellemzbit,

s) acukorgyértas melléktermékeinek keletkezését, ta-
rolését, hasznositésat,

t) a mésziizem folyamatét, (izemrészeit, a mészégetés,
mészoltas elméletét, gyakorlatat, a mészégetés anyagainak
szerepét a |étisztitashan,

u) a mészégetés zondinak feladatat, a z6nahatérok
megvaltoztatdsanak kovetkezményeit,

V) amészégetés, mészoltas, gazmosas termékeinek mi-
ndségét befolyasold tényezbket, a kilonféle energiaforrd
sok akamazasanak lehetdségét a mészégetésnd,

w) a szeletfeldolgozast, a szeletpréselésnél és pelleté-
lasndl lejétsz6dd folyamatokat, a miiveletet befolyasolé
tényezoket,

X) afinomitas céljét, fogalmét, mlveleteit, anyagait,

y) aszlirés eljarasokat, a szirbanyagokat és azok fel-
hasznél asét,

2) az ioncseréld eljarasokat és alkalmazas lehetdsé-
geiket a technol6gidban,

7s) a darabos-finomitvany gyartas miveleteit, méd-
szereit,

aa) a cukor széritdsanak, hiitésének, osztalyozasanak
céjét, a lgjdtsz6dd folyamatokat,

bb) acsomagolés, raktarozas céljat, mddszereit, atéro-
l&s kovetelményeit, az akamazott cukorsilé-fajtékat, mi-
kodési elveiket,

cc) az egyes technoldgiai mlveletek tzemellenbrzésé-
nek rendszerét, a laboratorium &tal mért értékek felhasz-
naéasdt a minbsitésben és a gyartas iranyitésaban,

dd) az egyes technolégiai miiveletek eldirasoktol valé
etérésének kovetkezményeit,

ee) agyari mindség-ellendrzési rendszert, az | SO 9002
alapismereteit,

ff) akésztermék mindség-ellendrzés rendszerét,

gg) a cukorgyari vizek jellemzoit, a vizforgalmi sémék
olvasését, a vizkezel ések mddszereit, a vizgazddkodas sze-
repét és fontossagét.

3.2. A cukoripari mester az ismeret szintjén tudja:

a) acukor éscukorgyértastorténetét,

b) acukorrépabioldgiai felépitését, termesztését, téro-
l&si modjait,

¢) acukorrépakémiai dsszetételét, fizikai tulajdonsagait,

d) acukor kinyerése soran alkalmazott anyagokat, ezek
minbsitését, mindségi elbirasait,

€) acukoripari szamitadsoknal alkalmazott jel 6l éseket,

f) amikrobiol6gia alapfogalmakat,

0) acukorgyartadssoran hasznalt berendezések felépité-
sét, mikodés elvét (eldkészitd miveletek, Iényerés, 1étisz-
titas, mésziizem, szeletfeldolgozés, beparlds, cukorkrist&
lyositas, oldok, szlrdk, ioncserélok, széritdk, hitdberen-
dezések, osztalyoz6 és csomagol6gépek, kockacukorgyartd
0épek, szivattylk, széllitéberendezések), anyagforgamét,

h) acukorgyartassoran alkalmazott laboratoriumi vizs-
galatok elvét,

i) alegismertebb |étisztitds eljarasokat,

j) amészégetés anyagainak, a mésztej és a szénsavazéd
gaz minbségi elbirasait,

k) apréselt szelet ésa szaraz szelet minbségi el birésait,

I) asiralé mindsegi elbirasait,

m) az erdtelepi munka lényegét,

n) acukorkristdlyosités anyagainak mindségi elbirésait,

0) azelméleti melaszcukor fogalmét,

p) amelasz 6sszetételét, jellemzdit,

q) acukoroldali pépek, szorpok, nyers és affinalt cuk-
rok, cukoroldatok minbdségi elbirésait,

r) acukorfajték jellemzbit, minbségi elbirésait, labora-
tériumi vizsgdlatait,

s) akuldnleges cukortermékek elballitasanak elvét,

t) acukorgyari vizek ellendrzésének médszereit.
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V.
A mestervizsga rendje

A mestervizsgadt a Mestervizsga Szabdlyzat szerint kell
megszervezni és lebonyolitani.

A mesterjeldltnek a Mestervizsga Bizottsdg elott kell
szamot adnia gyakorlati tudasarél és elméleti felkészilt-
segérdl.

A Mestervizsga Bizottsag a vizsga alapjan dont a cukor-

IV/1. A mestervizsga részei:

1.1. gyakorlati vizsga,

1.2. szakmai irasbeli vizsga,

1.3. szébeli vizsga, melynek témakorei:

— szakmai elmélet,

— véllalkozas ismeretek (gazdasagi ésjogi ismeretek),

— pedagbgiai ismeretek.

A hérom vizsgarészt kilon napokon kell Iebonyolitani a
megadott  sorrendben.

1.1. A gyakorlati vizsga

A gyakorlati mestervizsga lebonyolitasanak menetérdl,
az azzal 6sszefliggd valamennyi szervezési kérdésrdl a Mes-
tervizsga Bizottsdg dont.

A cukoripar sgjdtossagait, a technolégia folyamatos jel-
legét, a répafeldolgozés idbtartamat és a szakmék specidlis
voltat figyelembe véve, a jelolt Mestervizsga dolgozatot
készit.

A gyakorlati vizsgat egy napon kell Iebonyolitani.

A gyakorlati vizsga a kovetkezd részekbdl Al:

A Mestervizsga dolgozat szébeli ismertetése és megvita
tasa.

1. A mesterjel6lt munkahelyén a munkahelyi vezet®
atal megadott feladatok kozll véasztva Mestervizsga dol-
gozatot készit.

Javasolt témakorok:

a) atechnolégiai berendezések karbantartési tervei,

b) atechnoldgiai folyamatok ésahozzatartozé anyag-
mérlegek, anyagszikségletek, energiamérlegek stb. szdmi-
tasa,

¢) atechnoldgiai folyamatok, berendezések miikodésé-
nek értékelése,

d) javadatok technolégiai médositasok bevezetésére,

€) diagnosztikai feladatok kidolgozasa,

f) acukorgyartastechnolégidjdhoz kapcsol 6d6 kérnye-
zetvédelmi témak feldolgozasa,

0) helyi Uzemi sajétostémakorok feldolgozasa.

A Mestervizsga dolgozat 10—20 oldalnyi terjedelmd,
amelyben a téma felvezetése mellett szamitasok, grafiko-
nok, mellékletek foglaltatnak. A Mestervizsga dolgozatot
egy példanyban, bekétve, a gyakorlati vizsgat megel6zben
a megadott hataridére, a Mestervizsga Bizottsag részére
meg kell kildeni.

A gyakorlati vizsga 1. részének idotartama jeldltenként
15 perc.

Ertékelése a Mestervizsga dolgozat eldzetes mindsitése
és a Mestervizsga Bizottsdg dtal feltett kérdésekre adott
vélaszok aapjan torténik.

2. A cukoripari gyartdskozi vizsgalatok és késztermé-
kek laboratoriumi vizsgdata; idotartama legfeljebb 3 ora

3. A cukoripari berendezések kezelése, mikodtetése,
gyartds paraméterek beallitasa; iddtartama legkevesebb
1 6ra, legfeljebb 3 6ra.

A gyakorlati vizsga elétti napon a Mestervizsga Bizott-
sag a vizsgazdk szamanak megfeleld szami gyakorlati vizs-
gakérdést vllaszt ki, és felkéri a vizsgaztatd intézmeényt a
tételekben megadott feladatok elvégzéséhez szilkséges esz-
kozok és aapanyagok biztositésara.

A vizsga napjén a jeldltek tételt hiznak a vizsgakérdé-
sekbdl.

A Mestervizsga Bizottsag a vizsga megkezdése el6tt
ellendrzi a helyszineket, a vizsgahoz szilkséges targyi felté-
telek meglétét a kivalasztott tételek és az eszkdzjegyzék
alapjan.

A mesterjelolt gyakorlati munkgjdnak elbirdlasi szem-
pontjai:

1. aszakszerliség,

2. apontossag,

3. ahelyes eszkézhaszndlat,

4. az elbirdsszerll berendezés-kezelés.

A gyakorlati vizsgét a Vizsgabizottsdg — az dltala elore
elkészitett pontozdlapokon — értékeli a részfeladatok K-
[6n-kUlon torténd elbirdésaval.

Azajeldlt, aki agyakorlati vizsgan az egyes részfel adat ok-
bél kulén-kalén nem éri el az adhaté pontszdm 60%-4t,
annak mindsitése ,,nem felelt meg'’.

Az eredménytelen vizsga megismétlésére a Vizsgasza
balyzat az irdnyado.

1.2 A szakmai irasbeli vizsga

Az irasbeli vizsga helye: a Mestervizsga Bizottsag 4ltal
megadott helyszin; tervezett idétartama: 240 perc.

Az irasbeli vizsga teljes idotartama alatt a Vizsgabizott-
sag egy-egy tagjanak jelen kell lennie.

A szakmai irdsbeli vizsga témakorei:
eldkészitd miveletek,
arépaszeletelése,
alényerésfolyamata,
létisztitas,
alevek melegitése, a bepérlas,
acukorkristalyosités,

a cukorpépkezelés, centrifugal as,
a késztermékkezelés,
amészkemence és mészallomas,

10 apréselt szelet széritas, pelletalas,

11. a cukorgyértas vizkoérei, az Usztatd- és szennyviz-
kezelés.

©oNoOk~®WDNE
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A technolégiai kérdések magukban foglaljak a minbség-
ellendrzést, a technoldgiai szdmitésokat, az adott techno-
|6gidban akalmazott miiszerek és az alkalmazott segéd-
anyagok ismeretét.

Egy irésbeli tétel csak egyszer haszndhato fel.

Az irdsbeli vizsga értékelése a Bizottsag atal elkészitett
pontozolap alapjan torténik.

Annak a jeloltnek, aki az adhatd pontszam 60% -& nem
éri e, minbsitése ,,nem felelt meg'’. Az eredménytelen
vizsga megismétiésére a Vizsgaszabayzat az irdnyado.

1.3. A szbbeli vizsga

A hérom szébeli témakorbdl (szakmai elmélet, vallalko-
z&s ismeretek, pedagégiai ismeretek) a vizsgét |ehetbleg
egy napon kell letenni.

A szébeli vizsga helye: a Mestervizsga Bizottsdg 4ltal
megadott helyszin.

A vizsgén a jelolteknek ismerni kell a teljes szakmai
technologiai, minbdség-ellendrzési, akamazott mikrobio-
|6gial és higiéniai ismereteket.

A szdbeli vizsga harom témakorének tételsoraibdl az
enok datal meghatdrozott sorrendben kell tételt hazni,
illetve vizsgat tenni.

Egy-egy tétel feldolgozaséhoz legaldbb 20 perc felkészi-
lési id6t kell biztositani.

A vizsgabizottsag elbtt egyszerre csak egy jelolt felelhet.
A jeldlt a szobeli vizsga sorén 6ndlléan szamol be felké-
szlltségérdl. A vizsgabizottsag tagjai csak akkor tesznek fel
kérdéseket, amikor a jelolt feleletében elakad, rosszat
mond, helytelen kovetkeztetést von le, illetve a felelete
folytatdsahoz segitség szilkséges. A felelet elhangzésa utén
a vizsgabizottsig tagjai tovébbi szakmai kérdéseket tehet-
nek fel a targyszeri értékelés érdekében.

A szbébeli vizsgan a vizsgateremben egyszerre legfeljebb
Ot jelolt tartozkodhat. A vizsgdzd feleletének vazlatdt a
mestervizsganak helyet add intézmény bélyegzdjével ella
tott papiron rogzitheti.

A jelolt nem megfeleld felkészlltsége esetén Ujabb tétel
hizésat nem szabad engedélyezni.

A vizsgézo teljesitményé témakoronként kulon-kilon
kell értékelni. Ha a vizsgazd mindhérom témakorbdl (szak-
mai elmélet, vallalkozas ismeretek, pedagdgiai ismeretek)
»megfelelt’”’ minbsitést kapott, akkor a szébeli vizsga mi-
nositése ,,megfelelt’’. A vizsgabizottség egyszerll szavazati
tobbséggel mindsit, szavazategyenlbség esetén az elndk
Szavazata dont.

Az eredménytelen szobeli témakdr vagy témakorok
megismétlése a Vizsgaszabalyzata aapjan lehetséges.

IV/I2. A felmentés feltételei a mestervizsga egyes részei
adl

A gyakorlati, valamint a szakmai irésbeli és szakmai
szObeli vizsgarész adl felmentés nem adhatd.

Az egyéb felmentési |ehetbségeket az OMSZ-MKIK
Mestervizsga Szabalyzat tartalmazza.

A vallalkozas ismeretek
a mestervizsgarész célja és kdvetelményei

1. Avizspacédlja

Az Orszagos M estervizsga Szabalyzat 2. § d), valamint a
3. 8 d) pontja értelmében a mestervizsgak szerves részét
kell, hogy képezzék az olyan dtaldnos és specidis valako-
zas ismeretek, amelyek lehetdvé teszik a sgjét valakozés
ban a tulajdonosi, més személy Uzleti valakozasiban a
beosztotti feladatok teljesitését.

A mesternek kelld ismeretekkel kell rendelkeznie a ter-
melés, az értékesités és a gazddkodas minden terlletén.
Figyelemmel kell kisérnie a piac helyzetét, vatozasait.

2. Kovetelmények

A mesterjeldlt:

1. ismerje a vallalkozas és a koltségvetés kdzott kiala-
kulé sokoldali kapcsolat elemeit, az adérendszer jellemzd
vonasait, a munkavéllaldkat és a munkaltatokat terhel®
adonemek szabdyait,

2. rendelkezzen avallalkozasokravonatkozé kdzgazda-
sagtani alapismeretekkel, valamint ismerje a vallakozaso-
kat érintd nemzetgazdaségi, a makro- és mikroszinten be-
kovetkezd jelentbsebb gazdasagi események lefolyésanak
torvényszeriiségeit és az érvényesild hatdsmechaniz-
musokat,

3. ismerje a hazai véllalkozasok szervezeti formait, az
alapitadsukra és mikodtetésiikre vonatkozd fébb jogszabé
lyokat,

4. ismerje az Uzleti terv és a hitelterv elkészitésének
folyamatét.

5. ismerje a véllalkozas csbdje, felszamolésa és végel-
szamolasa kozben felmertld feladatokat és eljaradsi szabé
lyokat,

6. ismerje a vallalkozas elszdmolasadnak adminisztrativ
szabalyait, a bizonylati fegyelem kovetelményeit,

7. rendelkezzen astratégiai tervezéslépéseire, avezeté-
s stilusra, a dontéshozatalra és az egyes dontések vissza-
csatolésara vonatkozd ismeretekkel,

8. ismerje a szerzbdéskotések tartalmi ésformai kdve-
telményeit,

9. ismerje a piac meghatédroz6 elemeit, szereplbit, a
vérhat6 termeldi és fogyasztéi magatartast, a vasarléi don-
tési folyamatokat, a fogyasztévédelem rendelkezéseit,

10. ismerje aszakmai éslzleti kapcsolatok kdzben fel-
szinre kertld etikai és protokolléris szabalyokat,

11. legyen képes a vallalkozds munkaer6-sziikségletét
folyamatosan fejleszteni, ismerje a |é&tszamleépités, a mun-
kaerd-atcsoportositds, a bérgazdakodas |ehetbségeit és
jogi szabdlyait,

12. ismerje és alkalmazza a véllalkozasokkal dsszeflig-
gésben a Munka Tdrvénykonyveét, a foglakoztatasi, a szak-
képzési, a munkavédelmi, a tarsadalombiztositasi és egyéb
személyi Ugyekkel kapcsolatos jogszabalyokat,
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13. tudja alkalmazni az érstratégidkat és az arprogra-
mokat, tudja 6sszehangolni a termelés, az aruforgalom és
a szolgdltatés elemeit,

14. ismerje és alkalmazza a marketing alapfogalmait,
kllénos tekintettel a marketing-mix elemeire,

15. ismerje ajé mindsegll aruhoz, szolgéltatdshoz valo
jogot,

16. ismerje az ellendrzésre jogosult hatbésagokat és ko-
telezettségeit hatdsagi  ellendrzéskor,

17. ismerje az anyaggazdalkodas elveit, szabalyait és
gyakorlatdt (tervezés, beszerzés, raktérozas, anyagmozga-
tas, tarolas),

18. legyen képes a nyereségorientalt tevékenyseg foly-
tataséra, a munkahely miszaki, pszicholégiai és ergoné-
mial szempontok szerinti kialakitésara,

19. ismerje a véllalkozasok informécios rendszerének
milkddését, a partnerekkel és a versenytérsakkal torténd
kapcsolatok alakitédsanak |ehetbségét, az offenziv Uzletpo-
litikat,

20. éldkapcsolatot alakitson ki aKamaraval,azipartes-
tlletekkel és egyéb érdekképviseleti szervezetekkel.

A pedagdgiai ismeretek
a mestervizsgarész célja és kdvetelményei

1. Avizspa cédlja

Az Orszagos M estervizsga Szabalyzat 2. § b), valamint a
3. § €) pontja értelmében a mestervizsgdk kovetelményei-
nek szerves részét kell képezzék az olyan alapvetd, gyakor-
latorientalt pedagdgiai ismeretek, melyek az adott szakmai
terlleten a munkaeré-uténpétlas szinvonalas képzéséhez
nél kil 6zhetetlenek.

A gyakorlati oktatést is végzd mester szakmai munk§j &
ban a tanulok éetkori sajdtossagainak megfeleld, a képzési
célok elérését elbsegitd modszereket és eszkdzoket kell
hogy akalmazzon, az elért eredményeket pedig redlisan
kell értékelnie.

Ezért a vizsga célja, egyrészt annak felmérése, hogy a
mesterjeldlt a magas szintl szakma ismeretel mellett
képes-e a tudasét a szakképzés hazai rendszerében a tanu-
6k felé kdzvetiteni, masrészt az oktatoi tevékenység iranti
érdeklodés felkeltése.

2. Kovetelmények

A mesterjeldlt:

1. atfogdan ismerje a hazai szakképzés rendszert, a
szakképzési térvény és a szakmai vizsgaztatasrol szdl6 ren-
delet legfontosabb ismérveit (pl. a tanuldszerzbdésre vo-
natkoz6 elbirasokat),

2. ismerje aszakmai pedagdgiai dokumentéaciok régi és
Uj fogalmait (OKJ, OSZJ, TSZJ, szakma szint, tanterv,
tanmenet, kozponti és helyi programok stb.),

3. részletesen ismerje az adott szakma gyakorlati tan-
targyprogramjanak tartalmét, az iskolai szakmai elméleti
programokat, valamint az iskola és a gyakorlati képzdhely

munkgjadnak koordindési feladatait az elmélet és gyakorlat
egységének megteremtése érdekében,

4, részletesen ismerje szakmajdban a gyakorlati képzés
idorendi (temezésének, a munka megtervezésének, eldké-
szitésének |épéseit,

5. ismerje az egyedi ésakiscsoportos gyakorlati képzés
(team-munka) szervezésének eldnyeit és hétranyait,

6. ismerje a tanitdstanulas folyamat sajatossdgait, az
eredményesseget  befolyasol6 tényezdket,

7. legyen képes szakmajaban az altaldnos éskildnleges
munkacselekvésekre torténd felkészitésre:  bemutatésra,
gyakoroltatésra és korrigalésra,

8. ismerje és az oktatashan, a szemléltetésben, a tanu-
6k munk§énak, szakmai fejlddésének ellendrzésében és
értékeléstben haszndlhatd modszereket, és vatozatosan
alkalmazza azokat,

9. ismerje amddszerek megvalasztasanak kritériumait,
és legyen képes azok tudatos alkalmazésara,

10. ismerje a fegyelmezett, biztonsagos, egészseget és
kornyezetet nem veszélyeztetd, mindségi munkéra nevelés
elvérésait,

11. ismerje a palyavélasztas és a szakmai alkalmassag
kritériumait,

12. ismerje a tanuldk életkori sajatossagait, azok leg-
fontosabb pszicholégiai és pedagdgiai torvényszer(iségeit,

13. ismerje a személyiségfejlesztés lehetbségeit, legyen
képes a tanulok kommunikacids képességének, rugalmas-
sagénak, alkotokészségének elbsegitésére,

14. legyen képes a személyre sz610, segitd kapcsolat
kialakitdséra a tanuldkkal, a tanuldcsoportokkal, a tanu-
[0k szlleivel és az iskola munkatérsaival,

15. legyen képes tarsadalmi alapértékeket (becsiilet,
tisztesseg, felelbsség, pontossag, megbizhatésdg sth.) koz-
vetiteni,

16. ismerje ésvilagosan, szabatosan ésstilusosan alkal-
mazza az anyanyelvét és a szakmali miiszaki nyelvet.

17. neveljen a szakma szeretetére, a szakmai ontudat
erdsitésére.

6. szam( melléklet
a 30/2001. (IV. 9.) FVM rendelethez

Tejfeldolgozd
mestervizsga szint és szakmai kovetelmények

l.
A mestervizsgara jelentkezés feltételei

1/1. A mestervizsgéhoz szilkséges szakképesités adatai:
A tejfeldolgozé mestervizsgéra az jelentkezhet, aki az
alébbi szakképesitések valamelyikével rendelkezik:
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Tejtermékgyarté 315212 15 1914-8
Sajtkészitd ASz-63
Sajt- és vajkészitd 32521202 | ASz-64
Tejkezeld és feldolgozé

Poritott  tejtermékgyéarté 32521201
Elelmiszeripari technol 6gus 61-0104
(tejipari) technikus

Sajtiizemi technikus KT-51
Tejlizemi  technikus KT-52
Vajuzemi technikus KT-53
Tejipari technikus 52 6222 12

El el miszeripari

Uzemmérnok

Elemiszeripari  mérnok

Agrarmérnok

1/2. A mestervizsgahoz szilkséges el birt szakmai gyakorlat

A tejfeldolgozéd munkateriileten, az adott szakégban el-
toltott, igazolt munkaviszony:

Szakmunkas végzettséggel 5év
K 6zépfoku szakiranyl végzettségel 5év
Felsbfok( szakiranyl végzettséggel 3év

A szakmaban eltoltott gyakorlati iddként a tejfeldol-
gozo tevékenységet végzd vallakozasndl vagy gazdasigi
tarsasignadl eltoltott munkaviszony iddtartama szamithat6
be.

A mester munkaterUlete,
a szakmahoz kapcsol6dé tevékenysegkor ok

I1/1. A mester szakmai munkateriletének leirasa

Munkaterllet: a kis- és kdzépvallalkozés vagy a nagyval-
laat tejffeldolgozé Uzeme. A tegjlizemben a tejfeldolgozéd
mester Uizemelteti a technoldgiai berendezéseket, és a vo-
natkozd szabdyozasnak megfelelben akalmazza az ebirt
gyértéstechnologiat. Képes tejiizem kialakitésara, tejter-
meékek kivdld minbségben vald elbdllitasdra (a dolgozok
iranyitdsaval és az adminisztracios teenddk ellatasaval),
valamint a tanulék oktatasara, a szakmunkdésvizsgéra val6
felkészitésére, elsbsorban gyakorlati oldalrdl.

/2. A mester tevékenységi terlilete és feladatkore

A tejfeldolgozd mester:

1. alkalmazza az elbirt gyartastechnoldgiat a hatalyos
jogszabdlyok szerint,

2. Uzemelteti atechnoldgiai berendezéseket,

3. betartja ésbetartatja a higiéniai elbirdsokat,

4. betartja és betartatja a munka- és kornyezetvédelmi
szabalyokat,

5. mikodteti amindségbiztositasi, mindség-ellenodrzés
és minbségszabalyozasi rendszert,

6. gazdasdgosan termel,

7. iranyit,

8. szaktudasét folyamatosan fejleszti,

9. szaktudasat dtadja a munkateruletén dolgozoknak,
segiti a szakmai képzést,

10. tejtermeld véllalkozast hoz létre és azt mikddteti.

1.
Szakmai kovetelmények és elvaréasok

I11/1. A szakma, a foglalkozds mesterszintli gyakorlasa
sorén el6fordul 6 legfontosabb feladatcsoportok, feladatok:

1. atejtermeld vallalkozds mikddtetéséhez szilkséges
feltételek biztositasa (személyi és targyi feltételek),

2. a termeléshez szilkséges nyersanyagok mennyiségi
meghatérozésa és megrendelése,

3. az alapanyag elsbdleges kezel ése,

4. anapi rendelés dsszedllitdsa, a gyartandd termékfeé-
leségek meghatérozésa,

5. azalapanyagtej tisztitasa, fol6zése észsirtartalmanak
bedllitdsa, zsirmentes szarazanyag-tartalmanak esetleges
novelése, adalékanyagok bevitele, a tej és tejszin homogé-
nezése,

6. az alapanyagtej pasztorozése és hiitése,

7. atej alvasztasa, habositasa,

8. Ujraemulgedlas, tejpor visszadllitasa tejjé,

9. atej utétérolésa,

10. apasztorozott tejféleségek, tejkészitmények éstej-
szinkészitmények gyartésa,

11. avaj ésvajkészitmények gyartasa,

12. azoltds, savanyu- ésvegyesalvasztasl sgjtok gyartasa,

13. az 6mlesztett sajtok és sajtkészitmények gyartésa,

14. atejipari melléktermékek hasznositasa (sovanytej,
savo és ird),

15. atermelés sorén alkalmazott gépek, berendezések
Uzemeltetése, tisztitdsa és karbantartasa,

sok betartdsa és ellendrzése.

111/2. Altalanos szakmai kdvetelmények:

1. amindségbiztositasi, mindség-ellendrzési, mindség-
szabalyozasi rendszer mikodtetése,
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2. a mlveleti és gyartas utasitasok felhasznédldsa, a
szabvanyok akamazésa, a szakterlletre vonatkozd nem-
zetkdzi szabdlyozésok figyelemmel kisérése,

3. az éelmiszertérvény rendelkezéseinek érvényesitése,
aMagyar Elelmiszerkényv hasznélata,

4. agazdasagos, biztonsagostermelés,

5. anyag-, eszk6z- és munkaer6-gazdalkodés,

6. aszakterUletéhez sziikséges alapvetd szamitasok el-
végzése,

7. aszdllitas feladatok megoldasa vagy a széllitas meg-
szervezése,

8. aszédmitdgép felhaszndl 6i szintl alkalmazésa,

9. j6é kommunikéacié, kulturdlt magatartas,

10. 6nképzés, a megszerzett ismeretek hasznositésa,

11. az 0j technoldgia, technika alkalmazésa,

12. afelmerild szakmai, emberi problémak jé6 megol-
dasa (a lehetbségekhez mérten),

13. atermeléssel ésgazdalkodéssal kapcsolatosbizony-
latok kezelése.

[11/3. Szakmai gyakorlati kovetelmények:

1. az alapanyag atvétele, minbsitése,

2. az atvétellel kapcsolatos laboratoriumi vizsgalatok
elvégzése,

3. az alapanyag elsbdleges kezel ése,

4. azsirtartalom bedllitasa az egyes termékek gyartas-
technol6gigjdban elbirt mddon,

5. ahomogénezéselvégzése, ahomogenizator biztonsa-
gos Uzemeltetésre valo bedllitdsa, a tisztitds, csirétlanitas
miiveleteinek elvégzése,

6. ahbdkezeléselvégzése, a hbkezel 6 berendezések tize-
meltetése, hiités, tisztitas, csiratlanités elvégzése,

7. atechnolégiai mlveletek elvégzése,

8. azizesitd- ésadalékanyagok bekeverése,

9. a megfeleld csomagoladsi mddszer, csomagol banyag
kivéalasztésa,

10. azalapvetd élelmiszer-vizggalati mlveletek elvégzése,

11. akésztermék mindsitése,

12. mintavétel a gyartédskozi vizsgalatokhoz,

13. agyartaskozi vizsgalatok eredménye alapjan a kor-
rekcio elvégzése,

14. akésztermék érzékszervi birdlata, valamint a mind-
sag-ellendrzéssel kapcsolatos fizikai, kémiai és mikrobio-
I6giai vizsgdlatok elvégzése,

15. akésztermékek értékelése,

16. atechnol6giai vonalak, gépek, berendezések ellen-
Orzése, bedllitdsa, biztonségos Ulzemeltetése.

Az aldbbiakban felsorolt tejtermékek gyartasit onédlléan
tudja elvégezni:
fogyasztéi tej,
kakadstej, csokoladéstej, karamellastej,
joghurtféleségek (natur ésizesitett, habositott),
kefir,
habtejszin,
tejszinhab,

oA~ wWNPE

7. kévétejszin,

8. édestejszinvaj, savanyutejszinvaj,

9. natUrvajkészitmény, izesitett vajkészitmeény,

10. friss-, oltésalvasztast (l&gy, félkemény, kemény),
ruzzsal, illetve penésszel érd sajtok,

11. régosallomanyud étkezés turog,

12. krémtaro,

13. natur- ésizesitett sajtok,

14. dmlesztett sajtok és sajtkészitmények.

Tudja

1. atermékgyartdsokhoz hasznalt berendezéseket beal -
litani, biztonsdgosan Uzemeltetni, elvégezni a tisztitésat és
csirétlanitasét,

2. az eredmények alapjan a készterméket értékelni, a
hibdkat felismerni, ok-okozati Osszefliggéseket feltarni,

3. a technolégiai vonalakat, gépeket, berendezéseket
ellenrizni, bedllitani, biztonsdgosan Uzemeltetni,

4. bedllitani és lzemeltetni a csomagol dgépeket, kiki-
szobdlni a csomagolasi hibakat, valamint ellendrizni az
adagméret pontossagét,

5. amunkavédelmi, higiéniai éskornyezetvédelmi el6-
irésokat betartani, betartatni és alapfoki elsbsegély-nydj-
tasi feladatokat ellatni.

[11/4. Kdvetelmények a szakmai elmélet terén
Az ismeret szintjén tudja:
1. a tg és tejtermékek téplalkozas-élettani jelentd-

Seget,

2. atejipari termékek gyartasanak torténetét.

A megértés szintjén tudja

1. atej Osszetételét éstulajdonsagait befolyasol 6 ténye-
zOket,

2. atej alkotOrészeinek jellemzését,
atermel®i tejjel szemben tdmasztott kdvetelményeket,
anyerstej leggyakoribb hibéit,
atej éstejtermékek fontosabb mikroorganizmusait,
amikroorganizmusok életfeltételeit, életfolyamatait
és éetfeltételeinek iranyitésat,

7. aszintenyészetek fogalmat, szerepiket atejtermékek
gyartasand, csoportositésukat,

8. atejipari savanyitok legfontosabb gyartastechnol6-
gia jellemzbit,

9. atej hosszabb ideig torténd hiitve tartasa soran be-
kovetkezd fizikai, kémiai és mikrobiolOgiai vétozasokat,

10. atej tisztitdsanak, folozésének, homogénezésének,
hokezelésének, hiitésének elméleti alapjait,

11. a hdkezelés hatasat a kildnb6zd mikroorganiz-
musokra,

12. az egyes tejtermékek nyersanyagaival szemben ta-
masztott kovetelményeket (alapanyagok: tej, tejszin, illet-
ve a tejtermékekbe bekerlild és nem kerlild segédanyagok-
kal szembeni kdvetelményeket),

13. a szakaszos Uzeml vajgyartd gépek felépitését és
mikodését,

o0k w
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14. aFritz-rendszer{i folytonos vajgyarté gépek felépi-
tését és mikodését,

15. a hajtogat6 rendszer(i csomagol6gépek felépitését
és mikddését, a dugattyls adagolérendszer elvi mikodési
vézlatét,

16. atasakos és a dobozos csomagol 6gépek felépitését
és mikodését,

17. a mélyhuz6-formézé csomagol bgépek fo részeit és
mikodését,
mikodési elvé,

19. atejiparban alkalmazott fltés éshités rendszereket,

20. az aszinkron motorok alkalmazasanak eldnyeit és
felhaszndlds terlleteit.

Az akamazés szintjén tudja

1. anyerstej felvasarlas rendszerét, a nyerstej mindsi-
tését, az elsbdleges tejkezelés mivel eteit,

2. atej atvételét afeldolgozoiizemben,

3. afrissfogyasztasii termékek — pasztorozott tejféle-
segek, izesitett tejkészitmények, savanyu tejkészitmények,
tejszinkészitmények, kilodnleges tejkészitmények eldali-
tasanak gyéartastechnolégiai miveleteit és folyamatait, e
termékek mindségével szemben tédmasztott kovetelménye-
ket, az el6fordulé hibakat, ezek okait és kikiiszobolésiik
modjat,

4. a kilénb6zd vajgyartds eljarasokat, a vajgyartas
technologiai miveleteit és folyamatait, a vaj, a vakészit-
meények mindségi kdvetelményeit, a vajkrémgyértas tech-
noldgidjat, a gyértéstechnoldgia jellemzd paramétereit,

5. a sgjtgyartas elméletét, a sajtgyartas alap- és segéd-
anyagait, a gyartas miveleteit és folyamatait, a fontosabb
sqjtféleségek (Panndnia, Hajdl, Trappista, Lajta, Camem-
bert, csemege-romadur) gyértastechnoldgigjét,
azok kikiiszObolésének madijait,

7. az étkezés turd ésakrémtlrd gyartasét, e termékek
mindségi  kovetelményeit,

8. az dmlesztett sajtok alap- és segédanyagait, a sajt-
Omlesztés elméletét, a vaghatd, kenhetd, krémszerlien ken-
hetd Omlesztett sgjtok gyartasat,

9. az dmlesztett sgjtok gyakoribb hibait, azok megel 6-
zésének modjait,

10. atejipari melléktermékek feldolgozasanak és hasz-
nositdsanak |ehetbségeit, technoldgigjét,

11. atisztitas és csiratlanitds miveleteit, a tisztitas és
csirdtlanitas technol6gigjét, az ellendrzés madjét, a tiszti-
téds hatékonysaganak mindsitéset,

12. avizgazdakodés, hulladékgazdalkodas és szennyviz-
gazdalkodas specidis tejipari feladatait,

13. a tejipari Uzemszervezés fontosabb irdnyelveit, a
tgjipari Uzemek |étesitésének és Ulizemszervezésének, az
Uzeméplletek kialakitdsnak, valamint belsb elrendezése-
nek iranyelveit,

hasznalasi terllet figyelembevételével, a tegjipari termékek
ellendrzd kémiai vizsgdlatait,

15. atejipari termékek ellendrzd mikrobioldgiai vizs-
gdlatait,

16. amindsegi elbirasokat,

17. az ellendrzés adatok dokumentalasat,

18. amintavételt kémiai, mikrobiologiai és érzékszervi
vizsgalatok céljara,

19. az érzékszervi vizsgllatok médszereit,

21. afelsorolt termékek gyartasanal alkalmazott gépek
és berendezések Uzemeltetését, tisztitasdt és csirétlanita
sat, valamint a munkavédelmi, kdrnyezetvédelmi, higiéniai
6s egészséglgyi eldirasok betartasat,

22. atejipari szerkezeti és csomagol6anyagokkal szem-
ben tamasztott kovetelményeket, felhaszndlasi terlletei-
ket, a leggyakrabban akamazott csomagolanyagok
elonyeit és hatranyait,

23. a tejszallitd gépkocsikna alkalmazott mintavétel
modjait, toltésiiket, Uritésiiket, tisztitasukat, mosasi fézi-
saikat,

24, atejcsovek, csbszerelvények ésszivattyuk technol 6-
giai rendeltetését, felhasznaldsi terlletiiket, szakszerll Uize-
meltetésiiket, tisztitasukat,

25. atejtarolo berendezések rendeltetését, toltésiiket,
Uritésiket, tisztitasukat, mosasi fézisaikat,

26. atejszlirdk rendeltetését, a szirbanyagokat, a szi-
rést befolyasolé tényezdket,

27. asgjtprésk renddtetéstt, Uzemeltetését, tisztitdsukat,

28. a folozdbgépek technoldgiai rendeltetését, tizembe
helyezésiiket és lizemeltetésiiket, az Uizemeltetés sorén el6-
fordul6 Uzemzavarokat és elhéaritasukat,

29. a turécentrifugék rendeltetését, lizemeltetését, a
tiré6 szérazanyag-tartalménak szabdyozasét, tisztitasukat,

30. az onlritd centrifugdk rendeltetését, elbnyeit és
hatrényait, Uzemeltetésik eltérését a hagyomanyos fol6z6-
gépekétdl,

31. adarabolo-, 6rl6- ésszeletelbberendezések techno-
l6giai rendeltetését, Uzemeltetésiket,

32. a keverbberendezések technoldgiai rendeltetését,
Uzemeltetésliket, tisztitasukat,

33. atartélyszerli hbkezel 6 berendezések rendeltetését,
Uzemeltetését, tisztitasukat,

34. alemezeshiitok ésalemezpasztorok rendeltetését,
Uzembe helyezésiiket, energiatakarékos Uzemeltetésiket,
Uzemzavaraikat, elhéritasukat és tisztitasukat,

35. azultrapasztorok rendeltetését, izemeltetését, tisz-
titésat,

36. az alvadékkészitd berendezések technoldgiai ren-
deltet ését, izemeltetését, tisztitasat,

37. asgjtomlesztd berendezések Uizemeltetését, tisztitasit,

38. a tejipari beslritdok rendeltetését, Uzemeltetésat,
tisztitasat,
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39. a hengeres és porlasztasos széritok rendeltetésat,
Uzemeltetését, tisztitasat,

40. aszakaszos lizemi vajgyartok Uizemeltetését, tiszti-
tasét,

41. afolytonos tizemil vajgyartok Uzemeltetését, tiszti-
tasét,

42. ahajtogat6 rendszerli csomagol 6gépek rendelteté-
sét, Uzemeltetését, az adagmennyiség szabdlyozésat, tiszti-
tasét,

43. atasakosésadobozos csomagol6gépek rendelteté-
sét, az adagmennyiség szabalyozasat,

44, azelbregyartott poharakkal éstégelyekkel tizemeld
csomagol6gépek rendeltetését, Uzemeltetését, az adag-
mennyiség szabdyozését, tisztitasat,

45. azelbregyartott poharakkal éstégelyekkel tizemeld
csomagol6gépek rendeltetését, Uzemeltetését, az adag-
mennyiség szabdyozését, tisztitasat,

46. a mélyhuzé-formézé csomagoldgépek rendelteté-
sét, Uzemeltetését, az adagmennyiség szabdlyozésat, tiszti-
tasét,

47. akanna-, l&da- ésrekeszmosogépek lizemeltetését,
mosési fazisaikat, a kdrforgd és az alagutrendszerli kanna-
mosbgéepek eldnyeit és hétranyait,

48. akoréramléasostisztitdsberendezéseit, felhasznél s
terlleteit, a lemezpasztorok és a zart tankok tisztitasat,

49. atechnoldgiai rendeltetésii miszerek felhasznélasi
terUleteit, pontosségét, leolvasasét, ellendrzését és karban-
tartasét,

50. a hbenergia-ellétas ésa hlitbenergia-ellatas beren-
dezéseit a tgiparban, a kovetelményeket a kazanokkal,
illetve a hiitdkdzegekkel szemben,

51. avillamosenergia-ellétas, avizellatas, aslritettleve-
gb-elatés és a szennyviztisztitds berendezéseit a tejipar-
ban, felhaszndés terlletiket,

52. a termelési elszdmolassal, valamint a tejtermék-
gyéartassal kapcsolatos technolégiai szamitasokat.

A technoldgiai szamitasok tartalma:

1. atej éstejtermékek zsirbedllitds szdmitésai,
2. azsirtartalom novelése,
3. azsirtartalom csokkentése,

4. akilénbdzb zsirtartalmu tejek dsszekeverésevel ke-
letkezett elegy zsirtartalménak kiszamitésa,

5. afolozbgépteljesitményével kapcsolatosszamitasok,
6. afolozés idd kiszamitasa,

7. af6lozésjellemzd szdmainak szamitasa:

— folozés %,

— folozés arény,

— folozésfoka,

— folozés élessége,

8. az alap- és segédanyag normaszamitasok,

9. plazmasavfok-szamitas,

10. avérhato vajnyeremény kiszdmitésa,

11. avaj viztartalom-bedllitas szdmitésai (vizzel, illetve
kultaraval),

12. avaj pH-bedllitdsdnak szdmitasai (citromsawval, il-
letve vajkultiréval),

13. a vajgyartas normaszamitasai (folyadék és zsirfel-
hasznal as),

14. oltberbsség-szamités,

15. az oltd, illetve a CaCl; (kalcium-klorid) sziikséges
mennyiségének kiszamitasa,

16. asajt sOzad, illetve érés vesztesegének kiszamitasa,

17. a szérazanyagra vonatkoztatott zsirtartalom kisza-
mitasa.

V.
A szakmai minbdsités és vizsgaztatas rendje

A megterjel6ltnek a M estervizsga Bizottsag el6tt kell sza-
mot adni elméleti felkésziiltsegérdl, gyakorlati tudasaral.

IV/1. A mestervizsga céljaannak megallapitasa, hogy a
mesterjel olt

a) elsgjétitotta-e a tejfeldolgozd tevékenység mester-
szinten szikséges, szakma elméleti és gyakorlati ismere-
teit, valamint a vélalkozés és pedagdgiai ismereteket,

b) képes-e munkajat magas szinvonalon 6nélléan vé-
gezni,

c) rendelkezik-e a szakmai kovetelmények &ltal té-
masztott tudéselemekkel, gyakorlati készségekkel.

IV/2. A mestervizsgarészei:

2.1. véllalkozasi ismeretek (kbzgazdaségi, jogi, munka-
Ugyi stb. ismeretek),

2.2. pedagbgiai ismeretek,

2.3. szakmai gyakorlati vizsga,

2.4. szakmai irasbeli, szébeli elméleti vizsga.

Az elméleti vizsgara bocsatés feltétele az el6z0leg sike-
resen végrehajtott szakmai gyakorlati vizsga.

A vizsga egyéb kérdéseiben a Magyar Kézmilves Kamara
hatdlyos mestervizsga szabdlyzatanak elbirdsait kell alkal-
mazni.

2.3. A szakmai gyakorlati vizsga

Az elméleti vizsgara bocsétas feltétele az el6zbleg sike-
resen végrehajtott gyakorlati vizsga.

A gyakorlati vizsga soran a mesterjeldltnek magas foku
szakmai feladatot kell elvégeznie.

A gyakorlati vizsga id6tartama a mihelyi eldkészitd
munkaval egytt legfeljebb 8 ora.

A vizsgazénak & kell vennie az el6dlitdshoz szilkséges
alapanyagot, minbsitenie kell és le kell gyéartania az dtala
kihlzott tételben szerepld terméket, e kell végeznie az
adagolést, csomagolast, a gyartdskozi vizsgalatokat, a kész-
termék mindsitését, a gyartévonal tisztogatasat és csiratla
nitasét.
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Ertékelés szempontok:

A feladat megoldasakor a vizsgazd torekedjen a bizton-
sagos munkavégzésre, haszndlja a munka és védoruhat,
valamint egyéni védbeszktzoket, tartsa be a higiénia és
kornyezetvédelmi  elbirasokat. Torekedjen a veszteségek
csokkentésére, a viz- és energiatakarékossagra, valamint a
késztermék lehetd legjobb minbségére.

A gyakorlati vizsgdt megel6zd napon a Mestervizsga
Bizottsag kivalasztja a vizsgazdk szamanak megfeleld gya
korlati vizsgakérdést (vizsgafeladatot), s egyben felkéri a
vizsgéztatasra feljogositott intézményt (gyakorlati vizsga
helyet) a gyakorlati feladatok elvégzéséhez szilkséges esz-
kozok, alap- és segédanyagok biztositasara.

A vizsgahizottsdg a gyakorlati vizsga megkezdése el6tt
elendrzi a helyszint, a vizsga |efolytataséhoz szilkséges
targyi feltételek meglétét.

A gyakorlati vizsga munkavédelmi, biztonsagtechnikai
oktatassal kezdoddik, ahol a vizsgabizottsag elndkének fel
kell hivni a vizsgézdék figyelmét arra, hogy a gyakorlati
feladat végzése soran milyen munka- és kornyezetvédelmi,
ergondmiai és higiénés eldirdsokat kell betartani.

A mesterjel6lt gyakorlati munkgét a vizsgabizottsdg a
munkavégzés szakszerisége, pontossdga, a technikai és
technoldgiai folyamatokra vonatkozd eldirdsok betartasa,
a munkavédelmi és biztonségtechnikai szabalyok akalma-
zésa, valamint a gyakorlati feladat termékének minbsége
alapjan birdja €.

A gyakorlati vizsgan ,megfelelt’”” minbdsitést kap az a
vizsgazd, aki az adhatd pontszdm 75%-at elérte.

A gyakorlati vizsgat kovetben a jeldltet tajékoztatni kell
az elért eredményérdl.

2.4. A szakmai irasbeli vizsga

Az irdsbeli vizsga helye a Mestervizsga Bizottsag 4ltal
megvélasztott helyszin.

Az irdsbeli vizsga idétartama maximum 4 ora

Az iréasbeli tartama
anyagismeret, aruismeret,
technolégia, gyartasismeret,
géptani, szakrajzi ismeretek,
munka- éskornyezetvédelemi ismeretek,
5. anyagszilkséglet szamitas, kalkulacio, arajanlat készités
korét Osszetett modon feloleld feladat lehet.

Javasolt irasbeli feladatok:

a) a gyakorlati vizsgan elkészitett — és ,,megfelelt”
minbsitésli vizsgamunkat alapul véve —, a teljes technol 6-
giai folyamat leirésa és &rvetés készitése,

b) egyvélasztott tejtermék teljesgyartaselméleti leirdsa
(a szilkséges szakmai szamitasokkal).

A wbdhpP

A szbbeli elméleti vizsga
A szobeli vizsga helye a Mestervizsga Bizottsag 4ltal
alkalmasnak tartott helyszin.

Tartalma a szébeli vizsgakérdésekbdl a vizsgézé dtal a
tételsorbdl hizott tétellel — az adott alkalomra — kijel6lt
kérdéscsoport Atal feldlelt ismeretanyag.

A szobeli vizsga kérdéscsoportjai:

a) anyagismeret,

b) szakmai technoldgiai ismeretek, gyartasismeret,

¢) szakmaspecifikusmunka- éskdrnyezetvédelmi isme-
retek.

A szObeli vizsga idbtartama legaldbb: 5—10 perc kérdés-
csoportonként. A vélaszadéashoz szilkséges felkésziilés idb-
tartama legfeljebb 40 perc lehet.

A szobeli vizsga — a jeldlt dtal ismert tételsorbdl —
tételhlizéssal kezdoddik. A tételek kihlzédsa utéan a jeldlt
felkészil, rendezi a gondolatait, igénye szerint vézlatot
készit.

A jeloltnek a szdbeli vizsga sorén 6nélldan kell szamot
adnia eméleti felkésziltségérdl.

A vizsgabizottsig tagjai csak akkor tehetnek fel a tétel
anyagéra vonatkozd kiegészitd kérdéseket, amikor a mes-
terjeldlt feleletében elakad, illetve a felelete folytatéasdhoz
kisebb Utbaigazitas szikséges.

Amikor a jeldlt befejezte feleletét, a vizsgabizottsagnak
joga és lehetbsége van a tétel anyagan belll tovabbi kérdé-
seket is feltenni az objektiv értékelés és mindsités érde-
kében.

Ha az elhangzott vdaszokbdl megallapithatd, hogy a
mesterjeldlt a téma anyagaval tisztaban van, akkor az elndk
félbeszakithatja a véaszadast.

A mesterjel6lt szébeli vizsggjat a vizsgabizottség egysze-
rll szavazati tobbséggel mindsiti.

A vizsga eredményét a vizsgabizottsdg ,,megfelelt’’ vagy
»nem felelt meg'’ mindsitéssel dlapitja meg.

A szdbeli vizsgan ,,megfelelt’”’ mindsitést kap az a vizs-
gazo, aki az adhaté pontszén 60%-at elérte.

Sikertelen szobeli vizsga esetén a szébeli vizsgat teljes
egészében meg kell ismételni.

Az eredménytelen szdbeli vizsgarészt egy éven belll
lehet megismételni.

Ismételt sikertelen vizsgarész esetén a teljes mestervizs-
gat meg kell ismételni.

IV/3. A vizsga egyes részei adli felmentés |ehetdségei és
feltételei

A gyakorlati vizsga alél felmentés nem adhato.

A szakma elméleti vizsgdn az anyagismeret, szakrgjz,
szakmai szamitas kérdéscsoport alél felmentés adhatd, ha
a mesterjeldlt az 1/1. pontban felsorolt szakiranyu felso-
foka képzettségek valamelyikével rendelkezik.

A vélakozéas és pedagogial ismeretek vizsgarészbdl az
a mesterjeldlt kérhet felmentést, aki valamilyen felsbfoku
gazdasagi, jogi, pedagbgiai végzettséggel rendelkezik, és
ezt okirattal bizonyitani tudja, illetve két évnél nem régeb-
bi sikeres mestervizsgava rendelkezik.
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A kornyezetvédelmi miniszter
9/2001. (1V.9.) KoM
rendelete

az elemek és akkumulatorok, illetve hulladékaik
kezeléstnek részletes szabalyair ol

A hulladékgazdalkodasrol szold 2000. évi XLIII. tor-
vény (a tovabbiakban: Hgt) 59. 8-a (2) bekezdésének
¢) pontja cc) alpontjaban kapott felhatalmazas alapjan a
kovetkezOket rendelem dl:

A rendelet hatalya
1.8

E rendelet hatdlya az elemekre, illetve akkumulétorok-
ra, az azokat tartamazd késziilékekre, valamint azok hul-
ladékaira, illetbleg ezen elemek és akkumulétorok gyarté-
ira, forgalmazdira, valamint fogyasztéira terjed ki.

Ertelmezd rendelkezések
2.8

E rendelet akalmazésdban

a) elem, illetve akkumulator: elektromos aramforras,
mely kémia energia kozvetlenll elektromos energidva
alakit &t, és egy vagy tobb elsbdleges (nem Gjratélthetd)
vagy masodlagos(Ujratdlthetd) részegysegbdl (cellabdl) all;

b) hulladékka valt elem, illetve akkumulétor: aHgt. 3. 8
a) pontja értelmében hulladéknak mindsilé elem, illetve
akkumul ator;

¢) artalmatlanitas: a Hgt. 3. szamua mellékletében fel-
sorolt, az elemekre és akkumulétorokra alkalmazhat6
miveletek (D5, D9, D10 és az ezek érdekében végzett
D13,D14, D15);

d) hasmositds: a Hgt. 4. szamu mellékletében felsorolt
elemekre ésakkumuléatorokra alkalmazhaté miveletek (R1,
R4, R5, R6, R11 ésaz ezek érdekében végzett R12, R13);

€) importalé: a belfoldi kereskedelmi forgal mazas vagy
felhaszndlds céljabol beszdllitd gazdalkodb szervezet;

f) forgalmazo: elemet, illetve akkumulétort a felhasz-
nalénak, tovébba fogyaszténak, értékesitd, valamint hulla
dékka véalt elemet és akkumuldtort visszagy(jtd és keze-
lésre, hasznositésra tovabbadd gazdakod6 szervezet;

g) fogyaszto: aki e rendelet hatédlya ala tartozd elemet,
illetve akkumuldtort sgja célra torténd felhaszndésra
vesz, kap, haszndl;

h) savasolomakkumuldtor: minden savaselektrolit ko-
zeget és fémolmot tartalmazd akkumulétor;

i) nagykapacitdsilugosakkumulator: 5 Ah-ndl nagyobb
kapacitast Iagos akkumulétor, amelynek elektrolit kdzege
lGg, fémtartaima nikkel és kadmium;

i) kis kapacitasu lagos akkumulator: 5 Ah-ndl kisebb
kapacitast Iagos akkumulétor, amelynek elektrolit kdzege
lGg, fémtartalma &taldban nikkel és kadmium, illetve més
fém, pédaul litium;

k) gomb akkumulator: kis méretll, lapos korong alaku,
teljesen zart ligos akkumulator, amelynek elektrolitja g,
fémtartalma ataldban eziit, cink vagy higany;

I) gombelem: kis méretil, lapos korong alaku, teljesen
zat nem (jratdlthetd &ramforrés.

Az elemekkel és akkumulatorokkal, illetve hulladékaik
kezelésével kapcsolatos €l 6irasok

3.8

(1) Tilos olyan elem, akkumul&tor forgalomba hozatala,
amely 0,0005 tomegszazaléknd tébb higanyt tartamaz,
beleértve a késziilékbe elhelyezett elemeket és akkumula
torokat is.

(2) Az (1) bekezdéshen meghatérozott korlatozés aldl
kivételt képeznek az olyan gombelemek, illetve gomb-
cell&kbol osszetett akkumulétorok, amelyeknek higanytar-
talma nem haladja meg a 2 tdmegszézal ékot.

4.8

(1) Az elem, illetve akkumulédtor készillékbe vald el-
helyezését oly modon kell megoldani, hogy azokat a fel-
hasznal6 konnyen eltévolithassa.

(2) Az (1) bekezdés rendelkezése aldl kivételt képeznek
e rendelet 2. szami mellékletében felsorolt készilékkate-
goriak.

58

Tilos a hulladékka valt elemek és akkumuldtorok mas
hulladékba torténd keverése.

6.8

(1) Az elemek és akkumuléaorok tulgjdonosai, birtoko-
sai kotelesek az dtaluk haszndlt hulladékka vt elemek,
akkumuldtorok elkilonitett gyljtését megoldani, tovébba
a hasznositast vagy artalmatlanitast biztositani kdzvetlendl
vagy jogosultsdg hidnyaban a visszagy(jtést végzonek vagy
a kezelésre engedéllyel rendelkezd gazdalkodd szervezet-
nek torténd é&tadéassal.
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(2) A gyartonak az elem és akkumulator hulladékok
visszagyljtésére vonatkozd kotelezettsége nem mentesiti a
termel®t attdl, hogy a gazdaségi tevékenysége sorén kelet-
kez6 hulladékokat a vonatkozd jogszabdlyi elbirasok
szerint kezelje.

7.8

(1) A 6. 8§ szerinti kotelezettség teljesitése érdekében a
hulladékka valt elemek és akkumulatorok visszagy(jtését
a gyarténak, illetve a forgalmazonak kell biztositania a
kulon jogszabdlyban meghatarozott feltételek mellett.
A gyértd — amennyiben nem 6 a visszagylljtd — a vissza-
gyljtésre a 8. 8§ (1) bekezdésben foglaltakat is figyelembe
véve kothet kilon megdlapodast. A visszagyljtést mas
hulladéktol elkllonitetten kell megval Gsitani.

(2) Az (1) bekezdés szerinti visszagy(ijtés mellett a gyar-
t6, tobb gyarté vagy forgalmazd kdzosen gyljtohd ézatot is
|étrehozhat és mikodtethet, vagy szerzddést kothet a tele-
pulési onkormanyzatokkal a kozszolgdltatds keretében
torténd elkulonitett gyljtésre.

(3) A gylijtéhelyeken, a visszagyUjtést végzd fogyasztoi
forgalomba hozatali helyeken visszagyUjtétt hulladék ele-
mek és akkumuldtorok begyUjtésérdl, hasznositasardl,
illetve artalmatlanitdsar6l a gyarté koteles a Hgtv.
3. 8-a4nak megfelelben gondoskodni.

8.8

(1) A hulladékka vat elemek visszagyljtése érdekében
a fogyasztéi forgalomba hozatali hely — kilén megallapo-
dés esetén — atevékenység helyszinén a gyartd dtal bizto-
sitott megfeldld gyljtdedényt koteles elhelyezni.

(2) A hulladékka valt elemek, gombelemek, gombakku-
mulétorok és a kis kapacitast [agos akkumulétorok azonos
madon, kozos gyljtbedényben gyljthetok.

(3) A hulladékka vélt savas 6lomakkumulatorok, illetve
nagy kapacitédsl lugos akkumulétorok visszagy(jtése érde-
kében a fogyasztdi forgalomba hozatali hely — kilén meg-
alapodés esetén — a tevékenység helyszinén a gyartd atal
biztositott akkumulatorsavnak ellendlld, — nagy kapacitasi
IGgos akkumulétorok visszagylijtése esetén [agallé — meg-
feleld gyljtdedényt, gyljtdkonténert koteles elhelyezni,
amelynek fedele csak a gylijtést végzb altal nyithat6 fel.

(4) A fogyasztoi forgaomba hozatali helyekrol torténd
begylijtést a veszélyes hulladékok begylijtésére vonatkozé
jogszabdlyoknak megfeleléen kell végezni.

9.8

A gyarto és a forgalmazo koteles az elemekre, illetve az
akkumuldtorokra vonatkozéan a fogyasztékat a termeék-
ismertetdben vagy a fogyasztéi forgalomba hozatal helyén
ehelyezett t§ékoztatd6 nyomtatvanyban tdjékoztatni,
amely tgjékoztatdsnak — a Hgt. 7. §-dban foglaltakon tul-
menben — ki kell terjednie:

a) a hulladékka valt elemek és akkumulétorok ellen-
Orizetlen elhelyezésének veszélyeire;

b) az elemek, akkumulétorok, valamint az dlando jel-
leggel beépitett elemeket és akkumuldtorokat tartalmazo
készlllékek jelolésére;

c) akészillékekbe allando jelleggel beépitett elemek és
akkumuldtorok eltévolitasdnak mabdszerére.

10. 8

(1) Az 1. szam( melléklet szerinti elemeket, illetve akku-
mulétorokat az elkllonitett gyljtés, valamint a nehézfém-
tartalom vonatkozasdban — e rendelet 3. szami mellékle-
tében meghatarozott modon — jeldléssel kell ellatni.
A jeldléseket jél Iathatdan, |6l olvashatdan kell elhelyezni,
és le nem tordlhetd maédon kell nyomtatni.

(2) Az (1) bekezdéshen meghatérozott jeldlés nélkil
elem, illetve akkumulator nem hozhaté forgalomba, kivéve
az e rendelet hatdybalépésekor meglévd kereskedelmi
készleteket, amelyek 2001. december 31-ig forgalmaz-
hatok.

(3) A 3. szdmu melléklet 1. pontjdban feltlintetett abrék
kozll az alkalmazott &bra kivélasztasarol belfoldi termék
esetén a gyartd, import termék esetén — szerzddésben
rogzitetteknek megfelelben — a gyarténak a Magyar Koz-
tarsasagban letelepedett meghatalmazott képviseldje vagy
az importdd, megéllapodés hianya esetén az importdlo
hatéroz.

(4) A 2. szaml mellékletben felsorolt készilékekhez a
fogyaszték részére szbl6 magyar nyelvil t§ékoztatét kell
mellékelni a készilékben taldhatd elem, illetve akkumu-
l&tor veszélyesanyag-tartalméra, valamint az elem, illetve
akkumulétor biztonsagos eltavolitdsdra vonatkozéan.
A tajékoztat6 elhelyezésére a (3) bekezdésben meghatéro-
zottak szerint a gyarté vagy az importdé koteles.

(5) A rendelkezések nem érintik a gyartonak és a forgal-
mazénak a fogyasztovédelmi jogszabédlyokban elbirt tgjé-
koztatdsi  kotel ezettségeit.

11. 8

(1) Az e rendelet hatdlya ald tartoz6 elemekkel, illetve
akkumulatorokkal 6sszefiiggd, erendelet 5. §,6.8,7.§, 8.8,
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9. § és 10. §8-ban megfogalmazott kdrnyezetvédelmi tevé-
kenységekkel kapcsolatos elsd fok( hatéségi jogkoroket
kilon jogszabdlyok szerint a kornyezetvédelmi fellgyel6-
segek, a forgalmazés tekintetében a fogyasztévédelmi fel-
Ugyelbségek gyakoroljak.

(2) Az e rendeletbe foglalt elbirdsok megszegése esetén
a teljesitésre kotelezett a kilon jogszabdlyokban meghaté
rozott birsag megfizetésére koteles.

Zar6 rendelkezések
12.8

(1) E rendelet a 7—8. §-0k kivételével 2001. 4prilis 15-én
&p hatalyba. Elbirasait a hatdybalépését kovetben induld
hat6ségi eljarasokban kell akalmazni.

(2) Az e rendelet 7—8. §-ai 2002. januar 1-jén lépnek
hatdlyba.

(3) Az elemekkel és akkumulédtorokkal kapcsolatos nyil-
vantartasi és jelentési kotelezettséget a gyarték és forgal-
mazdk a kilon jogszabalyban foglaltak szerint kételesek
teljesiteni, a Kereskedelmi Vamtarifa kihirdetésérdl szdl6
64/1995. (XI1. 24.) IKM—PM egydttes rendeletben megha-
tarozott vémtarifaszdmok alkalmazésdval. A vamokmé
nyokban a gyart6, kulfoldi gyartd esetén az importdd
koteles igazolni, hogy az importélt elem, illetve akkumula
tor (beleértve a készulékben lévdket is) veszélyesanyag-
tartalma nem haladja meg az e rendelet 3. §-ban megadott
értéket és kielégiti a 10. § szerinti jeldlés kotelezettségre
vonatkozd e Girdsokat.

(4) Az e rendeletben nem szabdlyozott kérdésekben a
veszélyes hulladékokra vonatkoz6 jogszabdyok rendelke-
zésel az irdnyadok.

(5) A hulladékka valt elemek és akkumulétorok termék-
dijaval kapcsolatos kérdésekre a kornyezetvédelmi ter-
meékdijra vonatkozé jogszabdlyok rendelkezései az irény-
adok.

(6) E rendelet a Magyar Koztarsasag és az Eurdpal
K 6zbsségek és azok tagdllamai kozott térsulds |étesitésérol
sz0l6, Brisszelben, 1991. december 16-an aairt Eurdpai
Megdlapodas térgykorében, a Megdlapodast kihirdetd
1994. évi |. torvény 3. 8-aval Osszhangban az Eurdpai
K6zosségek kovetkezd jogszabdyaival részlegesen dssze-
egyeztethetd szabdlyozést tartalmaz:

a) a Tanéacs 91/157/EGK iranyelve bizonyos veszélyes
anyagokat tartalmaz6 elemekrdl és akkumulétorokrdl;

b) a Bizottsag 93/86/EGK iranyelve a bizonyos veszé-
lyes anyagokat tartalmazd elemekrdl és akkumulétorokrol
sz6l6 91/157/EGK iranyelvnek a miiszaki haladéshoz valé
hozzéigazitasardl;

¢) aBizottsag98/101/EK iranyelve abizonyosveszélyes
anyagokat tartalmazé elemekrdl és akkumulétorokrol
sz6l6 91/157/EGK iranyelvnek a miiszaki haladéshoz valé
hozzéigazitasardl.

Dr. Turi-Kovacs Bélas. k.,
kornyezetvédelmi  miniszter

1. szamu melléklet
a 9/2001. (1V. 9.) KoM rendelethez

A rendelet 10. 8 (1) bekezdésének hatalya alatartozé
elemek és akkumulator ok

Azon elemek, illetve akkumulétorok, amelyek:
1. higanyt tartalmaznak,

2. kadmiumtartalmuk meghaladja a 0,025 témegsza
zalékot,

3. dlomtartalmuk meghaladja a 0,4 tomegszézal ékot.

2. szamd melléklet
a 9/2001. (1V. 9.) K6M rendelethez

A 4. 8§ (2) bekezdésének hatalya ala tartozo
késziilékkategoriak

1. Késziilékek, melyeknek az elemeit forrasztjak, he-
gesztik vagy més mobdon dlandd jelleggel hozzékdtik a
csatlakozdkhoz annak érdekében, hogy az ezt igényld ipari
felhaszndlds sorén biztositsdk az &ramellétas folyamatossh
gat, és megbrizzék az informécios technoldgiai és Uzleti
felszerelésbeli memoéria- és adatfunkciokat, amelyeknél az
1. szami mellékletben megjeldlt elemek és akkumulatorok
hasznalata miiszakilag szilkséges.

2. Tudoményos és szakmai berendezések, melyekben
referenciacellék vannak, tovabba az elemmel vagy akku-
mulédtorral mikddd orvostechnikai eszkézok, ha az éet-
funkciok fenntartasdhoz nélkildzhetetlen azok megszaki-
tatlan mikodése és az elemeket és akkumulétorokat csak
szakképzett személyzet tavolithatja el.

3. Hordozhat6 készilékek esetében, ha az elemek szak-
képzetlen személyzet dtal torténd cserée biztonségi ve-
szélyekkel jarhat a fogyaszté szdméra, vagy kihatassal lehet
az olyan készilék és szakmai berendezés mikddésére,
amelyet nagy érzékenységl kornyezetben, példaul illékony
anyagok jelenlétében torténd hasznélatra szannak.
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3. szam( melléklet
a 9/2001. (1V. 9.) KoM rendelethez

Az elemek ésakkumulatorok jelolése

1. Az ekilonitett gyljtésre utalé abra az aldbbi abrék
barmelyike:

Az dbra az elem, illetve az akkumulator |legnagyobb
oldaldnak 3%-at, henger aaki cella esetében az elem,
illetve akkumulator felszini tertlete felének 3%-at fedi.
Az &bralehetséges|egnagyobb mérete 5x 5cm.

Amennyiben az elem, illetve az akkumuldtor mérete
alapjan az dbra mérete kisebb volna 0,5x 0,5 cm-nél, abban
az esetben az elem, illetve az akkumulédtor helyett annak
csomagolasén kell 1x 1 cm méretll dbréat elhelyezni.

2. A nehézfém-tartalom jeldlése az adott elem, illetve az
akkumulétor tipusa szerint alkalmazott fém ,Hg'’, ,,Cd”’
vagy ,,Pb’’ vegyjelével torténik. Az 1. pontban meghataro-
zott abra alatt kell elhelyezni. A vegyjel mérete az 1. pont-
ban meghatérozott &bra méretének legaldbb egynegyede.

lIl. rész HATAROZATOK

A Kormany hatar ozatai

A Kormany
1032/2001. (1V. 9.) Korm.
hatér ozata

a 2001. évi gabonavetés hitelekhez szilkséges allami
kezességvéllalasr 6l és az agrérhitelekhez
a 2001—2002. évi koltsegvetési torvényben biztositott
15 Mrd Ft kezességvallalasi keret részbeni
felhasznélasar

1. Az 1114/2000. (XI1. 27.) Korm. hatarozat 1. b) pontja
helyébe a kovetkezd rendelkezés Iép, és a hatarozat az
aldbbi (j c) ponttal egészll ki:

,,0) 1000 millié Ft Osszeghatérig az agrérgazdasagi val-
lalkozasok &tal technolégiai korszerlisitést szolgad prog-
ramok céljaira felvett 5—10 éves futamidegjll hitelek toke-
Osszegére, és

c) sortarté kezességet véllal az agrérgazdaségi célok
2001. évi koltségvetési tamogatasardl sz6l6 FVM rendel et-

ben el birtaknak megfelel6 — a 2001. évi tavaszi és6szi gabo-
navetésekhez felvett — hitelek tdkedsszegének 70%-ara
10 000 millié Ft dsszeghatarig.”

Felelés:  foldmlveléstigyi és vidékfejlesztési miniszter
pénzugyminiszter
Hatérid6: azonnal

2. A Kormény egyetért a mezbgazdaségi termeldk ki-
bontakozasi hitelkonstrukcidjérdl, gazdahitel és mindségi
termelést eldsegitd programjardl  sz6l6  1020/2000.
(I11. 10.) Korm. hatarozattal engedélyezett mintségi ter-
melést  elbsegitd  &ruhitel-konstrukcié  folytatésaval, és
hozzjérul ahhoz, hogy ez a program a Magyar K 6ztarsasdg
2001. és2002. évi koltsegvetéserdl sz6l6 2000. évi CXXXIII.
toérvény 37. § ¢) pontjdban biztositott 15 Mrd Ft allami
kezességvéllalasi keret részbeni felhaszndldsaval keriljon
megval ésitésra.

E hitelkonstrukcio tovabbi mikodtetése érdekében a
Magyar Koztarsasag 2001. és 2002. évi koltségvetésérdl
sz616 2000. évi CX X X111. térvény 37. § ¢) pontjéban, vala-
mint az dlamhéztartdsrdl szdld 1992. évi XXXVIII. tor-
vény 33. § (1) bekezdésében kapott felhatalmazéas alapjan
a Kormény

a) amindségi termelést eldsegitd programhoz folyosi-
tott éven bellli lgjarata hitelekhez 5000 milli6 Ft dsszeg-
hatérig a felvett hitelek toketdsszegének 80%-&ra alami
készfizetd kezességet vala;

b) hozzdjarul ahhoz, hogy a mindségi termelés elbsegi-
tésére folydsitott hitelekhez a jegybanki  aapkamat
100%-anak megfelel® kamattdmogatas keriiljon biztosi-
tésra a torvény agrartamogatésokra elhatarolt kerete ter-
hére;

Felelés:  foldmlveléstigyi és vidékfejlesztési miniszter
pénzigyminiszter
Hatérid6: azonnal

¢) felhatalmazza a foéldmivelésiigyi és vidékfejlesztési
minisztert, hogy az igénybe vehetd kedvezmények részletes
feltételeit rendeletben szabdlyozza.

Felelés:  foldmlveléstigyi és vidékfejlesztési miniszter
Hatérid6: azonnal

3. A Kormény a Magyar Koztérsasadg 2001. és 2002. évi
koltségvetésérol szol6 2000. évi CXX X111, torvény 43. §
(2) bekezdésben kapott felhatalmazas alapjan az 1. és a
2. pontban meghatarozott kezességvéllalas dij megfizeté-
setél  eltekint.

Felelés:  pénzigyminiszter
foldmiveléstigyi és vidékfejlesztési miniszter
Hatérid6: azonnal

Orban Viktor s. k.,

miniszterel nok
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A Miniszterelnok
12/2001. (IV.9.) ME
hatar ozata
foiskolai figazgat6i meghizasok meger 6sitésér 6l

A Miniszterenok hatarozatai

A Miniszter elnok
11/2001. (I1V.9.) ME

hatar ozata A felsboktatasrol szol6 1993. évi LXXX. térvény
73. 8-dnak b) pontja alapjan, az oktatads miniszter javas-
aKatonai Felderitd Hivatal f6igazgat6j anak latara
kinevezésér 6l

dr. Vass L4sZ6 féiskolai tanarnak, a Budapesti Kommu-
nikéciés Foiskolan a 2001. 4prilis 1-jétdl 2005. februar

A nemzethiztonsagi szolgaatokrol s20l0 1995 &vi | gt oo datartamravonatkozo i gazgat6i megbizasat,

CXXV. torvény 12. §-anak (1) bekezdése alapjan — a

honvedelmi. miniszter eloterjesztésere — dr. Lengyel Marton féiskolai tanamak, a Heller Farkas

Gazdasagi és Turisztikai Szolgdltatdsok Foiskolan a 2001.
Morber Ferencet aK atonai Felderitd Hivatal foigazgatdjava | aprilis 1-jétél 2005. marcius 31-ig terjedd idotartamra vo-
natkozd foigazgatdi meghizasét és

2001. marcius 15-i hatdlyal dr. Bayer J6zsefnek, a Zsigmond Kirdly Féiskolan a 2001.
aprilis 1-jétél 2005. julius 31-ig terjedd idbtartamra vonat-

Kinevezem. kozo fbigazgat6i meghizasét

megerbsitem.

Budapest, 2001. marcius 14. Budapest, 2001. marcius 30.

Orbén \ﬁktor"s. k., Orbén \ﬁktor"s. k.,
V. résy KOZLEMENYEK,
' HIRDETMENYEK

A Foldmivelésligyi és Vidékfelesztési Minisztérium Somogy M egyei Féldmiivel éstigyi Hivatalanak
(7400 Kaposvér, Csokonai u. 3.)

hirdetménye

Az FVM Somogy Megyei Foldmivelésiigyi Hivatala — a foldrendezd és a foldkiadd bizottsdgokrél sz6ld 1993. évi
Il.torvény 4/B. § (5) bekezdése alapjan —

nyilvanos sorsolast

tart a tabi Béke Mezbgazdasagi, Kereskedelmi és Szolgétatd Szovetkezet haszndlataban levd, részarany-foldtulajdonnak
megfeleld foldek kiadasa céljabal.

A sorsolashelye: Tab, Kossuth u. 49., Véros Polgarmesteri Hivatal emeleti targyal 6terem

A sorsoldsideje: 2001. mgjus9., 9 éra.
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A sorsolasra ker il 6 foldrészletek adatai:

Telepllés: Bébonymegyer

Teriilet

A terllet hasznositasara

Helyrgjzi szém Miveles &g (ha, m?) AK ertek vonatkoz6 Kkorlé&tozés

266 szanto 1,4883 25,90

317 szanto 0,2160 3,76

320 szanto 0,1635 2,84

321 szanto 0,0620 1,08

322 szanto 0,1430 2,49

648/10 ayep 1,0411 2447

680/2 agyep 1,1400 26,79| Vezetékjog

04 szanté 0,1352 1,55

06/2 gyep, szantd 1,3397 20,48

07/6 szanto 8,4449 32,21 Megfelel  3221/10673-ad  tul.
arénynak, foldmérési jelek

015 gyep, erdd 1,9364 2,59

025/1 erdd, gyep 4,4806 10,96| Gézvezeték szolgalmi jog

025/3 ayep 0,2169 0,56

025/5 agyep 0,2059 0,54

025/7 ayep 0,6517 1,69

028 ayep 0,9622 2,50

032/2 szanto 2,8773 50,07

037/4 szant6 0,8123 29,65| Banyaszolgalmi jog

038 szant6 0,5426 9,61| Banyaszolgalmi jog

039/5 nadas, gyep 1,1491 20,39| Bényaszolgalmi jog

041/6 gyep, hédas 7,6118 145,21| Bényaszolgalmi jog

041/9 ayep 2,9902 34,08

04112 ayep 1,5150 42,12

043 nadas, gyep 9,2112 155,85| Bényaszolgalmi jog

045/15 szanto 3,4875 40,11

045/18 szantd, gyep 62,6780 105,49| Megfelel  10549/94157-ed  tul.
arénynak, vezetékjog

056 ayep 0,2540 1,24

061/6 agyep 2,4399 42,45

064/3 szanto, gyep 13,5711 6,97| Megfelel  697/15029-ed  tul.
arénynak, vezetékjog

064/5 agyep 1,0003 7,60

065/2 szanto 21,8193 30,13| Megfelel  3013/23170-ed tul.
arénynak, foldmérési jelek

066 szanto, gyep 6,9455 74,92

076/4 erdd, szanté 1,6475 17,70| Vezetékjog

089/2 agyep 0,4507 1,17

095/2 szanto 0,5121 8,91

095/3 agyep 0,0522 0,14

095/7 ayep 0,1869 0,49

095/8 ayep 0,2590 0,67

0129/2 erdd 0,0731 0,17

0163/7 szanto 0,3723 8,41
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Helyraizi szém Mvelés &g (Trg“r'ﬁﬁ) AK &ték A lorlet Desznoditasira
0163/9 szanto 0,6474 11,26
0163/10 szanto 1,7631 30,68
0169 ayep 1,8271 25,40
0173 erdd, szantd, nédas 2,9213 36,40
0191 nadas 11,0585 115,01
0194 szanto, erdd 3,9947 26,84
0196 nadas 0,1636 1,70
0197 nadas 0,3262 3,39
0202/8 gyep, nadas 8,2052 130,88
0202/10 gyep, nadas, szant6 1,5535 26,63
0202/11 nadas, gyep 7,5999 136,96
1002 szanto 0,2176 2,50
1004/1 kert 0,1011 1,05
1013 agyep 0,0414 0,97
1056/1 sz6l6 0,0796 2,21
1083 kert 0,0727 1,26
1094 erdd, sz016 0,1543 3,08
1128 szanto 0,2843 4,95
1272 erdd 0,0251 0,06
1279 erdd 0,0530 0,12
1323 gyep, gyimolcsos 0,2115 5,06
1353 kert 0,0618 1,08
1354 kert 0,1385 2,41
1357 ayep 0,1858 4,37
1411 sz6l6 0,1649 4,58
1417/2 szanto 0,5136 1,71 Megfelel 171/591-ed tul. arany-

nak
1430 erdd 0,0039 0,01
1437 agyep 0,0488 1,15
1456/1 kert 0,0973 1,01
1460 ayep, erdd 0,7251 0,80
1463 erdd 0,0563 0,13
1464 erdd, sz016, kert 0,4954 4,35
1473 szanto, erdd 0,4901 7,18
1479 erdd 0,0192 0,04
1486 erdd 0,0398 0,09
1490 erdd 0,0834 0,19
1492 erdd 0,0491 0,11
1499/1 szanto 0,1916 1,34
1526 ayep 2,1093 5,48
Teleplilés: Bavanyos

Helyraizi szém Mvelés &g (Trg“r'ﬁ% AK &ték A loiet hasanostasara

0161/9 szanto 12,9030 141,10| Megfelel  14110/20091-ed tul.

arénynak
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Telepllés: Lulla

Teriilet

A terllet hasznositésara

Helyrajzi szém Mivelés &g (ha, m2) AK érték vonatkoz6 korlétozés

019/6 agyep 0,7221 3,54

019/8 ayep 0,0983 0,48

022/6 erdd 0,2435 0,56

022/8 erdd 0,3165 0,73

022/12 ayep 0,1630 0,38| Megfelel 38/80-ad tul. ardnynak

022/14 ayep 0,7438 3,64

022/15 erdd 6,6665 32,14| Megfelel  3214/3933-ad  tul.
arénynak

025/2 agyep 0,5626 2,76

025/3 ayep 0,3448 1,69

027 agyep 0,2486 1,22

03114 gyumolcsos, erdd 45675 133,44

031/15 gyumoélcsos 1,9941 40,04| Megfelel  4004/6581-ed  tul.
aranynak

03117 erdd 0,2332 0,54

040/3 szanto 1,0379 9,71| Megfelel  971/1806-od  tul.
aranynak

048/12 erdd 0,0711 0,16

054/4 agyep 0,0540 0,26

054/5 szanto 0,0126 0,22

061/6 szanto 6,7163 52,52| Megfelel  5252/7587-ed  tul.
aranynak

065/4 szanto 1,6012 3,00| Megfelel  300/2786-od  tul.
aranynak

065/6 ayep 0,8796 2,29

065/7 erdd 0,1862 0,06| Megfelel 6/52-ed tul. aranynak

070/8 szanto 0,3843 4,42

076/2 szant6 0,4710 542

094/1 szanté 2,2470 19,59| Megfelel  1959/5078-ad  tul.
aranynak

097/3 szanté 0,7712 5,91| Megfelel 591/887-ed tul. arany-
nak

0108 erdd 0,3436 0,79

0121/1 szanto, gyep 12,3353 7,96| Megfelel  796/26211-ed  tul.
aranynak

0128/4 szanté 0,3029 5,27

Telepilés: Sérsekszblbs

Helyraizi szém Mvelés &g J}Z’“{'% AK &ték A loiet hasanostasara

011/6 szanto 5,0512 29,01| Megfelel  2901/6981-ed  tul.
aranynak

013/7 szanté 4,9279 1,22| Megfeld  122/8333-ad  tul.
arénynak

013/9 szanto 1,0620 18,97

019/13 erdd 0,0632 0,18

019/14 néadas 0,8298 8,63
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Helyraizi szém Mvelés &g J}Z’“{'% AK &ték A loiet hasanostasara
022/16 szanto, gyep 27,0999 203,15| Megfelel  20315/51015-6d  tul.
arénynak
032/1 szanto 2,7309 26,91
032/3 szanto 5,2792 65,16
032/5 szanto 0,9902 11,39
032/7 szanto 5,2331 64,36
032/8 szanto 0,5755 10,01
032/9 szanto 2,4076 41,54
032/10 szanto 2,0184 34,77
032/11 szanté 2,6680 46,07
032/13 szanto 2,3065 39,78
032/14 szant6 0,5755 10,01
032/19 szanto 15,3130 245,79| Foldmérés jelek
039 szanto 6,5506 90,08
045/1 szanté 28,6148 407,87| Megfeld  40787/43650-ed tul.
arénynak, foldmérési jelek
046 szanto, gyep, szol6 3,2991 48,58
049/11 szanté 22,1783 311,29| Megfelel  31129/35133-ad tul.
aranynak
052/21 szanté 3,339%4 49,38
058/4 szanto 0,0951 2,15
076/2 agyep 0,5179 9,01
311/2 szanté 0,2089 3,63
356 kert, gyep 0,1982 4,82
358/2 agyep 0,1712 0,84
Teleplilés. Som
Helyraizi szém Mvelés &g J}Z’“{'% AK &ték A loiet hasanostasara
0144 szanté 18,7823 408,61
Telepillés: Tab
Helyrajzi szam Mivelés &g J}Z’“{% AK érték A lorlet Desznoditasira
1321/3 szanté 1,1009 19,16
010036/1 agyep 0,1902 2,64
010038 szanto, gyep 0,1174 2,68
010058/6 szanto, gyep 0,2424 8,21
010058/7 szanto, gyep 0,4027 12,71
010074 szanté 0,1030 3,04
010076/6 szanté 2,7819 9,20| Megfelel  920/4841-ed  tul.
arénynak
010076/15 gyep, szantd 11,5576 10,00| Megfelel  1000/23112-ed  tul.
arénynak
010090/2 szant6 0,0510 1,15| Vizvezetési szolgalmi jog
010130 szanté 1,4893 10,43
010131 szanté 0,8367 5,86




2686 MAGYARKOZLONY 2001/41. szam
Helyraizi szém Mvelés & J}Z’“{'% AK &ték A loiet hasanostasara

010132 szanté 1,1538 8,08

010134 szanté 1,1400 7,98

010137 szanté 11,2435 9,05/ Megfelel  905/7870-ed  tul.
arénynak, banyaszolgami jog

010139 szanté 19111 10,29| Megfelel  1029/1338-ad  tul.
arénynak

010140 szanté 4,0523 28,37

010141 szanté 3,4992 24,49

010149/2 nadas, szant6, erdd 26,8162 325,10

010150/1 ayep 0,1993 151

010150/3 gyep, széntd, nédas 23,9444 163,36| Megfelel  16336/22336-od tul.
aranynak

010152/11 ayep 0,4787 3,64

010208/4 agyep 8,4430 75,99

010208/6 agyep 4,1143 96,69

010216 szanté 31,0047 0,10| Megfelel  10/24362-ed  tul.
arénynak

010218/7 szant6, erdd 49,1154 8,17| Megfelel  817/36662-ed  tul.
arénynak

010218/9 erdd 1,2632 3,54

010218/10 erdd 0,4070 1,14

010230 erdd 0,3481 0,97

010236 erdd 0,2506 0,70

010244/9 szanté 24,7654 38,85| Megfelel  3885/31835-6d  tul.
arénynak, foldmérési jelek

010246/5 erdéd 0,3120 0,87

010246/10 erdd 4,2840 2,50| Megfelel  250/1200-ad  tul.
arénynak

010246/12 erdd 8,3756 2,23| Megfelel  223/2345-6d  tul.
aranynak

010292 ayep 0,2550 0,26

010297 szant6 0,0715 1,24

010320 szanté 0,8231 24,28

010322/1 szanto, erdd, nadas, gyep 17,4934 190,04

010330 szanto 13,0606 195,07| Megfelel  19507/23504-ed  tul.
arénynak

010337 ayep 1,2272 6,16| Banyatelek

010338/2 nadas, gyep 6,7093 66,93| Vizvezetés jog

010352/6 szanto, gyep, nadas 8,1132 59,99| Megfelel 5999/15518-ad  tul.
aranynak

010357/11 szanté 5,8499 24,73| Megfelel  2473/10652-ed  tul.
aranynak

010358/1 ayep 1,0465 513

010358/3 ayep 12,2555 60,05

010359 ayep 1,2705 6,23

010364/1 gyep, szanté, erdd 15,7106 190,49| Megfelel  19049/22422-ed  tul.
arénynak
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010367/2 ayep 0,4481 0,45
010372 szant6, gyep 3,9430 26,48
010386/12 szanté 1,0524 19,14| Megfelel  1914/2946-od  tul.
arénynak
010463 szant6 0,1142 1,99
Teleplilés: Tengdd
Helyraizi szém Mvelés & J}Z’“{'% AK &ték A loiet hasanostasara
014/8 szant6 1,0717 20,47
Telepilés: Torva
Helyraizi szém Mvelés &g J}Z’“{'% AK &ték A loiet hasanostasara
038 szanto, gyep, erdd 15,9721 46,63| Megfelel  4663/14166-od  tul.
aranynak
051 nadas, gyep 3,0337 28,67
052 szant6 10,0505 1,15| Megfelel 115/9308-ad  tul.
aranynak
056 szanto 19,6123 23,54| Megfelel  2354/34125-6d  tul.
arénynak
067/5 gyep, erdd 8,8968 8,96| Megfelel  896/2407-ed  tul.
aranynak
071/4 szant6 13,1167 43,25| Megfelel  4325/8018-ad  tul.
arénynak
073/1 szant6 19,7896 14,71| Megfelel  1471/26343-ad  tul.
aranynak
074 szanté 43,2461 7,39| Megfelel  739/47943-ad  tul.
arénynak, foldmérési jelek
076 szanto, gyep 1,5708 36,15
078 szant6 7,2214 163,20
094/5 ayep 0,0208 0,05
094/6 szanto, gyep 0,2079 1,72
097 ayep 1,6157 37,97
0110/2 erdd 0,0369 0,10
437 gyumolcsds, szantéd 0,3550 477
513/2 szanté 0,2435 5,50
672/2 szanté 0,5754 6,62
Telepllés: Zaa
Helyraizi szém Mvelés &g J}Z’“{'% AK &ték A loiet hasanostasara
05/4 szanto, gyep 2,2980 19,56| Megfelel  1956/4760-ad  tul.
aranynak
06/21 szanto 0,4581 6,55
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012 erdd 0,1372 0,38

023/13 szanto 8,3843 135,31

026/1 szant6 1,2315 21,43

027/2 szént6 9,2173 112,07, Megfelel  11207/15881-ed tul.
arénynak

029/6 szanto 0,9609 28,35

0311 agyep 2,3849 41,50

034/4 gyep, szantd 1,6202 31,61

050 szanto 0,2680 1,88

055 szanto 0,2517 2,89

058/5 erdd 0,5493 154

061 szanto 0,3284 571

062 szanto 29,7405 354,83| Megfelel 35483/60904-ed tul.
arénynak, foldmérési jelek

063 szanto 0,2628 457

501 ayep 0,0407 0,20

502 erdd, gyep 0,4629 1,47

508 ayep 0,0992 2,33

511 ayep 0,1026 2,41

512 ayep 0,1035 2,43

515/3 agyep 0,0738 1,73

516 ayep 0,1751 411

528 ayep 0,1680 3,95

529 ayep 0,1870 4,39

537 kert 0,1442 3,63

539 ayep 0,0910 2,14

541 kert 0,0356 0,90

600/2 gyep, szantd 0,2320 4,03

603/2 kert 0,1219 3,07

Teleplilés. Iregszemcse

Helyrajzi szam Mivelés &g J}Z’“{% AK érték A lorlet Desznoditasira

071/1 szanto, erdd 52,6082 477,46| Megfeld  47746/62382-ed  tul.
arénynak

069/2 ayep 0,6465 2,13

A sorsolés nyilvanos, azon bérki jelen lehet.

A sorsolés egyidejlleg a helyben szokésos mddon is meghirdetésre keriil, ahol a részarany-tulgjdonosok cimlistgja és
AK jogosultsaga megtekinthetd.

A sorsoldson barmely okbdl meg nem jelend jogosult késbbb a mulasztésra hivatkozva semmiféle jogot nem érvényesit-
het, ebbdl az okbdl a sorsolés eredménye nem vétoztathaté meg.

Lukacs Zoltans. k.,
hivatalvezetd
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T#éjékoztatds néhany fontosabb,
a2000. évrevonatkozo adatr 6l
(520—68/2001.)

A klldnbozd ellatasok megdllapitasanak alapjaul tobb
statisztikai adat szolgal, ezért a KSH 2000. évre vonatko-
zOan az ehhez szilkkséges fobb adatokat (kerekitett formé
ban) az aldbbiakban teszi kdzzé:

Bruttd atlagkereset: 87 600 Ft/fo/hé
Nettd étlagkereset: 55 800 Ft/f6/ho
Bruttdé kereseti index: 113,5%
(1999. év = 100)
Nettd kereseti index: 111,4%
(1999. év = 100)
Fogyaszt6i arindex 2000-ben*: 110,1
(1999. december = 100)
109,8%

(1999. év = 100)

* Az el6z6 év decemberében mérd index az év soran a targyhonappal
(2000. december) bezardlag bekovetkezett arvaltozasok Osszességérdl ad
szamot. Az évhez (2000. januar—december) viszonyitott arindex pedig a
teljes év édlagos fogyasztdi arvaltozasdt mutatja az €6z6 évhez (1999.
januar—december) viszonyitva.

Kozponti Statisztikai Hivatal

A BM K6zponti Adatfeldolgoz6, Nyilvantarto
ésValasztas Hivatal kozleménye

A BM Kozponti Hivatal a 35/2000. (XI. 30.) BM ren-
delet 73. § (1) bekezdése alapjan — az eddig kozzétetteken
kivil — az aldbbi elveszett, megsemmisiilt gépjarmil torzs-
konyvek sorszamét teszi kozzé:

257290A
079292B
031004B
146407B
136158A
198613A
561623A
768442A
835746A
161376B
480746A
531861A
846289A
726205A

Kozekedési Nyilvantarté Osztély

A Fogyasztovédelmi Fofelligyel 6ség
kdzleményei

A Fejér Megyel Kozigazgatasi Hivatal Fogyasztévedel-
mi  Feligyeldsége mintavétellel  egybekotott  ellendrzést
végzett az Aranysarkany Kft. Nagykereskedés 8000 Székes-
fehérvér, Hadiarva u. 2. szdm aatti egységében. A Fogyasz-
tévédelmi Fofelligyelbség a jatékpisztoly mintdkat bevizs-
gdltatta a Polgari Kéziléfegyver és Loszervizsgdld Kft.-vel,
és az elvégzett vizsgdlatok eredményel alapjan megdllapi-
totta, hogy a kinai importbdl szarmazé

SHUANG XIANG Senior Toys, P.575 jell jatékpisztoly
bal esetveszé yes.

A pisztolybdl kilétt miianyag |6vedék mozgési energigja
magasabb a megengedettnél, a lovedék szem- és egyéb
sérilést okozhat.

A termék leirdsa: A fekete mlianyag, 16gsliritds rendsze-
rl jétékpisztoly kivehetd taras, 6 mm furatatmérdjil csovel
rendelkezik. 6 mm &mérdjl, szines milianyag gémbldvedé-
keket adnak hozza

A termék importddja nem ismert.

A Fogyasztovédelmi Fofelligyeldség a fenti termék for-
galmazését az aruk és szolgétatasok biztonségossagardl és
az ezzel kapcsolatos piacfellgyeleti eljarasrél  szOl6
79/1998. (IV. 29.) Korm. rendelet 6. § d) pontja alapjan
megtiltja.

A kereskedelmi egystgek a fogyasztok altal avasérléas he-
lyére visszaszdllitott termékeket kételesek visszavasarolni.

A Fejér Megyel Kozigazgatasi Hivatal Fogyasztévédel-
mi  Fellgyeldsége mintavétellel  egybekotott  ellendrzést
végzett az Aranysarkany Kft. Nagykereskedés 8000 Székes-
fehérvér, Hadiarva u. 2. szdm aatti egységében. A Fogyasz-
tévédelmi Fofelligyelbség a jatékpisztoly mintdkat bevizs-
gdltatta a Polgari Kéziléfegyver és Loszervizsgadld Kft.-vel,
és az elvégzett vizsgdlatok eredményel alapjan megdllapi-
totta, hogy a kinai importbdl szarmazé

GOLDEN TIGER No. 648 jelt jatékpisztoly
bal esetveszélyes.

A pisztolybdl kilétt miianyag |6vedék mozgési energigja
magasabb a megengedettnél, a lovedék szem- és egyéb
sérilést okozhat.

A termék leirdsa: A fekete mlianyag, 16gsliritds rendsze-
rl jétékpisztoly kivehetd taras, 6 mm furatatmérdjil csovel
rendelkezik. 6 mm &mérdjll, sdrga milanyag gémblévedé-
keket adnak hozza

A termék importddja nem ismert.
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A Fogyasztovédelmi Fofelligyel6ség a fenti termék for- A kereskedelmi egystgek a fogyasztok altal avasarléas he-
galmazasit az &ruk és szolgaltatasok biztonsagossdgardl és | lyére visszaszallitott termékeket kotelesek visszavasarolni.
az ezzel kapcsolatos piacfelligyeleti eljarasrél  sz0l6
79/1998. (1V. 29.) Korm. rendelet 6. § d) pontja aapjan Dr. Huszay Gabor s. k.,
megtiltja. féigazgatd

Helyeshités: A Magyar Kozlény 2001. évi 22. szaméban, az 1374. oldalon a BM kdzleményben felsorolt gépjarmi torzskonyvek kozoétt a 230663A
torzskényv szama helyesen: 230633A.
(Kézirathiba)

sz616 8/2001. (I11. 30.) NKOM rendelet melléklete kimaradt. A rendelet melléklete a kovetkezo:
., Melléklet a 8/2001. (I11. 30.) NKOM rendelethez

Zsainey Parcelingpdr

Clll%
[y TN

Helyszinrgjz
a Pécsi Geodéziai és Térképészeti Vélaat 5020/1439/513 munkaszému
1982-ben késziilt felmérése dapjan
1:2000"
(Nyomdahiba)
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