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A Kormany rendeletei

A Kormany
169/2005. (VIII. 31.) Korm.
rendelete

a telepiilési 6nkormanyzatok altal a belteriileti
csapadékviz-elvezeté rendszerek karbantartasara
szervezett kozhaszni munkavégzéshez sziikséges sajat
forras kiegészitésérol

A Kormany a telepiilési onkormanyzatok altal, a belterii-
leti csapadékviz-elvezeté rendszerek karbantartasara szer-

vezett kdozhaszni munkavégzéshez sziikséges sajat forras
kiegészitésének szandékaval a kdvetkezdket rendeli el:

Altalénos rendelkezések

1.§

(1) A telepiilési onkorményzatok altal a belteriileti csa-
padékviz-elvezetd rendszerek karbantartdsara szervezett
kozhasznu munkavégzéshez sziikséges sajat forras kiegé-
szitéséhez a kdzponti koltségvetés 150 millio forintot biz-
tosit (a tovabbiakban: Tdmogatés). A Tdmogatasra palyaz-
hatnak azok a telepiilési dnkormanyzatok, amelyek koz-
hasznu foglalkoztatds tdmogatasara kérelmet nyujtottak
be, és a telepiilés lakossagszama

a) nem ¢éri el az 1000 f6t, illetve

b) meghaladja az 1000 {6t, és 2005. évben az 6nhibaju-
kon kiviil hatranyos helyzetben 1év6 helyi dnkormanyza-
tok jogcimen tamogatasra jogosultak.

* A jogharmonizacids célu jogalkotasrol szolo iranyelvet a Magyar Kozlony 2005. évi 117. szamanak II. kotete tartalmazza, melyet az eléfizetok kérésre
megkapnak (telefon: 266-9290/237 és 238 mellék; fax: 338-4746; postacim: 1394 Budapest 62, Pf. 357).
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(2) A Tamogatas felhaszndlasara az allamhaztartas mii-
kodési rendjérdl szo16 217/1998. (XI11. 30.) Korm. rendele-
tet az e rendeletben foglalt kiegészitésekkel és eltérésekkel
kell alkalmazni.

A tamogatas altalanos feltételei

2.§

(1) Tamogatas kizardlag az e rendelet hatalybalépését
kovetden benyujtott — a belteriileti csapadékviz-elvezetd
rendszerek karbantartdsara szervezett — kozhasznu foglal-
koztatasi tdmogatasi igények sajat forrdsanak kiegészité-
séhez igényelhetd.

(2) A Tamogatas mértéke

a) az 1. § (1) bekezdésének a) pontja szerinti telepiilé-
sek esetében a sajat forras 60%-a,

b) az 1. § (1) bekezdésének b) pontja szerinti telepiilé-
sek esetében a sajat forras 50%-a.

3.8

A tdmogatas formaja vissza nem téritendd tamogatas.

Palyazati rendszer

4.§

A telepiilési onkormanyzatok az igényléseket a megyei
teriiletfejlesztési tanacsokhoz (a tovabbiakban: Tanacs)
— a Tanacsoknal elérhetd igénylési adatlapokon —, a koz-
haszntl foglalkoztatas tamogatasanak megyei (fovarosi)
munkaiigyi kdzponthoz (a tovabbiakban: munkatigyi koz-
pont) torténd igénylésével egyidejlileg, 3 példanyban, fo-
lyamatosan, de legkésébb 2005. november 30-ig nyujthat-
jak be.

5.§

(1) A Tamogatasrol a Tanacs — a munkaiigyi kozponttal
folyamatosan egyiittmiikodve — soron kiviil dont.

(2) A munkaiigyi kdzpont a belteriileti csapadékviz-
elvezetd rendszerek karbantartasara szervezett kozhaszna
foglalkoztatas timogatasar6l —a Tanaccsal valo egyiittmii-
kodés keretében — soron kiviil dont, melyrdl a dontést ko-
vetd két munkanapon beliil tdjékoztatja a Tanacsot.

(3) A Tanacs — a (2) bekezdés szerinti dontés figye-
lembevételével — a Tamogatasban részesiild telepiilési on-
kormanyzatok jegyzékét a Beliigyminisztérium részére so-
ron kiviil megkiildi.

(4) A Beliigyminisztérium a Tamogatas telepiilési on-
kormanyzatok részére torténd folydsitasarol soron kiviil
gondoskodik.

(5) A tamogatasi igények kielégitése a Tanacsok donté-
sének a Belligyminisztériumba torténd érkezésének sor-
rendjében torténik. A Tandcsok nem fogadhatnak be to-
vabbi tdmogatasi igényt, ha

a) a kozhaszni munkavégzés tdmogatasara szolgalo,
megyei felhasznalasra elkiilonitett pénziigyi keret, illetve

b) atelepiilési dnkormanyzatok altal, a beltertileti csa-
padékviz-elvezeté rendszerek karbantartdsara szervezett
kozhaszni munkavégzéshez sziikséges sajat forras kiegé-
szitésére rendelkezésre allo forras

barmelyike kimeriil.

Ellenorzés

6.§

A Tamogatas felhasznalasat a Tanacs, valamint a kiilon
jogszabalyban erre feljogositott szervek ellendrizhetik.

7.§

(1) A Tamogatast kamattal ndvelt 6sszegben vissza kell
fizetni a kozponti koltségvetésbe, ha a tamogatast nem az
e rendeletben rogzitett tamogatasi célra és feltételeknek
megfeleléen hasznaljak fel.

(2) A jogtalanul igénybe vett 0sszeg utan a telepiilési on-
kormanyzat az allamhaztartasrol szolo 1992. évi XXX VIIL
torvény 64/B. §-anak (2) bekezdése szerinti kamatot fizet a
jogtalan igénybevétel napjatdl a visszafizetés napjaig.

8. §

Az dnkormanyzat a Tamogatas felhasznalasarol, targy-
év december 31-ei fordulonappal, a mindenkori zarszam-
adas keretében és rendje szerint koteles elszamolni.

Zaro rendelkezések

9.§

(1) Ez a rendelet a kihirdetését kdveté harmadik napon
1ép hatalyba.

(2) A telepiilési lakossagszamat a BM Kozponti Adatfel-
dolgozd, Nyilvantartd és Valasztasi Hivatal 2005. januar
1-jére vonatkoz6 adatkdzlésében foglaltak szerint kell meg-
hatéarozni.

Gyurcsany Ferenc s. k.,
miniszterelnok
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A Kormany tagjainak
rendeletei

A foldmiivelésiigyi és vidékfejlesztési
miniszter
76/2005. (VIIIL. 31.) FVYM
rendelete

a szakmai kovetelmények kiadasardl sz616
64/1994. (XII. 15.) FM rendelet médositasarol

A szakképzésrél sz616 1993. évi LXXVI. torvény 5. §-a
(1) bekezdésének a) pontjaban kapott felhatalmazas alap-
jan — az oktatasi miniszterrel egyetértésben — a kovetkezo-
ket rendelem el:

1.§

A szakmai kovetelmények kiadasarol szolo 64/1994.
(XII. 15.) FM rendelet (a tovabbiakban: R.) melléklete
e rendelet 1. szamu melléklete szerint modosul.

2.§

Az R. melléklete e rendelet 2. szamut melléklete szerint
kiegésziil.

3.8

Ez a rendelet a kihirdetését kovetd napon I1ép hatalyba
azzal, hogy a rendelet hatalybalépését megel6z6en meg-
kezdett szakképzéseket még a beiskolazaskor hatalyos
rendelkezések szerint kell lefolytatni, illetve befejezni.

Graf Jozsef's. k.,

foldmivelésiigyi és vidékfejlesztési miniszter

1. szamu melléklet
a 76/2005. (VIII. 31.) FVM rendelethez

1. Az R. mellékletének 7.1.1. pontja helyébe a kdvet-
kez6 rendelkezés 1ép:

[Az dllattenyésztési gépkezeld (a gép megjelolésével)
szakképesités szakmai és vizgsgakovetelményei

A szakképesités Orszagos Képzési Jegyzékben szereplé
adatai]

,»1. A szakképesités azonositd szama: 21 6280 04”

2. Az R. mellékletének 19-20. pontjai helyébe a kdvet-
kez6 rendelkezések 1épnek:

»19. Disznovény- és zoldségtermeszté szakképesités
szakmai és vizsgakovetelményei

1. A szakképesités Orszagos Képzési Jegyzékben szereplo
adatai

1. A szakképesités azonositd szdma: 31 6207 01

2. A szakképesités megnevezése: Disznovény- és zold-
ségtermesztod

3. A szakképesitéshez rendelt FEOR szam: 6116

4. Képzés maximalis id6tartama
— szakképzési évfolyamok szama: 2
maximalis draszam: —

9,

. Elméleti képzési id6 aranya: 30%

[*))

. Gyakorlati képzési id6 aranya: 70%

1. A szakképesités egyéb adatai

1. A képzés megkezdéséhez sziikséges iskolai és szak-
mai el6képzettség, eldirt gyakorlat

Iskolai el6képzettség:

A disznovény és zoldségtermesztd szakképesités

— anyolcadik évfolyam elvégzésével tanusitott alapfo-
ku iskolai végzettségre épiild, vagy

— a tizenhatodik életévét betdltott, az altalanos iskola
hatodik évfolyamat elvégzett és a nappali rendszert isko-
lai oktatds keretében a kozoktatdsrol szoléo 1993. évi
LXXIX. torvény (a tovabbiakban: kdzoktatasi torvény)
27. § (8) bekezdésében szabalyozott kétéves felzarkdztato
oktatast eredményesen befejezett tanulok szamara valaszt-
hato, vagy

— a tizenhatodik életévét betdltott, az altalanos iskola
hetedik évfolyamat elvégzett és a nappali rendszer(i iskolai
oktatas keretében a kdzoktatasi torvény 27. § (8) bekezdé-
sében szabalyozott egyéves felzarkoztatd oktatast eredmé-
nyesen befejezett tanulok szamara valaszthato, vagy

— a tizenhatodik életévét betdltott, az altalanos iskola
nyolcadik évfolyamat be nem fejezett €s a nappali rendsze-
rii iskolai oktatds keretében a kozoktatasi torvény 27. §
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(8) bekezdésében szabalyozott egy évig tartd szakképzést
elokészitd évfolyamon e melléklet 4) tablazatdban a Me-
z0gazdasagi szakmacsoportra meghatarozott bemeneti
kompetencidkat megszerzett tanulok szdmara valaszthato.
Szakmai eloképzettség: —
Eléirt gyakorlat: —

2. Palyaalkalmassagi, illetve szakmai alkalmassagi ko-
vetelményeknek kell megfelelni:

A képzés megkezdésének feltétele az egészségligyi al-
kalmassagi vizsgalat.

3. Szakmai alapképzés id6tartama: —

4. Szintvizsga:
A szakképesités megszerzéséhez szintvizsga nincs eld-

irva.
1II. A szakképesités munkateriilete

1. A szakképesitéssel legjellemzébben betdlthetd mun-
kakor, foglalkozas

A munkakor, foglalkozas

FEOR szama
6116

megnevezése

Disznovény- és virdgtermesztd

2. A munkateriilet rovid, jellemz6 leirasa

A disznovények ¢és zoldségndvények szaporitisa, pa-
lantanevelése, kiiiltetése, telepitése, az eldallitott termé-
kek tarolasa, elsddleges feldolgozasa és értékesitése, az
egyszerlibb termesztd-berendezések 1étesitése, szabadfol-
di és zarttéri termesztési technologiak alkalmazésa, olyan
termelési tevékenység végzése, amely zomében fizikai
erdkifejtést is igényel. A kapcsolddé miszaki, vallalkoza-
si, kereskedelmi ismeretek alkalmazasa a gyakorlatban.

A szakképesités 6nallo vallalkozas 1étrehozésara, az ad-
minisztracios tigyletek intézésére is jogosit a vallalkoza-
sokrol szol6 hatalyos jogszabalyok rendelkezései alapjan.

3. A szakképesitéssel rokon szakképesitések

A szakképesitéssel rokon szakképesitések
OKJ azonositod szama megnevezeése
33 6207 01 Diszndvénykertész
21 6207 01 Disznovénytermeld
53 6207 01 Diszndvénytermesztd szaktechnikus
316207 01 Faiskolai szaporitdanyag-el6allitd
21 6207 02 Faiskola-kezeld
52 6207 01 Kertész- és novényvédelmi tech-
nikus
21 6207 04 Kerti munkds
21 6207 08 Z06ldség- és fliszernovény-termeld
32 6206 02 VetOmagtermesztd és -mindsito
53 6207 05 Z6ldségtermeszt6 €s -feldolgozo
szaktechnikus

1V. A szakképesités szakmai kévetelményei

A foglalkozas gyakorlasa soran el6forduld legfontosabb
feladatcsoportok, feladatok €s az azokhoz kozvetleniil
kapcsolodo kovetelmények:

1. Talaj-el6készitési feladatok ellatasa terén

A disznovény- és zoldségtermesztd legyen képes
— tragyat érlelni,

— komposztot késziteni,

kitlizni a parcellat,

— tapanyag utanpotlast végezni,

— talajt fert6tleniteni,

— melegtalpat késziteni,

— termesztdéedényhez foldet eldkésziteni,

— novényliltetéshez foldkeveréket késziteni,
— magagyat késziteni,

— talajmiivel6 gépeket beallitani,

— bakhatat késziteni, toltogetni,

— liltetdgodrot, illetve fészket késziteni,

— tlltetdarkot kihuzni,

— talajmiivel6 gépeket javitani,

— talajmiivel6 gépeket karbantartani.

2. Novényszaporitasi feladatok ellatasa terén

A disznovény- és zoldségtermesztd legyen képes
magot gyijteni,

— magot mosni,

— magot szdritani,

— magot osztalyozni,

— szaporit6é anyagot hokezelni,

— magot csiraztatni,

— magot vetni,

— dugvanyt késziteni,

— bujtani,

— diszfat, diszcserjét, kabakosokat oltani, illetve sze-
mezni,

— tdosztassal szaporitani,
vetémag termesztésénél szelektalni,
— novényt termékenyitent,
— novényszaporitast dokumentalni.

3. Novénynevelési feladatok ellatasa terén

A disznovény- €s zoldségtermeszto legyen képes
— foliavazat felallitani, foliat hizni, rogziteni,
— foliaalagutat késziteni,
— fatyolfoliat, agroszovetet, takarofoliat fektetni, to-
vabba azzal takarni,
— virdghagymat hajtatni,
magvetésbdl tiizdelni, egyelni,
névényt, palantat kiiiltetni,
— disznovényt termesztdedénybe iiltetni,
— lltetvényt telepiteni,
disznovényt metszeni,
névényt kardzni,
— tamrendszert épiteni, huzalozni, rogziteni,
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netlon halot fesziteni,
szerszamot karbantartani,
— munkanaplo6t vezetni.

4. Novényapolasi feladatok ellatasa terén

A disznovény- és zoldségtermesztd legyen képes
a termesztéberendezés 1éghdmérsékletét szabalyozni,
palantat edzeni,
széndioxid tragyazast végezni,
— OntdzOviz mindségét és mennyiségét szabalyozni,
csepegtetofejet tisztitani,
termesztdberendezést parasitani, szelldztetni, arnyé-
kolni,
— termesztéberendezést javitani,
rozsat takarni, nyitni,
diszcserjét ifjitani,
rozsat (alanyt) vadalni,
— z0ldséget, diszndvényt bimbozni, kacsolni, tetejezni,
z0ldmetszeni, halvanyitani, levelezni,
— csemegekukoricat fattyazni,
talajt mulcsozni,
— lombtragyazni,
— z0ldség, disznovény sorkdzeit miivelni, kapalni.

5. Novényvédelmi feladatok ellatasa terén

A disznovény- és zoldségtermesztd legyen képes

— meteorologiai méréseket rogziteni,

— mechanikai ndvényvédelmet végezni
gyomirtas, sz€élvédo sav, télire bekotozes),

— bioldgiai novényvédelmet végezni,

— fas disznovényeket sebkezelni,

— a szaporitas eszkozeit fertdtleniteni.

(példaul:

6. Termés betakaritasi feladatok ellatasa terén

A disznovény- és zoldségtermesztd legyen képes
— vagott disznovényt szedni,
— zoldbabot, zoldborsot géppel betakaritani,
— hagymat betakaritani (szaritas, szartalanitas, gyokér-
telenités),
— kézi betakaritast végezni,
hiivelyeseket csépelni,
— vetOmag mintavételezést végezni,
— z06ldség téli tarolasat elokésziteni,
— zoldségfélét télire betarolni,
— z0ldséget hiitve tarolni,
— z0ldséget, ndvényt, arut mozgatni,
— novényt allomanyban jeldlni,
— lombtalanitani,
— szabadgyokerii disznovényt vermelni, illetve agyazni,
— 0Orokzoldeknek foldlabdat késziteni,
— szallitolevelet kiallitani.

7. Aru el8készitési feladatok ellatasa terén

A disznovény- és zoldségtermesztd legyen képes
— magoncot osztalyozni, valogatni,

— arut osztalyozni,

— vagott virdgot csomozni,

— z0ldséget mosni, tisztitani, csomozni,
— cserjét, facsemetét kotegelni,

— tarolasbél arut kiszerelni,

— sparga-sipot vagni,

— flszert, zoldséget, ndvényt szaritani,
— arut csomagolni, cimkézni,

— foldlabdara zsakot varrni,

— novény-Osszeiiltetést végezni.

8. Felismerési feladatok ellatasa terén

A diszndvény- és zoldségtermesztd legyen képes felis-
merni és megnevezni

— alegfontosabb szerves- és miitragyakat,

— a legfontosabb novényvédd szereket, ndvekedésser-
kent6 és gyokereztetd anyagokat,

— alegfontosabb kor- és karképeket, gyomndvényeket,

— andvényismereti jegyzékben megnevezett disznoveé-
nyeket, z0ldségnovényeket,

— adiszndvény- és zoldségmagokat, palantakat,

— a termeszté-edényeket, kézi szerszamokat, gépele-
meket,

— adisz- és zoldségnovények részeit, szaporito képleteit.

9. Az eldirasok szerinti munkavégzés terén

A disznovény- és zoldségtermesztd legyen képes

— el6irasok szerint dolgozni: a munkavédelmi, tlizvé-
delmi, biztonsagtechnikai, kornyezetvédelmi, technolo-
giai, hatdsagi eldirasokat betartani.

V. A szakképesités vizsgaztatadsi kovetelményei

1. A szakmai vizsgara bocsatas feltételei

A szakmai elméleti és gyakorlati tantargyak kdvetelmé-
nyeinek teljesitése.

2. A szakmai vizsga részei

frasbeli vizsga
Gyakorlati vizsga
— Szobeli vizsga

2.1. Irasbeli vizsga

Az irasbeli vizsga tartalma és idétartama:

Az irasbeli vizsgan az FVM altal az adott vizsgara jova-
hagyott és kiadott, titkositott tételeket kell hasznalni.

Az irasbeli vizsga komplex vizsgatargy, amely a kovet-
kezd tantargyak ismereteit tartalmazza, az alabbi ardnyban:

— disznovénytermesztés: 30%,

— z06ldségtermesztés: 30%,

— feladatlap (ndvénytan, kertészeti alapismeretek, mi-
szaki ismeretek, munka- és kdrnyezetvédelem, vallalkoza-
si és kereskedelmi ismeretek): 40%.

Az irasbeli vizsga iddtartama: 180 perc.
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2.2. Gyakorlati vizsga

A gyakorlati vizsgan a vizsgafeladatokat (tételeket) az
FVM altal javasolt tételekbol kell a helyi feltételrendszer
figyelembevételével dsszeallitani.

A vizsgafeladatok szamat az adott vizsgacsoportban
vizsgazo jeloltek szamanak, valamint a képz6 és vizsgaz-
tatd intézmény sajatossagainak figyelembevételével kell
meghatarozni.

A végrehajtando feladatokat a kamarai vizsgabizottsagi
taggal egyetértésben a vizsgabizottsag elndke hagyja jova.

A gyakorlati vizsga tartalma és id6tartama:

A gyakorlati vizsga négy részbdl all:

— Disznovénytermesztés: munkaltato jellegii, a teljesit-
mény mérésére is alkalmas technologiai miiveletek elvég-
z¢ése egy oOra id6tartam alatt.

— Zoldségtermesztés: munkaltatd jellegli, a teljesit-
mény mérésére is alkalmas technologiai miiveletek elvég-
z¢ése egy ora id6tartam alatt.

— Miiszaki ismeretek: gépbeallitasi, géplizemeltetési,
karbantartasi feladatok megoldasa, egy ora idétartam alatt.

— Disz- és zoldségnovény-ismeret: a ndvényismereti
jegyzék novényei koziil 60 darab novény, ndvényi rész
(mag, palanta) felismerése, tudomanyos megnevezése 30
perc alatt.

2.3. Szobeli vizsga

A szobeli vizsga tartalma és id6tartama:

A szdbeli vizsgan az FVM altal jovahagyott és kiadott
tételeket kell alkalmazni.

A szodbeli vizsgatételek 3 részbdl allnak, amelyek az
alabbi felosztasban foglaljak magukba az elméleti targyak
témakoreit:

— ,,A” tételsor: diszndvénytermesztés,

— ,,B” tételsor: zoldségtermesztés,

— ,,C” tételsor: vallalkozasi és kereskedelmi ismeretek,
munka- és kdrnyezetvédelem, Europai Unios ismeretek.

A tételek nem tartoznak 0ssze, a vizsgazok kiilon lapon
htiznak a harom tételsorbol. A jelolteknek 30 perc felké-
sziilési 1d6t kell biztositani. A szdbeli vizsga tételenként
legfeljebb 10 perc id6tartamu lehet.

3. A szakmai vizsgan szdmon kérhet6 feladatok a szint
megjelolésével
Az irasbeli és a szdbeli vizsgan a vizsga tartalma:
Kertészeti alapismeretek
— éghajlati és talajadottsagok, hatasuk a termesztésre,
szabalyozasuk,
kitlizés eszkozei, eljarasai,
talajmiivelés,
— tapanyag-gazdalkodas,
ontozeés,
novényvédelem,
— kornyezetvédelem.

Diszndvénytermesztés

— az egyes diszndvénycsoportok fogalma, jellemzése,
csoportositasa kdrnyezetigény, szaporitasi mod és felhasz-
nalas alapjan,

— szaporitasi eljarasok,

— novénynevelés,
altalanos és specialis névényapolas,
novényvédelem,
aruszedés, piaci elokészités, raktarozas, értékesités.

7Z061dségtermesztés

— azoldség-, zoldségmag-termesztés jelentdsége, hely-
zete,

— a z0ldségnovények fogalma, csoportositasa,

— azoldségfélék szaporitasa, palantanevelése, kiiiltetése,

— a zoldségnovények altalanos és specialis apolasi
munkai,

— a z0ldségnovények ndvényvédelme,

— a z0ldségndvények betakaritdsa, piaci eldkészitése,
tarolasa, értékesitése,

— a zoldségnovények elofeldolgozasa.

Novénytan

— andvény részei,

— andvény fejlodési fazisai,

— andvénycsoportok rendszertani jellemzdi,

— andvényi szervek feladatai, mitkodése,

— andvény és kornyezet kolcsonhatasa.

Miszaki ismeretek

— a gépek, berendezések legfontosabb anyagai,

— az er6- és munkagépek felépitése, mikodése,

— az er6- és munkagépek beallitasa,

— az er6- és munkagépek lizemeltetése,

— az er6- és munkagépek karbantartasa,

— termeszté-berendezések és egyéb épitmények felépi-
tése, létesitése, hasznalata.

Villalkozasi és kereskedelmi ismeretek, Eurdpai Unids
ismeretek

— vallalkozasi, kereskedelmi alapfogalmak,

— avallalkozas személyi, targyi, jogszabalyi feltételei,

— munkavallal6i, munkaltatoéi jogok, kotelességek,

— avallalkozas beinditasahoz, miikkddtetéséhez sziiksé-
ges feladatok,

— a piackutatas jelentosége, szerepe, modszerei,

— lzleti tervezés,

— a mezOgazdasagi timogatas rendszere,

— avallalkozas tigyviteli rendszere,

— az adodzas szerepe, formai,

— avallalkozas Eurdpai Unids elvarasai.

Munka- és kornyezetvédelem

— a munkavédelem célja, feladatai,

— amunkaltato és munkavallalo munkavédelmi jogai és
kotelességet,

— baleset-elharitas,

— egészségvédelem,

— altalanos és specialis munkavédelmi, tiizvédelmi,
kornyezetvédelmi, természetvédelmi szabalyok.
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A gyakorlati vizsgéra javasolt gyakorlati feladatok:

— disznovények magvetése szaporitdéladaba vagy tal-
caba,

— disznévénymagoncok
cserépbe vagy talcédba,

— disznovények be- vagy atcserepezése,

— disznovények szaporitasa hajtasdugvanyozassal,

— disznovények szaporitasa levéldugvanyozassal,

— gyokeres dugvanyok becserepezése,

— lagyszaru disznovények kiiiltetése viragagyba, bal-
konladaba, kéedénybe,

— viragtalak beiiltetése cserepes disznovényekkel,

— éveld disznovények tdosztasa, elokészitésiik értéke-
sitésre,

— szarazkotészetben felhasznalhato novények szedése,
elékészitése értékesitésre,

— ndvényhazi vagott viragok (példaul: szegfli, gerbera,
krizantém, r6zsa stb.) apoldsi munkai (példaul: halozas,
visszatorés, hajtasvalogatas, honaljazas, bimbozas),

— novényhazi vagott zoldek szedése, aruva készitése:
osztalyozas mindség szerint, kotegelés, csomagolas, ki-
adas, bizonylatok kiallitasa,

— cserepes disznovények aruva készitése: osztalyozas
mindség szerint, csomagolas, kiadas, bizonylatok kialli-
tasa,

— a tapoldat toménységének meghatarozasa, tapoldat
készitése, kijuttatasa,

— gépkarbantartasi feladatok,

— a gépek lizemképes allapotba helyezése,

— szantds, tarcsazas, talajmar6zas, kultivatorozas, ka-
szalas, elvégzése kerti traktorral,

— lombtragyéazas hati és hordozhatd motoros permete-
z0géppel,

— tapoldat elkészitése, kipermetezése,

— permetezdgép, miitragyaszord beallitasa, ilizemelte-
tése,

— OntdzoOberendezés Gsszeszerelése,

— novények, ndovényi részek felismerése, megnevezése,

— z0ldségmagvetés szaporitoladaba, tézegtalpra vagy
tapkockaba, vetdmagsziikséglet meghatarozasa,

— z0ldségpalantak tiizdelése szaporitoladaba, vagy cse-
répbe, vagy tapkockaba,

— talaj-elokészités termeszté-berendezésben, a te-
nyészteriilet meghatdrozasa, palantasziikséglet meghata-
rozasa, tdpkockas palantak tiltetése,

— szabadfoldi magagy készitése kézzel, géppel, sorta-
volsag meghatarozasa, magvetés, vetdmagsziikséglet
meghatéarozasa,

— szabadfoldi iiltetdagy eldkészitése, a tenyészteriilet
meghatarozasa szalas vagy tapkockas palanta iiltetése, pa-
lantasziikséglet meghatarozasa,

— z0ldségnovények iddszerl altalanos apolasi munkai,

— z0ldségndvények kiilonleges apoldsi munkai (met-
szés, kotozés, honaljazas, fattyazas),

tizdelése szaporitdladaba,

— z0ldségndvények betakaritasa, aru eldkészitése érté-
kesitésre (példaul: soska, spendt, fejessalata, sargarépa,
petrezselyem).

4. A szakmai vizsga egyes részei, tantargyai aloli fel-
mentés feltételei

A vizsga aloli felmentés a hatdlyos vizsgarendelet
figyelembevételével a vizsgakdvetelmények teljes megfe-
lelése esetén adhato.

Felmentés adhat6 abbdl a vizsgarészbdl vagy tantargy-
bol, amelybdl a vizsgéra jelentkezd — azonos szakmai ¢és
vizsgakovetelmények alapjan — mar eredményesen vizsga-
zott. Ilyen esetben a vizsgarész vagy tantargy osztalyzatat,
illetéleg érdemjegyét a masik szakmai vizsgan elért ered-
mény alapjan kell megéllapitani. A vizsgafelmentés tar-
gyaban a szakmai vizsgabizottsdg dont a szakmai vizsga
megkezdését megeldzd bizottsagi értekezleten.

Mentesiil az adott vizsgarészben, illet6leg tantargyban a
szakmai vizsga letétele aldl az a vizsgdzo, aki orszagos
(szakmai, illetéleg tantargyi) tanulmanyi versenyen a ver-
senykiirasban meghatarozott helyezést, teljesitményt,
szintet eléri. Ilyen esetben a vizsgarész vagy tantargy osz-
talyzatat, illet6leg érdemjegyét a tanulmanyi verseny ked-
vezményezettjeire vonatkozd szabalyozas szerint kell
megallapitani.

5. A szakmai vizsga értékelése

A vizsgaz6 az egyes vizsgarészeken elért teljesitménye
alapjan

— szakmai elméletbdl és

— szakmai gyakorlatbol
kap osztalyzatot.

A szakmai elmélet osztalyzatat az irasbeli és a szdobeli
vizsgarészeken kapott érdemjegyek alapjan kell meghata-
rozni.

Az irasbeli dolgozatokat az FVM altal kiadott utmutato
el6irasai szerint kell értékelni.

A szbbeli vizsgan a vizsgazo teljesitményét tantargyan-
ként kiilon-kiilon (1-5-ig terjedd) érdemjeggyel kell oszta-
lyozni. Elégtelenre kell mindsiteni a jeldlt szobeli vizsga-
eredményét, ha barmely tantargyra elégtelen érdemjegyet
kapott.

A gyakorlati vizsgan tantdrgyanként (feladatonként)
kiilon-kiilon (1-5-ig terjedd) érdemjeggyel kell osztalyoz-
ni. Elégtelenre kell mindsiteni a jeldlt gyakorlati vizsga-
eredményét, ha barmely gyakorlati tantargyra (feladatra)
elégtelen érdemjegyet kapott.

A szakmai elméleti vizsga értékelése:

A szakmai elmélet osztalyzatat az irasbeli vizsgarészen
kapott érdemjegy és a szobeli vizsgarészen tantargyanként
kiilon-kiilon kapott érdemjegyekbdl szamitott szamtani at-
lag alapjan kell meghatarozni. Ha az atlag tortszamra vég-
z6dik 51 szazadtol felfelé kell kerekiteni, 50 szazad esetén
pedig az irasbeli érdemjegye a meghatarozo.
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Eredménytelennek kell tekinteni az elméleti vizsgat, ha
a jelolt az irasbeli vizsgajara, vagy a szobeli vizsga tantar-
gyainak barmelyikére elégtelen érdemjegyet kapott.

A szakmai gyakorlati vizsga értékelése:

A gyakorlati vizsga végs6 érdemjegyét a négy gyakorla-
ti vizsgarész érdemjegyeinek szamtani atlaga alapjan kell
meghatarozni. Ha az atlag tortszamra végzddik 51 szazad-
tol felfelé kell kerekiteni.

Sikertelennek kell tekinteni azt a gyakorlati vizsgarészt,
ahol a vizsgdz6 nem teljesiti az egyes feladatra adhato elér-
het6 pontszamok 50%-at, vagy a felismerési feladat esetén
65%-4t.

Ha a gyakorlati vizsgan a jelolt sajat vagy mas személy
testi épségét veszélyezteti, akkor a vizsgat meg kell szaki-
tani, és a jelolt elégtelen osztalyzatot kap.

A szakmai vizsga értékelése:

Eredményes vizsgat tett az a jelolt, aki szakmai elmélet-
bdl és gyakorlatbol a vizsgakdvetelményeket teljesitette.

Sikertelen a szakmai vizsga, ha a vizsgdzd az irasbeli
vagy a gyakorlati vizsgarészen, tovabba ha a szdbeli vizs-
garészen barmelyik szakmai elméleti tantargybol elégtelen
érdemjegyet, illetdleg osztalyzatot kapott. Javitovizsgat
abbol a vizsgarészbdl, illetéleg tantargybol kell tennie,
amelybdl a tudasat elégtelenre mindsitették.

A sikertelen szakmai vizsga, a potlod vizsga és a javito-
vizsga a vizsga idopontjaban érvényes vizsgakovetelmény
szerint megismételhetd.

20. Disznovénykertész szakképesités
szakmai és vizsgakovetelményei

1. A szakképesités Orszagos Képzési Jegyzékben szerepld
adatai

1. A szakképesités azonositd szdma: 33 6207 01

2. A szakképesités megnevezése: Disznovénykertész
3. A szakképesitéshez rendelt FEOR szam: 6116
4

. Képzés maximalis idétartama
— szakképzési évfolyamok szama: 2,5
maximalis oraszdm: —

5. Elméleti képzési id6 aranya: 40%

[®)

. Gyakorlati képzési id6 aranya: 60%

1. A szakképesités egyéb adatai

1. A képzés megkezdéséhez sziikséges iskolai és szak-
mai eloképzettség, eldirt gyakorlat:

Iskolai el6képzettség:

A disznovénykertész szakképesités

— tizedik évfolyamra épiil6, vagy

— a tizenhatodik életévét betdltdtt tanulok szamara a
kozoktatasi torvény 27. § (8) bekezdésében szabalyozott
feltételekkel valaszthato, vagy

— a tizenhatodik életévét betoltott, az altalanos iskola
nyolcadik évfolyamat be nem fejezett &s a nappali rendsze-
ri iskolai oktatas keretében a kozoktatasi torvény 27. §
(8) bekezdésében szabalyozott egy évig tartd szakképzést
elokészitd évfolyamon e melléklet 4) tablazatdban a Me-
z0gazdasagi szakmacsoportra meghatdrozott bemeneti
kompetencidkat megszerzett tanulok szdmara valaszthato.

Szakmai eloképzettség: —

El6irt gyakorlat: —

2. Palyaalkalmassagi, illetve szakmai alkalmassagi ko-
vetelményeknek kell megfelelni:

A képzés megkezdésének feltétele egészségiigyi alkal-
massagi vizsgalat.

3. Szakmai alapképzés idétartama:

Szakmai alapképzés idotartama 1 év.

4. Szintvizsga:

A szakképesités megszerzés¢hez szintvizsga nincs eld-
irva.
1I1. A szakképesités munkateriilete

1. A szakképesitéssel legjellemzébben betdltheté mun-
kakor, foglalkozas

A munkakar, foglalkozas

FEOR szama
6116

megnevezeése

Diszndvény- és virdgtermesztd

2. A munkateriilet rovid, jellemz6 leirdsa

Az egynyari, kétnyari, éveld disznovények, diszfak és
diszeserjék, novényhazi levél- és virdgos diszndvények
termesztése, alapvetd kertépitési, fenntartasi és viragkoté-
szeti munkak végzése. A kapcsolddod miiszaki, vallalkoza-
si, kereskedelmi ismeretek alkalmazésa a gyakorlatban.

A szakképesités kozépszintli irdnyitdi, vezetdi tevé-
kenység végzésére, 6nallé vallalkozas létrehozésara, az
adminisztracios ligyletek intézésére is jogosit a vallalkoza-
sokrol szol6 hatalyos jogszabalyok rendelkezései alapjan.

3. A szakképesitéssel rokon szakképesitések

A szakképesitéssel rokon szakképesitések
OKJ azonositod szama megnevezése
316207 01 Disznovény- és zoldségtermesztd
21 6207 01 Disznovénytermeld
53 6207 01 Disznovénytermesztd szaktechnikus
32 6207 01 Faiskolai szaporitéanyag-el6allitd
21 6207 02 Faiskola-kezeld
516207 01 Kertépitd és -fenntartd
52 6207 01 Kertész- és ndvényvédelmi technikus
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A szakképesitéssel rokon szakképesitések
OKJ azonositod szama megnevezése
21 6207 04 Kerti munkés
52 6207 02 Parképito és -fenntart6 technikus
21 6207 05 Parkgondozo
317862 08 Viragkotd
517862 05 Viragkotd-berendezd

1V. A szakképesités szakmai kévetelményei

A foglalkozas gyakorlasa soran el6forduld legfontosabb
feladatcsoportok, feladatok, és az azokhoz kdzvetlentil
kapcsolodo kovetelmények:

1. Diszndvény-termesztési feladatok ellatasa terén

A disznovénykertész legyen képes

— elokeészitd tevékenységet végezni, végeztetni: tervet,
kalkulaciot késziteni, berendezéseket, munkateriiletet,
anyagokat el6késziteni, munkaeszkozoket kivalasztani,

— szaporitast végezni, végeztetni: magot vetni, ndvényt
dugvanyozni, oltani, szemezni, bujtvanyozni, szaporitani,
tovet szEétosztani,

— novényt nevelni, neveltetni: magoncot tiizdelni, pa-
lantat dltetni, novényt ritkitani, ndvényt atiskolazni, atiil-
tetni, metszést végezni, ndvekedést, fejlodést szabalyozni,
kitermelést, szedést végezni,

— ndvényapolast végezni, végeztetni: dntdzni, parasita-
ni, tdpanyag-utanpotlast végezni, drnyékolni, a klimavi-
szonyokat ellendrizni, gyomtalanitani, talajlazitast végez-
ni, specialis novényapolasi munkat végezni (pl. hajtasva-
logatas, tamrendszerre nevelés), tisztan tartani a teriiletet
és a novényi kultarat,

— novényvédelmet végezni, végeztetni: a karositast és a
karositokat felismerni, megvalasztani a névényvédelmi el-
jarast, tajékoztatni a szakmai illetékest, eltavolitani a karo-
sitott novényeket, illetve novényi részeket, elvégezni a
munkakdrébe tartozo ndvényvédelmi munkakat.

2. Kertépitési feladatok terén

A disznovénykertész legyen képes

— szemlét tartani, tartatni: el6zetes felmérést végezni,
vazlatot, arajanlatot késziteni,

— elékészitést végezni, végeztetni: dokumentaciot,
tervrajzot értelmezni, tereppontokat kijeldlni, miiszereket
hasznalni, eszkozoket, gépeket helyszinre szallitani, ellen-
drizni, szocialis 1étesitményekrél, munkavédelmi fejlesz-
tésekrdl gondoskodni, vagyonvédelemrdl gondoskodni,

— terepet rendezni, rendeztetni: terepet takaritani, tisz-
titani, teriileten 1évé ndvényeket védeni, atiiltetni, eltavoli-
tani, termoréteget eltavolitani, raktarozni, tarolni, a terv-
nek megfelelden durva tereprendezést végezni,

— miiszaki és gépészeti munkakat végezni és végeztet-
ni: ont6zOberendezést telepiteni, utakat kijeldlni, készite-

ni, kerti vizfeliileteket 1étesiteni, mitargyakat alapozni, ki-
helyezni,

— terepet véglegesen kialakitani, kialakittatni: termoré-
teget visszahordani, potolni, tapanyagokkal feltolteni, fi-
nom tereprendezést végezni, ndvények helyét kijeldlni,

— ndvényt kitltetni, kitiltettetni: novények helyét elo-
késziteni, ndvénymagot vetni, ndvényt kiiiltetni,

— gyepet létesiteni, 1étesittetni: talajt elokésziteni, fii-
magkeveréket vetni, gyepszényeget telepiteni,

— befejez6 munkamiiveleteket végezni, végeztetni: el-
lendrizni a munka mindségét, az elvégzett munkat atadni,
a teriiletrdl levonulni.

3. Kertfenntartasi feladatok terén

A disznovénykertész legyen képes

— elokészitd tevékenységet végezni, végeztetni: mun-
kateriiletet felmérni, el6késziteni, gépeket, anyagokat,
eszkozoket elékésziteni, a munkateriiletre szallitani, kert-
fenntartasi tervet késziteni,

— magvetést, iiltetést végezni, végeztetni: magot vetni,
flivesiteni, palantat, cserjét, fat iiltetni, gyepfeliiletet feluji-
tani,

— miitargyakat, utakat gondozni, gondoztatni: szeme-
tet, hulladékot szallitani, kezelni, sportlétesitményeket,
jatszotereket, miitdrgyakat, utakat, miiszaki berendezése-
ket karbantartani,

— novényt, gyepet, feliileteket apolni, apoltatni: 6nto-
z¢st, tapanyag-utanpotlast, gyomtalanitast, novényvédel-
met, idényjellegii talajmunkat végezni, fakat gallyazni, se-
bet kezelni, cserjéket metszeni, flivet nyirni, névényt po-
tolni, fagyérzékeny novényeket téliesitent,

— vizfeliileteket apolni, apoltatni: vizfeliiletet tisztan-
tartani, vizi gépészeti berendezéseket karbantartani, ¢161¢-
nyeket gondozni,

— dokumentaciot, bizonylatot késziteni, hasznalni,
hasznaltatni: igény szerint feljegyzést késziteni, az adott
feladattal kapcsolatos adminisztraciot elvégezni, szamlat
késziteni.

4. Viragkdotészeti feladatok terén

A disznovénykertész legyen képes

— elokészitd tevékenységet végezni, végeztetni: beren-
dezéseket, eszkdzoket, arut el0késziteni, arut bearazni,

— arukezelést végezni, végeztetni: arut szelektalni, se-
lejtezni, novényt apolni, vagott virdgot és zdldet kezelni,
vazaba tenni,

— megrendelést felvenni, felvetetni: igényt felmérni,
mintat mutatni, egyeztetni, arkalkulaciot késziteni,

— viragkotészeti kompoziciokat késziteni, készittetni:
csokrot kotni, tlizott kompoziciokat, koszorukat, egyéb al-
kalmi diszeket késziteni,

— informatikai eszk6z6ket hasznalni, hasznaltatni: tele-
font, faxot, szamitogépet, Internetet hasznalni,

— szaktanacsot adni, adatni: névénykompozicio kiva-
lasztasaval, novénytartassal, apolassal, novényelhelyezés-
sel, eszkozokkel, kellékekkel kapcsolatos szaktanacsot
adni,
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— befejezo tevékenységet végezni, végeztetni: arut biz-
tonsagba helyezni, iizletet rendbe tenni, igény szerint fel-
jegyzést késziteni, vagyonvédelmi és biztonsagtechnikai
eldirasok szerint bezarni.

5. Eszkozok, gépek, berendezések hasznalata terén

A disznovénykertész legyen képes

— a disznovénytermesztésben eléforduld eszkozoket,
gépeket, berendezéseket kezelni, kezeltetni: ellendrizni az
lizemkeész allapotot, beallitani az eldirt paramétereket, fel-
tgyelni a késziilék mikodését, rendellenesség esetén je-
lezni, egyszeriibb esetekben beavatkozni, tizemszeri leal-
last végezni, részt venni a karbantartasi folyamatban,

— a kertépitésben ¢és kertfenntartasban eléforduld esz-
kozoket és gépeket hasznalni, hasznaltatni: eldirdsszerlien
dolgozni, gépeket, eszkdzoket ellendrizni, gépeket bealli-
tani, eldirasszertien hasznalni, lizemeltetni, karbantartani,
hibat jelezni, elharitani,

— aviragkotészetben eléforduld eszkozoket és gépeket
hasznalni, hasznaltatni: eldirasszeriien dolgozni, gépeket,
eszkdzoket ellendrizni, eldirasszertien hasznalni, izemel-
tetni, karbantartani, hibat jelezni, elharitani.

6. Vallalkozasi és kereskedelmi feladatok terén

A disznovénykertész legyen képes

— a termesztd-lizemben piaci el6készitést végezni, vé-
geztetni: osztalyozast, valogatast, csomagolast, rakodast
végezni, gondoskodni a szakszer tarolasrol, elkésziteni
az eldirt dokumentumokat,

— a termeszté-lizemben értékesitést végezni, végeztet-
ni: az arut mennyiségileg és mindségileg dokumentalva at-
venni, az aru mindségének megdrzésérél folyamatosan
gondoskodni, a vevoket tdjékoztatni az aru tulajdonsagai-
101, &poléasarol, az arut eladni, dokumentaltan gondoskodni
az eladatlan és selejt aru sorsarol,

— a diszndvénytermesztéssel kapcsolatos dokumenta-
ciokat hasznalni, késziteni, készittetni: a gépkdnyvekben,
hasznalati utasitasokban, szabvanyokban leirtakat alkal-
mazni, igény szerint feljegyzéseket késziteni, elvégezni az
adott munkahelyre megallapitott adminisztraciot, elkészi-
teni az aru- és pénzkezelési bizonylatokat,

— kertépitési és kertfenntartasi adminisztraciés munka-
kat végezni, végeztetni: épitési naplot vezetni, anyag- és
eszkdz bizonylatokat kezelni, szamlat késziteni,

— aviragiizletben marketingtevékenységet végezni, vé-
geztetni: folyamatosan informacidt gytjteni, reklamtevé-
kenységet végezni, aktudlis eseményeket kiemelni, aru-
készletet, szolgaltatast bemutatni, arut nevesiteni,

— a viragiizletben értékestést végezni, végeztetni: arut
eladni, pénzt, bizonylatot kezelni, arut csomagolni, kiszal-
litani,

— a viragiizletben bizonylatot kezelni, kezeltetni: napi
zarast késziteni, készletnyilvantartast, jelenléti ivet vezet-
ni, szamlat kiegyenliteni,

— kapcsolatot tartani, tartatni a vevovel a viragiizletben,
embertipusokat felismerni, megfeleléen kommunikalni

vellik, idegen nyelven kommunikalni, szakkifejezéseket
idegen nyelven is hasznalni,
— az Eurdpai Unios ismereteket alkalmazni.

7. Vezetési feladatok terén

A disznovénykertész legyen képes

— irdnyitasi, szervezési feladatokat ellatni: munkaerdt
¢és tanulot iranyitani, ellenérizni, munkaszervezést végez-
ni, vezetdi utasitasokat végrehajtani, végrehajtatni,

— szakmai kornyezetével kapcsolatot tartani: a szakmai
szervezetekkel, érdekvédelmi csoportokkal, beszallitok-
kal és vasarlokkal, tovabba folyamatosan dnképzésen részt
venni, szakmai fejlesztéseket kezdeményezni.

8. Felismerési feladatok ellatasa terén

A diszndvénykertész legyen képes felismerni és megne-
vezni

— alegfontosabb szerves- és miitragyakat,

— a legfontosabb novényvédd szereket, novekedésser-
kent6 és gyokereztetd anyagokat,

— alegfontosabb kor- és karképeket, gyomndvényeket,

— andvényismereti jegyzékben megnevezett disznoveé-
nyeket,

— adiszndvénymagokat, palantakat,

— a termeszté-edényeket, kézi szerszamokat, gépele-
meket,

— adiszndvények részeit, szaporitod képleteit,

— a legfontosabb kertépitési és viragkotészeti anyago-
kat-kellékeket.

9. Az eldirasok szerinti munkavégzés terén

A disznovénykertész legyen képes

— eldirdsok szerint dolgozni, dolgoztatni: munkavédel-
mi, tlizvédelmi, biztonsagtechnikai, kornyezetvédelmi,
technologiai, hatdsagi eldirdsokat betartani, a mindségbiz-
tositasi rendszer mikodtetésében részt venni, a természet-

védelmi, épitésiigyi €s miiemlékvédelmi eldirasokat betar-
tani, illetve betartatni.

V. A szakképesités vizsgaztatasi kovetelményei

1. A szakmai vizsgéra bocsatas feltételei

A szakmai elméleti és gyakorlati tantargyak kovetelmé-
nyeinek teljesitése.

2. A szakmai vizsga részei
— Tlrasbeli vizsga

— Gyakorlati vizsga

— Szdbbeli vizsga

2.1. Irasbeli vizsga

Az irasbeli vizsga tartalma és idétartama:
Az irasbeli vizsgan az FVM altal az adott vizsgara jova-
hagyott és kiadott, titkositott tételeket kell hasznalni.
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Az irasbeli vizsga komplex vizsgatargy, amely a kovet-
kezd tantargyak ismereteit tartalmazza, az alabbi ardny-
ban:

— diszndvénytermesztes: 40%,

— viragkdtészet: 20%,

— feladatlap (ndvénytan, kertészeti alapismeretek, mii-
szaki ismeretek, munkavédelem, kornyezetvédelem, val-
lalkozasi és kereskedelmi ismeretek, vezetési ismeretek):
40%.

Az irasbeli vizsga iddtartama: 180 perc.

2.2. Gyakorlati vizsga

A gyakorlati vizsgan a vizsgafeladatokat (tételeket) az
FVM altal javasolt tételekbol kell a helyi feltételrendszer
figyelembevételével dsszeallitani.

A vizsgafeladatok szamat az adott vizsgacsoportban
vizsgazo jeloltek szamanak, valamint a képzo és vizsgaz-
tatd intézmény sajatossagainak figyelembevételével kell
meghatarozni.

A végrehajtand6 feladatokat a kamarai vizsgabizottsagi
taggal egyetértésben a vizsgabizottsag elndke hagyja jova.

A gyakorlati vizsga tartalma és idGtartama:

A gyakorlati vizsga négy részbdl all:

— Disznovénytermesztés: munkaltato jellegii, a teljesit-
mény mérésére is alkalmas technologiai miiveletek elvég-
z¢ése egy ora id6tartam alatt.

— Viragkotészet vagy kertépités és -fenntartas: viragko-
tészeti vagy kertépités és -fenntartasi feladat megoldasa
egy Ora idGtartam alatt.

— Miiszaki ismeretek: gépbeallitasi, géplizemeltetési,
karbantartasi feladatok megoldasa, egy ora idétartam alatt.

— Diszndvényismeret: a ndvényismereti jegyzék nove-
nyei koziil 60 darab novény felismerése, tudomanyos meg-
nevezése (kettés nevezéktannal) 30 perc alatt. A diszno-
vényismeret értékelésekor a régi és az Uj elnevezés egy-
arant elfogadhato, de a magyar megnevezés, illetve csak az
egyik (nemzetség vagy faj) névvel megnevezett novények
fél megoldasnak szamitanak.

2.3. Szobeli vizsga

a) A szbbeli vizsga tartalma és id6tartama:

A szdbeli vizsgan az FVM aéltal jovahagyott és kiadott
tételeket kell alkalmazni.

A szbbeli vizsgatételek harom részbdl allnak melyek az
alabbi felosztasban foglaljak magukba az elméleti targyak
témakoreit:

— ,,A” tételsor: diszndvénytermesztés,

— ,,B” tételsor: kertépités és -fenntartas,

— ,,C” tételsor: vallalkozasi és kereskedelmi ismeretek,
munka- és kdrnyezetvédelem, Europai Unios ismeretek.

A tételek nem tartoznak 0ssze, a vizsgazok kiilon lapon
htiznak a harom tételsorbol. A jelolteknek 30 perc felké-
sziilési 1d6t kell biztositani. A szdbeli vizsga tételenként
legfeljebb 10 perc id6tartamu lehet.

3. A szakmai vizsgan szdmon kérhetd feladatok a szint
megjelolésével

Az irasbeli és szobeli vizsgan a vizsga tartalma:
Kertészeti alapismeretek
— éghajlati és talajadottsagok és hatasuk a termesztésre,
szabalyozasuk,
— kitlizés eszkozei, eljarasai,
talajmtivelés,
tapanyag-gazdalkodas,
ontozés,
— novényvédelem,
— kornyezetvédelem.

Diszndvénytermesztés
— az egyes disznovénycsoportok fogalma, jellemzése,
csoportositasa kornyezetigény, szaporitasi mod és felhasz-
nalas alapjan,
— szaporitasi eljarasok,
— novénynevelés,
— altalanos és specialis novényapolas,
— ndvényvédelem,
— aruszedés, piaci elokészités, raktarozas, értékesités.
Novénytan
— andvény részei,
— andvény fejlodési fazisai,
— andvénycsoportok rendszertani jellemz6i,
— andvényi szervek feladatai, miikodése,
a ndvény ¢€s kornyezet kdlesonhatésa.
Kertépités és -fenntartas
— kertmiivészet, kerttorténet,
— teriiletfelmérés modjai, kitiizések,
— természetes és mesterséges €pitési anyagok,
viz elvezetése a kertben, ontozés,
tereprendezés, talajmunkak, talajjavitas,
kerti utak, bejarok épitése, karbantartasa,
— jatszoterek, pihendk, sportpalydk, homokozok épitése,
— térelvalaszto berendezések 1étesitése,
— kerti berendezések, miitargyak, létesitmények kar-
bantartasa,
— szintkiilonbségek athidalasa, tamfalak épitése,
kerti 1épcsdk épitése,
— viz alkalmazasa a kertben, medence, kerti t6 épitése,
— viragfeliiletek kialakitasa, apolasi munkai,
pazsit 1étesitése, apolasi munkai,
diszfak, diszcserjék kiiiltetése, apolasi munkai.

Viragkotészet

— viragkotészet fogalma, torténete,

— viragkotészeti irdnyzatok,

— aviragkotészet anyagai, eszkozei,

— virdgkotészeti készitmények jellemzdi, készitésiik,
csomagolasuk,

— andvények kezelése, tartositasa.

Miiszaki ismeretek

— a gépek, berendezések legfontosabb anyagai,

— az er6- és munkagépek felépitése, miikddése, az erd-
és munkagépek beallitasa,
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— az er6- és munkagépek lizemeltetése,

— az er6- és munkagépek karbantartasa,

— a termeszté-berendezések és egyéb épitmények fel-
épitése, létesitése, hasznalata.

Vallalkozasi és kereskedelmi ismeretek, Eurdpai Unids
ismeretek
vallalkozasi, kereskedelmi alapfogalmak,
a vallalkozas személyi, targyi, jogszabalyi feltételei,
munkavallal6i, munkaltatoi jogok, kotelességek,
a vallalkozas beinditasahoz, mikoddtetéséhez sziiksé-
ges feladatok,

— a piackutatas jelent6sége, szerepe, modszerei,

— Tlzleti tervkészités,

— a mezOgazdasagi timogatas rendszere,

— avallalkozas tigyviteli rendszere,

— az addzas szerepe, formai,

— avallalkozas Eurdpai Unids elvarasai.

Vezetési ismeretek

— avezetés fogalma, szerepe, jelentdsége,

— avezetés szervezeti formai,

— avezetés modjai, moédszeri, folyamata,

— avezetés emberi tényez0i, vezetdi stilusok.

Munka- és kornyezetvédelem

— a munkavédelem célja, feladatai,

— amunkaltatd és munkavallalo munkavédelmi jogai és
kotelességei,

— baleset-clharitas,

— egészségvédelem,

— tlzvédelem,

— kornyezet-, természet- és miiemlékvédelem,

— altalanos ¢és specialis munkavédelmi, tlizvédelmi,
kornyezetvédelmi, természetvédelmi és milemlékvédelmi
szabalyok.

b) A gyakorlati vizsgan javasolt feladatok:

— disznovények magvetése szaporitoladaba, vagy tal-
caba,

— disznévénymagoncok
cserépbe vagy tlcaba,

— disznovények becserepezése vagy atcserepezése,

— disznovények szaporitasa hajtasdugvanyozassal,

— disznovények szaporitasa levéldugvanyozassal,

— gyokeres dugvanyok becserepezése,

— lagyszaru disznovények kiiiltetése viragagyba, bal-
konladéaba, kéedénybe,

— viragtalak beiiltetése cserepes disznovényekkel,

— éveld disznovények tdosztasa, elokészitésiik értéke-
sitésre,

— szarazkotészetben felhasznalhatoé novények szedése,
elékészitése értékesitésre,

— novényhazi vagott viragok (példaul: szegfii, gerbera,
krizantém, rozsa stb.) apolasi munkai (példaul: halozas,
visszatorés, hajtasvalogatas, honaljazas, bimbozas),

— novényhazi vagott zoldek szedése, aruva készitése:
osztalyozas mindség szerint, kotegelés, csomagolas, ki-
adas, bizonylatok kiallitasa,

tizdelése szaporitdladaba,

— cserepes diszndvények aruva készitése: osztalyozas
mindség szerint, csomagolas, kiadas, bizonylatok kialli-
tasa,

— a tapoldat tdménységének meghatarozasa, tapoldat
készitése, kijuttatasa,

— a disznovénytermesztd lizem leltdrozasi munkalatai-
nak elvégzése,

— csokorkotés (alkalmi ajandékcsokor, menyasszonyi
csokor, sircsokor),

— tlzott kompozicio (vazadisz, viragtal, viragkosar) ké-
szitése,

— koszortkotés (urnakoszoru, temetési koszort),

— ajandékdiszités,

— alkalmi diszek készitése (karacsonyi, husvéti, Valen-
tin napi),

— kitlizési feladatok (egyenes, derékszog, koriv),

— teriletfelmérés, teriiletszamitas,

— térburkol6 elemek, szegélykd lerakasa,

— flimagvetés, flinyiras,

— virdgagyak kitiltetése, apolasi munkai,

— épitési anyagok felismerése,

— diszfak, diszcserjék kililtetése, apolasi munkai,

— gépkarbantartasi feladatok,

— a gépek lizemképes allapotba helyezése,

— szantds, tarcsazas, talajmardzas, kultivatorozas, ka-
szalas, elvégzése kerti traktorral,

— flinyiras motoros fiinyiroval,

— lombtragyédzas hati és hordozhatd motoros permete-
z0géppel,

— tapoldat elkészitése, kipermetezése,

— permetez6gép, miitragyaszord beallitasa, lizemelte-
tése,

— Ontdzdéberendezés dsszeszerelése, lizemeltetése, kar-
bantartasa,

— ndvények, névényi részek felismerése, megnevezése.

4. A szakmai vizsga egyes részei, tantargyai aloli fel-
mentés feltételei

A vizsga aloli felmentés a hatdlyos vizsgarendelet
figyelembevételével a vizsgakdvetelmények teljes megfe-
lelése esetén adhato.

Felmentés adhato abbdl a vizsgarészbdl vagy tantargy-
bol, amelybdl a vizsgara jelentkezd — azonos szakmai és
vizsgakdvetelmények alapjan — mar eredményesen vizsga-
zott.

Ilyen esetben a vizsgarész vagy tantargy osztalyzatat,
illet6leg érdemjegyét a masik szakmai vizsgan elért ered-
mény alapjan kell megéallapitani. A vizsga aloli felmentés
targyaban a vizsgabizottsag dont a szakmai vizsga meg-
kezdését megeldzo bizottsagi értekezleten.

Mentesiil az adott vizsgarészben, illetdleg tantargyban a
szakmai vizsga letétele alol az a vizsgazo, aki orszagos
(szakmai, illetve tantargyi) tanulmanyi versenyen a ver-
senykiirasban meghatarozott helyezést, teljesitményt,
szintet eléri.
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Ilyen esetben a vizsgarész vagy tantargy osztdlyzatat,
illetve érdemjegyét a tanulmanyi verseny kedvezménye-
zettjeire vonatkoz¢ szabalyozas szerint kell megallapitani.

5. A szakmai vizsga értékelése

A vizsgaz6 az egyes vizsgarészeken elért teljesitménye
alapjan

— szakmai elméletbdl és

— szakmai gyakorlatbol
kap osztalyzatot.

A szakmai elmélet osztalyzatat az irasbeli és a szdobeli
vizsgarészeken kapott érdemjegyek alapjan kell meghata-
rozni.

Az irasbeli dolgozatokat az FVM 4altal kiadott utmutato
el6irasai szerint kell értékelni.

A szdbeli vizsgan a vizsgazo teljesitményét tantargyan-
ként kiilon-kiilon (1-5-ig terjedd) érdemjeggyel kell oszta-
lyozni. Elégtelenre kell mindsiteni a jeldlt szébeli vizsga-
eredményét, ha barmely tantargyra elégtelen érdemjegyet
kapott.

A gyakorlati vizsgan tantargyanként (feladatonként)
kiilon-kiilon (1-5-ig terjedd) érdemjeggyel kell osztalyoz-
ni. Elégtelenre kell mindsiteni a jeldlt gyakorlati vizsga-
eredményét, ha barmely gyakorlati tantargyra (feladatra)
elégtelen érdemjegyet kapott.

A szakmai elméleti vizsga értékelése:

A szakmai elmélet osztalyzatat az irdsbeli vizsgarészen
kapott érdemjegy és a szobeli vizsgarészen tantargyanként
kiilon-kiilon kapott érdemjegyekbdl szamitott szamtani at-
lag alapjan kell meghatarozni. Ha az atlag tortszamra vég-
z6dik 51 szazadtol felfelé kell kerekiteni, 50 szazad esetén
pedig az irasbeli érdemjegye a meghatarozo.

Eredménytelennek kell tekinteni az elméleti vizsgat, ha
a jelolt az irasbeli vizsgajara, vagy a szobeli vizsga tantar-
gyainak barmelyikére elégtelen érdemjegyet kapott.

A szakmai gyakorlati vizsga értékelése:

A gyakorlati vizsga végso érdemjegyét a négy gyakor-
lati vizsgarész érdemjegyeinek szamtani atlaga alapjan
kell meghatarozni, tortszam esetén 51 szazadtol felfelé
kell kerekiteni.

A gyakorlati vizsgan a jeldlt, ha mas vagy sajat testi ép-
ségét veszelyezteti, akkor a vizsgat meg kell szakitani, és a
jelolt elégtelen osztalyzatot kap. Eredménytelennek kell
tekinteni a gyakorlati vizsga azon vizsgarészét, ahol a
vizsgazo a feladat pontszamainak 50%-at és a felismerési
feladat 65%-at nem teljesitette.

A szakmai vizsga értékelése:

Eredményes vizsgat tett az a jelolt, aki szakmai elmélet-
bdl és gyakorlatbol a vizsgakdvetelményeket teljesitette.

Sikertelen a szakmai vizsga, ha a vizsgaz6 az irasbeli
vagy a gyakorlati vizsgarészen, tovabba ha a szdbeli vizs-
garészen barmelyik szakmai elméleti tantargybol elégtelen
érdemjegyet, illetdleg osztalyzatot kapott. Javitdvizsgat
abbol a vizsgarészbdl, illetéleg tantargybol kell tennie,
amelybdl a tudasat elégtelenre mindsitették.

A sikertelen szakmai vizsga, a potlod vizsga és a javito-
vizsga a vizsga idépontjaban érvényes vizsgakovetelmény
szerint megismételhetd.”

3. Az R. mellékletének 27.1. 4. pontja helyébe a kdvet-
kez6 rendelkezés 1ép:

(Elelmiszer-analitikus technikus
szakképesités és vigsgdztatdas kovetelményei

A szakképesités Orszagos Képzési Jegyzékben szerepld
adatai)

4. Szakképzési évfolyamok szama: 2”

4. Az R. mellékletének 34. pontja helyébe a kdvetkezo
rendelkezés 1ép:

»34. Az élelmiszer-ipari technikus
(a szakirany megjelolésével)
szakképesités szakmai és vizsgakovetelményei

1. A szakképesités Orszagos Képzési Jegyzékben szerepld
adatai

1. A szakképesités azonositod szdma: 52 6222 13

2. A szakképesités megnevezése: Elelmiszer-ipari
technikus (a szakteriilet megjelolésével)

2.1. Elelmiszer-ipari technikus (Bor- és iiditéital-ipar)
2.2. Elelmiszer-ipari technikus (Cukoripar)
2.3. Elelmiszer-ipari technikus (Dohéanyipar)

2.4. Elelmiszer-ipari technikus (Erjedés- és iidito-
ital-ipar)

2.5. Elelmiszer-ipari technikus (Edesipar)
2.6. Elelmiszer-ipari technikus (Hus- és baromfiipar)

2.7. Elelmiszer-ipari technikus (Malomipar és keverék-
takarmany-gyartas)

2.8. Elelmiszer-ipari technikus (Novényolaj-ipar)

2.9. Elelmiszer-ipari technikus (Siitéipar)

2.10. Elelmiszer-ipari technikus (Tartositoipar)

2.11. Elelmiszer-ipari technikus (Tejipar)

2.12. Elelmiszer-ipari technikus (Elelmiszer-biztonsag
és higiénia)

3. A szakképesitéshez rendelt FEOR szam: 3113

4. A képzés maximalis idGtartama:

— szakképzési évfolyamok szama: 2
— maximalis 6raszdm: —
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5. Elmélet képzési id6 aranya: 50%

6. Gyakorlati képzés aranya: 50%

1. A szakképesités egyéb adatai

1. A képzés megkezdéséhez sziikséges iskolai és szak-
mai el6képzettség, eldirt gyakorlat:

— iskolai eloképzettség: érettségi vizsga
— szakmai eloképzettség: —
— eldirt gyakorlat: —

2. Palyaalkalmassagi, illetve szakmai alkalmassagi ko-
vetelményeknek kell megfelelnie:

A képzés megkezdésének feltétele a szakmai és az
egészségiigyi alkalmassag.

3. Szakmai alapképzés id6tartama: —

4. Szintvizsga:

A szakképesités megszerzéséhez szintvizsga nincs elo-
irva.
1II. A szakképesités munkateriilete

1. A szakképesitéssel legjellemzébben betdlthetd mun-
kakor, foglalkozas

A munkakar, foglalkozas

FEOR szama
3113

megnevezeése

Elelmiszer-ipari technikus

2. A munkateriilet rovid, jellemzd leirdsa
2.1. Elelmiszer-ipari technikus (Bor- és tiditéital-ipar)

A boraszat, Uditdital-gyartas, asvanyviz- ¢s szikviz-
gyartas teriiletén kis-, kdzép- és nagyvallalkozasokban az
¢élelmiszer-ipari technikus feladata a termelés iranyitasa,
szervezése, a termék menedzselése, lizemvezetdi, pince-
mesteri, iizemi technologusi feladatok ellatasa, 6nallé val-
lalkozas inditasa és miikodtetése.

Feladata a bor-, iiditdital kereskedelmi tevékenység le-
bonyolitasa. A borturizmusba kapcsolodva 6nallé vendég-
latasi feladatokat végez. Részfeladatokat 14t el a mindség-
biztositasi, mindség-ellendrzési és mindségszabalyozasi
rendszer kialakitdsdban, miikddtetésében. Betartja és be-
tartatja a mindségi, a munka- és kornyezetvédelmi,
valamint higiéniai eléirdsokat, tovabba alkalmazza az EU
sz6lészeti és boraszati szabalyozasat.

2.2. Elelmiszer-ipari technikus (Cukoripar)

Az élelmiszer-ipari technikus feladata a cukoripar terii-
letén az egyes technologiai allomasok, mellékiizemek
technologiai folyamatainak iranyitasa, ellendrzése, a

nyersanyagok ¢és késztermékek mindségének ellendrzése,
gyartaskozi ellenorzések elvégzeése. A szakteriileten a kar-
bantartasi munkék elvégzésének szervezése, iranyitasa, a
technoldgiai, higiéniai, biztonsdgtechnikai és a kornyezet-
védelmi szempontok figyelembevételével.

Részfeladatokat lat el a mindségbiztositasi, mindség-
ellendrzési és mindségszabalyozasi rendszer kialakitasa-
ban, mukodtetésében.

2.3. Elelmiszer-ipari technikus (Dohanyipar)

Az élelmiszer-ipari technikus feladata a nagylizemi ter-
melésben eltérd profili és markaju gépesitettség mellett, a
dohanytermékekre vonatkozd jogszabalyi eldirasoknak
megfeleld mindségii résztermékek és készaruk eldallitasa,
a termelésiranyitasi, munkavédelmi, kornyezetvédelmi és
mindség-ellendrzési feladatok ellatasa. Részfeladatokat
lat el a minéségbiztositasi, mindség-ellenérzési és mind-
ségszabalyozasi rendszer kialakitasaban, miikodtetésében.

(A munkateriilete magas szinten automatizalt, a do-
hany-eldkészités miiveleteitdl eltekintve pormentes, kissé
zajos, de az egészségre nem artalmas.)

2.4. Elelmiszer-ipari technikus (Erjedés- és iiditdital-
ipar)

Az élelmiszer-ipari technikus feladata az erjedésipar,
uditdital-gyartds, asvanyviz-gyartas teriiletén kis-, kozép-
¢és nagyvallalkozasokban a termelés szervezése, iranyita-
sa, a termékek menedzselése, izemvezetdi, lizemi techno-
logusi feladatok ellatasa, onalléo vallalkozas inditasa és
mikddtetése. Feladata szakteriiletén a kereskedelmi tevé-
kenység lebonyolitasa. Részt vesz a mindségbiztositasi,
mindség-ellendrzési és mindségszabalyozasi rendszer ki-
alakitasaban, mukdodtetésében. Betartja s betartatja a mi-
ndségi, munka- és kornyezetvédelmi, valamint a higiéniai
eléirasokat, tovabba ismeri és alkalmazza az EU élelmi-
szerekkel kapcsolatos eléirasait.

2.5. Elelmiszer-ipari technikus (Edesipar)

Az élelmiszer-ipari technikus feladata az édesipari terii-
leten kis-, ko6zép- és nagyvallalkozasokban a termelés
szervezése, iranyitasa, fejlesztési feladatok ellatasa, a re-
cepturak szerinti technologidk pontos, mindségi elvara-
soknak megfelel6 megvalositasa, 6nalld vallalkozas indi-
tasa és mikodtetése.

Részt vesz a mindségbiztositasi, mindség-ellendrzési €s
mindségszabalyozasi rendszer kialakitasaban, mikddteté-
sében. Betartja és betartatja a mindségi, munka- és kdrnye-
zetvédelmi és a higiéniai eldirasokat, valamint ismeri és al-
kalmazza az EU ¢élelmiszerekkel kapcsolatos eldirasait.

2.6. Elelmiszer-ipari technikus (Hiis- és baromfiipar)

Az élelmiszer-ipari technikus feladata a hlis- és barom-
fiipar teriiletén kis-, kdzép- és nagyvallalkozasokban az
alapanyag termeltetése, atvétele és mindsitése, az elsddle-
ges feldolgozo tevékenység és a huskészitmény-gyartas
kozépszintii iranyitasa gazdasagossagi szempontok altala-
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nos figyelembevételével, onalld vallalkozas inditdsa és
miikodtetése.

A keletkezett melléktermékek kezelésének iranyitasa és
ellenérzése a higiéniai és kornyezetvédelmi eldirdsok
figyelembevételével. Részt vesz a mindségbiztositasi, mi-
ndség-ellendrzési és mindségszabalyozasi rendszer kiala-
kitasaban, miikodtetésében. Betartja és betartatja a mino-
ségi, munka- és kornyezetvédelmi és a higiéniai el6-
irasokat, valamint ismeri és alkalmazza az EU élelmisze-
rekkel kapcsolatos eldirasait.

2.7. Elelmiszer-ipari technikus (Malomipar és keverék-
takarmany-gyartas)

Az ¢lelmiszer-ipari technikus feladata a malomipari te-
vékenység korében a megfeleld mindségl, fajtaju buza és
rozs termeltetése, felvasarlasa, atvétele, a gabona silok és
tarhazak, a kilonféle tarolok mikodetése, az Orlésre valod
elokészités miiveleteinek irdnyitasa, ellendrzése, az Orlo-
iizemi miveletek iranyitasa, szabalyozasa, ellenérzése. A
mindségi és a gazdasagos termelés érdekében a félkész és
a késztermékek mindségi és mennyiségi vizsgalata, ellen-
Orzése, termelésiranyitasi, szervezdi feladatok, iizemi
technologusi munkakdr ellatasa, az igény szerinti készter-
mék-valaszték biztositasa, a késztermékek mindségbizto-
sitdsanak szervezése, ellatasa, ellendrzése, a munkavédel-
mi és a higiéniai eldfeltételek biztositasa, azok alkalmaza-
sanak ellendrzése, valamint a munkavallalok egészséges
munkafeltételének biztositasa.

Az élelmiszer-ipari technikus feladata a keveréktakar-
many-gyarté tevékenység korében a nyers- és az alapanya-
gok atvétele, elkiilonitett tarolasa, a raktarozasok soran a
mindség megdvasa, az apritas, a keverés soran a recept
eldirasainak betartasa, betartatasa, a gyartas soran a min6-
ségbiztositas folyamatos ellenérzése. Ezen kiviil az igény
szerinti gyartmanyvaltas lehetéségének biztositasa, az
alapanyagok, a takarmany-kiegészitok lejarati idon beliili
felhasznalasa, a munkavédelmi és a higiéniai eléfeltételek
megteremtése, azok betartasanak ellendrzése, a munkaval-
lalok biztonsagos és egészséges munkavégzésének bizto-
sitasa, valamint a kornyezetvédelmi eldirasok betartasa,
betartatasa.

2.8. Elelmiszer-ipari technikus (N&vényolajipar)

Az élelmiszer-ipari technikus feladata novényolajipar-
ban a termelés szervezése, kdzépszintl iranyitasa. Az al-
kalmazott alap- és segédanyagok, valamint a feldolgozasi
technoldgia tobb teriilete tliz- és robbandsveszélyes, ezért
kiemelt feladata gy a technologiai fegyelem, mint a tiiz-
és munkavédelmi eldirasok szigoru betartdsa, betartatasa
és ellendrzése. Részt vesz a mindségbiztositasi, mind-
ség-ellendrzési és mindségszabalyozasi rendszer kialaki-
tasaban, mitkodtetésében. Betartja és betartatja a mindsé-
gi, munka- és kornyezetvédelmi és a higiéniai eldirasokat,
valamint ismeri és alkalmazza az EU ¢élelmiszerekkel kap-
csolatos eldirdsait.

2.9. Elelmiszer-ipari technikus (SiitSipar)

Az élelmiszer-ipari technikus feladata a siitéipar teriile-
tén kis-, kozép- és nagyvallalkozasokban a termelés szer-
vezése, iranyitasa, fejlesztési feladatok ellatasa, a recep-
tarak szerinti technologidk pontos, mindségi elvarasoknak
megfeleld megvalositasa, onalld vallalkozas inditasa és
miikodtetése.

Részt vesz a mindségbiztositasi, mindség-ellendrzési és
mindségszabalyozasi rendszer kialakitasaban, miikodteté-
sében. Betartja és betartatja a mindségi, munka- és kdrnye-
zetvédelmi és a higiéniai eldirasokat, valamint ismeri és al-
kalmazza az EU élelmiszerekkel kapcsolatos eldirasait.

2.10. Elelmiszer-ipari technikus (Tartositoipar)

Az élelmiszer-ipari technikus feladata a tartositoipari
szakterlileten a kiilonb6z6 profilu és gépesitettséggel ren-
delkez6 kis- és nagyiizemekben tartositoipari késztermé-
kek eldallitasa. Ezen kiviil a termelésiranyitasi folyamatok
ellatasa, gyartastechnologia kialakitasa, az ehhez sziiksé-
ges berendezések technologiai sorrendbe allitasa, a ming-
ségbiztositasi feladatok ellatasa a késztermék eldallitasa
soran. Gazdasagos, piacorientalt termelés kialakitasa on-
allo vallalkozas esetén.

Betartja és betartatja a mindségi, munka- és kdrnyezet-
védelmi és a higiéniai eldirasokat, valamint ismeri és al-
kalmazza az EU ¢élelmiszerekkel kapcsolatos eldirasait.

2.11. Elelmiszer-ipari technikus (Tejipar)

Az élelmiszer-ipari technikus feladata a tejfeldolgozas
terliletén kozépszintii vezetdi feladatok ellatasa, a termelés
szervezése, iranyitasa, a termékfejlesztés, termékmene-
dzseri feladatok ellatasa, 6nallo vallalkozas inditasa és
mikddtetése. Tejtermékek gyartasa a vonatkozo jogszaba-
lyi elbirasok szerint. A gépek és a technologiai berendezé-
sek lizemeltetése.

Betartja és betartatja a mindségi, munka- és kdrnyezet-
védelmi és a higiéniai eldirasokat, valamint ismeri és al-
kalmazza az EU élelmiszerekkel kapcsolatos eldirasait.
Részt vesz a mindségbiztositasi, mindség-ellendrzési és
mindségszabalyozasi rendszer kialakitasaban, miikodteté-
sében.

2.12. Elelmiszer-ipari technikus (Elelmiszer-biztonsag
és higiénia)

Az élelmiszer-ipari technikus feladata az élelmi-
szer-eloallitd szektorban miikodd élelmiszergyartassal,
illetve forgalmazassal foglalkozo kis- és kozépvallalkoza-
sokban a termék-el6allitas teljes folyamataban, nagyval-
lalkozasokban a termelés egyes részfolyamataiban az élel-
miszer-biztonsagi kovetelményeknek megfeleld termelés
koriilményeinek 1étrehozasa és folyamatos fenntartasa,
valamint az ehhez sziikséges szervezési, iranyitasi, fel-
igyeleti és ellendrzési feladatok ellatasa. Az élelmiszer-
biztonsagi kdvetelményeknek megfelel és magas mind-
ségi kovetelményeknek megfeleld termékek eldallitasanak
menedzselése, lizemvezetdi, lizemi technologusi feladat-
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kor ellatasa, onallo vallalkozas inditasa és mikodtetése.
Feladata szakteriiletén a higiénikusi tevékenység feladat-
korének, illetve az ezzel Osszefiiggd tevékenységek ko-
zépvezetdi szintli ellatdsa, lebonyolitdsa. Részt vesz az
¢lelmiszer-biztonsagi, mindségbiztositasi, mindség-ellen-
Orzési és mindségszabalyozasi rendszer kialakitasaban,
miitkddtetésében.

Betartja és betartatja a mindségi, munka- és kdrnyezet-
védelmi, valamint a higiéniai eléirdsokat, tovabba ismeri
¢és alkalmazza az EU élelmiszerekkel kapcsolatos eld-
irasait.

3. A szakképesitéssel rokon szakképesitések

A szakképesitéssel rokon szakképesitések

OKJ azonosit6 szama

526222 15

megnevezése

Elelmiszer-ipari gépésztechnikus

1V. A szakképesités szakmai kévetelményei

A foglalkozas gyakorlasa soran el6fordulo legfontosabb
feladatcsoportok, feladatok és az azokhoz kozvetleniil
kapcsolodo kdvetelmények:

1. Elméleti kovetelmények

Valamennyi szakteriileten

Szakmai idegen nyelv terén

— a valasztott idegen nyelven hasznalja az alapszdkin-
cset, elvégzi az egyszerl szakmai szovegek forditasat.

Az elsajatitando szakmai szokines kb. 3000 szo.

Alkalmazott szamitastechnika terén
— megnevezi az informacié kezelésére vonatkozo el-
méleti normakat,
— 1ismeri az informatikai eszk6zoket,
— figyelemmel kiséri:
= az informacidhordozok fejlédését,
= a szoftver tipusait és jellemzdit,
— 0Osszehasonlitja a f6bb informatikai eszk6zok elvi fel-
épitését (automatizaldsnal hasznalatosakat is beleértve),
— elvégzi az informatikai eszkdzok, a technoldgiai fo-
lyamatot szemléltetd szoftverek kezelését,
— alkalmazza a megszerzett ismereteket a szakmai tar-
gyakban.

Munka- és kornyezetvédelem terén

— ismeri a munka- és kornyezetvédelemre vonatkozo
torvényeket, rendeleteket, utasitasokat,

— ismeri a munka- és kornyezetvédelem jogi szabalyo-
zasi rendszerét, az ezzel kapcsolatos szervek, szervezetek
céljat, feladatat,

— ismeri a bejelentési kotelezettségeket, szankcidkat,

— tudja, hogy hogyan kell a kdrnyezetvédelmi eld-
irasokat betartani, illetve, hogy mik az eldirasok megsze-
gésének kdvetkezményeli,

— tudja a biztonsagtechnika és a foglalkozasi artalmak
mindazon kérdéseit, amelyek az élelmiszer-ipari termelést
¢és az abban résztvevok koriilményeit befolyasoljak,

— tisztdban van a higiénia jelentOségével a termék mi-
ndségére gyakorolt hatasat és kozegészségiigyi jelentdsé-
gét illetden,

— tudja alkalmazni az élelmiszerek eldallitasara, forga-
lomba hozatalara vonatkoz6 és a termeléssel kapcsolatos
higiéniai, baleset-elharitasi ¢s munkavédelmi ismereteket,

— betartja és betartatja a munkavédelmi és higiéniai
eldirasokat, valamint az esetlegesen fellép6 veszélyek ese-
tén megfeleléen beavatkozik,

— alkalmazza a biztonsagos és higiénikus munkavégzés
alapvetd szabalyait,

— alkalmazza a tlizvédelem, az els6segélynyujtas, a hi-
giénia és az lizemegészségtan ismereteit,

— részt vesza HACCP bevezetésével €s alkalmazasaval
kapcsolatos kozépvezetdi, termeldi feladatok végrehajta-
saban.

Higiénia terén

— felismeri a higiénia feladatat, a vonatkoz6 kornyezet-
védelmi szabélyokat,

— felismeri az élelmiszer-ipari higiénia személyi, gyar-
tasi és kereskedelmi jelent6ségét, €s mindazt, ami az em-
ber egészségére kdzvetlenill vagy kdzvetve hat,

— megnevezi a telepiilés és lakokornyezet, az élelmezés
és a munkahely higiéniai feladatait, valamint a higiénia
szervezeti és jogi kérdéseivel foglalkozo intézményeket és
azok tevékenységét,

— elmagyardzza a higiénia jelentdségét, a termék mind-
ségére gyakorolt hatdsat és kozegészségligyi jelentdségét,

— tudja az egészséges, higiénikus munkavégzés szaba-
lyait, a kdrnyezetvédelmi eldirasokat,

— elemazi és értékeli a higiénia alapismereteit, az élelmi-
szerek eldallitasara, forgalomba hozatalara vonatkozo és a
termeléssel kapcsolatos higiéniai ismereteket.

Gazdalkodasi és szervezési ismeretek terén

— ismeri a vallalkozas 1ényegét és belsd struktirajat, a
vallalkozasok miikddtetésének kdvetelményeit,

— ismeri a hitelfelvétel szabdlyait,

— ismeri a pénziigyi terv készitésének mozzanatait, a
vallalkozasok tervezését, az lizleti terv elkészitését,

— meghatarozza a marketing fogalmat, a marketing al-
talanos szabalyait, a marketing mix részeit,

— ismeri a piackutatds ¢és marketing informacios rend-
szer teriileteit, a kiilonb6z6 marketing stratégiakat, rAmu-
tat a piaci szegmentacio fontossagara,

— ismeri az arképzés, a szamlakiallitas és a szdmlaki-
egyenlités szabalyait,

— megnevezi a vallalkozasi lehetdségeket, a mezdgaz-
dasagi, élelmiszer-ipari tevékenység lehetséges jogi for-
mait,

— tudja a legfontosabb kozgazdasagi alapfogalmakat,

— gazdasagossagi és hatékonysagi mutatokat,
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— érti az addzas szerepét, fogalmat, az élelmiszeripar
addzasi viszonyait,

— tudja az érvényes tarsadalombiztositasi szabalyokat,

— érti a konyvelés fontossaganak szerepét a vallalkoza-
sokban, a szamviteli alapelveket,

— tisztdban van az alapvetd munkavallaloi és munkalta-
tdi jogokkal, kotelezettségekkel, az érdekvédelem rend-
szerével,

— érti a bankvalasztas szempontjait, ismeri a hitelfor-
makat, hitellehetoségeket,

— megérti a marketing jelentdségét, szerepét a vallalko-
zasokban,

— meghatarozza a szerz8dés fogalmat, ismeri a szerzo-
déskotés szabdlyait,

— ismeri az alapvetd bizonylatok kit6ltésének szaba-
lyait, tisztaban van a leltarozassal,

— alkalmazza az egyszeres konyvvezetés technikajat, a
bizonylatolas alapelveit, a bizonylatok és szamlak kezelé-
sének szabalyait,

— alkalmazza a kommunikécié alapjait, az iizleti tar-
gyalas technikéjat,

— felhaszndlja mezdgazdasagi és élelmiszer-ipari tevé-
kenység tdmogatési formait.

Vezetéselméleti ismeretek terén

— meghatarozza a vezetés fogalmat,

— tisztaban van a legismertebb vezetési nézetek jelentd-
ségével,

— megnevezi a motivacios elméleteket,

— értelmezi a vezetés funkcioit,

— meghatarozza a tervezés, a szervezés, az ellendrzés,
az értékelés, a dontés fogalmat, céljat,

— elemazi, értékeli a tervezés, a szervezés koriilményeit,
folyamatat,

— ¢értékeli az ellendrzés helyét és szerepét a vezetés fo-
lyamataban,

— kidolgozza az értékelés, mint vezetdi funkcio alapel-
veit, modjait, motivacids hatasat,

— alkalmazza a demokratizmus elveit a dontések folya-
mataban.

Kereskedelmi ismeretek terén

— meghatarozza az emberi sziikségletek fogalmat, hie-
rarchidjat, a kereskedelmi bizonylatok fogalmat, csoporto-
sitasat és a kereskedelmi munkakoroket,

— felismeri a kereslet-kinalat piac befolyasolo szerepét,
valamint a kereskedelem szerepét a kereslet-kinalat
egyensulyanak megteremtésében,

— ismeri a készletezés nagysagat meghatarozo tényezo-
ket,

— ismeri az aruforgalom folyamatat és az azt befolya-
sol6 tényezoket,

— meghatarozza a piac mitkodésének mechanizmusat,

— jellemzi a piaci informaciok szerepét,

— kivalasztja a piac befolyasolasanak lehetéségeit,

— meghatarozza a kereskedelmi egység elado személy-
zetének szerepét,

— Osszehasonlitja a nagy- €s kiskereskedelem szerepét,
jelentoséget,

— kidolgozza az arrés ndvelésének modjait,

— elemazi, értékeli a koltségek alakuldsara hato tényezo-
ket, a nyereség felhasznaldsanak modjait,

— kivalasztja a beszerzés, készletezés, raktarozas leg-
megfelelobb modjait a tevékenysége soran,

— kitdlti a kereskedelmi forgalomban alkalmazott bi-
zonylatokat.

Mindségbiztositds, mindségszabalyozas,
ellendrzés terén

— ismeri a szabvany fogalmat, a szabvanyositas céljat
és targykorét,

— ismeri a torvényeket, rendeleteket, az EU élelmi-
szer-termeléssel kapcsolatos eldirdsait,

— ismeri a mindség fogalmat, alapelvét, a mindség jogi
szabalyozasat,

— ismeri a mindségiigyi rendszereket, a minéség-ellen-
Orzés, mindségfejlesztés folyamatait,

— ismeri az Eurdpai Kozdsség mindségszabalyozasa-
nak eszkozeit,

— ¢értelmezi a mindséget kozvetleniil és kdzvetetten be-
folyasold tényezdket, az élelmiszertdrvény kibocsatasa-
nak céljat, hatalyat, fejezeteit, az élelmiszer-eléallitas fel-
tételeit, a gyartasi engedélyhez kotott élelmiszerek eldalli-
tasanak feltételeit, a mindség-ellendrzési rendszer miiko-
dését, a Magyar Elelmiszerkonyvet, a teljes korii mind-
ség-ellendrzést és annak szakaszait (TQM). Ertelmezi a
HACCP-t, mint a kritikus pontok feltarasanak és ellendr-
zésének lehetOségét, az akkreditalas céljat és alapelveit, a
j0 gyartasi gyakorlatot (GMP), a gyartas dokumentécioit,

— elvégzi a mindségiigyi rendszerek bevezetésével,
mikdodtetésével kapcsolatos adminisztrativ feladatokat,

— alkalmazza a kémiai, mikrobiologiai és érzékszervi
vizsgalatok céljara torténé mintavétel szabalyait,

— alkalmazza az alap- és adalékanyagok, késztermékek
ellendrzésének elméleti alapjait,

— tudja a laboratoriumi miiveletek, az érzékszervi vizs-
gélatok elvi alapjait,

— tudja az alapanyagok mindsitését a felhasznalasi terii-
let figyelembevételével, a termékek ellendrzé kémiai vizs-
galatainak elméleti alapjait,

— tudja a termékek ellendrzé mikrobioldgiai vizsgala-
tait,

— elvégzi a vizsgalati adatok gy(ijtését, dokumentala-
sat, feldolgozasat, értékelését.

mindség-

2.1. Elelmiszer-ipari technikus (Bor- és iiditéital-ipar)

Boraszati ¢és iiditoital-ipari miveletek és technoldgia
terén

— megnevezi a sz016 tdpanyagigényét, talajigényét, viz-
és fényigényét és az év sordn bekovetkezd életfolyama-
tokat,

— ismeri a sz610 szaporitasaval kapcsolatos fogalmakat,

— felismeri a sz0616 kartevait,
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— ismeri a borvidéket és azon beliil a korzetek elhelyez-
kedését, a szakma torténetét, a kiilonféle pincetipusok jel-
lemzdit és az lizemtelepitési szempontokat,

— meghatarozza a sz616novény fold alatti és feletti ré-
szeit, az érés soran bekovetkezo valtozasokat,

— értelmezi az lltetvények létesitésének tervezési, en-
gedélyezési eljarasat és munkafolyamatait, a szol6iiltet-
vény éves munkait,

— jellemzi a sz6ldfajtak bordszati szempontbdl fontos
tulajdonsagait,

— tudja a zuzas és sajtolas technoldgiai alapjait, a sz616
szinanyaganak elhelyezkedését a bogyoban, a héjban, a
must szerves ¢és szervetlen anyagait és a kolloidokat,

— jellemzi a kénezés anyagait, meghatarozza a kénez¢-
sek idejét,

— osztalyozza a deritdanyagokat, leirja a deritést befo-
lyasolo tényezdket és az lilepedés folyamatat a gravitacids
térben,

— értelmezi a szeparalas céljat és helyét a technologia-
ban, valamint a centrifugdlds mivelettani alapjait, a szi-
rést befolyasold tényezoket és azok miivelettani dsszeflig-
géseit, az aszkolas koriilményeit, az oxidacios folyamato-
kat, valamint a bek6vetkez6 valtozasokat az izben és az il-
latban,

— tudja a pezsgdérlelés idotartamat és a palackban érle-
1ést,

— jellemzi a kémiai, a fizikai és a mikrobiologiai stabili-
tast, a fizikai és a kémiai stabilizalo eljarasokat, a deritések
stabilizal6 hatasat,

— tudja az érzékszervi vizsgalatok stilusleirasanak
alapvetd szempontjait, a biralati pontrendszereket és a ho-
mérsékleteket,

— tajékozott a szakteriilettel kapcsolatos rendeletekrol,
az azokban meghatarozott eldirasokrol,

— tudja az aszusodas lefolydsat, feltételeit, a szamorod-
ni készitését, az aszubor készitését,

— jellemzi az eszenciat, a forditast és a maslast, az azta-
tas, az erjesztés €s az érlelés modjat, valamint id6tartamat
a tokaji aszuboroknal, tovabba jellemzi a csemegeborokat,
az Urmosborokat, a fiiszerezett borokat és fliszereket, is-
merteti azok készitését, az extrakcid jelentdségét, folya-
matat,

— osztalyozza a likrborokat, jellemzi a csemegeborok
tulajdonsagait és egyes kiilfoldi csemegeborokat,

— tudja a borseprd hasznositasat (seprotészta, sepropar-
lat), a torkoly hasznositasat (szinanyag kioldas, novény-
olaj, tragyazas), a kékalj vakuumleparlasat,

— jellemzi a fogyasztasi kzép- €s magas fokl borparla-
tokat, valamint a finomszeszt, a szakaszos leparlast, és a
folyamatos leparlas miiveletét rektifikalassal,

— elmagyarédzza a leparld iist és kolonna felépitését, a
deflegmator és a reflux céljat,

— tudja a leparlas miiveletét befolyasold tényezdket,

— jellemzi az ditéitalok alapanyagait, gyiimolcsoket,
citrus- €s kola-stiritményeket, a segédanyagokat, adalék-

anyagokat (cukor, folyékony cukor, mesterséges édesitd-
szerek, szinezékek, aromak, savak, tartositoszerek, viz),

— megkiilonbozteti a vizkezelési eljarasokat,

— tudja az tiditditalok szabvéany szerinti eldirasait,

— tudja a sz616 gombakartevdinek morfologiai jellem-
z0it és kartételiiket, a kartevoket gatlo vagy mitkodésiiket
eldsegitd kornyezeti tényezoket,

— elmagyarazza a tartositoszerek mikroorganizmusok-
ra gyakorolt hatasat,

— jellemzi és 6sszehasonlitja a csendes és dusitott italok
toltésének technologisjat,

— elvégzi a széloéfeldolgozd ilizem, illetve lizemrész
miszaki és higiénés felkészitését,

— elemzi és értékeli a fehérszolo feldolgozasanak folya-
matat a must erjesztéséig, kiszamitja a feljavitdshoz sziik-
séges anyagmennyiségeket,

— elemazi és értékeli a kéksz616 héjonerjesztésének sza-
kaszos és folyamatos technologiajat, a kékszolo feldolgo-
zasanak melegitéses eljarasait és az igy nyert must kezelé-
sét, a spontan &s iranyitott erjesztési technologiakat,

— ¢értékeli az ¢éleszté gombakat, megitéli az erjedési ho-
mérséklet, a musthiités jelentoségét, felfedi a fizikai, ké-
miai és biologiai valtozasokat az erjedés folyaman, érté-
keli az erjedés soran keletkezett anyagokat a mennyiségi
viszonyokkal,

— tudja a hazasitas céljait, alkalmazza az eldirasokat,

— meghatarozza a sziirések helyeit és mddjait a techno-
logiaban,

— értékeli a kiilonb6zo sziirési modokat,

— értékeli a melegkezelés céljait, az alkalmazott hdmér-
sékleteket és kezelési idoket,

— értékeli a hidegkezelés céljat, a hdmérséklet megva-
lasztasat és a hidegen tartas idejét,

— megitéli a hdcserélokben végbemend valtozasokat,
az azokat befolyasolo tényezoket, és kiszamitja az ener-
giamérleget,

— elemzi a kdros mikroorganizmusokat, azok tevékeny-
ségét, valamint az elleniik val6 védekezést és a hibas, be-
teg borok kikezelésének modjait,

— elemzi a hideg és a meleg steril palackozas folyama-
tat, a folyamat kritikus pontjait, és megeldzi az utdfertd-
z¢st, valamint meghatarozza a két toltési technologia eld-
nyeit és hatranyait,

— meghatarozza az érzékszervi vizsgalatok személyi és
targyi feltételeit,

— értékeli a palackos erjesztésii és a palackos érlelésii
pezsgd gyartasi folyamatat,

— értékeli az alapborokat, a fajélesztét, az expedicios li-
kért,

— értékeli a masodlagos erjesztés €s a seprdtlenités fo-
lyamatat, valamint dsszehasonlitja a két gyartasi modot,

— értékeli a tankpezsgd-gyartas folyamatat, az alap-, az
adalékanyagokat, valamint az anyaélesztot,

— elemzi az italok szénsavazasanak technologiajat, a
szén-dioxid oldodasat befolyasold tényezdket,
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— értékeli a sz816must és gylimdlceslevek beparlasanak
folyamatat, a vakuumbeparlas és a porlasztasos beparlas
modjait,

— elemzi a dobozos tditditalok készitésének folyama-
tat, az aszeptikus technologiat, a sterilizalasi eljarasokat,

— ellendrzi a gyiimoleslé kezelésének, tartositdsanak
folyamatat, a szorpkészités technologidjat,

— értékeli a kiilonbozo szorpfajtakat, a cukoroldast be-
folyasold tényezdket, az liditdital-gyartas folyamatat (gyii-
molcslé-elokészités, ital-Osszeallitas csendes italoknal), az
erjesztés soran hasznalt fajélesztok elszaporitasanak fo-
lyamatat, az erjedési folyamatokat és azok szabalyozasat,

— elemzi a penészek és a baktériumok, valamint a vad-
élesztok életmukodését, azok hatasat a borokra és az tidito-
italokra, valamint az elleniik valé védekezés modjait,

— elemzi az élesztok kornyezeti igényeit, életmiikodé-
siiket serkentd, illetve gatlo tényezoket,

— tervezi a korszerl technoldgiai folyamatokhoz sziik-
séges gépek, berendezések kivalasztasat,

— levezeti a borkészitéshez sziikséges szamitasokat.

Boraszati és tiditoital-ipari gépek és berendezések szer-
kezete, lizemeltetése terén

— ismeri az atvétel soran alkalmazott mechanikus és
elektronikus hidmérlegek miikodését,

— ismeri a musttisztitishoz hasznalatos ivszitak szere-
pét, a hidrociklonok miikddési elvét, a kamras és csigas
szeparator miikodését és a szeparatorok biztonsagi kdve-
telményeit, a hdkezelésekhez alkalmazott meleg- és hideg-
energia-termeld berendezéseket, a palackvalogatok, szere-
1€k eltavolitok milkodését és felhasznalasi teriileteit, a
fém- és miianyag kupakolok miikddési elvét s felépitését,
a rakaszol6 és rakaszbontd-berendezések felépitését, mii-
kodési elvét, az emeldvillds targoncak fajtait, miikodési el-
viiket,

— ismeri a cukortarold silok fajtait, kialakitasait, a
pneumatikus szallitas berendezéseit,

— megnevezi az izocukor-tarolds megoldasait, az ada-
golas modjait, a cukoroldok kialakitédsait, a hideg és meleg
szorpkészitd-berendezéseket, a tartalyos €s a lemezes gaz-
talanitok szerkezetét és miikddését, a hermetikus szepa-
rator felépitését, alkalmazasi lehetdségeit, a szén-dioxid-
visszanyerd berendezéseket, mitkodésiiket, a torkolysza-
rito, a pektint kinyerd, a borkdsav-kioldo berendezéseket
és azok mukodési elvét,

— jellemzi a gumihevederes szallitoszalagok, a szallito-
csigak és a serleges felvonok szerkezetét, miikodését, a
mintavevd szondak miikodését és az automatikus refrak-
ci6 mérést, a vizsugaras €s meritd mosok felépitését, mii-
kodését, a valogatd szalagok fajtait, alkalmazasukat és a
mukodésiiket,

— osztalyozza a kiilonbozo termelés elokészitdket
(szartépdk, magozok),

— felsorolja a daraboloberendezéseket és elmagyarazza
felépitésiiket, illetve miikodésiiket, elmagyarazza a szele-
telok, kalapacsos zuzok, 1éces passzirozok mikddését és
szerkezetét,

— jellemzi a dugattyis homogenizalok, a kendds szii-
rok, a vakuum-dobsziird szerkezetét, felépitését, mikodé-
sét, alkalmazasi szerepét,

— értékeli a szOlo-betakaritds sordan hasznalatos
szallitojarmiiveket és azok iiritési modjat, az Oniiritd sze-
paratorok iiritd szerkezeteinek vezérlési modjait,

— elmagyarazza a szlirdmembranok szerepét, felhasz-
nalasat, a tangencialis membransziirék miikodését,

— jellemzi a hidegkezel6-berendezéseket (klasszikus és
kontaktberendezés), a palack-elékészitd gépek felépitését
és mukodését,

— Osszehasonlitja a folyadéksugaras mosokat a forgo-
dobos oblitokkel,

— megkiilonbozteti a forrd vizes és a kénessavas pa-
lacksterilizalok mikodését,

— jellemzi a palackellenérzés berendezéseit, a doboz-
toltok szerkezetét és mitkodését, a hideg és a meleg steril
toltés italellato rendszerét, a palackzard-berendezések mii-
kodését és szerkezeti felépitésiiket,

— elmagyarazza a palackcimkézd, a doboz- és kanna-
cimkézé gépek elvi mikodését, szerkezeti felépitésiiket,

— ismerteti a kiilonb6z6 kartonozo-berendezéseket és a
rekeszmosoé késziilékeket,

— Osszehasonlitja a kiillonbozé tipusu palackrakodo-
gépeket,

— leirja a gumihevederes széllitoszalagok, valamint a
rekesz- és kartonszallitok felépitését és miikodését,

— jellemzi a torkolytarolo- és erjesztOberendezéseket,

— ismerteti az italkeverd-berendezések felépitését, az
egyes fajtak jellemzdit és alapvetd eltéréseit, jellemzi a
térfogatmérdvel miikodo és a dugattyus rendszeri italke-
verok szerkezetét és mikodését, a kiillonb6z6 ioncserélds
vizkezel6-berendezések miikddési elvét, a tartalyos kénte-
lenité-berendezés felépitését, a palackos és tartalyos szén-
dioxid-ellato berendezések szerkezetét, mikodését,

— ismerteti a szénsavas uditoital-készité aggregato-
rokat,

— jellemzi az anyaéleszt6-készitd tartalyok felépitését,
szerelvényeit, lizemeltetését,

— ismerteti és jellemzi a tartos melegkezeld-berendezé-
seket, a meleg steril toltés berendezéseit,

— jellemzi az alagltpasztor szerkezetét, miikodését,
miszaki jellemzdit, a tisztito- és fertdtlenitéberendezése-
ket, a beépitett tartalymoso szerkezeteket,

— ismerteti a nagynyomasu moso-berendezéseket,

— osztalyozza a siritménykészités berendezéseit, is-
merteti a centrifugal beparlok szerkezetét, miiszaki jellem-
z0it,

— jellemzi az aromat visszanyerd berendezéseket, ki-
emelve a miikodés 1ényegét,

— elmagyarazza, hogy milyen jelenségek jatszodnak le
a zuzas mivelete kézben,

— értékeli a kiillonboz6 zaz6- és bogyodzoberendezése-
ket a felhasznalt energia és az elért technoldgiai eredmény,
valamint karbantartds szempontjabal,
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— elemzi az egyes segédanyag-adagolok miikodését,
szabalyozasi lehetOségeiket az adagolasi pontossag szem-
pontjabol,

— elemzi a csigas sajtok mitkodését és beszabalyozasi
tervét a fehér borszolore,

— ¢értékeli a statikus léelvalasztokat a koltség és a telje-
sitmény szempontjabol, a Roto-tartaly elhelyezési tervét, a
hozzatartoz6 egyéb berendezések paramétereit, mikodé-
Sét,

— ¢értékeli a folyamatos sajtok felépitését, miikodési el-
vét, a tanksajtok szerkezeti és miiszaki jellemzdit a techno-
logiai eredmény és az iizemeltetés szempontjabol, a hid-
raulikus sajtok szerkezeti felépitését kezelési és miikddési
szempontbol,

— ¢értékeli és jellemzi a tanksajtok pneumatikus ellato
rendszerét,

— ¢értékeli a folyadékgyliris szivattya jelleggorbéje
alapjan az optimalis mikodési feltételeket, a térfogat-
kiszoritasos €s az drvényszivattyuk felhasznalhatdsagat,

— elkésziti az egy €s két nyomodlapt horizontalis sajtok
nyomasprogramjat ¢és karbantartdsi terviikket a sziireti
idényre, ismerteti a mitkodéstiket,

— jellemzi a zart hidraulikus gylimdlesprések miiko-
dését,

— elemzi a térfogat-kiszoritasos szivattyuk miikddési
elvét, és értékeli az lizemi jellemzoket,

— kiszamitja a dugattyts szivattyu szallitasi teljesitmé-
nyét,

— ¢értékeli a mechanikus keverdk rendszerét és alkalma-
zasi terlileteit, jellemzi az egyes keverdket karbantartas,
szerkezet és miikddés szempontjabol,

— kidolgozza a differencialnyomasu tolték munkarend-
jét folyamatos iizemre,

— megtervezi a boraszati, tiditdital-ipari technologia-
hoz sziikséges gépeket, berendezéseket,

— Ontevékenyen elvégzi a sziikséges gépek, berendezé-
sek mukodtetését, karbantartasat.

Borészati marketing terén

— ismeri a borforgalmazas és -fogyasztds alapszaba-
lyait,

— elmagyardzza az emberek viselkedésének aktivala-
sat, magatartasanak befolyasolhatdsagat,

— tudja a kostolas stilusleirasanak alapvetd szempont-
jait,

értékeli a bor szerepét a vendéglatasban,
— elemzi a borvasarlas tényezdit,
értékeli a bor szakszer(i vizsgalatanak szempontjait,
elkésziti a piaci lehetdségek elemzését, értékelését, a
bor tarolasaval, készletezésével kapcsolatos nyilvantarta-
sokat,

— 0Osszehasonlitja a borok folyamatos érzékszervi ellen-
drzése soran nyert eredményeket,

— kidolgozza a promocid és a kommunikacié modsze-
reit, eszkozeit,

— kidolgozza az ételek és a borok harmoénidjat, a tudatos
borvalasztast, az aperitifként, digesztivekként fogyasztha-
t6 sz616 alapanyagbdl késziilt italok sorrendjét,

— megtervezi borgazdasaganak arculatat.

2.2. Elelmiszer-ipari technikus (Cukoripar)

Cukoripari automatizalas terén

— felismeri az iranyitas és a gazdasagossag kapcsolatat,

— ismeri az irdnyitasi folyamatok alapelemeit, jellem-
z0Oiket, észreveszi a mérési hibakat,

— felismeri az analog és digitalis jelek kiilonbségeit,

— ismeri az analog és digitalis jelek atalakithatdsagait, a
logikai alapkapcsolatokat, a vezérlés fogalmat, a nyitottsa-
got a vezérlés folyamataban, az érzékeld vezérlo, jelfor-
malo, erdsitd végrehajtod €s a beavatkozd szervek kapcso-
latat,

— ismeri a cukoriparban elterjedt vezérlési modszere-
ket, a szabalyozasi kordk egyes elemeinek miikodését,
Osszekapcsolasuk lehetdségét, az egyes jeltartomanyok je-
lentdségét, a szabalyozok vizsgalatdnak elemzését, az
egyes szabalyozott mennyiségek hatdsat a folyamat egé-
szére, a folyamatok ellendrzésének és szamitogépes fel-
ligyeletének fontossagat és annak modjait,

— elmagyarazza az iranyitas jelentéségét a cukoripar-
ban, az iranyitastechnikai alapfogalmakat, a vezérlés és a
szabalyozas kozti kiilonbségeket, a mérés, érzékelés fon-
tossagat, az egyszeriibb nyomas-, hdmérséklet- és dram-
lasmérok, érzékelOk kialakitasat, a mikodtetésiikre vonat-
kozo tudnivalokat,

— leirja az egyes mérémiiszerek, érzékeldk, tavadok
felépitését, mikodési elvét,

— ¢értelmezi az érzékelt jelet feldolgozoé tovabbi iranyi-
tastechnikai elemek feladatat, kélcsonhatasaikat,

— kivalasztja az alkalmas mérémiszereket, érzékeld-
ket, iranyitastechnikai elemeket a be- és a kimend jelek, to-
vabba az lizemeltetési szempontoknak megfeleld jeltarto-
manyok alapjan,

— értelmezi a villamos és pneumatikus vezérlés elemeit,
felszerelésiik szempontjait, dsszeépitésiik és a folyamat-
iranyitasba torténd beavatkozasok lehetdségeit,

— értékeli a cukoriparban hasznalatos hdmérséklet-, sii-
riiség-, viszkozitas-, pH-szint-, térfogataram-, nedvesség-
mérok és érzékeldk altal szolgaltatott paramétereket,

— ¢értelmezi az alapjel és kiilonbségképzok, vezérlok,
jelatalakitok, erdsitdk, végrehajtok és beavatkozok rendel-
tetését, miikodését és ezek jelentdségét a cukoriparban, a
vezérlési vonalak, szabalyozasi korok, az elektromos ¢és a
pneumatikus szabalyozas jellemzdit, valamint azokat a to-
vabbi lehetdségeket, ahol vezérlési vonal vagy szabalyo-
zasi kor épithetd be a technologiai folyamatba.

Cukoripari miiveletek és technologia terén

— ismeri a cukor és cukorgyartas torténetét, a cukorrépa
kémiai Osszetételét, fizikai tulajdonsagait, a cukorgyari
alapanyagok mindsitésére alkalmazott technologiai jel-
lemzdket, a cukorgyari szamitasoknal alkalmazott jelolé-
seket, mikrobioldgiai alapfogalmakat, a cukorgyar tizem-
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ellendrzési szervezetének felépitését, az lizemellendrzeés-
ben alkalmazott laboratdriumi vizsgalatok elvét,

— ismeri a mészégetés anyagainak és termékeinek, a
mésztej és a szénsavazo gaz, a préselt szelet €s a szaritott
szelet, a stirilé mindségi eldirasait,

— felsorolja a cukorkristalyositas anyagainak, a pépek,
szOrpok, nyers- és raffinalt cukrok, cukoroldatok minéségi
elbirasait, a cukorfajtak jellemz6it, mindségi elbirasait, a
kiilonleges cukorfajtak gyartasanak elvét,

— ismeri a melasz Osszetételét, jellemzdit, az elméleti
melaszcukor fogalmat, a mésziizem, szeletfeldolgozas, a
beparlas és a cukorkristalyositas, a készcukrok, a cukor-
gyari vizek mindség-ellenérzésénél alkalmazott laborato-
riumi vizsgalatok elvét, a cukorgyari gézsémak készitésé-
nek elvét, a nyersgyari és cukoroldali sémak jellemzdit,

— ismeri a cukorrépandvény felépitését, termesztését,

— leirja a mésziizemi, szeletfeldolgozasi, a beparlasi és
a cukorkristalyositasi miiveletek végrehajtasara alkalma-
zott berendezések felépitését, mitkodési elvét,

— leirja a finomitvany gyartasat,

— leirja a diffuzié elméletét, a répasejtekben lejatszodo
folyamatokat, az azok sebességét befolyasolo tényezoket,

— elmagyarazza a cukor kialakulasanak folyamatat a
cukorrépa érésekor, a cukorrépa tarolasanal lejatszodo fo-
lyamatokat, a karos folyamatok elleni védekezés modsze-
reit,

— jellemzi a cukorrépa atadas-atvételét és taroldsanak
modszereit,

— jellemzi a legismertebb 1étisztitasi rendszerek elvét,

— jellemzi a cukoroldo-, sz{iré- és szintelenité-berende-
zések felépitésének elvét, anyagforgalmat,

— tisztaban van az el6készité miiveletek céljaval,

— ¢érti az ellendramu Iényerés fogalmat, céljat, anyagai-
nak szerepét a miiveletben,

— elmagyarazza a mikroorganizmusok elleni védekezés
sziikségességét és érti annak modszereit,

— megérti a [étisztitds soran lejatszodo fizikai és kémiai
folyamatokat, ezek kihatdsat a tovabbi miiveletekre,

— érti az el6- és foderités céljat, kiilonvalasztasanak
okat, a zagysiirités és a sziirés céljat, ezek sebességét befo-
lyasolo tényezoket,

— elmagyardzza a cukorkristalyositds miiveleteinek ¢és
anyagainak szerepét a folyamatban,

— érti a cukorkristalyositas alapfogalmait, a kristaly-
képzddés lefolyasat, a kristalyosodas sebességére hatod
technoldgiai tényezok szerepét,

— megmagyarazza a cukorgyartasi melléktermékek ke-
letkezésének okat, azok tarolasat, hasznositasat,

— bizonyitja a mésziizemi munka, a szeletfeldolgozas, a
beparlas és a cukorkristalyositas technologiai eldirasoktol
val6 eltérések karos kovetkezményeit,

— ¢érti a mészallomas egyes lizemrészeinek feladatat, in-
dokolni tudja a mészallomas anyagainak szerepét a gyarta-
si folyamatban,

— jellemzi a mészégetés zonainak feladatat, érti a zona-
hatarok megvaltozasanak kovetkezményeit,

— leirja a mészégetés, mészoltas és a gazmosas termé-
keinek mindségét befolyasold tényezoket,

— megérti a kiilonféle energiaforrasok felhasznalasanak
lehetdségét a mészégetésnél,

— leirja a szeletpréselésnél és -szaritasnal lejatszodo fo-
lyamatokat, azok sebességét befolyasold tényezoket,

— megérti a beparlas céljat, elvét, értelmezni tudja a ho-
tani alapfogalmakat, a beparlasnal lejatszodo folyamato-
kat, az ezeket befolyasolod tényezdket,

— megérti a cukorgyari levek melegitésének sziikséges-
ségét, modjat, meg tudja magyarazni a finomitas céljat, fo-
galmat, miiveleteit és anyagainak szerepét a finomitasi
miuveletekben,

— leirja a sziiréanyagok, ioncserélé miigyantak jellem-
z0it, felhasznalasuk modjat,

— ¢értelmezi a darabos finomitvany gyartasanal alkal-
mazott kiilonféle modszereket,

— meghatarozza a cukor széritadsanak, hiitésének, oszta-
lyozasanak, csomagolasanak és raktarozasanak céljat,

— elmagyarazza a cukor szaritasanal lejatszodo folya-
matokat, jellemzi a csomagolasi, cukorraktarozasi mod-
szereket, kiilonbséget tesz az egyes raktarozasi modszerek
kozott, 6sszehasonlitja a kiillonb6zé cukorsilofajtakat fel-
épitésiik és technoldgiai jellemz6ik alapjan,

— ¢értelmezi a finomitvanygyartas és cukorkezelés mi-
néség-ellendrzésének rendszerét és tudja a vizsgalatok
eredményeit hasznalni,

— tudja a répacukorgyartds menetét, miiveleteit, anya-
gait, az el6készitd miveleteket, a Iényerés, 1étisztitasi mii-
veletek végrehajtasanal alkalmazott berendezések felépi-
tésének, miikodésének elvét, anyagforgalmat, a kiindulési
anyagok ¢és termékek mindségi eldirasait,

— értelmezi a gyartas iranyitasaban cukorgyari vizek
jellemzéit, a viz szerepét a cukorgyartasban, érti a vizgaz-
dalkodas modszereit, értelmezni tudja a vizforgalmi sé-
mat,

— ¢értékeli a cukorrépa Osszetételét és mindségét befo-
lyéasold tarolasi tényezdk hatdsat, az sszetevok és a cukor-
répa fizikai allapotanak szerepét a cukorgyartasban,

— alkalmazza az eldkészités, 1ényerés és a Iétisztitas
technoldgiai eldirasait,

— elemzi az el6bbi miiveletek végrehajtasanal alkalma-
zott kiilonféle modszerek jellemzdit,

— felméri ezek kihatasait a tovabbi mlveletekre, a ter-
mék mindségére €s a gyartas gazdasagossagara,

— elkésziti a miveletek technoldgiai folyamatabrajat,
abrazolja és elmagyarazza az egy- és a tobbfokozatu be-
parlas és a beparlorendszerek alapelvét, kapcsolasi vazla-
tat, jellemzait,

— kiszamitja az egy- és a tobbfokozatu beparlas géz-
szlikségletét,

— elemazi és indokolja a gézelvétel mdodjanak hatdsat az
energiagazdalkodasra,

— elkésziti a beparlorendszerek anyagforgalmanak sza-
mitasat és sematikus abrazolasat, olvassa a gézsémat,
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— indokolja az eldmelegité-rendszerek kialakitdsanak
céljat és sziikségességét,

— lerajzolja és értelmezi a cukoroldali sémét, a cukorol-
dali terméksémakat,

— alkalmazza a melaszcukor csokkentésének modsze-
reit,

— végrehajtja €s végrehajtatja a mésziizem, szeletfel-
dolgozas, beparlas és cukorkristalyositas technologiai eld-
irasait,

— ¢értékeli az eldbbi miiveletek végrehajtasanal alkal-
mazott kiillonféle modszerek jellemzdit és kihatasait,

— értelmezi az lizem-ellenérzési naplot és annak ada-
tait,

— folyamatabran abrazolja a finomitvany gyartasa fo-
lyamatat, a cukorkezelés munkamenetét,

— elvégzi segitségével a cukorgyari hozam- és veszte-
ségszamitas alapadatainak kiszamitasat és elkésziti a ho-
zam- ¢s veszteségszamitast,

— a kiilon-kiilon tanult miiveletcsoportokat osszekap-
csolja, és felfedezi az Osszefiiggéseket,

— elvégzi a technologiai szamitasokat,

— bizonyitja az el6készités, 1ényerés, a étisztitas tech-
nologiai eldirasaitdl valo eltérések karos kovetkezmé-
nyeit.

Cukoripari gépek és berendezések szerkezete, tizemel-
tetése terén

— ismeri a mas ipardgakban is altaldnosan hasznalt,
valamint csak a cukoriparban alkalmazott gépek és beren-
dezések technologiai rendeltetését, miikodési elvét, szer-
kezeti felépitését,

— felismeri a gyakoribb lizemi hibékat, a karbantartés
sziikségességét, a mérd- és ellendrzé miszerek szerepét,

— ismeri az ellendrzésiik és szabalyozasuk moédjait, a
gyakoribb és jellegzetes lizemkdzi meghibasodasi lehetd-
ségeiket, ismeri, és el tudja végezni egyes alapvetd gépek
¢és berendezések teljesitményének kiszamitasat,

— ismeri a cukoriparban hasznalt szivattyuk szerkezeti
felépitését, a cukoriparban alkalmazott gépek és berende-
zések koziil az elokészité miiveletek gépeit és berendezé-
seit (répafelrako gépek szerkezetét, a szaraz és a hidrauli-
kus répalerakok fajtait és alkalmazasi teriiletiiket, a répa-
usztatas feltételeit, az usztatocsatornak kialakitasat, a ré-
patarolok szerkezeti felépitését, a gaz- és kofogas feltéte-
leit, a berendezések egyes fajtait, a répa mennyiségi szaba-
lyozasanak mddjait, a répa emelésének gépeit, a torme-
1ék-levalasztas, a viztelenités jelentdségét €s megoldasait,
a répavagogépek tipusait, szerkezeti felépitésiiket, a jo ré-
paszeletelés feltételeit, a vagokések fajtait és élezésiik
madjat, az élezogépek mitkodési elvét, szerkezetiiket),

— ismeri a Iényerés és a szeletkezelés gépeit €s berende-
zéseit (a lényerd-berendezések fajtait, a diffuzérok szerke-
zetét, milszerezettségiiket, szabalyozasukat, a foszlanyfo-
gas céljat, a foszlanyfogok szerkezetét, a lugozottsze-
let-vizteleniték feladatat és kialakitasukat, a szeletprések
szerkezetét),

— ismeri a létisztitas gépeit és berendezéseit (az eldderi-
tok szerkezeti felépitését, a foderitdk tipusait, szerkezetii-
ket, a mésztejadagolok feladatat és szerkezetét, a szénsa-
vazd késziilékek fajtait, mikodésiik elvét, az iszaposlé
szirésének feltételeit, a kiilonféle sziirék mikddési elvét,
szerkezeti kialakitasat, a mésziszapszallitd gépek szerke-
zeti megoldasait),

— ismeri a [émelegités és beparlas gépeit és berendezé-
seit (a csoves elémelegitdk szerkezetét, a kettds 1észelep
feladatat, kialakitasat, a lemezes hdcserélok fajtait, szerke-
zeti megoldésukat; a kiilonféle beparld tipusok, mint a ter-
mészetes Iéaramlasu, a kényszeraramlasu, az esGarami be-
parlok szerkezetét, miikddési elvét; a cseppfogok feladatat
és szerkezeti kialakitasukat, a tobbfokozath elvételes be-
parlo allomas felépitését, a kapcsolasi megoldasokat, a
gbzelvételek elosztasat és megvaldsitasi modjat, a kon-
denzviz elvezetését, a kondenzviz-levalasztok szerkezetét,
a kondenzviz gytijtését),

— ismeri a homok-cukorgyartas gépeit és berendezéseit
(a természetes aramlasu befliggesztett és beépitett fitdteri
cukorf6z06 késziilékek szerkezetét, miikodését, a keverds
foz6készlilékek eldnyeit és kialakitasat, a folytonos készii-
1ékek elvét és szerkezetét, a cukorf6zés automatizalasanak
feltételeit, az automatizalas elemeit, a gdzkondenzatorok
mikodési elvét, fajtait, szerkezetiiket, a kondenzator-ejto-
viz gyijtését, és a hiités berendezéseit, a fekvd és allo
rendszeri pépkavardk tipusainak szerkezetét, a pépszi-
vattyuk kialakitasanak szempontjait, a centrifugalis szét-
valasztas elvét, a szakaszos mitkodésii centrifugak szerke-
zetét, hajtasuk modjait, a centrifugak kiegészité berende-
zéseit, a folytonos mitkodési centrifugak miikodési elvét,
fajtait, szerkezetiiket, meghajtasuk modjait, a cukorbeke-
verdk és cukoroldok szerkezetét, a szorpszivattyuk kiala-
kitasanak szempontjait, a cukor szaritdsanak részfolyama-
tait, a szaritokkal szemben tamasztott kovetelményeket),

— ismeri a cukorszaritok €s -hiitok fajtait, szerkezetii-
ket, a cukorszaritok kiegészité berendezéseinek feladatat
¢és szerkezetiiket, a kristalycukor csomagolasanak gépeit,

— ismeri a finomitvany gyartasa gépeit és berendezéseit
(a fézokésziilékek, centrifugak tipusait, szerkezetiiket, a
szlrési segédanyagok szerepét, az ioncserélok, oldatszii-
rok szerkezetét, a préseld gépek fajtait, mikodési elvét,
szerkezetiiket, a préseltcukor szaritasanak berendezéseit),

— ismeri a darabos (préselt-) cukor csomagolasanak gé-
peit, a porcukor gyartasanak biztonsagi eldirasait, a cukor-
Orl6 gépek szerkezetét, a porelszivas, porfogas berendezé-
seit, a hagyomanyos cukorraktarak és cukorsilok felépité-
sét, a raktarak ¢€s silok gépészeti berendezéseit,

— ismeri a mellékiizemek gépeit és berendezéseit (a
szeletszarito-berendezések szerkesztésének szempontjait,
a berendezések fajtait és szerkezetiiket, a szaritok tiizeld-
berendezéseit, a porfogok szerkezetét és miikodését, a sze-
letbrikettalas gépeinek miikodési elvét, szerkezetét, a
mészkemencék kialakitasat és a miikodés ellendrzésének
miszereit, a mészoltas €s a mésztejtisztitas gépeit, a ke-
mencegaz tisztitasanak késziilékét),
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— ismeri a cukorgyarak kazantelepének gépeit és beren-
dezéseit (az erdtelep feladatat, a gézkazanok fajtait, szer-
kezetiiket, a tapvizellatas rendszerét, az ellennyomasu
gbzturbina elvi felépitését a villamosenergia-termelés fo-
lyamatat),

— megérti és elmagyarazza a gépek mikodési vazlatat,
a szabvanyos rajzjelekkel valo abrazolasat, a gépek szer-
kezeti rajzainak olvasasat,

— az alapvetd gépek, berendezések ¢s késziilékek telje-
sitményi adatainak birtokaban meghatarozza a sziikséges
gyartasi kapacitasokat,

— elmagyarazza az egyes berendezések technoldgiai
kapcsolodasat, a berendezések miiszerezettségének és sza-
balyozhatosaganak kapcsolatat,

— Ondalldan elkésziti a gépek és késziilékek egyes ele-
meinek szabadkézi vazlatat, a technoldgiai kapcsolasi vaz-
latokat az iparban alkalmazott jelolésekkel,

— munkéja soran az eldirasoknak megfeleléen alkal-
mazza az egyes technologiai allomasok gépeinek kezelési
¢és karbantartasi utasitasait, a munkavédelmi, biztonsag-
technikai és kornyezetvédelmi elbirasait.

2.3. Elelmiszer-ipari technikus (Dohanyipar)

Dohanyipari miiveletek és technoldgia terén

— ismeri a dohanynovény altalanos biologiai és kémiai
jellemzdit, a dohanytermesztés agrotechnikajanak két sza-
kaszat,

— ismeri a dohanyfermentalas elméleti 6sszefliggéseit,

— ismeri a dohanyzas egészségiigyi kockazatara vonat-
kozo6 nézeteket,

— Osszehasonlitja a f6 dohdnytipusok altalanos tulaj-
donsagait,

— elmagyardzza a termesztés kornyezeti tényezdinek
hatasat,

— értelmezi a dohanyszaritas technoldgiai 0sszefiiggé-
seit,

— elmagyarazza a fermentalas el6tti kocsanyozas cél-
szerliségét és annak a késztermék mindségére gyakorolt
hatasat,

— kivalasztja technologiai utasitas szerinti kocsanyozas
és gépi kezelés paramétereit,

— jellemzi a fermentalds alatti legfontosabb valtozéaso-
kat,

— 0Osszehasonlitja a korszerii kocsanyfeldolgozas mi-
veleteit a levélfeldolgozas miiveleteivel,

— jellemzi a csomagolas f6 funkcioit,

— 0Osszehasonlitja a filtergyartasi technologiakat, a fiist-
szird-gyartas 1ényeges miiveleteit, a cigarettagyartas és
flistszlir6-gyartas kozos technologiai szempontjait,

— elmagyardzza az agrotechnika, a szaritasi-technolo-
gia és a fermentalas dohdnymindségre gyakorolt hatasat,

— Osszehasonlitja a raktarozasi koriilményeket, kiva-
lasztja a feltételeit, azonositja eldirasait,

— kivalasztja az alapfokt miiszaki adminisztracios fel-
adatokat a dohanyszaritas ¢és -fermentalas soran,

— elkésziti a technologiai folyamatabrakat,

— értékeli a fermentalas technoldgiai paraméterei €s a
dohany mindsége kozotti 0sszefliggéseket,

— elemzi technologiai céljaik szerint a félgyartmanyok
eléallitasanak muveleteit,

— értékeli a dohany-nyersanyag mindségi jellemzdit, a
feldolgozas célkitlizéseit és az ehhez optimalis technolo-
giai paramétereket,

— elemzi a késztermékek mindségét meghatarozo eld-
irasokat, a mindségi hibadk jellemzdit és azoknak a terme-
Iésben okozott kédros hatasat, a beavatkozas lehetdségeit,

— értékeli a dohanyfeldolgozas segéd- és adalékanya-
gainak mindségre gyakorolt hatasat,

— értékeli az ipari laboratorium jelentéségét, szerepét a
mindségbiztositas rendszerében,

— megallapitja a technologiai eljarasok kritikus méro-
pontjait, a mért adatok Osszefliggését a termék mindségé-
vel,

— alkalmazza a termékre vonatkozo jogszabalyok eld-
irasait,

— értékeli a termék-eldallitassal sszefliggd raktarozasi
igényeket és kiszamitja a készletezéshez sziikséges raktar-
teriileteket,

— felismeri a raktarozas soran fellépd bioldgiai eredetii
mindségromlast és a megeldzés modjat,

— kiszamitja a termeléshez sziikséges anyagok fajlagos
sziikségleteit és egybeveti az érvényes normativakkal,

— szintetizdlja a technologiai folyamatok mindségi ko-
vetelményeinek ismeretében a termék eldallitasahoz sziik-
séges berendezések miiszaki jellemzdit és paramétereit.

Dohanyipari gépek és berendezések szerkezete, lize-
meltetése terén

— elmagyarazza a kiillonboz6 tipusu cigarettagyartod gé-
pek technoldgiai sorban elfoglalt helyét, miiveleteit,

— megkiilonbozteti a szallitoberendezések szerkezeti
felépitését, mikodési elvét,

— elmagyardzza az anyagszallitds és az egyenletes
anyagaramlas Osszefliggéseit, az idedlis szallitoképesség
fogalmat,

— kivalasztja a dohany feldolgozasaban alkalmazott be-
rendezéseket, azonositja azok szerkezeti felépitését és el-
magyarazza mikodési elviiket,

— elkésziti az abrakat, valamint az egyszer(i vazlatraj-
zokat a berendezésekrol,

— elemzi a berendezések szakszer(i bedllitasa és a kész-
termék mindsége kdzotti dsszefliggéseket,

— ismeri a gépek lizemeltetése soran tapasztalhato hiba-
lehetdségeket és a kijavitasukhoz sziikséges karbantartasi,
szabalyozasi feladatokat.

2.4. Elelmiszer-ipari technikus (Erjedés- és iiditital-
ipar)

Erjedés- és uditoital-ipari muveletek és technologia
terén

— megnevezi a technoldgia végrehajtasahoz sziikséges
alap-, pot-, segéd- és kiegészitd anyagokat,
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— ramutat a kivalasztott anyagok el6készitésének mod-
jara,

— ramutat a csomagoloanyagok kivalasztasanak és elo-
készitésének modjaira,

— megnevezi a késztermékek kiszerelésének és tarola-
sanak modjat,

— felsorolja a melléktermékek hasznositasi lehetdsé-
geit,

— ramutat a szennyvizkezelés médjaira,

— felsorolja a bio-alapanyagokbol késziilt termékeket,

— jellemzi a technoldgidhoz felhasznalt anyagokat, a
drogkivonat- és a drogparlat-készités lehetdségeit,

— ¢értelmezi a likdrérlelés folyamatat,

— leirja a keményité hidrolizatumok eléallitasanak fo-
lyamatait, valamint a modositott keményitok eldallitasa-
nak lehetdségeit,

— jellemzi az arpa atvételének, tisztitdsanak, osztalyo-
zéasanak, tarolasanak el6irasait,

— Osszehasonlitja a sorlé és a sor kezelésének szaba-
lyait,

— elmagyarazza a pasztérozés miveletét,

— kivalasztja a cefre feldolgozasat élesztd-, takarmany-
¢éleszto-, szesz-, gylimodlescefre esetén,

— jellemzi a szesz viztelenitésének lehetdségeit és mii-
veleteit,

— leirja az ecetcefre készitésének modjat és az ecetke-
zelés technologiajat,

— 0Osszehasonlitja a kiilonféle vizkezelési eljarasokat,

— jellemzi a csendes ¢és szén-dioxiddal dusitott italok
toltésének modjait,

— elmagyarazza a technologiai miiveletek folyaman le-
jatszddo biokémiai folyamatokat,

— kidolgozza a keményit6 kimosasanak, a keményitdtej
tisztitasanak, viztelenitésének, a nedves keményit6 szari-
tasanak miiveleteit,

— ¢értékeli az arpa dztatasanak, csiraztatdsanak, aszala-
sanak ¢és a malata kezelésének lehetdségeit, a sorlé eldalli-
tasanak miiveleteit, a leparlas és a finomitas miiveletét,

— kidolgozza a szeszes italok Osszeallitisanak szem-
pontjait,

— értékeli az iiditbitalok és a szikviz készitésének tech-
nologiajat,

— elvégzi a termékek eléallitasaval kapcsolatos techno-
logiai szamitasokat, azok eredményeinek értelmezését, a
hibak felfedezését és kijavitasat.

Erjedés- és uditdital-ipari gépek és berendezések szer-
kezete, lizemeltetése terén

— ismeri a flakongyartas gépeit, miikodési elviiket, a
drogkészités gépeinek szerkezeti felépitését, a csigaprés
mikodését,

— elmagyarazza a kiilonb6z0 sorgyari tilepitok kialaki-
tasat,

— megnevezi a kiilonféle csiratlanitok kialakitasat,

— megnevezi az ¢€lesztd-szintenyészet készitésének
egységeit,

— rémutat a csomagoldgépek megvalasztdsanak szem-
pontjaira,

— ismeri az apritogépek felépitését, a szeszmérdgép ki-
alakitasat,

— megnevezi a g6zolok kialakitasahoz sziikséges sze-
relvényeket,

— ismeri a kiilonféle keverok kialakitasat,

— ramutat a taroloberendezések kialakitasanak lehetd-
ségeire,

— megnevezi a kiszerelés gépeinek fobb szerkezeti egy-
ségeit,

— jellemzi a leparlokésziilékek felépitését,

— Osszehasonlitja a kiillonb6z6 rostak, szitak kialakita-
sat,

— elmagyarazza a ciklonok miikddési elvét,

— jellemzi az arpatisztitd, osztalyozo gépeket,

— 0Osszehasonlitja a kiilonbdzo erjesztOberendezéseket,
az uditoital-készités mix-berendezéseit,

— kivalasztja a kiillonb6z6 technoldgiakhoz tartozo mo-
sogépeket, a megfeleld szallitoberendezést,

— értékeli a kiilonb6z6 cukoroldd rendszereket,

— abrazolja a gyartotank felépitését,

— elemzi a technoldgidkban alkalmazott szaritoberen-
dezések kialakitasat, a kiilonboz6 aztatd-, csiraztatd- és
aszaloberendezéseket,

— abrazolja a keményit6kimosokat,

— elemzi a szeparator, dekanter, sugarszita felépitését,

— abrazolja a f6z0hazi berendezéseket,

— értékeli a kiilonféle hdcserélok, sziirok felépitését, a
pasztérozd-berendezéseket,

— abrazolja a levegdztetdk szerkezeti felépitését, a kis-
iistileparlo-berendezés egységeit,

— elemzi az ecetképzd gépek felépitését,

— abrazolja a kiilonféle beparlok kialakitasat.

2.5. Elelmiszer-ipari technikus (Edesipar)

Edesipari miiveletek és technolégia terén

— ismeri az édesipar kialakulasat, fejlddéstorténetét a
hazi- és kézmiipari keretektdl a nagyilizemi technolo-
giakig,

— felismeri az édesipar altal felhasznalt alap-, jarulékos
és segédanyagokat,

— reprodukdlja a félkész termékek gyartastechnolo-
giajat,

— ismeri a cukorka-, a fondant-, a karamella-, a drazsé-,
a csokoladé-, a nugat-, a rdgégumi-, a gélalapt termékek
eldallitasi technologiait,

— ismeri a lisztes aruk, a por allagi termékek és a por-
kolt kavé gyartastechnologiait,

— felismeri jelképes dbrakbol az egyes édesipari gyar-
tastechnologidkat és azok miiveleteit,

— megkiilonbozteti, osztalyozza és Osszehasonlitja az
édesipar alap-, jarulékos €s segédanyagait,

— jellemzi a szénhidratokat és a szénhidrat-tartalmi
anyagokat, a zsiradékokat és a zsiradéktartalmi anyago-
kat,
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— azonositja és jellemzi az édesipar altalanos miivele-
teit, ezen beliil az oldas, a beslrités, a szaritas, a porkoles,
a siités, az apritas, a formazas, a tablirozas, a finomitas, a
temperalas, a hiités, a szerkezet- és jellegkialakitas miive-
leteit,

— kivalasztja az egyes édesipari technologidkban hasz-
nalatos alap-, jarulékos és segédanyagokat, a cukorka-, a
fondant-, a karamella-, a zselé-, a drazsé-, a ragogu-
mi-gyartas, a tartds siitemények, a por allagi termékek
gyartasanak és a porkolt kavé gyartas termékeinek eldalli-
tasahoz,

— kivalasztja a kakadmassza, a csokoladémassza és a
csokoladé jellegii gyartmanyokhoz, a kakadpor gyartashoz
hasznalatos alap-, jarulékos és segédanyagokat,

— tudja a technologidk altal megkivant alap-, kiegé-
szitd-, jarulékos ¢s segédanyagokat,

— ¢értékeli az édesipari termékeket tdplalkozas-¢Elettani
szempontbol, kiilonds tekintettel a korszerti taplalkozasra,
a diétas ¢€s diabetikus édesipari termékekre,

— ¢értékeli a félkész és késztermékek mindségi eldirsait
befolyasolo tényezoket,

— hasznositja fizikai, kémiai és biologiai ismereteit az
édesipari technologiakban,

— Onalldan elvégzi az egyszerii szakmai szamitasokat,

— elemzi a munkaerd-sziikségletet,

— ¢értékeli az lizem termelési kapacitasat,

— miiveleti alapon csoportositja az édesipari technolo-
giakat.

Edesipari gépek és berendezések szerkezete, tizemelte-
tése terén

— megnevezi az édesipari technologidkban alkalmazott
berendezések szerkezeti anyagaival szemben tdmasztott
kovetelményeket,

— felismeri a gépek miikodésének megértés¢hez elen-
gedhetetlentil sziikséges forgdmozgas-kozvetitd és erdat-
viteli gépelemeket,

— 1ismeri az Uizemen kivili szallitas eszkozeit,

— felismeri az tizemen beliili szallitas eszkozeit,

— megnevezi az egyes szallitoberendezések szabalyo-
zasi lehetdségeit,

— ismeri a berendezések, technologiai gépek feladatait,

— megemliti a kiilonféle berendezéseknek a technolo-
giai folyamatban elfoglalt helyét,

— felismeri, és megkiilonbozteti a légaramu szallitasi
modokat,

— megallapitja a teljesitményszabdlyozas sziikséges
modjat,

— kivalasztja az édesiparban hasznalatos anyagfélesé-
gekhez alkalmas mérlegfajtakat,

— elmagyarazza a tisztito-, valogatd-, osztalyozo-, a
hantolo- és aprito-, a prés-, az egynemiisito-, az oldo- és
£6z06-, a porkolo-, a siitd-, a hiité- és melegitd-, a formazo-,
a bevonatképz6-berendezések, valamint a csomagologé-
pek mitkddési elvét,

— azonositja vonalas szerkezeti abran a berendezések
szerkezeti elemeit,

— megitéli a teljesitményszabalyozas sziikséges mod-
Jéta

— szintetizélja szakmai targyainak ismeretanyagat.

2.6. Elelmiszer-ipari technikus (Hiis- és baromfiipar)

Hus- és baromfiipari miiveletek ¢s technoldgia terén

— ismeri a kiilonb6z6 vagoallat- és baromfifajokat, faj-
takat és felismeri azok kiils6 és belsé tulajdonsagait,

— ismeri a vagoallatok és baromfifajtak szervezeti fel-
épitését,

— ismeri a vagoallat- és baromfifajtak elsddleges fel-
dolgozasi és tarolasi technoldgiait,

— ismeri a melléktermékeket, azok kitermel6dési he-
lyeit, feldolgozasi lehetdségeit és modjait,

— ismeri a tovabbi feldolgozas, a huskészitménygyartas
soran alkalmazott gyartasi, tartositasi miiveleteket,

— ismeri a hus- és baromfiiparban felhasznalt, illetve
kitermel6d6 kornyezetszennyezd anyagokat, azok feldol-
gozasi lehetdségeit,

— ismeri a vonatkoz6 munkavédelmi, higiéniai eld-
irasokat, az allat-egészségiigyi, allatvédelmi eldirasokat,

— ismeri a mindség-ellendrzEés, a mindségszabalyozas
¢és a mindségbiztositas rendszerét, beleértve sajatos mi-
szaki alapismereteit is,

— elmagyardzza az allat szervezeti felépitésének jelen-
tdségét a feldolgozasi folyamatokban, a hasznositasi cso-
portok fontossagat,

— megérti a fajtakivalasztas takarmanyozasi koriilmé-
nyeinek Osszefiiggéseit, azok hatdsat a termékek mennyi-
ségére, mindségére,

— megérti a his mennyiségének és mindségének meg-
hataroz6 szerepét a huis és baromfihus feldolgozdsanak
szempontjabol,

— megérti a miiveletek sorrendiségének, pontos elvég-
zésének jelentOségét,

— elmagyarazza a melléktermék-feldolgozas gazdasa-
gi, kdrnyezetvédelmi fontossagat,

— jellemzi a baromfifeldolgozas sordn kitermelt toll el-
s6dleges kezelésének (szaritds) technologiajat,

— megérti az alap- és segédanyagok jelentségét, a va-
lasztékbovités fontossagat,

— megérti a kdrnyezetvédelem fontossagat, sziikséges-
ségét és a husfeldolgozasban bet6ltdtt meghatarozo szere-
pet,

— elemzi a feldolgoz6 vonalak kialakitdsdban, megva-
lasztasaban, a fajok és fajtak sajatossagait,

— alkalmazza a megfeleld fajtakivalasztast,

— kidolgozza a technolédgiai folyamatabrat mellékter-
mék-kimenetekkel,

— elkésziti az elsédleges feldolgozo vonalakat, miive-
leti sorrend, gépek és 1étszam meghatarozassal,

— szamba veszi a kitermel6d6é anyagokat, azokat nyil-
van tudja tartani és szamitasokkal ellendrizni.
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Hus- és baromfiipari gépek és berendezések szerkezete,
iizemeltetése terén

— ismeri a géprajzok készitésének elvi alapjait, a gép-
elemek szerepét, elnevezését, igénybevételiiket és szabva-
nyos jelolésiiket,

— ismeri a husiparban altalanosan alkalmazott szallito-
gépeket és berendezéseket, a husiparban alkalmazott mé-
rOmiszereket, azok mikddési elvét, egyszerli vazlatat,
szabvanyos jelolését és alkalmazasi lehetdségeiket,

— ismeri a mérésekkel, mért értékekkel kapcsolatos biz-
tonsagtechnikai osszefiiggéseket,

— felismeri a husiparban alkalmazott szerkezeti anya-
gokat, azok f6bb jellemzdit,

— ismeri a hus- és baromfiipar elsédleges ¢s masodla-
gos feldolgozasanak gépeit és berendezéseit, azok céljat,
feladatat, valamint zavartalan miikodésiikhoz a sziikséges
tudnivalokat,

— megérti a miiszerek technologiaba valo illeszkedését,
alkalmazasuk fontossagat,

— megérti a kalorikus gépek mitkodését,

— megérti a hsiparban alkalmazott kdrnyezetvédelmi
berendezések szerepét, a kornyezetvédelem fontossagat,

— megérti a korrézidvédelem jelentdségét, a huisiparban
alkalmazott fontosabb korr6ziévédelmi eljarasokat,

— megérti a gépek ¢€s berendezések miikddésének
Osszefiiggéseit, a késztermék mindségére gyakorolt hata-
sukat,

— helyesen itéli meg az egyes géphibdknak a készter-
mék mindségére gyakorolt hatasat,

— leolvassa a kezelt mtiszercken mért értékeket, értéke-
li azok eredményeit,

— Ondlldan elkésziti a vonalas szabadkézi rajzokat,

— tudja a munkavédelmi és higiéniai eszkdzok, eszkoz-
mosok, felsé és magas palyak, szallitdszalagok kezelési el-
vét.

2.7. Elelmiszer-ipari technikus (Malomipar és keverék-
takarmany-gyartas)

Malomipari és keveréktakarmany-gyartd miiveletek és
technologia terén

— ismeri a malomipar multjat, fejlddésének torténetét, a
gabonaipar tevékenységi korét, a termesztett gabonafélé-
ket, a nyers- €s az alapanyagok tarolasanak modszereit,

— ismeri a gabona atvételénél alkalmazott és a tarolas
kozbeni mindsitési modokat, a kiilonleges eljarassal ké-
szilt termékek gyartastechnologidjat, az orlés, a hantolas,
a keveréktakarmany-gyartas soran alkalmazott jelolése-
ket, fogalmakat, valamint a malomiparhoz kapcsolodo
¢élelmiszer-ipari tevékenységek, iparok elvarasait, fobb
technoldgiai miiveleteit,

— jellemzi a gabonaszem anyagi dsszetevoit, szerkezeti
részeit, azok hatdsat a késztermékek mennyiségére, mind-
ségére,

— elmagyarazza a tarolas, a feldolgozas soran lejatszo-
do élettani, kémiai, biologiai folyamatokat,

— jellemzi a gabona 6rlési értékét meghatarozo fizikai
tulajdonsagokat, azok 0Osszefliggését a késztermékek
mennyisége és mindsége kdzott (kihozatali tényezd),

— jellemzi a gabonabetegségek, a gabonagyomok, a ro-
varok, a ragcsalok és mas kartevok kartételének hatasat, az
azok elleni védekezés fontossagat, modszereit,

— elmagyardzza a gabona nedvességtartalma és a leve-
g6 allapota (homérséklete, relativ paratartalma) kozotti
Osszefiiggéseket,

— leirja a gabonaszaritas alapelveit, modjait,

— kivalasztja az apritast befolyasolo miiszaki-technolo-
giai tényezoket,

— kivalasztja a kdzéptermékek osztalyozasi miveleteit,
alapelveit,

— tudja a félkész termékek mindségi jellemzdit,

— megvalasztja a nyers- €s alapanyagok mindségi jel-
lemzdinek ismeretében a legkedvezobb feldolgozasi tech-
nologiat,

— kovetkeztet a keletkezett késztermékek mennyiségé-
re, mindségére,

— a feldolgozdk igénye szerint tudja a késztermék va-
lasztékot biztositani,

— elemzi a korszerti taplalkozéashoz és takarmanyozas-
hoz sziikséges termékek eldallitasat, terjesztését.

Malomipari és keveréktakarmany-gyartd gépek és be-
rendezések szerkezete, iizemeltetése terén

— ismeri a malomipari és a keveréktakarmany-gyartoi
szallito- és raktari gépek mikddési elvét,

— emliti az eldkészitd gépek és berendezések fobb mii-
szaki adatait, jellemzdit,

— megnevezi a gabonaipari feldolgozéssal kapcsolatos
elektromos gépek, miiszerek szerepét, f0bb miiszaki jel-
lemzoit,

— megnevezi az iranyitastechnikai alapfogalmakat, a
gabonaszaritassal kapcsolatos alapelveket,

— jellemzi a bels6 — lizemi — szallitogépek és -berende-
zések mikodési elvét, felépitését,

— elmagyardzza az 6rlés, a hantolas és a keveréktakar-
many-gyartas elokészité gépeinek miikddési elvét, fonto-
sabb miszaki technologiai paraméterét, szerkezeti felépi-
tését,

— Osszehasonlitja az Orlés, a hantolas és a keveréktakar-
many-gyartas apritdgépeinek miikodési elvét, a koztiik
1év6 azonossagokat és kiilonbozdségeket,

— jellemzi a tervszer(i megel6z6 karbantartas (TMK) és
a felujitasok szervezését, azok modszereit,

— meghatarozza az lizem és az lizemrész energiaigé-
nyét,

— alkalmazza az alapvetd miiszaki szamitasokat (fordu-
latszam, attétel, teljesitmény stb.),

— elkésziti a szakmai gépek és berendezések szabadké-
zi vazlatrajzat,

— elvégzi a géprajzok olvasasat,

— elemzi a gépeken alkalmazott méro- és ellendrz6 mii-
szerek miikodési elvét, szerepét.
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2.8. Elelmiszer-ipari technikus (Nvényolajipar)

Novényolaj-ipari miiveletek és technoldgia terén

— ismeri a zsirok és olajok kémiai és fizikai tulajdonsa-
gait, alkotorészeit és azok jellemzdit,

— ismeri az olajos magvak mindségét meghatarozo ké-
miai és fizikai tulajdonsagokat, mikrobiologiai folyamato-
kat,

— ramutat az el6készitd résztechnologiak kdzotti Gssze-
fliggésekre (tisztitas, hiités, tarolas, hajalas, apritas, porko-
1és),

— ismeri az egyes technoldgiai 1épések céljat, kovetel-
ményeit és az ezeket megvaldsitd berendezések tipusait,

— ismeri a sajtolasi technologia lehetOségeit és Ossze-
veti a technoldgiai céllal,

— ismeri a novényolajiparban hasznalhato oldoszerek
tulajdonsagait,

— megnevezi a ndvényolajiparban és a kis vallalkozok-
nal napjainkban hasznalatos extrakcids berendezéseket,

— ramutat a dara, az oldoszer és a miszcella tovabbi
technologiai Utjara és felhasznalasuk gazdasagi lehetdsé-
geire,

— ismeri a sajtolassal és extrakcioval nyert nyers nové-
nyi zsiradékokban 1évé és eltavolitando ,,szennyez6 anya-
gokat”, illetve azok eltavolitdsanak céljat,

— megnevezi a technologidkhoz hasznalt segédanyago-
kat és ismeri azok jellemzdit (savak, lugok, adszorbensek,
katalizatorok),

— ismeri a zsirbontas-eljarasok modszereit,

— ismeri a zsirsavgyartds résztechnologidit és az azok
kozotti 0sszefliggéseket (zsiradék és viz elokésztése és ut-
vonala az autoklavig, bontott zsirsav és bontasviz tovabb-
feldolgozasanak technologidja, a héenergia gazdasagos
hasznositésa),

— ismeri a zsirsav-desztillalas modszereit és ramutat a
legkiméletesebb ¢és legkorszeriibb eljarasokra,

— ismeri a ndvényolajiparban alkalmazott zsirbontasi
eljarasokat, eldallitasi modokat (zsiradékbontas-bontas-
viz, szappangyartas-aljlig) és a nyersanyagok jellemzéit,

— megjeldli a technoldgiaban alkalmazott szivattyutk,
kondenzatorok, cseppfogok, sziiréprések feladatat,

— ismeri a szappan kémiai Osszetételét (zsiradékokat,
szappanositd anyagokat, adalék- ¢és segédanyagokat),
valamint a tulajdonsagait meghataroz6 zsiradékok befo-
lyasolo szerepét,

— megjeldli a szintetikus mososzerek gyartasanak kii-
16nféle technoldgiai céljat (lugos, savas, gépi, illetve kézi
mosashoz),

— meghatarozza a végtermékek kedvezd mindségéhez
sziikséges atvételi, raktarozasi, tarolasi és elokészitési ko-
vetelményeket,

— elmagyardzza az el6készité miiveletek gépeinek, be-
rendezéseinek miikodési elvét,

— meghatarozza a csigasajtoldé miikddési elvét,

— elmagyarazza a nyersolajbol nyalkatlanitassal eltavo-
litott foszfatidok tovabbhasznositasanak jelentdségét, ké-
miai, fizikai és biologiai fontossagat,

— elmagyardzza a kémiai és zsiradékkémiai ismeretei
alapjan az emulzi6, emulgator fogalmat és gyakorlati sze-
repét a diszperz rendszerek kialakitasanal,

— leirja a technoldgiai cél megvalositasat biztositd zsi-
radék-oOsszetétel jellemzdit a taplalkozastani ismérvek,
illetve a konzisztencia kialakitasa figyelembevételével,

— Osszehasonlitja a belfoldi és nemzetkodzi kereskede-
lem igényeihez igazod6 csomagolasi, tarolasi feltételeket,

— meghatarozza a zsiradékbontas-technoldgia céljat és
jellemzi a hidrolizis folyamatat (bontas, egyensuly, vizval-
tasos, dusitasos eljaras),

— elmagyardzza a nyomas, hémérséklet ¢és a kiilonb6zd
aramu technologiak szerepét és 0sszefliggéseit,

— kémiai ismeretei alapjan meghatarozza a desztillacio
elvét és modszereit a kiilonb6zo szénlanchosszisagu és te-
litettségli zsirsavak forrasponton torténd szétvalasztasa-
hoz,

— jellemzi a vakuumban torténd desztillalas 1ényegét és
menetét,

— jellemzi a desztillalashoz sziikséges nyomas, illetve
hémérséklet dsszefiiggéseit, ezek gyakorlati megvalosita-
sanak elényeit, hatranyait,

— kémiai és technoldgiai ismeretei alapjan elmagyaraz-
za a glicerin eldallitasanak lehetdségeit,

— Osszehasonlitja az aljlug és édesviz tisztitdsanak fon-
tosabb eljarasait,

— leirja a glicerinbepéarlas folyamatat Robert-tipust be-
parlokon,

— Osszehasonlitja a nyersglicerin-desztillacid el6tti
tisztitds 1épéseit a sokrétii felhasznalds ismeretében
(gyogyszer-, kozmetika-, robbandanyag-, festék-, gumi-,
nyomdaipar, fényképészet),

— meghatarozza a szappan, mint feliiletaktiv anyag fo-
galmat,

— elmagyardzza a szappangyartas miiveleteinek tech-
noldgiai céljat (elszappanositas, kis6zas, fehérités, a fozet
végso beallitasa, enyvesapadék és aljlug kezelése, hiitése,
szaritasa, szinezése, illatositasa, megmunkalasa, kiszere-
1ése),

— elmagyardzza a zsirsavak folytonos elszappanosita-
sdnak technologidjat,

— kémiai ismeretei alapjan jellemzi a feliiletaktiv anya-
gok felépitését, tulajdonsagait és mosohatas szempont;ja-
bol jellemz6 hatdsmechanizmusat,

— elmagyarazza az egyes mososzerek receptjében sze-
repl6 adalékanyagok szerepét a mosohatas kifejtésében,

— jellemzi a margaringyartas higiéniai ¢s minéségi ko-
vetelményeihez sziikséges laboratoriumi és ipari ellenér-
zési modszereket és ellendrzé miiszereket,

— elemzi az extrakcids berendezések miikodési elvét
(meriil6s-, fiirdds-, egyen- és ellenaramu),

— elemzi a margaringyartas technologia menetét, és ér-
tékeli az eltérd taplalkozasi szokasokhoz igazodd recep-
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tek, miiszaki és technologiai eljarasok kozotti eltéréseket,
megoldésokat,

— abrazolja a Lurgi-tipusu folytonos zsirbontdé miiko-
dési elvét és értékeli a bontasndl hasznalt paramétereket,

— értékeli az oldoszer kivalasztasat technologiai, gaz-
dasagossagi, tliz- és munkavédelmi szempontbdl,

— értékeli a finomitasi technologia modszereit (szusz-
pendalt, emulgealt szennyezddések eltavolitasahoz alkal-
mazhaté miiveleteket, biologiailag értékes anyagok
visszanyerését).

Novényolajipari gépek ¢és berendezések szerkezete,
iizemeltetése terén

— megnevezi a tdroloberendezéseket és a sziikséges
szerelvényeket,

— felsorolja a kiilonféle szallitoberendezéseket €s alkal-
mazasi teriiletiiket,

— megnevezi az olddszer visszanyeréséhez sziikséges
kondenzatorokat, illetve abszorpcids tornyot,

— réamutat a keveréberendezések tipusaira,

— megnevezi a kiillonbozé kompresszorok szerkezeti
egységeit,

— Osszehasonlitja a kiillonb6z6 rostak, szitak kialakita-
sat,

— elmagyardzza a ciklonok miikddési elvét,

— jellemzi a tisztito és osztalyozo gépeket,

— 0Osszehasonlitja a novényolajiparban alkalmazott sza-
ritoberendezéseket,

— jellemzi az apritoberendezések kialakitasat, felépité-
Sét,

— Osszehasonlitja a kiilonb6zd felépitésli daraoldo-
szer-mentesitd berendezéseket,

— jellemzi a beparlé berendezések felépitését,

— kivalasztja az egyes technoldgiaknal alkalmazott ho-
cseréloket,

— elemzi a kiilonb6z6 porkoléberendezések felépitését,

— abrazolja a csigasajtolok felépitését,

— elemzi a kiilonféle sziirdk felépitését,

— abrazolja az extrakcios berendezések szerkezeti fel-
épitését,

— elemzi a szeparator berendezés felépitését,

— abrazolja a hiitd- és kristalyosito cso felépitését,

— abrazolja a desztillaloberendezések kialakitasat,

— elemzi a zsirbontd autoklav kialakitasat.

2.9. Elelmiszer-ipari technikus (SiitSipar)

Siitéipari miiveletek és technoldgia terén

— ismeri a siitdipar kialakulasat, fejlodéstorténetét a ha-
zi- és kézmiipari keretektdl a nagylizemi technoldgiakig
bezarolag,

— felismeri a stitdipar altal felhasznalt alap-, jarulékos
és segédanyagokat,

— megnevezi a kész- és félkész termékek gyartastech-
nologiajat,

— ismeri az élelmiszertorvényt,

— ismeri a Magyar Elelmiszerkonyv siitéipari és ma-
lomipari iranyelveit,

— felismeri jelképes abrakbol az egyes gyartastechnolo-
gidkat és azok miiveleteit,

— megkiilonbozteti, osztalyozza és Osszehasonlitja a
siitéipar alap-, jarulékos és segédanyagait,

— jellemzi a szénhidratokat és a szénhidrat-tartalmu
anyagokat, a zsiradékokat és a zsiradéktartalmu anyago-
kat,

— tudja a lisztfajtak, liszttipusok jellemzdit, a viz tech-
nologiai szerepét,

— elmagyarazza a tésztakészités elméletét, eljarasait,
modszereit,

— tudja a kelesztés céljat, koriilményeit, a siités hdtani
alapfogalmait, hdenergia mérlegét,

— tudja a siitéipari termékek taplalkozas-élettani fon-
tossagat,

— jellemzi a siitéipari termékekre vonatkozé mindségi
kovetelményeket,

— tudja a kiilonbdzden dusitott és kiilonleges eljarassal
késziilt tésztak gyartasanak jellemzdit, legfontosabb para-
métereit, a tészta tulajdonsagait,

— meghatarozza a tartdsitds feltételeit, a tartds termé-
kek jellemzdit, mindségi kovetelményeit,

— tudja a hiitve tarolas, kelesztés-megszakitas és mély-
hiités elvét,

— azonositja és jellemzi a siitéipar altalanos miiveleteit,
ezen beliil az oldas, a szaritas, a siités, a formazas, a hités,
a szerkezet- és jellegkialakitas miiveleteit,

— alkalmazza, hasznositja a technologidk altal megki-
vant alap-, kiegészitd-, jarulékos és segédanyagokat,

— értékeli a siitéipari termékeket taplalkozas-élettani

szempontbol, kiilonos tekintettel a korszert taplalkozasra,
a diétas és diabetikus termékekre,

— alkalmazza a gyartastechnoldgia miiveleteit, jellem-
70 paramétereit,

— jellemzi a gyartastechnologia kiilonb6z6 szakaszai-
ban felhasznalt eszk6zok, gépek, berendezések hatasat az
anyag ¢s a tészta, valamint a késztermék szerkezetére,

— ¢értékeli a gyartastechnologia ellenérzési pontjait és a
megfeleld korrekciok végrehajtasanak lehetdségeit, hata-
sat a termékre,

— elkésziti és alkalmazza a technolodgiai utasitast,

— elkésziti a gydrtmanylapot,

— ¢értékeli a félkész és késztermékek mindségi eldirdsait
befolyasolo tényezoket,

— hasznositja a fizikai, kémiai, biologiai ismereteit a
stitdipari technologidkban,

— elemzi a munkaer6-sziikségletet, értékeli az tizem ter-
melési kapacitasat,

— miiveleti alapon csoportositja a siitipari technolo-
giakat.
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Siitoipari gépek és berendezések szerkezete, lizemelte-
tése terén

— megnevezi a siitdipari technologidkban alkalmazott
berendezések szerkezeti anyagaival szemben tdmasztott
kovetelményeket,

— megnevezi a gépek miikddésének megértéséhez elen-
gedhetetlentil sziikséges forgdmozgas-kozvetitd és erdat-
viteli gépelemeket,

— ismeri az iizemen kiviili szallitas eszkozeit,

— megnevezi az lizemen beliili szallitas eszkozeit,

— felsorolja az egyes szallitoberendezések szabalyozasi
lehetdségeit,

— ismeri a berendezések, technologiai gépek feladatait,

— megnevezi a kiilonféle berendezéseknek a technolo-
giai folyamatban elfoglalt helyét,

— felismeri, megkiilonbozteti a [égaramu szallitasi mo-
dokat,

— ismeri a higiénikus élelmiszer-termelés gépekkel
szemben tamasztott alapvetd kovetelményeit,

— megnevezi a gépek, berendezések feladatat, techno-
logiai sorban elfoglalt helyét, szerkezeti felépitését,

— 1ismeri a karbantartisra vonatkozé eldirasokat,

— kivalasztja az egyes anyagokhoz sziikséges adagolo-
berendezéseket,

— megallapitja a teljesitményszabalyozas sziikséges
modjat,

— megallapitja és kivalasztja a tarolni kivant siitdipari
termék legkorszertibb maodjat,

— kivalasztja a siitdiparban hasznalatos anyagfélesé-
gekhez alkalmas mérlegfajtakat,

— leirja, megfogalmazza, és elmagyardzza: a tisztito-,
valogat6-, osztalyozo, a prés-, az egynemdisitd-, a siit6-, a
hiité- és melegitd-, a formazo-, valamint a csomagologé-
pek mitkddési elvét,

— azonositja vonalas szerkezeti abran a berendezések
szerkezeti elemeit,

— szabvanyos jelekkel abrazolja a gépek kinematikai
vazlatat,

— elmagyardzza a gépek miikodési elvét, tudja a telje-
sitményszabalyozas sziikséges modjat, szabalyozza a gé-
peket,

— elvégzi a szakmai szamitasokat,

— szintetizalja szakmai targyainak ismeretanyagat.

2.10. Elelmiszer-ipari technikus (Tartositoipar)

Tartositoipari miiveletek és technologia terén

— ismeri a zoldség- és gyiimolesfélék termesztésének
hazai adottsagait, a bio-termesztés elonyeit,

— megnevezi a hazai vagoallatokat és egyéb allati ere-
detli nyersanyagokat,

— ismeri a segédanyagok fogalmat, csoportositasat, a
csomagolas céljat, a csomagoldanyagok fajtait, elonyeit,
hatranyait a csomagolas segédanyagait,

— felsorolja az élelmiszer-el6allitas feltételeit,

— ismeri a mikroorganizmusok hdpusztulasat jellemzo
adatokat, a mikroorganizmusok hotlirését befolyasolo té-
nyezoket,

— felsorolja a mikroorganizmusok optimalis életfeltéte-
leit, meghatarozza a romlés fogalmat, jellemzdit, elvégzi
csoportositasukat,

— megnevezi a viztisztitas modjait, a keletkezett hulla-
dékok hasznositasanak lehetdségeit,

— felsorolja az allati eredetli nyersanyagok el6készitd
miuveleteit,

— ismeri a tartosito eljarasok elméleti alapjait, csopor-
tositasat,

— ismeri a sugarzassal torténd tartositas élelmiszer-
ipari alkalmazasat, a kombinalt tartosito eljarasokat, az al-
koholos erjedés tartositoipari alkalmazasat,

— ismeri a gyorsfagyasztott, a hékezeléssel tartdsitott
z0ldségkészitmények, a hokezeléssel, mesterséges sava-
nyitassal, biologiai uton tartositott savanyusagok csopor-
tositasat, jellemzdit,

— ismeri a cukorral, étkezési savakkal, alkohollal torté-
nd tartésitas lehetdségeit,

— felsorolja a gyorsfagyasztott gylimoleskészitmények,
gytimolcslevek, szorpok, lekvarfélék csoportositasat, tap-
lalkozas-élettani jelentoségiiket,

— ismeri a gylimdlcsbefOttek csoportjaba tartozo készit-
mények jellemzdit, kozvetett és kozvetlen befottgyartas
kozotti kiillonbséget,

— megnevezi a gylimdlcs-félkésztermékek (pulpok, ve-
16k) gyartastechnologiai miiveleteit, tartositdsi modjait,
tovabbi felhasznalhatosagat,

— ismeri a hiskonzervek csoportositasat, a felhasznal-
hat6 alap- és segédanyagokat, a htiskonzervek altalanos
gyartastechnologiai miiveleteit,

— felsorolja a killonleges vagdalthus, a sertés- és a mar-
ha majkrém alap- és segédanyagait, gyartastechnoldgiai
miuveleteit és berendezéseit,

— ismeri a szaritmanyok, az ételizesitok, levesporok, le-
veskockak és a halkészitmények csoportositasat, jellem-
z0it, alap- és segédanyagait, felsorolja az altalanos gyar-
tastechnoldgiai miiveleteket, berendezéseket,

— felsorolja az ételizesitok, diabetikus készitmények,
bébictelek altalanos gyartastechnologiai miiveleteit, be-
rendezéseit,

— megnevezi a csomagoloanyagokkal szemben tamasz-
tott kovetelményeket, a jelolések tartalmat,

— elmagyarazza a zoldség- és gylimolesfélék, husok
taplalkozas-¢lettani jelentéségét, biologiai értékét,

— jellemzi a zoldség- és gyiimolcsféléket termésalaku-
las szerint, tudja mely zoldségek, illetve gylimdlcsok tar-
toznak az egyes csoportokba,

— elmagyarazza a nyersanyagatvétel fobb szempontjait,
a nyersanyagok tarolasanak lehetdségeit,

— jellemzi a hus, illetve a bels6ség fogalmat, a meleg-
¢és hidegvéri allatok tartositdipari feldolgozasanak mind-
ségi és technoldgiai eldirasait,
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— azonositja az ételkomponensek, az élelmiszer-ada-
lékanyagok kozé tartozd segédanyagokat és felhasznalasi
teriiletiiket,

— kivalasztja a tartdsitdiparban alkalmazasra keriild
technologiai segédanyagokat,

— megkiilonbdzteti a csomagolasi modokat, felhaszna-
lasi teriileteiket,

— Osszehasonlitja a romlasos jelenségeket, értelmezni
tudja a romlds megakadélyozasanak kiilonbozé modjait,

— elmagyardzza a mosas, a szar-, a mag- és héjeltavoli-
tas, a valogatas, az osztalyozas és az apritds technologiai
céljat, modjat,

— jellemzi a 1ényerés, 1étisztitds, huzatés, beparlas tech-
nologiai céljat, modjait,

— elmagyarazza a hdelvondsos tartdsitas modjait, mik-
roorganizmusokra gyakorolt hatdsat,

— jellemzi a szaritas szakaszait, a szaritast befolyasolo
tényezdket, a szaritasnal bekovetkezd karos véltozasok
okait, a sdzas, pacolas, fiistdlés modjait és mikroorganiz-
musokra gyakorolt hatdsat,

— meghatarozza a tejsavbaktériumokat, a tejsavas erje-
dés szakaszait, az erjedést befolyasolo tényezdket, az erje-
dés alatt végbemend valtozasokat,

— jellemzi az el6f6zés, f6z¢s, felontdlé-készités és -ke-
verés technologiai céljat, paramétereit és a miiveletek el-
lendrzésének modjat,

— csoportositja és jellemzi a hokezeléssel és hdelvonas-
sal tartositott készételeket, az alap- és segédanyagokat, a
gyorsfagyasztassal tartositott félkész ételeket, tésztas ké-
szitményeket,

— meghatarozza a biotermékek eldallitasanak mivele-
teit, feltételeit,

— Osszehasonlitja a hagyomanyos hdkezelést és az
aszeptikus tartositast,

— elemzi a fagyasztasi modokat, a vizkifagyas szaka-
szait, a fagyasztoberendezéseket, a fagyasztott élelmisze-
rek tarolasat, a vizelvonasos tartositas modjait, mikroorga-
nizmusokra gyakorolt hatasat,

— elmagyarazza a mikrobiologiai tartositas elvét, mod-
jait,

— tudja a gyorsfagyasztott és a hokezeléssel tartositott
z0ldborso, zoldbab, csemegekukorica, a siiritett paradi-
csom, a csemege ¢és ecetes uborka, a savanyitott kaposzta,
a gyorsfagyasztott malna, szilva és dszibarack, a szlrt és
rostos tiditditalok, gyiimolcslevek, szorpok, a gyiimolcs-
izek, dzsemek, lekvarok, a zoldség- és gylimolcsszaritma-
nyok, a fliszerpaprika, a szaraztészta, a hokezeléssel tarto-
sitott olajoshal gyartastechnologiai miiveleteit. Ki tudja
valasztani a sziikséges berendezéseket, meghatarozza a
nyersanyagokkal és a késztermékekkel szemben tamasz-
tott mindségi kovetelményeket, a gyartas higiéniai eld-
irasait,

— értékeli a legfontosabb zoldségfélékkel (paprika, pa-
radicsom, zoldbab, zdldborsd, sargarépa, fejeskaposzta,
uborka, voOroshagyma), valamint a legfontosabb gyii-
molcsfélékkel (alma, meggy, cseresznye, szilva, barack,

malna, szamoca) szemben tdmasztott mindségi kdvetelmé-
nyeket, atvételi modokat,

— ¢értékeli a mosas, a szar-, mag- s héjeltavolitas miive-
leteinek mindségi kovetelményeit, a higiéniai eldirdsokat,
a veszteségek csokkentésének lehetdségeit,

— kiszamitja a hiités és fagyasztas soran elvonandé ho-
mennyiséget, a hdcseréldk és beparlok anyag- és hdmérle-
get,

— kiszamitja a felontélevek és el6f6z6 oldatok készité-
sénél a segédanyagok mennyiségét,

— értékeli a hokezelés modjait, jellemzd paramétereit,
berendezéseit, a hdkezelés gyakorlati megoldasat, a hdtani
alapfogalmakat,

— kiszamitja a szaritas anyag-, leveg6- és homérlegét,

— értékeli a tartdsitoszerek mikroorganizmusokra gya-
korolt hatasat, a tartositoszerekkel szemben tamasztott ko-
vetelményeket, valamint engedélyezett legnagyobb kon-
centraciojukat.

Tartositoipari gépek és berendezések szerkezete, lize-
meltetése terén

— ismeri a miszaki rajzkészités és rajzolvasas szaba-
lyait, a gépelemek elnevezését, feladatat, szabvanyos jelo-
1ését,

— felsorolja a tartositoipari gépek és berendezések
méro- és ellendrzé miszereit, az alkalmazott biztonsagi és
segédberendezéseket,

— megnevezi a berendezésekben lejatszodo folyamato-
kat, és megemliti az ezzel kapcsolatos szamitasok elvét,

— felsorolja a zdldborso-, a zoldbabkonzerv, a paradi-
csomlé €s -stiritmény, a meggy-, a cseresznye-, az 6sziba-
rack- és az almabef6tt, a csemege uborka, a rostos, a sziirt
¢és az aszeptikus gyiimolcslé, a gyorsfagyasztott kukorica,
az izes gomboc, a fliszerpaprika, a szaraztészta, valamint a
majkrém gyartovonalanak gyartastechnologiai miiveletei-
hez tartoz6 berendezéseket, gépeket,

— ramutat az egyes gépek cseréjének lehetdségeire,

— jellemzi a tartositdipari miiveletek elvégzéséhez
sziikséges berendezések (az anyagmozgato, a hidraulikus
szallitoberendezések, a nyersanyagmosas, a héj-, a szar- és
mageltavolitds gépei, az osztalyozo-, apritd- és zuzogé-
pek, a homogenizatorok, az attordk, a prések, sziirdk és
centrifugak, a csomagoldanyag-elokészito, a toltd- és za-
rogépek, a készarutisztitd- és csomagologépek, az el6fo-
706-, hdcseréld- és hokezeldberendezések, a beparlo- és
szaritoberendezések, a hiités és fagyasztas berendezései)
szerkezeti felépitését, tovabba elmagyarazza azok miiko-
dési elvét, szabalyozasi és ellendrzési lehetdségeit,

— tudja a gépek, berendezések munkavédelmi, bizton-
sdgtechnikai és higiéniai eldirdsait.

2.10. Elelmiszer-ipari technikus (Tejipar)

Tejipari technologia terén

— ismeri a termel6i nyers tehéntej 0sszetételét, jellemzi
az alkotorészeket, a tej tulajdonsagait, szabvany szerinti
mindségét és mindsitését, a mindség késztermékre gyako-
rolt hatasat,
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— ismeri az izesitd és adalékanyagokkal kapcsolatos
eldirasokat, a késztermékre gyakorolt hatasukat,

— ismeri a tejfeldolgozas legfontosabb hasznos és kéros
mikroorganizmusainak élettevékenységét, életfeltételeit, a
hasznos mikroorganizmusok szaporitasanak, a karosak el-
pusztitasanak lehetdségeit,

— ismeri a tej és a tejtermékek taplalkozas-¢lettani je-
lentdségét, szerepét az egészséges taplalkozasban, a lak-
tozintolerancia fogalmat, és azokat a termékeket, melyeket
ezen probléma miatt allitanak eld,

— ismeri a szabvanyokat, torvényeket, rendeleteket,
valamint a Magyar Elelmiszerkonyv el6irasait,

— ismeri az egyes szintenyészetek elkészitésének mod-
jait, mindsitését, hasznalatat,

— ismeri a termékek gyartasa, érlelése, tarolasa soran
fellépd utdfertdzési lehetdségeket, a karos mikroorganiz-
musokat, az ellentik vald védekezést, valamint az utoferto-
z¢és megeldzésének modjait,

— tudja az egyes tejtermékek eldallitdsanak technolo-
giajat, az egyes muveletek elméleti alapjait, paramétereit,

— tudja a késztermékek Osszetételét, mindsitését,
valamint a minéségére hato tényezoket,

— jellemzi az 0j technolodgiai eljarasokat, a korszer(i
muveleteket,

— tudja a gyartmanylap szerkezeti felépitését, készité-
sét, hasznalatat,

— tudja az alapanyag és a késztermék tarolasanak para-
métereit, a tarolas alatt bekovetkez6 fizikai, kémiai, mik-
robiolégiai valtozasokat,

— tudja a csomagolasi modok, a tarolhatoésag, a mind-
ségmegOrzési idGtartam €s az eladhatosag Osszefliggéseit,

— elvégzi a termékek eldallitasaval kapcsolatos techno-
logiai szamitasokat, értelmezi azok eredményeit, felfedezi
¢és kijavitja a hibakat, elemzi a helyiségek, eszk6zok, be-
rendezések, teljes gyartovonalak tisztitasanak és csiratla-
nitdsanak elvi alapjait, a felhasznalhat6 anyagokat, a tiszti-
tas, csiratlanitas soran lejatszodo fizikai, kémiai és mikro-
biologiai folyamatokat, a hatékonysag ellendrzésének
modszereit.

Tejipari gépek és berendezések szerkezete, lizemelteté-
se terén

— ismeri a tejipari szerkezeti és csomagoldanyagokkal
szemben tamasztott kovetelményeket (kiilonos tekintettel
a kornyezetbarat csomagoldanyagokra), tovabba azok jel-
lemzését és felhasznalasi teriiletiiket,

— ismeri a csovek, csdszerelvények anyagait, kialakita-
sat, felhasznalasi lehetdségeit,

— ismeri a szivattytk miikodési elvét, felépitését, fel-
hasznalasi lehetéségeit,

— ismeri a darabolo-, 6rlo-, szeleteld- és keverdberen-
dezések felépitését, mikodését,

— ismeri a tejipari méromiiszerek mitkodési elvét, az al-
taluk mérhet6 paramétereket, a vezérlés és a szabalyozas
mobdjait,

— ismeri a hideg és a meleg energia eldallitasat, felhasz-
nalasat, szabalyozasat,

— ismeri a villamosenergia-ellatas, a vizellatas és a siri-
tettlevego-ellatas berendezéseit,

— tudja a tejszallito és tejipari aruszallitd gépkocsik fel-
épitését, a szallitas feltételeit, az egyes tejipari alapgépek
(szlirdk, centrifugak, f616z6gépek, pasztérok, homogéne-
z6k) felépitését, miikodését, a higiénikus és biztonsagos
lizemeltetés eldirasait,

— jellemzi a tejipari tarolo-, hit6-tarold- és egyéb spe-
cialis taroloberendezések felépitését, biztonsagos és hi-
giénikus lizemeltetését, a mennyiségmérési lehetdségeket,
a fontosabb paramétereket,

— jellemzi a tartalyszerti h6kezel6-berendezések felépi-
tését, biztonsagos ¢és higiénikus tizemeltetését,

— tudja a specialis tejipari gépek (ultrapasztérok, vaj- és
sajtgyartok, sajtprések, dmleszto-, siirité- és poritdberen-
dezések stb.) felépitését, miikodését, paramétereit,
valamint biztonsagos ¢és higiénikus lizemeltetésiiket,

— jellemzi az adagold- és csomagoldgépek felépitését,
mitkodését, a biztonsagos és higiénikus lizemeltetés felté-
teleit, az adagméret szabalyozasanak ¢és ellenérzésének le-
hetdségeit,

— elemazi a tisztitas és csiratlanitas eszkozeit, gépeit, be-
rendezéseit, azok miikdodését és biztonsagos iizemelteté-
Sét,

— elemzi a szennyviz kezelésének, tarolasanak és tiszti-
tasanak modjait, értékeli a kdrnyezetvédelmi eldirasokat.

2.11. Elelmiszer-ipari technikus (Elelmiszer-biztonsag
és higiénia)

Elelmiszeripari miiveletek és technoldgia terén

— ismeri az élelmiszeripar kialakulasat, fejlddéstorténe-
tét a hazi- és kézmiiipari keretektdl a nagylizemi technolo-
gidkig bezarolag,

— felismeri az élelmiszeripar altal felhasznalt alap-, ja-
rulékos és segédanyagokat,

— leirja az egyes ¢élelmiszercsoportok eldallitasanak fo-
lyamatait, reprodukalja a félkész termékek gyartastechno-
logiajat,

— megkiilonbozteti, jellemzi, osztalyozza és 0sszeha-
sonlitja a kiilonbozd élelmiszer-eldallitasi teriiletekre jel-
lemz6 és az egyes ¢élelmiszer-eldallitasi technoldgiakhoz
felhasznalt alap-, pot-, segéd-, jarulékos és kiegészitd
anyagokat,

— ramutat a kivalasztott anyagok elékészitésének mod-
jara,

— ramutat a csomagoloanyagok kivalasztasanak és elo-
készitésének modjaira,

— megnevezi a késztermékek kiszerelésének és tarola-
sanak modjat,

— felsorolja a melléktermékek hasznositasi lehetdsé-
geit,

— ramutat a szennyvizkezelés médjaira,

— felsorolja a bio-alapanyagokbol késziilt termékeket,

— tisztaban van az elokészité miiveletek céljaval,

— elmagyarazza a mikroorganizmusok elleni védekezés
sziikségességét és érti annak modszereit,
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— megérti az élelmiszer-eldallitasi technologiai folya-
matok sordn lejatsz6do fizikai és kémiai folyamatokat,
ezek kihatasat a tovabbi miiveletekre,

— értékeli az alapanyagok Osszetételét és mindségét be-
folyasold tarolasi tényezO6k hatasat, az dsszetevok és az
alapanyagok fizikai allapotanak szerepét az egyes élelmi-
szer-eldallitasi folyamatokban,

— ismeri az élelmiszer-eldallitasi technologiai folyama-
tok fazisait és a standard eljarasokat az élelmiszer eldalli-
tasban,

— azonositja és jellemzi az egyes élelmiszer focsopor-
tok eloallitasanak altalanos miiveleteit,

— alkalmazza az egyes élelmiszer-eldallitasi technolo-
giai folyamatokra eldirt elokészitési, félkésztermék-eldal-
litasi és késztermék eldallitasi technoldgia eldirasait,

— elemazi és értékeli az elébbi miiveletek végrehajtasa-
nal alkalmazott kiilonféle modszerek jellemz6it és kihata-
sait,

— felméri ezek kihatasait a tovabbi miveletekre, a ter-
mék mindségére €s a gyartas gazdasagossagara,

— ¢értékeli a félkész és késztermékek mindségi eldirdsait
befolyasolo tényezoket,

— elkésziti a miiveletek technoldgiai folyamatabrajat,
abrazolja és elmagyarazza azok alapelvét, kapcsolasi vaz-
latat, jellemzait,

— ismeri az élelmiszer-biztonsag mint komplex foga-
lom Osszetevoit,

— végrehajtja és végrehajtatja az élelmiszer-eldallitasi
folyamatokban az ¢lelmiszer-biztonsagi és technoldogiai
el6irasokat,

— felismeri jelképes abrakbdl az egyes élelmiszer-ipari
gyartastechnologidkat és azok miiveleteit,

— jellemzi a szénhidratokat és a szénhidrat tartalmu
anyagokat, a zsiradékokat és a zsiradéktartalmti anyago-
kat,

— értékeli az élelmiszer-ipari termékeket taplalkozas-
¢lettani szempontbol, kiilonds tekintettel a korszer( taplal-
kozasra, a diétas és diabetikus édesipari termékekre,

— hasznositja fizikai, kémiai és bioldgiai ismereteit az
¢élelmiszer-el6allitasi technoldgiakban,

— Onalléan elvégzi az egyszer(i szakmai szamitasokat,

— elemzi a munkaerd-sziikségletet,

— értékeli az lizem termelési kapacitasat,

— miiveleti alapon csoportositja az ¢lelmiszer-ipari
technologiakat,

— kidolgozza a technolédgiai folyamatabrat mellékter-
mék-kimenetekkel,

— megérti a miiveletek sorrendiségének, pontos elvég-
zésének jelentdségét,

— ismeri az élelmiszer-feldolgozas, a termék- és készit-
ménygyartas soran alkalmazott gyartasi, tartositasi miive-
leteket,

— ismeri az élelmiszer-feldolgozas, a termék- és készit-
ménygyartds soran kitermel6dé kornyezetszennyezo
anyagokat, azok kezelési és artalmatlanitasi lehetdségeit,

— ismeri a vonatkozd munkavédelmi, higiéniai elo-
irasokat,

az allat-egészségligyi, allatvédelmi, kornyezetvédelmi
¢és higiéniai eldirasokat,

— ismeri a mindség-ellendrzes, a mindségszabalyozas
és a minOségbiztositas rendszerét, beleértve laboratoriumi
vizsgalati modszerek és eszk6zok sajatos miiszaki alapis-
mereteit is,

— elmagyarazza a termékek tarolasa és a feldolgozas
soran lejatszodo élettani, kémiai, biologiai folyamatokat,

— jellemzi az élelmiszer-biztonsdgot és a mindséget
meghatarozo tulajdonsdgokat és azok Osszefiiggését a
késztermékek mindségével,

— jellemzi az ¢élelmiszer-biztonsagot veszélyeztetd
anyagok és eljarasok és tényezok hatasat kiemelten a no-
vényi és allati eredetli veszélyekre,

— jellemzi a ndvényi eredetli betegségek, idegen anya-
gok és a szennyezO0dések valamint a rovarok, a ragcsalok
és mas kartevok kartételének hatasat, az azok elleni véde-
kezés fontossagat, modszereit.

Mikrobioldgia és élelmiszer-ipari higiénia terén

— ismeri az élelmiszer-ipari technologidkat és a higié-
niai eldirasokat, az élelmiszer-ipari készitmények mindsé-
gi kdvetelményeit,

— ismeri a nyersanyagok, késztermékek, jarulékos
anyagok, segédanyagok, csomagoldanyagok fontosabb
jellemzdit, a mindsités paramétereit (a Magyar Elelmiszer-
konyv alapjan),

— ismeri az alapanyagok, jarulékos anyagok, segéd-
anyagok, csomagoloanyagok atvételével, eldallitasaval,
tarolasaval, szallitdsdval kapcsolatos mindségi eld-
irasokat,

— ismeri az élelmiszer-ipari higiénia alapvetd szaba-
lyait (munkahelyi, gyartasi, kereskedelmi, személyi), azok
jelentéségét, élelmiszer-ipari termékek mindségére gya-
korolt hatasat, a kdzegészségligyi eldirdsokat, az eurdpai
higiéniai normakat, kritériumokat,

— ismeri a mikrobioldgiai fogalmakat, nevezéktant, a
mikroorganizmusok élelmiszer-ipari szempontbo6l hasz-
nos ¢és karos tevékenységét, szaporodasuk feltételeit, az
¢élelmiszer-ipari termékek mindségére gyakorolt hatasait,
értelmezi a mikroorganizmusok szaporodasi diagramjat,

— ismeri az ¢élelmiszerek ¢élvezeti értékének érzékszervi
jellemzdit, melyeket az objektiv, targyilagos, szamszerli
mérések soran alkalmaznak, ismeri az élelmiszer-ipari
anyagvizsgalatok fizikai, kémiai, illetve fizikai és kémiai,
mikrobioldgiai jellemzdit, a mindségbiztositasi rendszere-
ket és ellenOrzéseket,

— ismeri az élelmiszer-ipari termékek eldallitasanak
muveleteit, illetve fizikai, kémiai, biokémiai valtozasait a
kiilonboz6 élelmiszer iparagakban,

— megvalasztja a technoldgidn beliili lehetséges hiba-
megeldzést az alapanyagok, a jarulékos anyagok, a segéd-
anyagok és a csomagoldanyagok vonatkozédsaban,

— megvalasztja a gyartaskozi ellenérzés kritikus kont-
roll pontjait a kiilonboz6 élelmiszer-iparagakban (bor-,
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sor-, cukor-, malom-, siitd-, szesz- ¢és Uidito-, konzerv-, hii-
t6-, hus-baromfiipar-, tej- €s édesipar teriiletén),

— ismeri a mindség-ellendrzés soran alkalmazott auto-
matikus mérémiszerek, elemzok elvi mikodését és a vizs-
galatok Iényegét (fehérjetartalom meghatarozasa Kjeldahl
szerint; szaritasos gyors nedvességmérés; automata titrato-
rok, viztartalom-meghatarozas Karl-Fischer szerint; zsir-
tartalom mérése Soxhlet szerint; zsirtartalom mérése
Foos-Let késziilékben; aramlo oldatos analizisek; értékeli,
elemzi a vizsgalat eredményeit és mindsiti a mintat),

— megvalasztja a megfelelé gyartastechnologiai miive-
letet, mellyel a kedvezotlen folyamatok (romlés, barnulas
stb.) megakadalyozhatdk, illetve csokkenthetok,

— ismeri az adatszolgaltatassal kapcsolatos eldirasokat.

Laboratoriumi és mindség-ellen6rzé miiszerek és be-
rendezések ismerete, iizemeltetése terén

— ismeri és érti a mintavételi elveket, szabalyokat, a
mintavételnél hasznalt fogalmakat, a mintaegységek sza-
manak meghatarozasat matematikai modszerekkel értéke-
li, elemzi a kapott adatokat a matematikai statisztika sza-
balyai szerint,

— ismeri az élelmiszer-mindsitéshez kapcsolodo labo-
ratériumi alapmérések fizikai torvényszertiségeit, mérték-
egységeit, a tomeg, a térfogat, a slirliség, a hdmérséklet, a
viszkozitds mérésének elvi alapjait, kiszamolja a korrek-
cios értékeket és a minta mindsitéséhez sziikséges ada-
tokat,

— ismeri az élelmiszer-ipari gravimetria elvi alapjait,
mértékegységeit, a gravimetrids elemzés modszereit,

— ismeri a szénhidrat-, nedvesség- és szdrazanyag-, ha-
mu-, zsir-, homok- és extrakttartalom gravimetrias megha-
tarozasanak elvi alapjait; értékeli, mindsiti a mintat a mé-
rési adatok alapjan, és eleget tesz dokumentacios kotele-
zettségének,

— ismeri a térfogatos elemzések (acidi-alkalimetria,
oxidi-reduktometria, argentometria, komplexometria), az
oldatkészités, a faktorozas, a higitas, az indikalas elvi alap-
jait, modszereit,

— kiszdmitja mérési adatai alapjan az élelmiszermintak
Osszes savtartalmat; savfokat, savszamat, elszappanositasi
szamat; fehérjetartalmat; szénhidrattartalmat (Bertrand,
Schoorl), j6d- és brémszamat; konyhasétartalmat (Mohr
¢és Volhard), a viz oxigénfogyasztasat, a viz dsszes €s val-
toz6 keménységét,

— ismeri az elektrokémiai mérések fizikai-kémiai alap-
jait, a potenciometria, a konduktometria elektrofizikai
elveit, fogalmait, torvényszertiségeit, modszereit, adatai
alapjan kiszamitja a potenciometrikus €és vezetoképességi
titralasok eredményeit, értékeli és elemzi a kapott eredmé-
nyeket, és mindsiti a mintat,

— ismeri az optikai mérések fizikai-kémiai jellemzdit,
alapjait, torvényszeriiségeit, a koncentracidomérés optikai
modszerét,

— felismeri a mérémiuszerek szerkezeti elemeit, kiva-
lasztja a vizsgalathoz sziikséges miiszert, értelmezi a ref-
raktometrias, a polarimetrias és spektrofotometrias méré-
sek diagramjait, szamitasait,

— ismeri a kromatografias vizsgalatokhoz sziikséges el-
valasztasi technikak fizikai és kémiai elvi alapjait, alapfo-
galmait, az elvalasztasi technikak alapelveit, modszereit,
érti a gazkromatografids, a folyadékkromatografias
(HPLC) és rétegkromatografias vizsgalatok kvalitativ és
kvantitativ meghatarozasi médszereit, értelmezni tudja a
kromatografias diagramokat és szamitdsokat,

— ismeri az élelmiszer-ipari reologia fontosabb alapté-
teleit, alapegyenleteit, a konzisztenciamérés, a viszkozi-
tasmérés elvi alapjait, fogalmait, jelentoségét, a mérési
elemzések modszereit,

— ismeri az Engler, a Hoppler, a Rheo, a rotacids, az
Oszvald-féle viszkoziméter szerkezeti elemeit, kivalasztja
az abszolut és relativ viszkozitds meghatarozasahoz sziik-
séges miiszert, elemzi a kapott eredményeket és elvégzi a
mindsitéshez sziikséges szamitasokat,

— ismeri az élelmiszer-ipari higiénia alapvetd szaba-
lyait (munkahelyi, gyartasi, kereskedelmi, személyi), azok
jelentéségét, élelmiszer-ipari termékek mindségére gya-
korolt hatasat, a kdzegészségiigyi eldirasokat, az eurdpai
higiéniai normakat, kritériumokat,

— ismeri a mikrobioldgiai fogalmakat, nevezéktant, a
mikroorganizmusok élelmiszer-ipari szempontbdl hasz-
nos ¢s karos tevékenységét, szaporodasuk feltételeit, az
¢élelmiszer-ipari termékek mindségére gyakorolt hatésait,
értelmezi a mikroorganizmusok szaporodasi diagramjat,

— ismeri az ¢lelmiszerek élvezeti értékének érzékszervi
jellemzéit, melyeket az objektiv, targyilagos, szdmszerii
mérések soran alkalmaznak,

— ismeri a birdk kivalasztdsdhoz hasznlt iz-, szag-,
szinfelismerd teszteket, illetve probakat (duo-trio proba,
triangular teszt, harmas proba), elemzi a birdlati pontsza-
mokat, elvégzi az eredmények matematikai, statisztikai
feldolgozasat, a mintak érzékszervi mindsitését.

3. Gyakorlati kdvetelmények
3.1. Elelmiszer-ipari technikus (Bor- és iiditéital-ipar)

Technologia és gépilizemeltetési gyakorlat terén

— végrehajtja az elso fejtés folyamatat, a fejtési modo-
kat és a szelldztetést,

— elvégzi a kiilonféle kénezd anyagok elokészitését,
alapkénezést, kiegészité kénezést és palackozas elotti ké-
nezést, a pincetér, valamint az tires- és darabhordo kéne-
7€sét,

— szabdlyozza a borok savtartalmat hazasitassal, szén-
savas-meszes, kettds sos savtompitassal, biologiai alma-
sav-bontassal, borkdsav adagolassal,

— szabalyozza az alkoholtartalmat hazasitassal, bor,
borparlat, finomszesz hozzaadasaval,

— végrehajtja a kannatoltést és a palackozast,

— meghatarozza ¢és el6késziti a cukortartalom emelésé-
hez hasznélt anyagokat,

— beallitja a kombinalt hokezelés technologidjat,

— lizemelteti az adott technoldgiai miivelethez a leme-
zes hbcserélot,
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— elvégzi a hibas, beteg borok kezelését,

— elvégzi pezsgdgyartasnal az erjedés és seprétlenités,
az izesités és stabilizalas folyamatat, valamint a letoltés és
a karantén muveletét,

— meghatarozza az erjesztd és érleld tartdlyok karban-
tartasi, ellendrzési munkait,

— elvégzi a szorp higitasat, szénsavazasat és a premix,
postmix eljarasokat, valamint a felhasznalt viz kezelését,

— kidolgozza a CIP-mddszer konkrét taroloedényekre
val6 alkalmazasat,

— beallitja a zz6-bogy6z6 berendezések optimalis tize-
meltetési paramétereit, a csigds léelvalaszto szallitasi telje-
sitményét és beszabalyozza az optimalis 1éelvalasztast,

— miikodteti a csigds sajtokat és beszabalyozza fehér
borszolore,

— beszabélyozza a membranszivattyll szallitoképessé-
gét és elvégzi a karbantartasat,

— bedllitja a csigaszivattyu szallitoképességét, a du-
gattyus szivattyu szallitasi teljesitményét,

— kidolgozza az drvényszivattytk hibafeltarasi eljara-
sait,

— elvégzi a korfejtéses és az ejektoros keverést,

— beallitja a pneumatikus keverést megadott tartalyti-
pusra, a kovafold-adagolot és megallapitja a karbantartas
fokozatait,

— elvégzi a szakaszosan Onliritd szeparator miikddési
rend;jét és lizemelési tervét,

— beallitja a spirdlcsoves hdcserél6 munkafolyamatait,

— elvégzi a kombinativ hékezeld-berendezés folyadék-
ellatasanak és energiarendszerének beallitasat, a toltogép
megfeleld beallitasat szénsavas italok toltéséhez,

— elvégzi a palackszallité szalagok és a gorgds szallito-
palyak karbantartasat és beszabalyozasat,

— elvégzi a HACCP miikodtetésével kapcsolatos gya-
korlati tevékenységet, a tisztitas, csiratlanitas miiveletei-
nek iranyitasat, hatékonysaganak ellenérzését,

— megtervezi a sziiretet, értékeli a probasziiret eredmé-
nyeit és a cukor-sav ardny valtozasat,

— megszervezi a fehérszold feldolgozasanak folyama-
tat, a must erjesztéséig, biztositja a feljavitashoz sziikséges
anyagokat, a kékszo16 héjonerjesztésének szakaszos és fo-
lyamatos technoldgiajat,

— megtervezi a sz610 feldolgozasaval kapcsolatos mun-
kakat, megszervezi lizemi lebonyolitasat a gazdasagossag
¢és a kornyezetkimélési szempontok figyelembevételével,

— megtervezi a borkészités technoldgiajaval kapcsola-
tos munkakat és megszervezi az lizemi lebonyolitasat a
gazdasagossag €s a kornyezetkimélési szempontok figye-
lembevételével,

— megvizsgalja a kénezés hatdsat a borra, értékeli a
kénsavval kotott, disszocialt és disszocialatlan allapotat,

— megallapitja a derités idejét és folyamatat a technolo-
giai sorban,

— értékeli a deritési modokat, és hasznositja azokat a
gyakorlat soran,

— megtervezi a sterilszlirés géprendszerét, értékeli az
eredményt és a felhasznalt szirdomembrant,

— végrehajtja a keretes lapsziiron valé6 munkat, a meg-
felel6 tartalyos kovafoldsziirével a bor sziirését, kozben
ellendrzi a mindséget és elvégzi a megfeleld beallitasokat,

— meghatarozza a sziir6k karbantartasanak idejét, vég-
rehajtasat és elvégzi a sziikséges anyagok kivalasztasat,

— kivalasztja, lizemelteti a szivattytt, elvégzi karban-
tartasat, esetleg javitasat; elvégzi a tarolo edények karban-
tartasat, tisztitasat,

— betartja és betartatja a munka- és a tlizvédelmi eld-
irasokat.

Mindségbiztositas,
ellendrzés terén

— elvégzi a mintavételt, el6késziti a mintat vizsgélatra,

— elvégzi a merild refraktométerrel és polariméterrel
valdé mérést, a kromatografias (gaz, vékonyréteg, magas-
nyomasu folyadék) vizsgalatokat és az tliledékek mikro-
szkopos vizsgalatat, és megallapitja a megfeleld Ossze-
tevoket:

= mikroszkdpos sejtszamlalas,
tenyésztéses mikrobiologiai vizsgalat (lemezon-
tés),

= idegen festékanyagok kimutatasa,

— Onalldan kivitelezi az alabbi vizsgélatokat és értékeli

azok eredményeit:
= laboratériumi tomegmeérés,
= laboratdriumi térfogatmérés,
= areométeres mérések,
= piknométeres strliségmérés, piknométeres strii-
ségmérésen alapulo vizsgalatok (alkohol-, extrakt-
tartalom),
= térfogatos elemzésre épiild vizsgalatok, sav-bazis
térfogatos elemzések indikatorral és potenciomet-
rikusan,
= Malligand-késziilék hasznalata,
kénessav-meghatarozasa jodometriasan,
gliikko-acidimetrikus mutatoszam megallapitasa,
deritési vizsgalatok (kékderités és probaderitések),
= probahazasitas, palackallosagi vizsgalatok, szén-
dioxid mérése afrométerrel, pH-mérés,
= cukortartalom kémiai meghatarozasai Reisschauer-
és Bertrand-modszerrel,
= kristalyos kivalasok és mikroorganizmusok mik-
roszkdpos vizsgalata,
= probahazasitas kiilonbozo technologiai célok ér-
dekében,
= diglukozidok kimutatasa
vizsgalattal,
= savtompitds mértékének meghatarozasa,
szintetikus szinezékek kimutatasa,
érzékszervi vizsgalatok és azok értékelése,
hibas, beteg borok vizsgalata és a mindség javitasa,
= vizvizsgalatok (0sszes-, valtozo keménység), opti-
kai forgatoképesség alapjan a gliikkdz-fruktoz
arany meghatarozasa,

mindségszabalyozas, mindség-

papirkromatografias
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— kidolgozza a mindségbiztositasi rendszert boraszati
iizemben (mintavétel, ellendrzési pontok, ellenérzd anya-
gok),

— elvégzi amindség-ellendrzés fazisait, az lizemi (gyar-
taskozi) és késztermék-ellendrzést,

— hasznélja az ISO-szabvanysorozatot,

— elemazi és értékeli a vizsgalati adatokat,

— elvégzi a gyors vizsgalati modszereket, az illosav-tar-
talom meghatarozasat,

— elvégzi a szin- €s izjavitast,

— meghatarozza a vonadék-anyagot kiilonféle refrakto-
méterekkel,

— méri a szén-dioxid-tartalmat nyomasmérdvel,

— kiilonbséget tesz az 0j élelmiszer és az 01j termék fo-
galma kozott,

— beszerzi az ezek eldallitasdhoz és forgalmazasdhoz
sziikséges engedélyeket.

Bor-termék gyakorlati ismeretek terén

— kivalasztja a bor mindségéhez ill6 palackot,

— megtervezi a palack etikettjét,

— elemazi, értékeli a bor tarolasara vonatkozo6 szabalyo-
kat,

— bemutatja a legjellemzdbb fehér-, vords-, rozé boro-
kat, kiilonleges borokat,

— ismeri a borajanlas keretében az ételek és italok kap-
csolatat, fogyaszthatosagat, izharmoniajat,

— elvégzi, bemutatja a borospalack nyitasat a sziikséges
eszkozokkel,

— bemutatja a bor felszolgalasat,

— ellendrzi felszolgéalas eldtt a bor hdmérsékletét, és
gondoskodik annak megfeleld hémérsékletérdl,

— végrehajtja a vords- és fehérborok dekantalasat,

— ismeri a poharak kivalasztasanak szempontjait,

— bemutatja a ,,borivas” illemtani szabalyait,

— torekszik a szaglas és izlelés gyakorlatanak elsajatita-
sara.

3.2. Elelmiszer-ipari technikus (Cukoripar)

Technologia és gépiizemeltetési gyakorlat terén

— felismeri a technoldgiai lizemzavarokat és azok elha-
ritdsanak lehetdségeit,

— elvégzi a technologiai folyamat irdnyitoi, szervezési
és ellenorzési feladatait,

— azipari cukorrépa szabvanyanak ismeretében elvégzi
a cukorrépa atvételekor sziikséges feladatokat,

— meghatarozza a helytelentil tarolt répanal fellépd mi-
ndségi valtozasokat és azok befolyasolasanak modjat,

— csokkenti a veszteségeket a répa usztatasakor a he-
lyes usztatasi technologiaval és a tisztitoberendezések ha-
tékony mitkodtetésével,

— elbiralja a vagott szelet minéségét, megindokolja mi-
ndség hatasat a tovabbi feldolgozasra,

— befolyasolja a 1étisztitds minGségét,

— az eldirt hémérséklettdl valo eltérés ismeretében mo-
dositja a melegitéallomas mitkodését,

— iranyitja a beparlé allomas munkajat, kezeli a kiszol-
galdlé, a gdz, a kondenzviz és a nem kondenzalodo gazok
vezetékrendszerét,

— alkalmazza a késztermék-, kzéptermék-, utdtermek-
pépekre vonatkozo mindségi eldirasokat,

— iranyitja az utdtermékpép-kezelést, a hiités, a higitas,
a visszamelegités optimalizalasat a melaszcukor csokken-
tése érdekében,

— betartja és betartatja a késztermékek mindségére és
csomagolasara vonatkoz6 szabvanyokat,

— mukodteti és kezeli az ioncserél6 allomast,

— ismeri a mészégetd allomas munkajat és a mészégetés
anyagainak tulajdonsagait,

— elvégzi a legfontosabb laboratdriumi vizsgalatokat,
és azok értékelését felhasznalja a technologiai folyamat
iranyitasaban,

— mindsiti a segédanyagokat,

— felméri a munkakornyezetbdl szarmazo balesetveszé-
lyeket, artalmakat és alkalmazza az elharitasi lehetOsé-
geket,

— alkalmazza azokat a lehetdségeket, amelyekkel a
technologiabol adodo kdrnyezetszennyezések megeldzhe-
tok, illetve hatasuk csokkentheto,

— elvégzi a gyari répa kézi és gépi mintavételét, a min-
tak feldolgozasat, a répa szennyezettségének és tiszta to-
megének meghatarozasat,

— iranyitja a répatarolok lizemét, a gyar répaellatasat a
diszpécserkdzpontbol,

— elvégzi a répa ¢s viz aranyéanak helyes beallitasaval,
az Usztatds egyenletességével a tisztitoberendezések haté-
kony iizemeltetését,

— kivalasztja a répa minéségének megfeleld késtipust a
répavagogépek helyes lizemeltetéséhez,

— elvégzi az édesszelet-mérleg hitelesitését,

— irdnyitja a diffuzids berendezést automatikus,
valamint kézi lizemmodban, és végre tudja hajtani a diffu-
710s berendezés fertGtlenitését,

— a technoldgiai eldirasoknak megfelelden ellendrzi a
szeletprések és a szeletszaritd lizemét,

— eltérések esetén, beavatkozik a 1étisztitasi folyama-
tok alkalitasi végpontjainak helyes megvalasztasaval,

— végrehajtja a létisztitas szakaszai kdz¢ beiktatott me-
legitésnek a szabalyozasat az eldirt hOmérsékletre,

— elinditja és leallitja a szlir6berendezéseket, elvégzi a
szlré uritését, tisztitasat,

— megallapitja a sz{irés soran eléfordulé rendellenessé-
gek okat, azokat megsziinteti,

— be- és kikapcsolja a hécseréldket, elvégzi az ellendr-
zésiiket,

— irdnyitja a beparléallomas miikddését, segitséggel
végrehajtja az allomas be- ¢s kikapcsolasat,

— elvégzi a késziilékek tisztitasat kémiai modszerekkel,

— iranyitja a kristalyositdé allomas munkajat, vezeti a
kristalyositds folyamatat kézi és programozott {izemmod-
ban,

— figyelembe véve az optimalis f6zési sorrendet és gdz-
felhasznalast kezeli a centrifugékat, beallitja a pép mino-
ségétol fiiggd centrifugalasi paramétereket,

— iranyitja az utotermékpép-kezelés munkajat,
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beallitja a csomagologépeket,

— a gyartashoz eldkésziti a kockagyartas alapanyagat,

— elvégzi a késztermékek mindségének ellenérzését,

— irdnyitja a mészkemence iizemét, elvégzi a toltést, a
begyujtast, a tlizzonak ellendrzését,

— elvégzi a HACCP miikodtetésével kapcsolatos gya-
korlati tevékenységet, a tisztitas, csiratlanitas miiveletei-
nek iranyitasat, hatékonysaganak ellenérzését,

— felismeri a gépelemeket, meg tudja hatarozni rendel-
tetésiiket,

— meg tudja kiilonboztetni a menetfajtakat, csavarokat,
az ¢kek és reteszek fajtait, cséidomokat, csdszerelvé-
nyeket,

— felismeri az egyes csapagytipusokat, kendanyagokat,

— a munkavégzés sordn szakszeriien, balesetmentesen
hasznalja a kéziszerszamokat, kisgépeket,

— azlizemi munkavégzés soran alkalmazza a technolo-
giai gépek ¢és berendezések szerkezetét, miikodési elvét le-
ir6 gépkonyvek lizemeltetési, karbantartéasi eldirasait,

— lizemelés kozben felismeri a gépek és berendezések
jellemz6 hibait, és tudja az elharitas modjat,

— elvégzi a technoldgiai gépek és berendezések lizem-
kozi ellendrzését, apolasat,

— elvégzi a csOszerelvények ki- és beszerelését, javita-
sat, hajtomiiveknél az olajcserét; végrehajtja a répavago-
kések cseréjét és élezését, a sziirbberendezések felnyitasat,
a sziréruhak cseréjét; hocseréloknél, beparloknal, krista-
lyositd késziilékeknél elvégzi a csovek allapotanak ellen-
Orzését, a csovek cseréjét, a cspréselést, a csovek mecha-
nikus tisztitdsat, valamint a nézdivegek, 1éallasmutatok
cseréjét,

— alkalmazza az lizemeltetési, szerelési és karbantartasi
munkakra vonatkozé munkavédelmi, egészségiigyi biz-
tonsagtechnikai eldirasokat,

— ellendrzi a biztonsagi berendezéseket és azok miiko-
dését,

— lzemelteti a szakmai gépeket és berendezéseket, fel-
ismeri az lizemeltetési hibakat, ellatja a karbantartasi fel-
adatokat,

— megszervezi, irdnyitja és ellendrzi a karbantart6 cso-
portok munkajat,

— a technologiai gépeket és berendezéseket a kezelési
utasitasoknak megfeleléen kezeli,

— az eldirt paraméterek beallitasaval mikodteti a
lényerd-berendezést,

— az lzemeltetési eldirdsok betartdsdval mikodteti a
centrifugat,

— betartja és betartatja a munka- és a tlizvédelmi eld-
irasokat.

Mindségbiztositas,
ellendrzés terén

— elvégzi a gyartaskdzi mintavételt a szabalyos minta-
vételi mod alkalmazasaval, és el6késziti a mintakat vizsga-
latra; betartja és betartatja a mintavétel és minta-elékészi-
tés szabalyait,

mindségszabalyozas, mindség-

— az elvégzett vizsgalatok mérési eredményeibdl meg-
hatarozza a sziikséges technoldgiai paramétereket,

— felismeri a mérési eredmények hibait és a vizsgalati
eredmény helyességét,

— felismeri és szakszertien hasznalja a cukoripari labo-
ratoriumi vizsgalatokhoz sziikséges eszkdzoket, miiszere-
ket, vegyszereket,

— maradéktalanul betartja a vegyszerek és az elektro-
mos berendezések hasznalatara vonatkozé munkavédelmi
eldirasokat, baleset esetén alkalmazza az elsdsegély-nyuj-
tasi ismereteket,

— a vizsgalatok elvégzésekor alkalmazza az ICUMSA
(egységes cukoripari vizsgalatok) eldirasait,

— figyelembe veszi a vizsgélatokhoz kapcsolodo tiiz-
rendészeti elbirasokat,

— szakszerlien elvégzi a tomeg, a térfogat, a hémérsék-
let, a stirliség, az optikai forgatoképesség, a torésmutatd
mérését,

— elvégzi a tomeg szerinti analizist (szarazanyag-tarta-
lom, nedvességtartalom, hamutartalom), a fizikai-kémiai
szamitasokat,

— alkalmazza a térfogatos analizis modszereit, elvégzi a
szamitasokat, elkésziti a mérdoldatokat; ismeri a faktoro-
z4s modszereit,

— alkalmazza az indikatorokat és a sziikséges szamita-
sokat,

— alkalmazza a konduktometria modszereit, szamitasait
a cukoriparban,

— a refraktometria optikai elvének, technikdjanak,
modszereinek ismeretében kezeli a kézi- és automata mi-
szereket,

— kezeliaz UV- és langfotométereket, a polarimétert, és
azokkal méréseket tud végezni (K, Na, alfa-amino N),

— elvégzi a kazanviz és a szennyvizek vizsgalatat, a cu-
kortermékek érzékszervi vizsgalatat,

— bekalibralja a pH-mérét, €s azzal mérést végez,

— meghatarozza az invertcukor-tartalmat és a répa rost-
tartalmat.

3.3. Elelmiszer-ipari technikus (Dohanyipar)

Technologia és gépiizemeltetési gyakorlat terén

— elvégzi a z6ld dohanylevél szaritasra valo eldkészité-
sének muveleteit,

— elkésziti a levélvonal és a kocsanyvonal technologiai
folyamatat,

— szabdlyozza és bedllitja a szaritds miiveleteinél és a
rezsimvezetésnél alkalmazott paramétereket,

— végrehajtja a fermentalasra valo el6készités miivele-
teit,

— felismeri és megsziinteti vagy megsziintetteti a gépe-
ken és berendezéseken a miiszaki hibakat,

— beallitja és szabalyozza a berendezések paramétereit,

— ellendrzi a berendezés miikddése és a termék mind-
sége kozotti 6sszefliggések eldirt normativait,
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— elvégzi a kiilonb6z6 tipusu gyarto-, csomagolo-, fiist-
szlirdgyarto- €s selejtbontd gépek folyamatos termeldiize-
meltetését, kezelését, tisztitasat, napi karbantartasat,

— betartja és betartatja a higiéniai eldirasokat, a szemé-
lyi és a kdrnyezeti higiénia gyakorlati megvaldsitasat,

— betartja és betartatja a munkavédelmi szabalyokat, a
kéziszerszamok, és mas eszk6zok hasznalati szabalyait a
gépek, berendezések és késziilékek mitkddtetése kdzben,

— elvégzi a hazai, kiilfoldi dohany- és segédanyagok
mennyiségi, mindségi atvételét, raktari elhelyezését, keze-
1ését, nyilvantartasat,

— Osszeallitja a gyartmanyok recepturdit,

— betartja és betartatja a munka- és tlizvédelmi eld-
irasokat,

— elvégzi a HACCP miikodtetésével kapcsolatos gya-
korlati tevékenységet, a tisztitas, csiratlanitas miiveletei-
nek iranyitasat, hatékonysaganak ellendrzését.

Mindségbiztositas,
ellendrzés terén

— elvégzi a szaritott- és fermentalt dohany szabvany
szerinti minOsitését,

— ¢értékeli a laboratoriumban végzett, mindségbiztosi-
tasra vonatkozé méréseket,

— elvégzi a mindségtanusitasi rendszerekre vonatkozo
teenddket,

— alkalmazza a dohanyipari termékekre vonatkozo
szabvanyokat,

— megallapitja a technologiai eljarasok kritikus méro-
pontjait, a mért adatok Osszefliggését a termék mindségé-
vel,

— az egyes vizsgalatokhoz kivalasztja a megfeleld vizs-
galati modszereket; a gazdasagossdg, a gyorsasag és a
pontossag figyelembevétele mellett elvégzi a méréseket.

mindségszabalyozds, mindség-

3.4. Elelmiszer-ipari technikus (Erjedés- és iiditdital-
ipar)

Technologia és gépiizemeltetési gyakorlat terén

— megfigyeli az alapanyagok elokészitését,

— leirja a melléktermékek feldolgozasanak lehetdsé-
geit,

— megfigyeli a malatacsiratlanitas és -tarolas muvele-
teit, a flakongyartas miiveletét,

— bemutatja a szorpkészités miiveletét, a csomagolo-
anyagok eldkészitését és a kiillonbozo fejtési modokat; a
sOrarpa atvételét, mindsitését, a szaritott ¢lesztd gyartasat,

— munkamddszert mutat be a gyiimolcsok atvételénél
és elokészitésénél,

— bemutatja a szesz- ¢és ¢lesztégyartas alapanyagainak
elokészitését, a viztelen szeszgyartas folyamatat, a takar-
many¢leszté-gyartas folyamatat, a vizkezelési eljarasokat,

— cukoroldatot készit hideg és meleg cukoroldassal,

— szeszes italokat, drogkivonatot, drogparlatot készit,

— keményitdt készit kiilonbozo alapanyagokbdl,

— hasznalja az arpatisztito-, illetve osztalyozo-berende-
zéseket,

— kezeli a fozohazi-berendezéseket, a sorléiilepito- és
sOrléhlitd valamint a sorszlir6- és pasztérozdberendezé-
seket,

— végrehajtja a melasz és a kiegészitd tapanyagok elo-
készitését,

— végrehajtja az érett élesztcefre feldolgozasat,

— gyimodlcscefrét, szeszcefrét készit,

— végrehajtja a cefre leparlasat, finomitasat,
ecetet készit feliileti vagy szubmerz eljarassal,
elvégzi a HACCP mukddtetésével kapcsolatos gya-
korlati tevékenységet, a tisztitas, csiratlanitas miiveletei-
nek iranyitasat, hatékonysaganak ellenérzését,

— mesterien bemutatja az arpa aztatasat, csirdztatasat,
aszalasat,

— mesterien bemutatja a cefrézés miiveletét a sorlé ké-
szitésénél,

— automatikusan cselekszik a sorlé erjesztésekor,

— mesterien bemutatja a siitéélesztd szaporitasat,

— mesterien bemutatja az iiditditalok készitését,

— automatikusan cselekszik a szeszes erjesztés miivele-
ténél.

3.5. Elelmiszer-ipari technikus (Edesipar)

Technologia és gépiizemeltetési gyakorlat terén

— megfigyeli, megjegyzi az iizemekben alkalmazand6
munkavédelmi, higiéniai, baleset-elharitasi és tlizrendé-
szeti kovetelményeket, melyeket gyakorlatai sordn énma-
ga és masok érdekében is betart,

— megfigyeli a kiilonbz6 édesipari berendezéseknek a
technoldgiai vonalban valo elhelyezését,

— megfigyeli az eszk6zok haszndlatat, a gépek keze-
1ését,

— megjegyzi az édesipar altalanos miiveleteihez sziik-
séges szamitasok elvégzését,

— ismeri a technoldgiakhoz kapcsol6dd anyagmozga-
tasi lehetdségeket,

— megigényli a termelési program teljesitéséhez sziik-
séges anyagokat, biztositja, a személyi feltételeket,

— elvégzi az édesipar altalanos elvalasztasi, hbkezelési,
apritasi, formazasi, szerkezetalakito, jellegkialakito miive-
leteit a kakadomassza-, a csokoladé-, a nugat-, a kakadpor-
gyartds, a csokoladétermékek gyartasa, a keménycukor-
ka-, a zselé-, a karamella-, a drazsé-, a ragogumigyartas, az
édesipari tartds siitemények, a fondant termékek, a porkolt
kavé gyartasanak teriiletein,

— munkaszervezési ismereteit a gyakorlatban alkal-
mazza,

— elvégzi az anyagelszamolast, a kiadott késztermékek
nyilvantartasat, a munkautalvanyok kiallitasat,

— elvégzi a gyartastechnoldgidban eldirt paraméterek
mérését, ellendrzését és amennyiben sziikséges, abba be-
avatkozik,

— jelzi a termelés folyaman eléfordulo hibakat,

— elharitja a termelést gatl6 akadalyokat,

— kivalasztja az egyes édesipari technologiakban hasz-
nalatos alap-, jarulékos és segédanyagokat a cukorka, a
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fondant, a karamella, a zselé, a drazsé, a ragogumi, a tartos
siitemények, a porkolt kaveé termékeinek, a kakadmassza, a
csokolddémassza, a csokoladé, illetve nugat jellegli gyart-
manyok és a kakaopor eldallitasdhoz,

— elsajatitja az lizem belsé rendjét, a berendezések
hasznalatat,

— ellendrzi a munkavédelmi, élelmiszer-higiéniai, bal-
eset-elharitasi és tlizrendészeti eldirasok betartasat, az eld-
irasok megszegése esetén a sziikséges intézkedéseket
megteszi,

— kezeli az anyagnormak szabvanyait,

— Ontevékenyen megvalasztja a kozremiikodés modo-
zatait a gyartas egyes fazisaiban, miiveleteiben és folya-
mataiban,

— alkalmazza a termelési, szervezési és miiszaki admi-
nisztracios ismereteit,

— egyiittmikodik vezetdivel és beosztottaival, illetve
mindazokkal, akikkel munkakapcsolatban van,

— betartja és betartatja a munka- és tlizvédelmi eld-
irasokat,

— elvégzi a HACCP miikodtetésével kapcsolatos gya-
korlati tevékenységet, a tisztitds, csirdtlanitds miiveletei-
nek irdnyitasat, hatékonysaganak ellendrzését.

Mindségbiztositas,
ellendrzés terén

— hasznalja az édesipari, élelmiszer-ipari laboratoriu-
mot a mindségbiztositas érdekében,

— elvégzi az édesipari termékek és alapanyagok legfon-
tosabb vizsgalatait,

— kapott eredményei birtokaban beavatkozik a terme-
Iésbe,

— elvégzi a zsir- és cukorvizsgalatokat, végrehajtja a
méréseket a polariméterrel, a szacharométerrel, a valori-
graffal,

— meghatarozza a keményit6szorp savfokat,

— elvégzi a kakadmassza, a csokoladé, kakaopor gyors-
zsir vizsgalatat,

— kézi refraktométerrel mér,

— bemutatja a technoldgiai viz keménységének és
pH-szintjének mérését,

— végrehajtja az érzékszervi vizsgalatokat,

— gyakorolja a szemcsefinomsag, a viszkozités ¢és a fo-
lyashatar méréseit,

— végrehajtja a gyors pH-méréseket indikatorpapirral,

— a kapott adatok értékelését elvégzi, és megteszi a
sziikséges intézkedéseket,

— ellendrzi a késztermék mindségét,

— megallapitja a technoldgiai eljarasok kritikus méro-
pontjait, a mért adatok Osszefliggését a termék mindségé-
vel dsszehangolja,

— kivalasztja az egyes vizsgalatokhoz megfeleld vizs-
galati modszereket; a gazdasagossag, a gyorsasag és a
pontossag figyelembevétele mellett elvégzi a mérést.

mindségszabalyozas, mindség-

3.6. Elelmiszer-ipari technikus (Hus- és baromfiipar)

Technologia és gépiizemeltetési gyakorlat terén

— ismeri a his- és baromfiipar elsédleges- ¢és tovabb-
feldolgozasi technoldgiait, azok szervezési, mitkodtetési
és ellen6rzési feladatait,

— elvégzi a his- és baromfiipar feldolgoz6 miveleteit,
valamint a tart6sitdé miiveleteket, a feldolgozas iranyitasat
és ellendrzését,

— attekinti és haszndlja a szabvanyokat, anyagnormékat
és az lizemviteli dokumentaciokat,

— kivalasztja és felhasznalja a hus- és baromfiipar alap-
¢és segédanyagait a higiéniai, mindségi és gazdasadgossagi
szempontok figyelembevételével,

— elokésziti és feldolgozza az anyagokat, termékeket
készit,

— ismeri az anyagok kézi megmunkalasanak lehetOsé-
geit, modszereit,

— ismeri a megmunkalds szerszamainak, méro- és rajz-
eszkozeinek, illetve kisgépeinek hasznalatat, balesetmen-
tes kezelését,

— elkésziti az egyszeri munkadarabok vazlatrajzat, el-
végzi az egyszerl alkatrészek rajzainak olvasasat,

— kezeli a husipar gépeit, berendezéseit, elvégzi a ki-
sebb lizemviteli szintii javitasokat, hibaelharitasokat,

— betartja és betartatja a munka- és tlizvédelmi el6ira-
sokat,

— elvégzi a HACCP miikodtetésével kapcsolatos gya-
korlati tevékenységet, a tisztitas, csiratlanitas miiveletei-
nek iranyitasat, hatékonysaganak ellendrzését.

Mindségbiztositas,
ellendrzés terén

— elvégzi a technologiai folyamatok irdnyitasara és a
termékek mindség-ellendrzésére szolgalod alapveto vizsga-
latokat,

— elemazi, értékeli a felhasznalt anyagok mindségének,
Osszetételének és a miiveleti paramétereknek a mindségre
gyakorolt kihatasat,

— elvégzi a hlis mindsitését és az eldallitott készterméek
szabvany szerinti érzékszervi biralatat.

mindségszabalyozds, mindség-

3.7. Elelmiszer-ipari technikus (Malomipar és keve-
réktakarmany-gyartas)

Technologia és gépilizemeltetési gyakorlat terén

— ismeri a gépek, berendezések szerkezeti elemeit,

— kivalasztja az Orlés, a hantolas miiveleteiben keletke-
zett kozép- és félkész termékeket,

— felismeri a kisegységii csomagolas modjait, a csoma-
goldanyagokat,

— elvégzi a nyers- és alapanyagok atvételét és annak bi-
zonylatolasat,

— betarolja a mindsitett, atvett gabonat,

— elvégzi a tarolt gabona mindségének megdvasat,
szelloztetését, forgatasat,

— az Orlésre atadaskor elvégzi a kiillonb6zé mindségii
gabona keverését,

— elvégzi az 6rlésre, hantolasra elokészités milveleteit,
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— szabdlyozza az 6rlés, hantolds gépeit; ellendrzi azok
munkdjat,

— ellendrzi a szitdld gépek osztalyozasi munkajat,

— szabalyozza a keveréktakarmany-gyartas gépeit,
ellendrzi azok munkajat,

— miikodteti a technologiai vonalakat, elvégzi azok mo-
dositasat,

— ellen6rzi a kihozatalt, modosit, félkész termékeket
valt,

— elvégzi atechnoldgiai vonalak fobb gépeinek egysze-
riibb javitasat (csapagyak kenése és cseréje, fogaskerekek,
szijtarcsak, hajtoszijak és lancok cseréje stb.),

— leolvassa ¢s cllendrzi a vezérlé automatak muszereit,
¢és sziikség szerint beavatkozik,

— meginditja és feliigyeli a malmi és keveréktakar-
many-gyartdi vonalakat, elvégzi a leallitast,

— irdnyitja a késztermékek raktarozasi folyamatait,

— betartja és betartatja a munka- és tlizvédelmi el6ira-
sokat,

— elvégzi a HACCP miikodtetésével kapcsolatos gya-
korlati tevékenységet, a tisztitas, csiratlanitas miiveletei-
nek iranyitasat, hatékonysaganak ellendrzését.

Mindségbiztositas,
ellendrzés terén

— elvégzi a nyers- és alapanyagok érzékszervi vizsgala-
tat, min0sitését,

— elvégzi a mindségi atvételt a mintavétel modjainak,
szabalyainak betartasaval, bizonylatot készit,

— mindsit az eszk6zok szabalyos hasznalataval.

mindségszabalyozas, mindség-

3.8. Elelmiszer-ipari technikus (Novényolajipar)

Technologia és gépiizemeltetési gyakorlat terén

— megfigyeli a szallitd- és eldkészitd berendezéseket
(inditas, szabalyozas, leallitas, miiszerek ellendrzése),

— megfigyeli a miszcella, a dara, az olddszer tovabbi
technologiai utjat,

— megfigyeli a mérémiiszerek altal kapott informa-
cidkat,

— megfigyeli a nyersglicerin tisztitdsdhoz hasznalt
vegyszerek agressziv hatasait (lizemi baleset elkeriilése,
berendezést védé modszerek),

— megfigyeli a kiillonb6z6 technoldgiai folyamatok el-
lendrzésére szolgald mérési modszereket,

— bemutatja a finomitasi miiveletek 1épéseit és berende-
z¢éseit, valamint az ellendrzés modszereit (hdmérséklet, to-
ménység, nyomas),

— bemutatja a desztillaloberendezések miikddését,

— bemutatja a filmbeparlo-berendezés miikodését, a
sziikséges paraméterck szabdlyozasat, ellenérzé miisze-
reit,

— bemutatja a zsirbontas-technologidban alkalmazott
dugattyus- és centrifugalszivattyGk mtkodését és az
autoklav tolcséreinek szabalyozasat,

— bemutatja a Lurgi-tipusi folytonos zsirsavdesztil-
14l6-berendezés mukodését,

— aszerzddés szerinti tisztasagl olajos magvak atvéte-
1énél hasznalja és meghatarozza a kémiai, fizikai jellem-
z0k mérésehez, értekeléséhez sziikséges mintavételi esz-
kozoket,

— kezeli a csigasajtolo-berendezést, (nyomasszabalyo-
zas, konuszallitas, résméretek megvalasztasa),

— kezeli a sziirOberendezéseket,

— kezeli az extrakcids berendezést, (adagolas, iirités,
menetsebesség beallitasa),

— kezeli a keverdket, sztiroket, szeparatorokat,

— elvégzi a HACCP miikodtetésével kapcsolatos gya-
korlati tevékenységet, a tisztitas, csiratlanitas miiveletei-
nek iranyitasat, hatékonysaganak ellenérzését.

Mindségbiztositds, mindségszabalyozas, mindség-
ellendrzés terén

— elvégzi az érzékszervi vizsgalatokat tisztitdsnal, por-
kolésnél,

— elvégzi a gyartaskozi és végtermékek mintavételeit,
és a vizsgalatokat,

— bemutatja a zsiradék Osszetételében szerepld zsirsa-
vak fajtaja és ardnya alapjan elérhetd tulajdonsagokat (viz-
oldhatdsag, habtartossag, eltarthatosag, formalhatdsag,
habzoképesség) ¢és elvégzi ezek analitikai modszerekkel
torténd meghatarozasat.

3.9. Elelmiszer-ipari technikus (Siitdipar)

Technologia és gépiizemeltetési gyakorlat terén

— megfigyeli, megjegyzi az iizemekben alkalmazand6
munkavédelmi, higiéniai, baleset-elharitasi és tlizrendé-
szeti kovetelményeket, melyeket a gyakorlat sordan 6nma-
ga és masok érdekében is betart,

— megfigyeli a kiillonb6z6 siitéipari berendezéseknek a
technoldgiai vonalban valo elhelyezését,

— asiitéipar altalanos miiveleteihez sziikséges szamita-
sokat elvégzi,

— ismeri a technolégiakhoz kapcsolddo anyagmozgata-
si lehetdségeket,

— ismeri a nyersanyagtarolas kornyezeti feltételeinek,
klimatikus viszonyainak megitélését,

— kezeli a lisztelokészités gépeit, elvégzi a tisztitasat, a
viz és a s0 el6készitését valamint a sdoldat toménységének
meghatarozasat, ellenérzését, felismeri a hibakat és a me-
net kozbeni korrekcidkat hajt végre,

— kezeli a hiit6- és fagyasztoberendezéseket,

— elvégzi a tésztak feldolgozédsanak miiveleteit, ezek
g¢épi berendezéseit kezeli, tisztan tartja,

— megvaldsitja a termékromlas elleni védekezést, a fer-
totlenités modszereit, megoldasait,

— alkalmazza a tartositasi eljardsok maodjait,

— megigényli a termelési program teljesitéséhez sziik-
séges anyagokat, biztositja a személyi feltételeket,

— elvégzi az anyagelszdmoldst, a kiadott késztermékek
nyilvantartasat,

— kiallitja a munkautalvanyokat,
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— azonositja a gyartastechnologidban el6irt paraméte-
rek mérési lehetdségeit és azok betartasat, ellendrzését,
tovabba elvégzi a sziikséges beavatkozast,

— jelzi a termelés folyaman el6fordul6 hibakat, elharitja
a termelést gatld akadalyokat,

— alkalmazza a kiilonb6z6 stiriségli kovaszok és tész-
tak érettségének ellendrzési modszereit,

— kivalasztja a termékgyartashoz legmegfelelobb tész-
takészitési eljarast,

— elkésziti a termék gyartmanylapjat,

— felismeri a hibas terméket és a hiba okanak elharitasi
lehetdségét,

— (j recepturat allit dssze,

— elsajatitja az lizem belsé rendjét, a berendezések
hasznalatat,

— ellendrzi a munkavédelmi, élelmiszer-higiéniai, bal-
eset-elharitasi és tlizrendészeti eldirasok betartasat, az eld-
irasok megszegése esetén a szikséges intézkedéseket
megteszi,

— alkalmazza termelési, szervezési és muszaki admi-
nisztracids ismereteit, egyiittmiikodik vezetdivel és beosz-
tottjaival, illetve mindazokkal, akikkel munkakapcsolat-
ban van,

— kivalasztja a siitéipar gépeinek tizemeltetésénél hasz-
nalatos szerszamokat, eszk6zoket,

— elharitja a kisebb lizemzavarokat, és megsziinteti a
fellépd baleseti veszélyforrasokat,

— a gép meghibdsodésa esetén a megfeleld szerszdmo-
kat rendeltetésszerlien hasznalja, elvégzi az egyszeriibb ja-
vitasi munkakat,

— a berendezéseket az lizemeltetési eldirdsok szerint
kezeli,

— betartja és betartatja a munka- és tlizvédelmi el6ira-
sokat,

— elvégzi a HACCP miikodtetésével kapcsolatos gya-
korlati tevékenységet, a tisztitas, csiratlanitas miiveletei-
nek iranyitasat, hatékonysaganak ellenérzését.

Mindségbiztositas,
ellendrzés terén

— elvégzi a siitdipari termékek és alapanyagok legfon-
tosabb vizsgalatait, kapott eredményei birtokaban beavat-
kozik a termelésbe,

— elvégzi a zsir- és cukorvizsgalatokat, végrehajtja a
méréseket,

— meghatarozza a kovasz savfokat,

— végrehajtja az érzékszervi vizsgalatokat,

— végrehajtja a gyors pH-méréseket indikatorpapirral,

— a kapott adatok értékelését elvégzi és a sziikséges in-
tézkedéseket megteszi,

— a mindségbiztositasi rendszer alapjan atveszi az
iizembe szallitott anyagokat,

— megallapitja a technoldgiai eljarasok kritikus méro-
pontjait, a mért adatok Osszefliggését a termék mindségé-
vel dsszehangolja,

mindségszabalyozas, mindség-

— kivalasztja az egyes vizsgalatokhoz megfeleld vizs-
galati modszereket, a gazdasagossag, gyorsasag €s pontos-
sag figyelembevétele mellett elvégzi a méréseket,

— elvégzi az értékesitésre alkalmas siit6ipari termékek
mindség-ellendrzését.

3.10. Elelmiszer-ipari technikus (Tartositdipar)

Technologia és gépiizemeltetési gyakorlat terén

— elvégzi a novényi és allati eredetii nyersanyagok, se-
gédanyagok mindségi atvételét, feldolgozas eldtti tarola-
sat,

— technologiai utasitas alapjan gyiimolcs- és zoldség-
szaritmanyt, szaraztésztat, fliszerpaprikat, halkészitményt,
ételizesitot, bébiételt és -italt gyart a mindségbiztositasi és
higiéniai kovetelmények figyelembevételével,

— elvégzi a termék eldallitasahoz sziikséges adminiszt-
racioés feladatokat, kitdlti a gyartmanylapot, izemi elsza-
molast készit, nyilvantartja a késztermékeket,

— kiszdmitja és el0késziti a gyartashoz sziikséges se-
gédanyagokat (ételkomponenseket, ¢élelmiszer-adalék-
anyagokat, technoldgiai segédanyagokat, csomagoldanya-
gokat),

— elvégzi a 1ényerés és tisztitas, huzatas miiveleteit, is-
meri az ehhez sziikséges berendezések lizemeltetését,

— bemutatja a tartositdé miveletek koziil a hokezelést,
fagyasztast, siritést, tejsavas erjedést, ismeri az ehhez
sziikséges berendezések lizemeltetését,

— betartja a munkahelyi szabalyokat; a miiveletekre,
gépekre, berendezésekre vonatkozo baleset-elharitasi és
tlizvédelmi szabalyokat, higiéniai eldirasokat,

— elvégzi a nyersanyagmosas, a szar, mag-, héjeltavoli-
tas, magkinyerés, a valogatas, osztalyozas, az apritas, ho-
mogenizalas, az el6fozés, f0z¢és, keverés, a toltés, 1égtele-
nités, zaras miveleteit és mitkddteti az egyszeriibb beren-
dezéseket,

— tartositoipari termékeket készit (darabos zoldségké-
szitményt hdékezeléssel és gyorsfagyasztdssal tartositva;
savanyusagot; félterméket — pulpot, vel6t —; gylimdlcs és
zoldséglevet; gyiimolcslekvart; gyiimolcsbefottet; gyors-
fagyasztott gylimdlcsot; valamint hdkezeléssel és hdelvo-
nassal tartositott félkész és készételeket),

— betartja ¢s betartatja a munka- és tiizvédelmi eldira-
sokat,

— elvégzi a HACCP miikodtetésével kapcsolatos gya-
korlati tevékenységet, a tisztitas, csiratlanitas miiveletei-
nek iranyitasat, hatékonysaganak ellenérzését.

Mindségbiztositds, mindségszabalyozas, mindség-
ellendrzés terén

— elvégzi a gyartashoz sziikséges technologiai szamita-
sokat, méréseket, mindségbiztositasi feladatokat.

3.11. Elelmiszer-ipari technikus (Tejipar)

Technologia és gépiizemeltetési gyakorlat terén
— ismeri a higiéniai, illetve munka- és tlizvédelmi
szemlék el6készitésének feladatait,
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— ismeri a gépek, berendezések beallitdsat, napi kar-
bantartasat,

— ismeri a termelés szervezését, iranyitasat,

— elvégzi a tejtermékek gyartasat (frissfogyasztasu ter-
mékek, habtejszin és tejszinkészitmények, savanyitott, al-
vasztott termékek, tard- és sajtféleségek, tard- és sajtké-
szitmények, izesitett tejkészitmények, vaj- és vajkészitmé-
nyek, dmlesztett sajtok, féltartos, tartds termékek, instant
termékek),

— ellatja a tejipari melléktermékek feldolgozasi felada-
tait,

— biztonsagosan iizemelteti a technoldgiai vonalakat,
gépeket, berendezéseket,

— kitolti az alapvetd technoldgiai dokumentumokat,
vizsgalati naplokat, alapbizonylatokat,

— betartja és betartatja a munkavédelmi, tlizvédelmi, hi-
giéniai és kornyezetvédelmi eldirasokat, részt vesz azok
gyakorlati végrehajtasaban, alapfoka elsésegély-nyujtasi
feladatokat lat el,

— elvégzi a HACCP miikodtetésével kapcsolatos gya-
korlati tevékenységet, a tisztitas, csiratlanitas miiveletei-
nek iranyitasat, hatékonysaganak ellendrzését.

Mindségbiztositas,
ellendrzés terén

— elvégzi a termeldi nyers tej mennyiségi €s mindségi
atvételét,

— elvégzi a nyers tej vizsgalatait:

= ahdmérséklet mérését, a fizikai tisztasag vizsgala-
tat, a stirliség mérését,

= forraspont, illetve fagyaspont meghatarozasat,

= savfokvizsgalatot, pH-ellendrzést (miszeres és
kolorimetrias),

= tégy-gyulladas vizsgalatat, gatléanyag-ellenér-
zE&sét,

= az 0sszcsiraszam meghatarozasat (rezazurin- és re-
duktazprobak, lemezontés, szélesztés), mikro-
szkopos alaktani vizsgalatokat, szaraz, illetve fes-
tett preparatum készitését, fliggdesepp vizsgalatat,

= szarazanyag-tartalom és zsirmentes
anyag-tartalom meghatarozasat,

= a tej fehérjetartalmanak meghatarozasat miszer-
rel, illetve formol titralassal,

= atermeldi nyers tej érzékszervi vizsgalatat,

— elvégzi a gyartaskozi vizsgalatokat:

= a tej pasztérozottségének vizsgalatat (foszfataz-
proba, Storch-proba),

= pH-mérést,

a solé jellemzdinek vizsgalatat,
= a szarazanyag-tartalom és zsirvizsgalat,

— elvégzi a késztermék érzékszervi biralatat, valamint a
mindség-ellendrzéssel kapcsolatos fizikai, kémiai és mik-
robioldgiai vizsgalatokat,

— gyijti, feldolgozza és felhasznalja a technoldgiai és
laboratériumi vizsgalati adatokat.

mindségszabalyozds, mindség-

szaraz-

3.12. Elelmiszer-ipari technikus (Elelmiszer-biztonsag
¢és higiénia)

Laboratoriumi mérések és miiszeres vizsgalatok gya-
korlata terén

— elvégzi a mintavételt a kiilonbozé halmazallapoti
(gdz, szilard, folyékony) anyagbol, eldkésziti a mintat
vizsgalatra,

— elvégzi az analitikai mérésnél az eszkdzok és miisze-
rek kalibralasat,

— elvégzi a meriilé refraktométerrel és polariméterrel
val6é mérést, a kromatografias (gaz, vékonyréteg, magas-
nyomasu folyadék) vizsgalatokat és az iiledékek mikro-
szkopos vizsgalatat, és megallapitja a megfeleld Osszete-
voket:

= mikroszkdpos sejtszamlalas,

= tenyésztéses mikrobioldgiai vizsgalat (lemezon-
tés),

= idegen festékanyagok kimutatasa,

— Onalldan kivitelezi az alabbi vizsgélatokat és értékeli

azok eredményeit:
= laboratériumi tdomegmeéres,
= laboratériumi térfogatmérés,
areométeres mérések,
= slrliségmérés, stirliségmérésen alapuld vizsgala-
tok (alkohol-, extrakttartalom),
= térfogatos elemzésre épiild vizsgalatok, sav-bazis
térfogatos elemzések indikétorral és potenciomet-
rikusan,
= Malligand-késziilék hasznalata,
= kénessav-meghatarozasa,
gliikko-acidimetrikus mutatoszam megallapitasa,
deritési vizsgalatok,
szén-dioxid mérése afrométerrel, pH-mérés,
cukortartalom kémiai meghatdrozasai,
= kristalyos kivalasok és mikroorganizmusok mik-
roszkopos vizsgalata,
= papirkromatografias vizsgalat,
savtompitds mértékének meghatarozasa,
szintetikus szinezékek kimutatasa,
érzékszervi vizsgalatok és azok értékelése,
vizvizsgalatok (0sszes-, valtozo keménység),
= optikai forgatoképesség alapjan a glikkdz-fruktoz
arany meghatarozasa,

— vezeti a mintavételi jegyzOkonyvet az adott fel-
adatrol,

— hatéariddre eleget tesz a kiilonféle adatszolgaltatési
kotelezettségének nyilvantartasai alapjan,

— elvégzi az ¢élelmiszer-ipari anyagok mindségét befo-
lyasolo osszetevok gravimetrias meghatarozasat, pl. a ned-
vesség- €s a szarazanyag-tartalom meghatarozasat, a
hamutartalom-meghatarozast, a homoktartalom-meghata-
rozast, az extrakttartalom meghatarozasat és a szénhidrat-
tartalom-meghatarozast Fehling-modszerrel,

— elvégzi a vizsgalati eredmények ismeretében az élel-
miszerminta (tétel) mindsitését,
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— elvégzi az élelmiszerek acidi-alkalimetrias vizsgala-
tat; az Osszes savtartalom meghatarozasat, példaul haztar-
tasi ecet ecetsav tartalmanak meghatarozasat, a citromsav-
tartalom meghatarozasat, a borminta dsszes savtartalma-
nak meghatarozasat, az illosavtartalom meghatarozasat, a
fehérjetartalom  meghatdrozdsat  Kjeldahl-modszerrel
Parnass—Wagner-vizgdzdesztillacioval, savfok, savszam,
elszappanositasi szam meghatarozasat zsiradékokban,

— elvégzi a redoxi vizsgalatokat:

= permanganometridsan: a viz oxigénfogyasztasa-
nak meghatarozasat, szénhidrattartalom meghata-
rozasat Bertrand szerint,

= jodometridsan: szénhidrattartalom meghatdrozasat
Schoorl szerint, kénessavtartalom meghatarozasat
(pulpban, borban), j6d-bromszam meghatarozasat
zsiradékokban,

— elvégzi a komplexometrids vizsgalatokat a viz ke-
ménységének meghatarozasat német keménységi fokban,

— elvégzi a paclé konyhasétartalmanak meghataroza-
sat, a konzervipari, siitipari, htsipari termékek konyhaso-
tartalmanak meghatdrozasat Mohr és Volhard szerint,

— elvégzi a vizsgalati eredmények ismeretében az élel-
miszerminta (tétel) mindsitését,

— kezeli az elektroanalitikai muszereket,

— alkalmazza a sav-bazis titralasok potenciometrikus
indikalasat,

— alkalmazza a redoxi titralasok potenciometrikus indi-
kalasat,

— elvégzi konduktométerrel a hamutartalom meghata-
rozasat, sav-bazis titralasok konduktometrias indikalasat,
a milszer ¢és vezetOképességi cella kalibralasat,

— biztonsaggal kezeli az automata titratort,

— alkalmazza a munkabiztonsagi eléirdsokat munka-
végzeése soran,

— elvégzi a refraktometrids vizsgéalatokat,

— végrehajtja a polarimetrias koncentracioméréseket,

— elvégzi a fotometrids, spektrofotometrids koncentra-
cidoméréseket,

— elvégzi a kromatografis vizsgalatokat,

— végrehajtja a folyadékkromatografias (HPLC) kon-
centraciomérést, és elvégzi a szamitogépes kiértékelést, pl.
folyékony halmazallapotii mintdk cukortartalmanak meg-
hatarozasara stb.,

— meghatarozza az élelmiszer-ipari mintak viszkozita-
sat (Hoppler-, rheo-, Oswald-féle viszkoziméterrel),

— elvégzi az élelmiszer-ipari mintak konzisztenciamé-
rését,

— elvégzi a gélek reoldgiai vizsgalatat €s mindsitését,

— ugyel a higiénikus munkavégzésre, a gyartaskozi
ellendrzés higiéniai szabalyainak betartasara, betartata-
sara,

— lgyel az élelmiszer-ipari termékek, anyagok higiéni-
kus tarolasara, szallitasara, kezelésének betartasara, betar-
tatasara,

— megoldja munkahelyén a viz, levegd, szemét, hul-
ladék, veszélyes hulladék, vegyszermaradék stb. szak-
szerl és higiénikus kezelését, tarolasat,

— betartja munkahelyén a higiéniai terv eldirasait,

— elvégzi a mikrobiologiai vizsgalatokat,

— kiilonb6z6é modszerekkel elvégzi az élelmiszermin-
tak mikroorganizmusainak mennyiségi meghatarozasat,

— elvégzi a mikroorganizmusok szaporodasanak vizs-
galatat zart rendszerben, a tapasztalatok alapjan a szaporo-
das szakaszainak abrazolasat grafikusan,

— elvégzi az élelmiszer-ipari minta (huas, huskészit-
mény, kenyér, tej stb.) érzékszervi (pontozasos) biralatat
és minOsitését,

— elvégzi az élelmiszer-ipari minta (bor, sor stb.) dssze-
hasonlito biralatat és min0ositését,

— elvégzi a kedveltségi probakat,

— vezeti a birdlati lapok Osszesitését, az eredmények
matematikai, statisztikai feldolgozasat, az élelmiszer-ipari
mintak érzékszervi mindsitését.

Mindségbiztositas,
ellendrzés terén

— kidolgozza a mindségbiztositdsi rendszert élelmi-
szer-ipari feldolgoz6 lizemben (mintavétel, ellenérzési
pontok, ellenérzé anyagok),

— elvégzi a gyartaskozi mintavételt a szabalyos minta-
vételi mod alkalmazasaval, és el6késziti a mintakat vizsga-
latra; betartja és betartatja a mintavétel és minta-el6készi-
tés szabalyait,

— elvégzi amindség-ellendrzés fazisait, az tizemi (gyar-
taskozi) és késztermék-ellendrzést,

— az elvégzett vizsgalatok mérési eredményeibdl meg-
hatarozza a sziikséges technologiai paramétereket,

— elemzi és értékeli a vizsgalati adatokat, felismeri a
mérési eredmények hibait és a vizsgalati eredmény helyes-
ségét,

— hasznalja az ISO-szabvanysorozatot,

— elvégzi a gyors vizsgalati modszereket,

— kiilonbséget tesz az 0j élelmiszer és az 01j termék fo-
galma kozott, beszerzi az ezek eléallitasahoz és forgalma-
zasahoz sziikséges engedélyeket,

— felismeri és szakszerlien haszndlja a laboratoriumi
vizsgalatokhoz sziikséges eszkozoket, miiszereket, vegy-
szereket,

— maradéktalanul betartja a vegyszerek és az elektro-
mos berendezések hasznalatara vonatkozé munkavédelmi
eldirasokat, baleset esetén alkalmazza az elsdsegély-nyuj-
tasi ismereteket,

— figyelembe veszi a vizsgalatokhoz kapcsolddo tiiz-
rendészeti eldirasokat,

— szakszerlien elvégzi a tomeg, a térfogat, a hdmérsék-
let, a stirliség, az optikai forgatoképesség, a torésmutatd
mérését,

— elvégzi a tdmeg szerinti analizist (szarazanyag-tarta-
lom, nedvességtartalom, hamutartalom), a fizikai-kémiai
szamitasokat,

mindségszabalyozas, mindség-
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— alkalmazza a térfogatos analizis mddszereit, elvégzi a a 12 kimenet esetében:
szamitasokat, elkésziti a mérdoldatokat; ismeri a faktoro- — szakmai miiveletek és technologia,
zés modszereit, ) o o — mikrobioldgia és élelmiszer-higiénia,
— alkalmazza az indikatorokat és a sziikséges szamita- , . . , o ; , o
— ¢lelmiszer-biztonsdg, mindségszabalyozds mind-

sokat,

— alkalmazza a konduktometria modszereit, szamita-
sait,

— kezeliaz UV- és langfotométereket, a polarimétert, és
azokkal méréseket tud végezni,

— elvégzi a felhasznalasra keriilé viz és a szennyvizek
vizsgalatat, az egyes termékek érzékszervi vizsgalatat,

— bekalibralja a pH-mérét, és azzal mérést végez.

4. Személyi kovetelmények

A munkateriilet jellemzéséhez igazod6 szakmai, egész-
ségiigyi alkalmassag hatarozza meg a beiskolazasi feltéte-
leket.

Az élelmiszer-ipari technikus rendelkezzen megfelel
higiéniai és kornyezetorientalt szemlélettel, fizikai alloké-
pességgel, esztétikai érzékkel, humanus szemléletmoddal.
Alakuljon ki benne a monotonia tlirése, a pontos és gazda-
sadgos munkavégzés igénye, az 6nallo és megbizhaté mun-
kavégzésre és a munka elvégeztetésére valo hajlam, a val-
toz6 helyzetekben valo helytallas képessége tovabba hata-
rozottsdg, megfontoltsdg a dontési helyzetekben. Tartson
1épést a tudomany ¢és technika fejlodésével, és folyamato-
san képezze magat.

V. A szakképesités vizsgaztatasi kovetelményei

1. A szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

— a szakmai elméleti és gyakorlati tantargyak kdvetel-
ményeinek teljesitése,

— a gyakorlati képzési id6 legalabb 80%-a teljesitése,

— igazolt részvétel az Osszefiiggd nyari szakmai gya-
korlatrol.

A szakmai vizsgat a vonatkoz6 rendelet eldirasai alap-
jan kell végrehajtani.

Koztes vizsga: —

2. A szakmai vizsga részei

frasbeli vizsga
Gyakorlati vizsga
— Szobeli vizsga

2.1. Az irasbeli vizsga tantargyai és id6tartama:

Az irasbeli vizsgan az FVM altal az adott vizsgara jova-
hagyott és kiadott, titkositott tételeket kell hasznalni.

A vizsgatétel komplex ismereteket tartalmaz, az
1-11 kimenet esetében:

— szakmai miiveletek és technoldgia,

— szakmai szamitas,

— mindségbiztositas,
ellendrzés,

— szakmai gépek és berendezések;

mindségszabalyozds mindség-

ség-ellendrzés,

— laboratoriumi muszerek, berendezések, élelmiszer-
mindsités eszkdzei és modszerei.

Az irasbeli vizsga feladatainak 50%-a szakmai miivele-
tek és technologia, 10% szakmai szamitas, 10% minéség-
biztositas, mindségszabalyozas, mindség-ellendrzés,
valamint 30%-a géptan (egy gép szerkezeti vazlata vagy
rajza: 15%, valamint egy gép felismerése, részeinek meg-
nevezése, milkodése, illetve lizemeltetése, biztonsagtech-
nikdja: 15%).

Az irasbeli feladat komplex, de az egyes részfeladatok
nem fiiggenek 6ssze egymassal.

Az irasbeli vizsga iddtartama 180 perc.

2.2. A gyakorlati vizsga tantargyai és id6tartama:

Valamennyi szakteriileten

A gyakorlati vizsgan a vizsgafeladatokat (tételeket) az
FVM altal javasolt témakorokbol kell a helyi feltételrend-
szer figyelembevételével dsszeallitani.

A végrehajtand6 vizsgafeladatokat a kamarai vizsgabi-
zottsagi taggal egyetértésben a vizsgabizottsag elndke
hagyja jova.

A kihuzott tétel alapjan a jeloltnek 1 6ra felkésziilésiidd
all rendelkezésére. A gyakorlati vizsga idétartamat a szak-
ag, valamint a szakagon beliil kihuzott tétel jellegzetessé-
ge szabja meg, de maximum 6 dora. A gyakorlati vizsga so-
ran a technikusjeldlt részben vagy egészében elkésziti a
terméket, elvégzi a gyartaskozi vizsgalatokat, mindsiti a
készterméket. Felismeri az el6forduld hibakat, azok valo-
szinlisithetd okait, és a kikiiszobolésiik lehetdségeit. A ter-
mék gyartdsahoz sziikséges gépeket, berendezéseket beal-
litja és a biztonsagtechnikai el6irasok betartdsaval tizemel-
teti. A higiéniai eldirasokat betartja, elvégzi a tisztitas, csi-
ratlanitas miiveleteit. Hasznalja a kollektiv véddfelszerelé-
seket és az egyéni véddeszkdzoket.

A gyakorlati vizsga id6tartama legfeljebb 300 perc.

2.2.1. Elelmiszer-ipari technikus (Bor- és iiditdital-
ipar)

A gyakorlati vizsga harom részbdl all:

— zarddolgozat készitése (15-25 oldal), borkészitéssel
vagy iditdital-gyartassal kapcsolatos technoldgiai miive-
let, folyamat, eljaras feldolgozasa,

— vizsgabor készitése, palackozasa, bemutatasa (5 pa-
lack),

— munkafeladatok elvégzése:

= technoldgiai miveletek elvégzése, a hozza kap-
csolodo gépek lizemeltetése, karbantartasa,

= mindségbiztositasi vizsgalatok, bizonylatok kitol-
tése, borismeret és felszolgalas témakorokbol.
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2.2.2. Elelmiszer-ipari technikus (Cukoripar)

A gyakorlati vizsga harom részbdl all:

— technologiai gyakorlat,

— géptani gyakorlat,

— mindség-ellendrzés, laboratoriumi gyakorlat.

A cukoripari technikus képesitdvizsga technologiai
gyakorlati vizsgarészét a cukorgyartasi idészak alatt kell
lefolytatni. A géptani vizsgarészt az irasbeli és a szobeli
vizsgak kozotti idészakban kell megtartani. A vizsgafel-
adatok részét képezi — kiilon feltiintetés nélkiil — a tételhez
kapcsolodd munkavédelmi el6irasok ismerete is.

Az egyes vizsgarészek végrehajtasahoz rendelkezésre
allo idét a vizsgafeladatok leirasanak kell tartalmazni.
Azoknal a vizsgafeladatoknal, ahol a hibas megoldasbol,
végrehajtasbol kar, lizemzavar vagy baleset kovetkezhet
be a sziikséges felelds személy feliigyeletét és segéderot is
biztositani kell.

A gyakorlati vizsgakat a cukorgyarban kell megszer-
vezni.

2.2.3. Elelmiszer-ipari technikus (Dohanyipar)

A gyakorlati vizsga két részbdl all:

— a dohanytermékek eloallitasara szolgalo gépek, be-
rendezések mitkddtetése a technoldgiai elvarasok alapjan,

— a gépek karbantartasi és hibaelharitasi feladatainak
jartassag, illetve készség szintjén torténd elvégzése.

2.2.4. Elelmiszer-ipari technikus (Erjedés- és iidito-
ital-ipar)

A vizsga két részbdl all:

— 0nallé gyakorlati feladat végrehajtasa az idito-
ital-gyartas, a szikvizgyartas, az ecetgyartas, a szeszesital-
gyartas, a keményitogyartas, a siitééleszto-gyartas, a mala-
tagyartas, a sorgyartas, a szeszgyartas teriiletén,

— jegyzOkonyvek készitése a gyakorlati feladatok vég-
rehajtasarol, a gyartaskozi vizsgalatokrol, a gépek, beren-
dezések kezelésérdl, illetve lizemeltetésérol.

Minden jeldltnek a felsorolt technologiai teriiletekbdl
kiilon-kiilon vizsgafeladatot és hozzatartozo jegyzokony-
vet kell készitenie.

2.2.5. Elelmiszer-ipari technikus (Edesipar)

A gyakorlati vizsga két részbdl all:

— valamely édesipari termék technikus szintli komplex
elkészitése (tervezés — anyagszamitas — elkészités),

— a termék eldallitdsahoz sziikséges gép, berendezés
beallitasa, tizemeltetése.

A vizsga konkrét gyakorlati feladat végrehajtasat jelen-
ti, és ajelolt a huizott tétel alapjan onalldoan végzi feladatat.

2.2.6. Elelmiszer-ipari technikus (Hus- és baromfiipar)

A gyakorlati vizsga harom részbdl all:

— két 6sszetettebb manualis feladat elvégzése a hus- és
baromfiipar elsédleges vagy masodlagos feldolgozas ko-
rébol,

— egy mindség-ellenérzési feladat végrehajtasa (pél-
daul szabvany szerinti 20 pontos stulyzofaktoros érzék-
szervi biralat).

2.2.7. Elelmiszer-ipari technikus (Malomipar és keve-
réktakarmany-gyartas)

A gyakorlati vizsga két részbdl all:

— csoportos tevékenység,

— egyéni, részfeladatok végzése.

A csoport (4-5 £6) meghatarozott ideig lizemelteti a mal-
mot. Uzemelés kozben a csoport tagjai ellatjak a malmi
,,posztok” (munkateriiletek) feladatait.

A csoport egylittes tevékenysége:

— lizemzavarmentes lizemelés,

— balesetmentes lizemelés,

— a késztermékek mindsége, mennyisége, a kiaknazas
szazalékos értéke,

— az lizemi rend és tisztasag fenntartasa.

A ,,malmi posztokat” €s az egyéni részfeladatokat tétel
forméjaban huzzak a vizsgazok. A részfeladatoknak nem
kell kapcsoldodni a posztos tevékenységhez. Feladat a szer-
kezeti részek, gépelemek felismerése egy meghatarozott
gép szét, illetve dsszeszerelése.

A gyakorlati vizsga részei — technoldgiai és géptani —
nem tartoznak dssze, térben és idoben is szétvalaszthatok.

2.2.8. Elelmiszer-ipari technikus (N6vényolajipar)

A vizsga két részbdl all:

Onall6 gyakorlati feladatok végrehajtésa az alabbi tech-
noldgiai teriileteken:

— nyersolajgyartas elokészitd miiveletei,

— sajtolassal torténd olajkinyerés,

— extrakcioval torténd olajkinyerés,

— nyers ndvényi zsiradékok finomitasa,

— lecitingyartas,

— margaringyartas,

— zsirsavgyartas,

— gliceringyartas,

— szappangyartas,

— mosdszergyartas.

JegyzOkonyvek készitése a gyakorlati feladatok végre-
hajtasardl, a gyartaskozi vizsgalatokrol és a gépek, beren-
dezések kezelésérol, lizemeltetésérol.

Minden jeldltnek a felsorolt technoldgiai teriiletekbdl
kiilon-kiilon vizsgafeladatot és hozzatartozo jegyzokony-
vet kell késztenie.

2.2.9. Elelmiszer-ipari technikus (Siit&ipar)

A vizsga konkrét gyakorlati feladat végrehajtasat jelenti
¢és a jeldlt, a huzott tétel alapjan, 6nalldan végzi feladatat
stitéipari tanmiihelyben vagy kis- és nagyiizemben.

2.2.10. Elelmiszer-ipari technikus (Tartositoipar)

A gyakorlati vizsga két részbdl all:

— technologiai gyakorlat, amely tartdsitdipari készter-
mék eldallitdsa soran manualis munkavégzést, gépkeze-
1ést, szakmai szamitast, higiéniai és munkavédelmi kove-
telmények ismeretét foglalja magaba,

— mindségiigyi alapismeretek, élelmiszer-vizsgalat,
amely egy adott gyartas soran gyartaskozi vizsgalatok el-
végzeését, vagy pedig tartositoipari késztermék komplex
vizsgalatat, min6sitését tartalmazza.



2005/117. szam

MAGYAR KOZLONY

6339

2.2.11. Elelmiszer-ipari technikus (Tejipar)

A gyakorlati vizsga két részbdl all:

— a konkrét tejtermék eldallitasa, gyartaskozi ellenér-
zések,

— az élelmiszer-mindség ellenérzése, mindsités.

A gyakorlati vizsga tételei csak terméktipusokra vannak
meghatarozva, kovetkezésképp azt, hogy az adott termék-
tipusbol melyik terméket kell gyartania a technikusjelolt-
nek, a vizsga helyszine, azaz az ott gyartott termékek hata-
rozzak meg.

Ha zart rendszer( technolégiai vonal all rendelkezésre a
vizsgahelyen, a jelolt az egy ora felkésziilési id6 utan kap-
csolodjon be a gyartasi folyamatba, és a rendelkezésére
allo id6 alatt gyartsa a terméket, végezze el a kiegészitd
miveleteket (gyartaskozi ellendrzések, mindsités, tiszti-
tas, csiratlanitas), valamint meghibasodas esetén, a hiba
jellegétdl fliggden, segitsen be a hiba kijavitasaba.

2.2.12. Elelmiszer-ipari technikus (Elelmiszer-bizton-
sag ¢s higiénia)

A gyakorlati vizsga harom részbdl all:

— vizsgadolgozat elkészitése, amely konkrét élelmi-
szer-ipari technologa élelmiszer-biztonsagi feliilvizsgala-
tat tartalmazza,

— élelmiszer-mindség ellenérzésére, mindsités elvég-
zésére vonatkozd laboratoriumi mérés, teszt elvégzése,

— adott élelmiszer-eldallitasi technologidhoz technolo-
giai sorrend és gyartasi modszer Osszeallitasa.

A gyakorlati vizsga tételei csak termék-eléallitasi tech-
nologidkra vannak meghatarozva, kovetkezésképp azt,
hogy az adott vizsgahelyen melyik tesztet kell elvégeznie,
illetve melyik technologiat és milyen gyartdsi modszert,
kell 6sszeallitania a technikusjeldltnek, a vizsga helyszine,
azaz az ott levd technoldgia és az ott gyartott termékek ha-
tarozzak meg.

Ha zart rendszer( technoldgiai vonal all rendelkezésre a
vizsgahelyen, a jelolt az egy ora felkésziilési id6 utan kap-
csolodjon be a gyartasi folyamatba, és a rendelkezésére
allo 1d6 alatt ismerje meg a termékgyartasi folyamatot, vé-
gezze el a kijelolt miiveleteket (gyartaskozi ellendrzések,
mindsités, teszt), valamint legyen kialakult véleménye a
technoldgia élelmiszer-biztonsagi jellemzoirdl.

2.3. A szobeli vizsga tantargyai

az 1-11 kimenet esetében:

szakmai miveletek és technologia,

szakmai gépek és berendezések,
gazdalkodasi és szervezési ismeretek,
munka-, tiiz- s kdrnyezetvédelem, higiénia;

a 12 kimenet esetében:

szakmai miveletek és technologia,
¢élelmiszer-biztonsag és higiénia,
gazdalkodasi és szervezési ismeretek,
munka-, tliz- és kdrnyezetvédelem.

A szakmai miiveletek és technologia vizsgatargy:
— a szakteriiletre jellemzd élelmiszer-ipari miiveletek,
— a szakteriilet technologiai folyamatai, paraméterei,

— a késztermékek jellemzése, mindségi eldirasai téma-
korei szerint.

A szakmai gépek és berendezések vizsgatargy:

— a szakterililet gépeinek szerkezeti anyagai, csoma-
goloanyagok,
— a szakteriilet gépeinek szerkezeti elemei, felépitése,
mukodése, lizemeltetése, karbantartasa témakorei szerint.
A gazdalkodasi és szervezési ismeretek vizsgatargy:
vallalkozasi ismeretek,
adozas, alapvetd szamvitel,
marketing, piackutatas, reklam,
vezetési ismeretek,
kereskedelmi ismeretek témakdrei szerint.

A munka-, tiiz- és kornyezetvédelem, higiénia vizsga-
targy:

— balesetvédelem, biztonsagtechnika, munkaélettan,
lizemegészségiigy, tiiz elleni védekezés,

— kornyezetvédelem (levegd, ivoviz védelme, szenny-
vizkezelés),

— higiéniai ismeretek (HACCP) témakorei szerint.

Az ¢lelmiszer-biztonsag és higiénia vizsgatargy:

— mindségbiztositds, mindségszabalyozas, mindség-
ellenérzés,

— mindség-ellendrzé miiszerek és berendezések isme-
rete,

— mikrobioldgiai ismeretek,

— ¢lelmiszer-ipari higiénia témakoreit foglalja maga-
ban.

A szodbeli tételekben jelenjenek meg a mindségiigy vo-
natkozasai is. A tételek szorosan nem kapcsolodnak 6ssze,
a vizsgazok kiilon lapon huzzék azokat.

A szdbeli vizsgan az FVM altal jovahagyott és kiadott
tételeket kell alkalmazni.

3. A szakmai vizsgan szamon kérhetd feladatok a szint
megjelolésével

Az elméleti vizsga tartalma:

— az irasbeli vizsgan az egyes témakorok esetében sza-
mon kérhetd tananyagot, valamint annak szintjét az elmé-
leti kovetelmények tartalmazzak,

— a szobeli vizsgan az egyes témakorok esetében sza-
mon kérhetd tananyagot, valamint annak szintjét is az el-
méleti kovetelmények tartalmazzak.

A gyakorlati vizsga tartalma:

A gyakorlati vizsgan az egyes témakorok esetében sza-
mon kérhetd tananyagot, valamint annak szintjét is a gya-
korlati kovetelmények tartalmazzak.

4. A szakmai vizsga egyes részei aloli felmentés felté-
telei

A vizsga aloli felmentés a hatdlyos vizsgarendelet
figyelembevételével a vizsgakdvetelmények teljes megfe-
lelése esetén adhato.
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Ilyen esetben a vizsgarész vagy tantargy osztalyzatat, il-
letéleg érdemjegyét a masik szakmai vizsgén elért ered-
mény alapjan kell megallapitani.

Mentesiil az adott vizsgarészben, illetdleg tantargyban a
szakmai vizsga letétele alol az a vizsgdzo, aki orszagos
(szakmai, illetdleg tantargyi) tanulmanyi versenyen a ver-
senykiirasban meghatarozott helyezést, teljesitményt,
szintet ér el. Ilyen esetben a vizsgarész vagy tantargy osz-
talyzatat, illetleg érdemjegyét a tanulmanyi verseny ked-
vezményezettjeire vonatkozd szabalyozds szerint kell
megallapitani.

5. A szakmai vizsga értékelése

A vizsgaz6 az egyes vizsgarészeken elért teljesitménye
alapjan

— szakmai elméletbdl és

— szakmai gyakorlatbol
kap osztalyzatot.

A szakmai elmélet osztalyzatat az irasbeli és a szdobeli
vizsgarészen kapott érdemjegyek alapjan kell meghata-
rozni.

Az irasbeli dolgozatok értékelését az FVM altal kiadott
értékelési itmutatd eldirdsai szerint kell elvégezni.

A szbbeli vizsgan a vizsgazo teljesitményét tantargyan-
ként kiilon-kiilon (1-5-ig terjedd) érdemjeggyel kell oszta-
lyozni. Elégtelenre kell mindsiteni a jelolt szobeli vizsga-
eredményét, ha barmely tantargyra elégtelen érdemjegyet
kapott.

A gyakorlati vizsgan tantargyanként (feladatonként)
kiilon-kiilon (1-5-ig terjedd) érdemjeggyel kell osztalyoz-
ni. Elégtelenre kell mindsiteni a jeldlt gyakorlati vizsga-
eredményét, ha barmely gyakorlati tantargyra elégtelen ér-
demjegyet kapott.

A szakmai elméleti vizsga értékelése:

A szakmai elmélet osztalyzatat az irasbeli és a szdbeli
vizsgarészen kapott érdemjegyek szamtani atlagolasaval
kell meghatarozni.

Eredménytelennek kell tekinteni az elméleti vizsgat, ha
a jelolt az irasbeli vizsgajara vagy a szdbeli vizsga tantar-
gyainak barmelyikére elégtelen érdemjegyet kapott.

A szakmai gyakorlati vizsga értékelése:

A komplex gyakorlati vizsga eredményét egy osztaly-
zattal kell értékelni. A szakmai gyakorlati osztalyzatot a
gyakorlati feladatok atlaga adja.

A gyakorlati vizsga értékelése a vizsgat szervezo intéz-
mény altal elére elkészitett pontozolapokon torténik. Az
egyes feladatrészekre adhatd pontszamokat a pontozdlap
tartalmazza, melyen kiilon kell pontozni:

— a gyakorlati tevékenység szakszertiségét, begyakor-
lottsagat,

— a gépek, berendezések beallitdsat, lizemeltetését, az
eszkdzok hasznalatat,

— agyartassal kapcsolatos laboratoriumi vizsgalatokat,

— a higiéniai el6irasok betartasat, a tisztitas, csiratlani-
tas elvégzését,

— a munkavédelmi eldirasok betartasat,

— a késztermék mindségét és mindsitését.

Eredményes vizsgat tett az a jelolt, aki szakmai elmélet-
bdl és szakmai gyakorlatbol a vizsgakdvetelményeket tel-
jesitette.

Sikertelen a szakmai vizsga, ha a vizsgaz6 az irasbeli
vagy a gyakorlati vizsgarészen, tovabba ha a szdbeli vizs-
garészen barmelyik szakmai elméleti tantargybol elégtelen
érdemjegyet, illetdleg osztalyzatot kapott. Javitdvizsgat
abbol a vizsgarészbdl, illetdleg tantargybol kell tenni,
amelybdl a vizsgazo tudasat elégtelenre mindsitették.

A sikertelen szakmai vizsga, a potlovizsga és a javito-
vizsga a vizsga idOpontjaban érvényes vizsgakdvetelmé-
nyek szerint megismételhetd.

6. A vizsgaztatas sajatos feltételei

Levelez6 és esti tagozati képzés esetén a feltétel leg-
alabb 2000 ora szakteriileten eltoltott gyakorlat, amelyet a
munkaltato altal kiallitott igazolas bizonyit.

6.1. Elelmiszer-ipari technikus (Bor- és iiditéital-ipar)
6.2. Elelmiszer-ipari technikus (Cukoripar)

A cukorgyartas kampanyjellegébol kovetkezik, hogy a
vizsga csak cukorgyarban, vagy részben a hozzatartozo
géptani tanmithelyben tarthatd az ottani gépeken, illetve
technoldgiai berendezéseken. A feladatok biztonsagos
végrehajtasdhoz sziikséges kéziszerszamokat, villamos
kisgépeket a helyszinen kell biztositani. A minéségvizsga-
lat, laboratoriumi gyakorlat vizsgafeladatainak megoldasa
megfeleld elokészitéssel az iskolai laboratoriumban is el-
végezhetd.

6.3. Elelmiszer-ipari technikus (Dohanyipar)

A gyakorlati vizsga csak lizemi koriilmények kozott
szervezhetd.

6.4. Elelmiszer-ipari technikus (Erjedés- és udit-
ital-ipar)

A gyakorlati vizsga részfeladatait az utolsé tanév folya-
man végzi a tanulo, az elvégzett feladatrol készitett jegy-
zO0konyvek érdemjegyei szolgdlnak a gyakorlati érdem-
jegy megallapitasara.

6.5. Elelmiszer-ipari technikus (Edesipar)

6.6. Elelmiszer-ipari technikus (Hus- és baromfiipar)

6.7. Elelmiszer-ipari technikus (Malomipar és keve-
réktakarmany-gyartas)

6.8. Elelmiszer-ipari technikus (Novényolajipar)

A gyakorlati vizsga részfeladatait az utolso tanév folya-
man végzi a tanuld, az elvégzett feladatokrol készitett
jegyzokonyvek érdemjegyei szolgalnak a gyakorlati ér-
demjegy megallapitasara.

6.9. Elelmiszer-ipari technikus (Siitdipar)

6.10. Elelmiszer-ipari technikus (Tartositoipar)
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6.11. Elelmiszer-ipari technikus (Tejipar)

6.12. Elelmiszer-ipari technikus (Elelmiszer-biztonsag
¢és higiénia)

A gyakorlati vizsgahoz a vizsgadolgozatot az utolso
tanév folyaman végzi a tanulo.

V. Egyéb tudnivalok

1. Javasolt tantargyak (modulok)
Valamennyi szakteriileten

Szakmai elmélet:
Osztalyfonoki
Testnevelés
Szakmai miveletek és technologia
Szakmai gépek és berendezések
Mindségbiztositds, mindségszabalyozas, mindség-
ellendrzés
Gazdalkodasi €s szervezési ismeretek
Vezetési ismeretek
Kereskedelmi ismeretek
Munka- és kornyezetvédelem

Higiénia

Alkalmazott szamitastechnika
Szakmai idegen nyelv

Eurdpai Unids ismeretek (modul)*

Szakmai gyakorlat:
Szakmai technologia
Szakmai géptan
Mindségbiztositds, mindségszabalyozas, mindség-
ellenérzés

* Az ismeretanyagot a szakképesitésért felel6és minisztérium kiilon ren-

delkezésben jelenteti meg.

1.1. Elelmiszer-ipari technikus (Bor- és iidit6ital-ipari)
Borészati marketing

1.2. Elelmiszer-ipari technikus (Cukoripar)

Cukoripari automatizalas

1.12. Elelmiszer-ipari technikus (Elelmiszer-biztonsag

¢és higiénia)

Elelmiszerbiztonsag, higiénia

VI. Fiiggelék

1. Ajanlott 6raszamok (valamennyi szakteriilet esetében)

Sqr— Tantargy megnevezése V13, i év 2/14. . ev Osszesen
szam 37 hét* 34 hét*
KOTELEZO ELMELET
1. | Osztalyfénoki 37 34 71
2. |Testnevelés 74 68 142
3.  |Szakmai miiveletek és technoldgia 148 136 284
4. |Szakmai gépek és berendezések 74 68 142
5. | Mindéségbiztositds, mindségszabalyozas, mindség-ellendrzés 37 34 71
6. | Gazdalkodasi és szervezési ismeretek 37 68 105
7. | Vezetési ismeretek 37 0 37
8. |Kereskedelmi ismeretek 0 34 34
9. |Munka- és kornyezetvédelem 37 34 71
10. |Higiénia 37 34 71
11. | Alkalmazott szamitastechnika 37 34 71
12. |Szakmai idegen nyelv 74 68 142
Kotelezd elmélet dsszesen 629 612 1241
KOTELEZO GYAKORLAT
13. |Szakmai technologia gyakorlat 444 408 852
14. |Szakmai gépek és berendezések gyakorlat 74 68 142
15. |Mindségbiztositds, mindségszabdlyozds, mindség-ellendrzés gyakorlat 74 68 142
16. |Nyari szakmai gyakorlat 160 — 160
Kotelezd gyakorlat dsszesen 752 544 1296
Kotelezd tantdargyak dsszesen 1381 1156 2537
Szabadon valaszthato kotelezd szakmai elmélet™*** 37 68 105
Szabadon valaszthato kotelezd gyakorlat®* 37 68 105
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Sor- Tantargy megnevezése /13. &v 2/14. & Osszesen
szém gy meg 37 hét* 34 hét*

*#% | Szabadon valaszthatd kotelezd szakmai tantargyak dsszesen 74 136 210
Osszes oraszdm 1455 1292 2747
— ebbdl szakmai elmélet 666 680 1346
— ebbdl szakmai gyakorlat 789 612 1401

* Az OM altal meghatarozott tanévrend szerint modosulhat.
** Az alkalmazott szamitastechnika tantargy javasolt.
**% A tovabbiakban: kotelez fakultativ tantargy.

**%% Bor- és Uditdital-ipari szakirany esetében Boraszati marketing tantargy, cukoripari szakirany esetében pedig a Cukoripari automatizalas tantargy

javasolt.

Az Eurédpai Unios ismeretek tantargyi modul éraszama a szabadon valaszthato kotelezé szakmai elmélet drakeretébol

biztosithatd.”

5. Az R.mellékletének 72.pontja helyébe a kdvetkezd
rendelkezés 1ép:

»72. Husipari szakmunkas szakképesités
szakmai és vizsgakovetelményei

1. A szakképesités Orszdagos Képzési Jegyzékben szerepld
adatai

1. A szakképesités azonosito szama: 31 5212 07

2. A szakképesités megnevezése: Husipari szakmunkas
3. A szakképesitéshez rendelt FEOR szam: 7211
4

. Képzés maximalis id6tartama:
— szakképzési évfolyamok szama: 2
— maximalis éraszam: —

5. Elméleti képzési id6 aranya: 30%

[*)

. Gyakorlati képzési id6 aranya: 70%

1. A szakképesités egyéb adatai

1. A képzés megkezdéséhez sziikséges iskolai és szak-
mai eloképzettség, eldirt gyakorlat:

Iskolai el6képzettség:

A husipari szakmunkas szakképesités

— anyolcadik évfolyam elvégzésével tanusitott alapfo-
ku iskolai végzettségre épiild, vagy

— a tizenhatodik életévét betoltott, az altalanos iskola
hatodik évfolyamat elvégzett és a nappali rendszert isko-
lai oktatas keretében a kozoktatasi torvény 27. § (8) be-
kezdésében szabalyozott kétéves felzarkdztatd oktatast
eredményesen befejezett tanulok szdmara valaszthato,
vagy

— a tizenhatodik életévét betdltott, az altalanos iskola
hetedik évfolyamat elvégzett és a nappali rendszer(i iskolai
oktatas keretében a kozoktatasi torvény 27. § (8) bekezdé-

sében szabalyozott egyéves felzarkoztatd oktatast eredmé-
nyesen befejezett tanulok szamara valaszthato, vagy

— a tizenhatodik életévét betdltott, az altalanos iskola
nyolcadik évfolyamat be nem fejezett és a nappali rendsze-
rll iskolai oktatas keretében a kozoktatdsi torvény 27. §
(8) bekezdésében szabalyozott egy évig tartd szakképzést
el6készitd évfolyamon e melléklet B) tablazataban az Elel-
miszeripari szakmacsoportra meghatarozott bemeneti
kompetenciakat megszerzett tanulok szamara valaszthato.

Szakmai eloképzettség: —

Eléirt gyakorlat: —

2. Palyaalkalmassagi, illetve szakmai alkalmassagi ko-
vetelményeknek kell megfelelni:

— szakmai alkalmassag.
3. Szakmai alapképzés id6tartama: —

4. Szintvizsga

A szakképesités megszerzéséhez szintvizsga nincs elo-
irva.

1I1. A szakképesités munkateriilete

1. A szakképesitéssel legjellemzébben betdlthetdé mun-
kakor, foglalkozas

A munkakar, foglalkozas

FEOR szama
7211

megnevezeése

Husfeldolgozo

2. A munkateriilet rovid, jellemz6 leirasa

A husipari szakmunkdés olyan munkateriileten dolgozik,
ahol emberi fogyasztas céljara ¢lelmiszereket allitanak
elo, élelmiszereket értékesitenek. Ellatja az ¢l6allat-felva-
sarlasi, vagasi, csontozasi és huskészitmény-gyartasi,
valamint a kereskedelemben és vendéglatasban a csonto-
zasi, eladasi feladatokat. A munkavégzés soran be kell tar-
tani az ¢élelmiszerek eléallitasaval kapcsolatos mennyisé-
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gi, mindségi, higiéniai, allat-egészségligyi kovetelménye-
ket, allatvédelmi, kérnyezetvédelmi, munkavédelmi eld-
irasokat, gazdasagossagi szempontokat.

3. A szakképesitéssel rokon szakképesitések

A szakkeépesitéssel rokon szakképesitések
OKJ szdma megnevezése
526222 13 Elelmiszer-ipari technikus
(a szakteriilet megnevezésével)
31521206 Hentes és mészaros
526222 07 Hus- és baromfiipari technikus

1V. A szakképesités szakmai kévetelményei

A foglalkozas gyakorldsa soran el6forduld legfontosabb
feladatcsoportok, feladatok és az azokhoz kozvetleniil
kapcsolodo kovetelmények:

1. Elméleti kovetelmények

— Felismeri, megnevezi a nagy- és kisvagoallat-fajokat,
fajtakat,

— megnevezi a szervezetet felépitd szoveteket, szerve-
ket, szervrendszereket, csontokat, testtajakat, izomcsopor-
tokat, husrészeket, tudja a husok kereskedelmi elnevezé-
seit,

— felsorolja az ¢éldallat felvasarlas kovetelményeit, a
szallitas eldirasait, jellemzi a szallitasi sériiléseket,

— tudja az elsédleges és masodlagos feldolgozas miive-
leteit, a miiveletek elvégzésének helyes sorrendjét,

— felsorolja a hibasan végzett miiveletek mindségronto
kovetkezményeit, a megeldzésiik lehetdségeit,

— tudja a vagas utani mindsités modszereit az egyes va-
gdballat-fajoknal,

— ramutat a fehérje (ezen beliil a hus, tojés, tej és tejter-
mékek) taplalkozas-¢lettani jelentdségére,

— tudja a tékehusok kereskedelmi elnevezéseit, mino-
ségi jegyeit,

— felsorolja a huskészitmények gyartdsanak anyagait, a
kiilonb6zd huskészitményeket,

— megnevezi a csomagoldanyagokat, tudja a csomago-
lasi modokat,

— csoportositja a fiiszereket, indokolja a huskészitmé-
nyekben valé felhasznalasuk lehetdségeit,

— felsorolja és jellemzi a husipari tartdsito eljarasokat,

— felsorolja a feldolgozas és értékesités higiéniai, kor-
nyezetvédelmi szabalyait,

— megnevezi a HACCP alapfogalmait,

— ismeri az élelmiszertorvényt,

— tudja a géprajzok készitésének elvi alapjait, a gépele-
mek szerepét €s a szabvanyos jeldlést,

— felsorolja a husiparban alkalmazott szerkezeti anya-
gokat, korréziovédelmi eljarasokat,

— tudja a husiparban alkalmazott miiszerek mitkodési
elvét és kialakitasat, a hlito-korfolyamat felépitését,

— vazlatrajz alapjan felismeri a husiparban a munkate-
riletén alkalmazott gépek, berendezések f6 szerkezeti ré-
szeit,

— jellemzi a sertés-, szarvasmarha-, juhfajtakat,

— jellemzi a szoveteket, szerveket, szervrendszereket,

— ¢értékeli az €16 allatok vagasra vald eldkészitésének
¢lettani alapjait, jelentOségét, a termékek mindségére gya-
korolt hatasat,

— tudja az allatvédelmi tdrvény vonatkozé eldirsait,

— megkiilonbozteti az elsédleges feldolgozas termé-
keit, megmagyarazza a szinhus-kihozatal és a mindségi
osztalyba sorolas kozotti 0sszefliggést, ramutat a tovabbi
hasznositasi lehetdségekre,

— meghatarozza a tartdsito eljarasok céljat, megmagya-
razza hatasukat, az anyagokban végbemend fizikai, ké-
miai, mikrobioldgiai valtozasokat,

— Osszehasonlitja az elsddleges ¢s masodlagos feldol-
gozas miiveleteinek modszereit, eszkdzeit,

— meghatarozza a miiveletek céljat, azonositja a miive-
letekhez tartozd paramétereket, gépeket, berendezéseket,
munkavédelmi, higiéniai kovetelményeket,

— kivalasztja az adott termékekhez az elékészité miive-
leteket, megmagyarazza azok késztermékre gyakorolt ha-
tasat,

— meghatarozza a hus fogalmat, jellemzi a tulajdonsa-
gait, megmagyarazza vagas utani elvaltozasait,

— csoportositja és jellemzi a huskészitmények gyartasa-
hoz sziikséges anyagokat,

— csoportositja a huskészitményeket, meghatarozza fo-
galmukat, jellemzi a fajtakat,

— meghatarozza a csomagolds alapfogalmait, a csoma-
golas céljat, dsszehasonlitja a csomagolas kiilonb6z6 mod-
szereit,

— jellemzi a tarolas, raktarozas folyamatait, adatait,

— megmagyarazza a HACCP alapelveit, gyakorlati je-
lent6ségét,

— Osszehasonlitja az egyes gépelemek rendszeres kar-
bantartasanak modjait,

— jellemzi a gépek, berendezések nyersanyaggal érint-
kezd feliileteivel szembeni elvardsokat, a husiparban al-
kalmazott korréziovédelmi eljarasokat,

— kivalasztja az adott gép vagy berendezés technoldgiai
paramétereinek méréséhez sziikséges miszerfajtat,

— elmagyarazza a hiit6kor folyamatanak miikodését,

— vazlatrajz alapjan elmagyardzza a huasiparban alkal-
mazott gépek, berendezések feladatat, mikddését, tudja az
iizemeltetéshez sziikséges beallitando paramétereket,

— jellemzi a husiparban alkalmazott kornyezetvédelmi
berendezések feladatat,

— értékeli a sertés-, szarvasmarha-, juhfajtakat husipari
szempontbol,

— jellemzi a csontvazat, a husrészek elhelyezkedését,

— elemazi a szallitasi sériilések kovetkezményeit, kisza-
mitja az Uti apadd mennyiségét, a fizetd nettd tomeg ér-
tékét,

— tudja az €16 allatok atvételét, mindsitését,
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— egyszerl vonalas folyamatabrakat készit az elsddle-
ges és masodlagos feldolgozas technologiairdl, elemzi a
gyartasi miveleteket, a gépek, berendezések kezelési, mii-
szerek szabalyozasi, munkavédelmi és biztonsagtechnikai
eléirasait,

— értékeli a miiszereken mért eredményeket,

— kiszamitja egy feldolgozoiizem kapacitésat,

— megkiilonbozteti az elsddleges feldolgozas termékeit
¢és azok tovabbi feldolgozasanak lehetdségeit,

— szamba veszi az elsddleges feldolgozas soran kiter-
mel6dd anyagokat,

— kiszamitja a kitermelési szazalékot,

— elemzi és Osszehasonlitja a sertés és szarvasmarha,
borju, juh testek ipari és kereskedelmi bontasi modszereit,

— értékeli a tékehiis mindségi kdvetelményeit, taplal-
kozés-¢lettani jelentdségét,

— elemzi és értékeli a tartositd eljarasok soran végbe-
mend fizikai, kémiai, mikrobioldgiai valtozasokat,

— kiszamitja a tartdsitds soran keletkezd veszteségeket,
a pdacolashoz, termékgyartashoz sziikséges anyagok
mennyiségét,

— tudja a termékek mindségi kovetelményeit, husok,
htskészitmények kereskedelmi forgalomba hozatalanak
elbirasait,

— elemzi a csomagolds mindségre gyakorolt hatasat,

— tudja a feldolgozas és értékesités soran betartando hi-
giéniai és munkavédelmi kovetelményeket,

— tudja a husiparban alkalmazott gépek, berendezések
iizemeltetéséhez sziikséges beallitandd paramétereket, a
biztonsagtechnikai megoldasokat.

2. Gyakorlati kovetelmények

— Betartja a f6- és melléktermékek mindségi eldirasait,

— elvégzi a huskonzervgyartas, a szarazaru-gyartas, a
vérfeldolgozas és a bélfeldolgozas technoldgiai miivele-
teit,

— ellendrzi a késztermékek mindségét,

— megfigyeli a felhasznalt anyagok mindségének,
Osszetételének és a miveleti paramétereknek a mindségre
gyakorolt hatasat,

— alkalmazza az allatvédelmi torvény vonatkozo eld-
irasait,

— kezeli az étkezési bels6 szerveket, feldolgozza a bél-
garnitirakat,

— el6késziti a vagasi termékeket a husvizsgalathoz, biz-
tositja az azonosithatdsagot,

— elvégzi a féltestek hlitését, fagyasztasat és fagyasztot-
tan torténd tarolasat,

— értékeli a gyartds soran keletkezd féltermékek és
késztermékek tulajdonsagait,

— hasznalja az Elelmiszerkonyvet, a gyartmanylapokat
¢és az anyagnormakat,

— kiilonvalasztja a friss, érett és romlott hust fizikai tu-
lajdonsagaik alapjan,

— betartja a mindségi eldirdsokat,

— kitolti az adminisztracios nyomtatvanyokat,

— szét- és Osszeszereli a husiparban a munkateriiletén
alkalmazott gépek, berendezések azon részeit, melyeket a
napi karbantartas soran sziikséges megbontani,

— kezeli a husiparban a munkateriiletén alkalmazott gé-
peket, berendezéseket, a technoldgiai kdvetelmények és a
munkavédelmi szabalyok betartasaval,

— betartja a munkarendre, a munkaidére vonatkoz6 elo-
irasokat,

— kivalasztja a husipari céloknak megfelelé szarvas-
marha- és sertésfajtakat,

— megbecsiili a vagoallatok korat és tomegét, elvégzi az
¢l16 allatok atvételét, mindsitését,

— kiilonb6zé modszerekkel végrehajtja az elsédleges
feldolgozas miveleteit (kabitas, szuras, elvéreztetés, szor-
telenités, borfejtés, testek bontdsa, a fehéraru eltavolitasa,
féltestek tisztitasa, mérlegelés, mindsités),

— betartja és betartatja az el6irt feladatokkal kapcsola-
tos munka-, tliz- ¢s kdrnyezetvédelmi, valamint a higiéniai
eléirasokat,

— husfajtakat darabol, husrészeket csontoz, kivag, osz-
talyoz, formaz,

— hasznalja a csontozashoz sziikséges kézi szerszamo-
kat, védofelszereléseket,

— kivalasztja a huskészitmények gyartasahoz sziiksé-
ges anyagokat,

— elkésziti a toltelékes hentesaruk tdltdanyagat, elvégzi
a toltést, formazast, hokezelést, fiistolést,

— péclevet készit, végrehajtja a fecskendd- és fedopa-
colast, a pacolt hisok formazasat, fiistolését és f6zését,

— elvégzi a tékehus és egyéb htiskészitmények (baromfi,
vad, hal) minésitését és az eldallitott késztermékek érzék-
szervi biralatat,

— elvégzi a félsertés, a marha negyede, illetve része, a
borju és a juh kereskedelmi (htisszéki) bontasat.

3. Személyi kdvetelmények

A munkateriilet jellemzéséhez igazod6 szakmai, egész-
ségiigyi alkalmassag hatarozza meg a beiskolazasi feltéte-
leket.

Rendelkezzen j6 fizikai alloképességgel, megfeleld hi-
giéniai szemlélettel, esztétikai érzékkel, humanus szemlé-
letmdddal, monotdnia-tiiréssel a husipari nagytizemekben,
kistizemekben, maganvallalkozasban végzett termeld-
munkéhoz. Munkajat hassa at a gyartoi feleldsség.

V. A szakképesités vizsgaztatdsi kovetelményei

1. A szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

— a szakmai elméleti és gyakorlati tantargyak kovetel-
ményeinek teljesitése,

— a gyakorlati képzési id6 legalabb 80%-anak teljesi-
tése,

— igazolt részvétel az Osszefliggd nyari szakmai gya-
korlaton.
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2. A szakmai vizsga részei

— Irasbeli vizsga
Gyakorlati vizsga
Szobeli vizsga

2.1. Az irasbeli vizsga tartalma és idétartama:

Az irasbeli vizsgan az FVM altal az adott vizsgara jova-
hagyott és kiadott, titkositott tételeket kell hasznalni.

Az irasbeli vizsga komplex, tobb tantargy ismeretanya-
gat tartalmazza.

— Szakmai technoldgia: 60%

— Szakmai szamitas: 20%

— Szakmai gépek: 20%

Az irasbeli vizsga iddtartama: 180 perc.

Az iréasbeli tartalmaz az adott munkateriilethez tartozo
szakmai technologiai kérdéseket, higiéniai alapismerete-
ket, szakmai szamitasi feladatot, valamint egy gép felisme-
rését vakabra segitségével, a gép szerkezeti részeinek
megnevezését, mikodésének, biztonsagtechnikajanak le-
irasat.

2.2. A szobeli vizsga tartalma és idétartama:

A szobeli vizsgatargyak:

— husipari technologia,

— husipari gépek,

— munka-, tiz- és kdrnyezetvédelem, higiénia.

A husipari technoldgia vizsgatargy:

— faj- és fajtaismeret, anatomia,

— az elsdédleges feldolgozas miiveletei,

a csontozas, huskészitménygyartas miiveletei.
termékmindség, termékmindsités témakoreit foglalja
magaban.

A husipari gépek vizsgatargy:

— szerkezeti anyagok, gépelemek,

— az elsddleges feldolgozas gépei, berendezései,

— a csontozas, huskészitménygyartas gépei, berende-
zésel,

— karbantartds, korrozidovédelem témakoreit foglalja
magaban.

A munka-, tiz- és kdrnyezetvédelem, higiénia vizsga-
targy:

— balesetvédelem, biztonsagtechnika, munkaélettan,
lizemegészségligy,

— tiz elleni védekezés,

— kornyezetvédelem (levegd, ivoviz védelme, szenny-
vizkezelés),

— higiéniai ismeretek (HACCP) témakoreit foglalja
magaban.

A szdbeli vizsgan az FVM aéltal jovahagyott és kiadott
tételeket kell alkalmazni. A jeldlteknek 30 perc felkésziilé-
si 1d6t kell biztositani. A szobeli vizsga tételenként legfel-
jebb 10 perc id6tartamu lehet.

2.3. A gyakorlati vizsga tartalma és idGtartama:

A gyakorlati vizsgan a vizsgafeladatokat (tételeket) az
FVM altal javasolt témakorokbol kell a helyi feltételrend-
szer figyelembevételével dsszeallitani.

A végrehajtando vizsgafeladatokat a kamarai vizsgabi-
zottsagi taggal egyetértésben a vizsgabizottsag elndke
hagyja jova.

Husipari technol6giabol minden jeldlt megold egy ser-
tés- vagy marhavagasi feladatot, egy sertés- ¢s egy marha-
csontozasi, valamint egy készitménygyartasi feladatot.

A gyakorlati vizsga idétartama: legfeljebb 240 perc.

A gyakorlati vizsgarészt egy osztalyzattal kell értékelni,
amelyet egy sertés- vagy marhavagasi feladat, egy sertés-
¢és egy marhacsontozési, valamint egy készitménygyartasi
feladat érdemjegyeinek 4tlagabdl kell kiszdmitani; kereki-
tési tényez0 a begyakorlottsag €s a mindségi munka.

3. A szakmai vizsgan szdmon kérhet6 feladatok a szint
megjelolésével

Az elméleti vizsgan

Elméleti feladatok:
A vizsgan szamon kérhetd feladatok a szint megjeldlé-
sével megegyeznek az elméleti kovetelményekkel.

A gyakorlati vizsgan
Gyakorlati feladatok:

A vizsgan szamon kérhetd feladatok a szint megjeldlé-
sével megegyeznek a gyakorlati kdvetelményekkel.

4. A szakmai vizsga egyes részei, tantargyai aloli fel-
mentés feltételei

A vizsga aloli felmentés a hatalyos vizsgarendelet
figyelembevételével a vizsgakdvetelmények teljes megfe-
lelése esetén adhatd. Ilyen esetben a vizsgarész vagy tan-
targy osztalyzatat, illetleg érdemjegyét a masik szakmai
vizsgan elért eredmény alapjan kell megallapitani.

Mentesiil az adott vizsgarészben, illetdleg tantargyban a
szakmai vizsga letétele alol az a vizsgazo, aki orszagos
(szakmai, illet6leg tantargyi) tanulmanyi versenyen a ver-
senykiirasban meghatarozott helyezést, teljesitményt,
szintet ér el. Ilyen esetben a vizsgarész vagy tantargy osz-
talyzatat, illet6leg érdemjegyét a tanulmanyi verseny ked-
vezményezettjeire vonatkozd szabalyozas szerint kell
megallapitani.

5. A szakmai vizsga értékelése

A vizsgaz6 az egyes vizsgarészeken elért teljesitménye
alapjan

— szakmai elméletbdl és

— szakmai gyakorlatbol
kap osztalyzatot.

A szakmai elmélet osztalyzatat az irasbeli és a szdobeli
vizsgarészen kapott érdemjegyek alapjan kell meghata-
rozni.

Az irasbeli dolgozatok értékelését az FVM éltal kiadott
értékelési itmutatd elbirasai szerint kell elvégezni.

A szbbeli vizsgan a vizsgazo teljesitményét tantargyan-
ként kiilon-kiilon (1-5-ig terjedd) érdemjeggyel kell oszta-
lyozni. Elégtelenre kell mindsiteni a jeldlt szobeli vizsga-
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eredményét, ha barmely tantargyra elégtelen érdemjegyet
kapott.

A gyakorlati vizsgan a vizsgazo teljesitményét tantar-
gyanként (feladatonként) kiilon-kiilon (1-5-ig terjedd) ér-
demjeggyel kell osztalyozni. Elégtelenre kell mindsiteni a
jelolt gyakorlati vizsgaeredményét, ha barmely gyakorlati
tantargyra elégtelen érdemjegyet kapott.

A szakmai elméleti vizsga értékelése:

A szakmai elmélet osztalyzatat az irasbeli és a szdobeli
vizsgarészen kapott érdemjegyek szamtani atlagolasaval
kell meghatarozni.

Eredménytelennek kell tekinteni az elméleti vizsgat, ha
a jelolt az irasbeli vizsgajara vagy a szobeli vizsga tantar-
gyainak barmelyikére elégtelen érdemjegyet kapott.

A szakmai gyakorlati vizsga értékelése:

A szakmai gyakorlati osztalyzatot a gyakorlati felada-
tok érdemjegyeinek atlaga adja.

A gyakorlati vizsgarészt egy osztalyzattal kell értékelni,
amelyet egy sertés- vagy marhavagasi feladat, egy sertés-
¢és egy marhacsontozasi, valamint egy készitménygyartasi
feladat érdemjegyeinek atlagabol kell kiszdmitani; kereki-
tési tényez6 a begyakorlottsag és a mindségi munka.

A gyakorlati vizsgan a jelolt, ha mas vagy sajat testi ép-
ségét veszélyezteti, a vizsgat meg kell szakitani, és a jelolt
elégtelen osztalyzatot kap.

A szakmai vizsga értékelése:

Eredményes vizsgat tett az a jelolt, aki szakmai elmélet-
bél és szakmai gyakorlatbol a vizsgakdvetelményeket tel-
jesitette.

Sikertelen a szakmai vizsga, ha a vizsgdz6 az irasbeli
vagy a gyakorlati vizsgarészen, tovabba ha a szdbeli vizs-
garészen barmelyik szakmai elméleti tantargybol elégtelen
érdemjegyet, illetdleg osztalyzatot kapott. Javitovizsgat
abbol a vizsgarészbdl, illetdleg tantargybol kell tenni,
amelybdl a vizsgazo tudasat elégtelenre mindsitették.

A sikertelen szakmai vizsga, a potlovizsga és a javito-
vizsga a vizsga idOpontjaban érvényes vizsgakdvetelmé-
nyek szerint megismételhetd.”

6. Az R. mellékletének 89. pontja helyébe a kovetkezd
rendelkezés 1€p:

»389. Lotenyészt6 szakképesités
szakmai és vizsgakovetelményei

1. A szakképesités Orszagos Képzési Jegyzékben szereplo
adatai

. A szakképesités azonositd szdma: 31 6203 05
. A szakképesités megnevezése: Lotenyésztd
. A szakképesitéshez rendelt FEOR szam: 6134

. Képzés maximalis id6tartama:
szakképzési évfolyamok szama: 2
— maximalis éraszam: —

AW N =

5. Elméleti képzési id6 aranya: 40%

6. Gyakorlati képzési id6 aranya: 60%

1I. A szakképesités egyéb adatai

1. A képzés megkezdéséhez sziikséges iskolai és szak-
mai eldképzettség, eldirt gyakorlat:

Iskolai eloképzettség:

A lotenyészt6 szakképesités

— anyolcadik évfolyam elvégzésével tanusitott alapfo-
ku iskolai végzettségre épiil6, vagy

— a tizenhatodik életévét betdltott, az altalanos iskola
hatodik évfolyamat elvégzett és a nappali rendszert isko-
lai oktatés keretében a kdzoktatasi torvény 27. § (8) bekez-
désében szabalyozott kétéves felzarkoztatd oktatast ered-
ményesen befejezett tanulok szadmara valaszthato, vagy

— a tizenhatodik életévét betdltott, az altalanos iskola
hetedik évfolyamat elvégzett és a nappali rendszert iskolai
oktatas keretében a kdzoktatasi torvény 27. § (8) bekezdé-
sében szabalyozott egyéves felzarkoztatd oktatast eredmé-
nyesen befejezett tanulok szamara valaszthato, vagy

— a tizenhatodik életévét betoltott, az altalanos iskola
nyolcadik évfolyamat be nem fejezett és a nappali rendsze-
rii iskolai oktatas keretében a kozoktatasi torvény 27. §
(8) bekezdésében szabalyozott egy évig tartd szakképzést
elokészitd évfolyamon e melléklet 4) tablazataban a Me-
z0gazdasagi szakmacsoportra meghatarozott bemeneti
kompetencidkat megszerzett tanulok szamara valaszthato.

Szakmai eloképzettség: —

El6irt gyakorlat: —

2. Pélyaalkalmassag, illetve szakmai alkalmassag:

A képzés megkezdésének feltétele a palyaalkalmassagi
vizsgalat.

Nem veheto fel a képzésbe:

— a hirtelen rosszulléttel jard betegségben szenvedok,

— a zoondzisban szenveddk.

3. Szakmai alapképzés idétartama:

Szakmai alapképzés idétartama 1 év.

4. Szintvizsga:

A szakképesités megszerzéséhez szintvizsga nincs eld-
irva.

111 A szakképesités munkateriilete

1. A szakképesitéssel legjellemzébben betdlthetd mun-
kakor, foglalkozas

A munkakar, foglalkozas

FEOR szama
6134

megnevezése

Lotart6 és -tenyésztd
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2. A munkaterilet rovid leirasa

A lotenyésztd szakmunkas a 16 tenyésztésével, tartdsa-
val, hasznalataval kapcsolatos feladatokat lat el. A tevé-
kenységhez tartozik az alapvetd takarmanyok eléallitasa,
betakaritasa, tarolasa.

A lotenyésztd szakmunkas ménesekben, kisebb 1étsza-
mu lovas vallalkozasokban dolgozhat beosztottként, eset-
leg 6nallo vallalkozoként.

Tevékenysége jellemzéen nem 6nalld, hanem utasitasra
dolgozik. A munkakort altalaban alkalmazottként tolti be.

Munkakdrében jelentds mennyiségi fizikai munkat kell
végeznie.

3. A szakképesitéssel rokon szakképesitések

A szakképesitéssel rokon szakképesitések
OKJ szama megnevezése
336203 01 Belovaglo (Bereiter)
517872 02 Lovasttra-vezeto
316203 10 Altalanos allattenyészté
32 6201 02 Mezdgazdasagi vallalkozo

1V. A szakképesités szakmai kévetelményei

A foglalkozas gyakorlasa soran el6fordulo legfontosabb
feladatcsoportok, feladatok és az azokhoz kozvetleniil
kapcsolodo kdvetelmények:

1. Tartastechnologiai feladatok ellatasa terén

A lotenyészto legyen képes

— allomanyt ellendrizni létszam, allat-egészségligyi, vi-
selkedési szempontok szerint,

— az allat igénye szerinti mikroklimatikus viszonyokat
betartani,

— az épiiletek és berendezések allapotat megdrizni,

— almozast végezni,

— szerves tragyat kornyezetkimélé modon és minél ki-
sebb hatdanyag-veszteséggel kezelni.

2. Takarmanyozas terén

A lotenyésztd legyen képes

— takarmanyigényt tervezni,

— atakarmany érzékszervi mindsitését elvégezni,

— takarmanyt etetésre, tarolasra elokésziteni,

— kiadagolni a takarmanyt és ellendrzi a fogyasztast,
— 1vovizet biztositani a lovaknak,

— szénat késziteni, tarolni,

— takarmanyt tarolni,

— lovat legeltetésre felkésziteni,

— lovat legeltetni.

3. A 16 szaporitasi munkai terén

A lotenyésztd legyen képes

— asarlo egyedeket kivalasztani,

— a paroztatast eldkésziteni, lebonyolitasaban kozre-
miikoddni,

— vembhes kancat gondozni,

— levezetni az ellést.

4. Allat-egészségiigyi feladatok terén

A lotenyésztd legyen képes

— higiénikus kornyezetet biztositani,

— megeldzést végezni,

— a beteg allatok gondozasaban részt venni,
— allat-egészségiigyi allapotokat ellendrizni,
— abejelentési kotelezettségnek eleget tenni,
— a kotelezd vizsgalatokat elvégeztetni.

5. A 16 felszerszamozasa terén

A lotenyészt6 legyen képes

— adott feladathoz, 16hoz szerszamot valasztani,
— lovat elokésziteni hasznalatra,

— lovat felnyergelni,

— kocsit elékésziteni befogashoz,

— lovat kocsiba fogni,

— lovat felszerszamozni futdszarazashoz.

6. A ldéapolas terén

A lotenyésztd legyen képes

— éaltalanos &polast végezni,

lovat kiallitasra, versenyre felkésziteni,
patkolashoz lovat el6késziteni, patkolasnal segiteni.

7. A 16 mozgatésa terén

A lotenyészt6 legyen képes

— alovak mozgatdsat megtervezni,

— karamoztatni,

futoszarazast végezni,

— lovat eldvezetni biralatra, kiallitasra, vasarlasra,
alapszinten lovagolni,

alapszinten fogatot hajtani,

— jartatd gépet miikddtetni.

8. Eszkozok, berendezések hasznalata, gépkezelés te-
rén

A lotenyésztd legyen képes

— lovas vallalkozasoknal hasznalt eszkdzoket, berende-
zéseket tizemkész allapotban tartani, lizemeltetni,

— elektromos karamot épiteni, lizemeltetni,

— lovat, eszkdzoket szallitani,

— aldszerszamok napi és iddszakos karbantartasat elvé-
gezni,

— kocsit, hint6t, szekeret karbantartani,

— mérleget hasznalni,

— palyaépitésnél segédkezni.
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9. A kornyezetével valo kapcsolattartas terén

A lotenyésztd legyen képes

— szakmai szervezetekkel, szaktanacsadokkal kapcso-
latot tartani,

— folyamatos Onképzését, tovabbképzését megszer-
vezni.

10. A dokumentacid hasznalata, készitése terén

A lotenyésztd legyen képes

— az adott munkahelyre vonatkoz6 adminisztraciot el-
végezni,

— az aru- és pénzkezelési bizonylatokat elkészitent,

— adas-vételt lebonyolitani,

— termelési adatokat kiszamolni,
egyszeribb kdzgazdasagi adatokat kiszamolni.

11. Az eldirasok szerinti munkavégzés terén

A l6tenyészt6 legyen képes

— baleset esetén intézkedni,

— tliz esetén intézkedni,

— allattarto telepen keletkezett veszélyes hulladékot ke-
zelni,

— az allatvédelmi szabélyokat betartani,

"

— a kornyezetvédelmi eldirdsokat betartani.

V. A szakképesités vizsgaztatasi kovetelményei

1. A szakmai vizsgara bocsatas feltételei

A szakmai elméleti és gyakorlati tantargyak kdvetelmé-
nyeinek teljesitése.

2. A szakmai vizsga részei és tantargyai

frasbeli vizsga
— Gyakorlati vizsga
Szobeli vizsga

2.1. Irasbeli vizsga

Az irasbeli vizsga tartalma és idétartama:

Az irasbeli vizsgan az FVM altal az adott vizsgara jova-
hagyott és kiadott, titkositott tételeket kell hasznalni.

Az irasbeli vizsga komplex vizsga, amely a kdvetkezd
tananyagegységeket (tantargyak ismereteit) tartalmazza,
az alabbi aranyban:

— tartastechnologia, takarmanyozastan, lotenyésztés,
allat-egészségiigy: 50%

— al6 hasznalata és versenyzési ismeretek: 30%

— lizemgazdasagtan (J), miiszaki ismeretek: 20%

Az irasbeli vizsga iddtartama: 180 perc.

2.2. Gyakorlati vizsga

A gyakorlati vizsgan a vizsgafeladatokat (tételeket) az
FVM altal javasolt tételekbol kell a helyi feltételrendszer
figyelembevételével dsszeallitani.

A vizsgafeladatok szamat az adott vizsgacsoportban
vizsgazo jeloltek szamanak, valamint a képzd és vizsgdz-
tatd intézmény sajatossagainak figyelembevételével kell
meghatarozni.

A végrehajtand6 feladatokat a kamarai vizsgabizottsagi
taggal egyetértésben a vizsgabizottsag elndke hagyja jova.

A gyakorlati vizsga tartalma és idGtartama:

»A” tétel: (egyéni adottsagok szerint valaszthatd)

— alapfoku dijlovaglo program bemutatésa,

— alapfoku dijhajtoé program bemutatasa.

,B” tétel: (egyéni tételhtizassal az alabbi harom téma-
korbol)

— tenyésztés — istallozas — takarmanyozas,

— alo hasznalata,

— szerszam-, jarmiiismeret.

A gyakorlati vizsga id6étartama: legfeljebb 240 perc.

2.3. Szobeli vizsga

A szbbeli vizsga tartalma és id6tartama:

A szdbeli vizsgan az FVM aéltal jovahagyott és kiadott
tételeket kell alkalmazni.

A szobeli vizsgatételek harom részbdl allnak, amelyek
az alabbi felosztasban foglaljak magukba az elméleti tar-
gyak témakoreit:

- ,,A” tételsor: tartastechnologia, lotenyésztés, takar-
manyozastan,

— ,,B” tételsor: lovak egészségvédelme, a 16 hasznalata
és versenyzé€si ismeretek,

— ,,C” tételsor: lotartds miiszaki ismeretei, gazdalko-
dasi és szervezési ismeretek, munka-, tiz- és kornyezet-
védelem.

A tételek nem tartoznak 6ssze, a vizsgazok kiilon lapon
htznak a harom tételsorbol. A jelolteknek 30 perc felké-
sziilési 1d6t kell biztositani. A szdbeli vizsga tételenként
legfeljebb 10 perc idétartamu lehet.

3. A szakmai vizsgan szamon kérhetd feladatok a szint
megjelolésével

Az irasbeli vizsgan

Az irasbeli vizsgan e rendeletben meghatarozott kove-
telmények figyelembevételével kdzpontilag Osszeallitott
feladatokat, feladatsorokat kell megoldani.

A szobeli vizsgan

— 16istallé mikroklima viszonyai és szabalyozasa,

— tragyakezelés,

— kiilonb6z6 kort és hasznositdsu lovak takarmanyo-
zasa,

— loval etethetd takarmanyok jellemzoi,

— takarmany el6készitése,

— ivovizzel szemben tamasztott kovetelmények, a
lovak itatasa,

— szénakészités technologidja,

— legel6k hasznositasa, lovak legeltetése,

— az ivarzas jelei, a sarlas, a termékenyités ideje,

— természetes és mesterséges termékenyités,
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— vembhes kanca apolasa,

— az ellés élettana, az ellés levezetése,

— allattarto telep, lovarda allat-egészségiigyi kovetel-
ményei,

— egészséges ¢és beteg allat életjelenségei,

— bejelentési kotelezettség, az allat-egészségiigy szer-
vezeti mikodése,

— kotelezd vizsgalatok a lotenyésztésben, -tartasban,
a 16 elokészitése hasznalatra,
16 altalanos és specialis apolasa,
16 mozgasigénye, mozgatas tervezése,

— 16 futdszarazasa,

— a magyar lotenyésztés szervezeti miikodése, a fajta-
tenyésztd egyesiiletek,

— elektromos karam miik6dése, mukodtetése,

— alo szallitasanak szervezése, lebonyolitasa, eszkozei,

— szerszamok karbantartasa,

— versenyzési, palyaépitési ismeretek,

— bizonylat kitdltésének szabalyai,

— adas-vételi szerzddés tartalmi és alaki kdvetelmé-
nyei,

— baleseti veszélyforrasok a lotenyésztésben,

— els6segélynyujtas szabalyai,

— tlizolté anyagok, teenddk tiiz esetén,

— allattarto telepen keletkezett veszélyes anyagok ke-
zelése.

A gyakorlati vizsgan

Gyakorlati feladatok:

— alapszinti lovaglasi vagy fogathajtasi feladat teljesi-
tése,

— takarmanyismeret, a lovak takarmanyainak mindsité-
se, a takarmany kiadagolasa,

— a gépi berendezések, Onitatdk, villanypasztor lize-
meltetése,

— alé viselkedésformaibdl az egészségi allapotara, var-
hatd reakcioira torténd kovetkeztetés,

— a lo rossz szokasainak észlelése, a megel6zés ismert
modjainak alkalmazasa (szelid, gondos banasmod),

— a kiilonféle takarmanyok etetésre torténd elokészité-
sének bemutatasa,

— a tlizolto késziilék hasznalatanak demonstralasa,

— alo testtajainak bemutatasa,

— alo azonositasa szine, jegyei és bélyegzése alapjan,

— aprobaltatds, fedeztetés elokészitése, elvégzése, €s a
vele kapcsolatos tenyésztési adminisztracio elkészitése,

— az elletés elokészitése, felkésziilés az ujsziilott csiko
és a kanca ellatasara,

— a pataapolas kiilonbdz6 modjainak végrehajtasa,

— a tartastechnologiai el6irdsok végrehajtasa és betar-
tasa,

— az els6segélynyujtas leggyakoribb formainak bemu-
tatasa,

— szakszer(i segitségnyujtas alkalmazésa, az allatorvos
utasitasai alapjan a kezelések onallo elvégzése, sebek ella-
tasa,

— az istallomunkak elvégzése, a korletrend kialakitasa,

— alo apolasa,

— alo felkészitése kiallitasra, versenyre,

— a l6 el6vezetése biralatra,

— a 16 szakszerli megkotése, rogzitése, megfékezése,
apolasa, elokészitése patkolasra, segédkezés patkolasnal,

— az el6vezetés, bemutatas, futdszarazas, jartatas vég-
rehajtasa kiilonbozo kiegészitd szerszamokkal,

— kettes fogat szerszamozasa, nyergelés, lovaglas, haj-
tas végrehajtsa,

— szerszamok, jarmiivek karbantartasa, tarolasa,

— az ¢piilet nyilaszaréinak, szelloztetd szerkezeteinek
beallitasa, az istallon beliil a megfeleld mikroklima kiala-
kitasa,

— kozgazdasagi és termelési adatok kiszdmolésa,

— bizonylatok kitoltése,

— az allat mérlegelése, tovabba anyagok mérlegelése,

— al6 és jarmi eldkészitése szallitasra.

4. A szakmai vizsga egyes részei, tantargyai aloli fel-
mentés feltételei

A vizsga aloli felmentés a hatdlyos vizsgarendelet
figyelembevételével a vizsgakdvetelmények teljes megfe-
lelése esetén adhatd. Ilyen esetben a vizsgarész vagy tan-
targy osztalyzatat, illetleg érdemjegyét a masik szakmai
vizsgan elért eredmény alapjan kell megéllapitani.

Mentesiil az adott vizsgarészben, illetdleg tantargyban a
szakmai vizsga letétele alol az a vizsgazo, aki orszagos
(szakmai, illet6leg tantargyi) tanulmanyi versenyen a ver-
senykiirasban meghatarozott helyezést, teljesitményt,
szintet eléri.

Ilyen esetben a vizsgarész vagy tantargy osztalyzatat,
illet6leg érdemjegyét a tanulmanyi verseny kedvezménye-
zettjeire vonatkoz6 szabalyozas szerint kell megéllapitani.

5. A szakmai vizsga értékelése

A vizsgaz6 az egyes vizsgarészeken elért teljesitménye
alapjan

— szakmai elméletbdl és

— szakmai gyakorlatbol
kap osztalyzatot.

A szakmai elmélet osztalyzatat az irasbeli és a szdbeli
vizsgarészeken kapott érdemjegyek alapjan kell meghata-
rozni.

Az irasbeli dolgozatok értékelését az FVM altal kiadott
értékelési itmutatd eldirdsai szerint kell elvégezni.

A szbbeli vizsgan a vizsgazo teljesitményét tantargyan-
ként kiilon-kiilon (1-5-ig terjedd) érdemjeggyel kell oszta-
lyozni. Elégtelenre kell mindsiteni a jeldlt szobeli vizsga-
eredményét, ha barmely tantargyra elégtelen érdemjegyet
kapott.

A gyakorlati vizsgan tantargyanként (feladatonként)
kiilon-kiilon (1-5-ig terjedd) érdemjeggyel kell osztalyoz-
ni. Elégtelenre kell mindsiteni a jelolt gyakorlati vizsga-
eredményét, ha barmely gyakorlati tantargyra (feladatra)
elégtelen érdemjegyet kapott.
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A szakmai elméleti vizsga értékelése:

A szakmai elmélet osztalyzatat az irasbeli és a szdbeli
vizsgarészen kapott érdemjegyek (4 db) szamtani atlagola-
saval kell meghatarozni.

Eredménytelennek kell tekinteni az elméleti vizsgat, ha
a jelolt az irasbeli vizsgajara vagy a szdbeli vizsga tantar-
gyainak barmelyikére elégtelen érdemjegyet kapott.

A szakmai gyakorlati vizsga értékelése:

A szakmai gyakorlati osztalyzatot az ,,A” feladat és a
,,B” feladat harom érdemjegyének atlaga adja, a kerekités
soran a ,,B” tétel érdemjegye a meghatarozo.

A gyakorlati vizsgan a jeldlt, ha mas vagy sajat testi ép-
ségét veszélyezteti, esetleg lovaval vagy fogataval kart
okoz vagy azokat nem képes irdnyitani, akkor a vizsgat
meg kell szakitani, és a jelolt elégtelen osztalyzatot kap.

A szakmai vizsga értékelése:

Eredményes vizsgat tett az a jelolt, aki szakmai elmélet-
bl és gyakorlatbol a vizsgakdvetelményeket teljesitette.

Sikertelen a szakmai vizsga, ha a vizsgdzd az irasbeli
vagy a gyakorlati vizsgarészen, tovabba ha a szdbeli vizs-
garészen barmelyik szakmai elméleti tantargybol elégtelen
érdemjegyet, illetdleg osztalyzatot kapott. Javitdvizsgat
abbdl a vizsgarészbdl, illetleg tantargybol kell tennie,
amelybdl a tudasat elégtelenre mindsitették.

A sikertelen szakmai vizsga, a potlovizsga és a javito-
vizsga a vizsga idopontjaban érvényes vizsgakovetelmény
szerint megismételhetd.”

7. Az R. mellékletének 96. pontja helyébe a kovetkezd
rendelkezés 1ép:

»96. Mezogazdasagi gépész szakképesités
szakmai és vizsgakovetelményei

1. A szakképesités Orszagos Képzési Jegyzékben szerepld
adatai

1. A szakképesités azonositd szdma: 33 6280 01
2. A

gépész
3. A szakképesitéshez rendelt FEOR szam: 8293
4. Képzés maximalis idOtartama:

szakképzési évfolyamok szama: 2,5 év

— maximalis éraszdm: —

szakképesités megnevezése: Mezdgazdasagi

(9,

. Elméleti képzés aranya: 40%

(@)

. Gyakorlati képzés aranya: 60%

1. A szakképesités egyéb adatai

1. A képzés megkezdéséhez sziikséges iskolai és szak-
mai eloképzettség, eldirt gyakorlat:

Iskolai eléképzettség:

A mezOgazdasagi gépész szakképesités

— tizedik évfolyamra épiil6, vagy

— a tizenhatodik életévét betoltott, a kozoktatasi tor-
vény 27. § (8) bekezdésében szabalyozott feltételekkel a
tanulok szdmara valaszthato, vagy

— a tizenhatodik életévét betdltott, az altalanos iskola
nyolcadik évfolyamat be nem fejezett és a nappali rendsze-
i iskolai oktatds keretében a kozoktatdsi torvény 27. §
(8) bekezdésében szabalyozott egy évig tartd szakképzést
elokészitd évfolyamon e melléklet 4) tdblazataban a Me-
z0gazdasagi szakmacsoportra meghatirozott bemeneti
kompetencidkat megszerzett tanulok szamara valaszthato.

Szakmai eloképzettség: —

El6irt gyakorlat: —

2. Pélyaalkalmassagi, illetve szakmai alkalmassagi ko-
vetelményeknek kell megfelelni:

A képzés megkezdésének feltétele a palyaalkalmassagi
vizsgalat.

Nem vehetdk fel a képzésbe:

— a hirtelen rosszulléttel jaro betegségben szenvedok,
a gyenge fizikai alloképességgel rendelkezok,
a gyenge koordinacios készséggel rendelkezok,
a rossz monotonia-tiréssel rendelkezok,
akiket latasi hibajuk kizar a gépjarmiivezetésbol.

3. Szakmai alapképzés idétartama:

Szakmai alapképzés idétartama: 1 év.

4. Szintvizsga:

A szakképesités megszerzéséhez szintvizsga nincs eld-
irva.

11 A szakképesités munkateriilete

1. A szakképesitéssel legjellemzébben betdltheté mun-
kakor, foglalkozas

A munkakor, foglalkozas

FEOR szama
8293

megnevezése
Mezbgazdasagi gépész, géplizemel-
tetd

2. A munkateriilet rovid, jellemz6 leirdsa

A mezdgazdasagi gépész szakmunkas a mezdgazdasagi
er6gépek (vontatok), mobil- és stabil munkagépek 6nallo
iizemeltetésével, az agrotechnikai kovetelményeknek
megfelel6 munkahelyzet beallitasaval, és a gépek karban-
tartasaval, javitasaval 0sszefliggd feladatokat lat el. A te-
vékenységéhez tartozik a mezdgazdasagi termeléshez
kapcsolodo kozati szallitasi munkak elvégzése, valamint
gépi szolgaltatasok nyujtasa a ndvénytermesztés €s az al-
lattenyésztés terén.
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A mezogazdasagi gépész szakmunkas munkafeladatait
nehéz munkakdriilmények kozott onalldoan és utasitasok
alapjan végzi.

Megszerzett gyakorlata alapjan 6nallo vallalkozast is
folytathat.

A munkakort altalaban alkalmazottként tolti be.

A munkavégzés soran nagyon sok sajatos biztonsagi
eldirast kell betartania.

3. A szakképesitéssel rokon szakképesitések

A szakképesitéssel rokon szakképesitések
OKJ szama megnevezése
52 5452 02 Mezbgazdasagi gépésztechnikus
34 6280 01 Allattarto-telepi gépész
34 6280 02 Erdészeti gépész
34 6280 03 Kertészeti gépész
34 6280 04 Mezdgazdasagi gépjavito (a tevé-
kenység megjelolésével)
31 6280 07 Novénytermesztd gépész
31628010 Mezbégazdasagi gépkezeld (a gép
megjelolésével)

1V. A szakképesités szakmai kévetelményei

A foglalkozas gyakorlasa soran el6fordulo legfontosabb
feladatcsoportok, feladatok és az azokhoz kozvetleniil
kapcsolodo kdvetelmények:

1. A miszaki dokumentaciok hasznalata terén

A mezbégazdasagi gépész legyen képes
miiszaki dokumentacidt olvasni,
— miiszaki rajzot késziteni,
— korszerli ismereteket kivalasztani, alkalmazni,
munkakoréhez kacsolddd dokumentumokat vezetni,
meglétiiket ellendrizni,

— garancialis, jotallasi, szavatossagi ismereteket alkal-
mazni.

2. A fémes és nemfémes anyagok megmunkalasa terén

A mezOgazdasagi gépész legyen képes

— kivalasztani a megfelel6 anyagokat,

— megrendelni a sziikséges anyagokat,

— kezelni és raktarozni az anyagokat,

az anyagokat forgacsoldssal megmunkalni,
egyszeriibb munkadarabokat elkésziteni.

3. A talajmiiveld gépek eldkészitése és lizemeltetése
terén

A mezdgazdasagi gépész legyen képes
— talajlazitast végezni,

— a szantasi miiveleteket elvégezni,

— felszinegyengetést végrehajtani,

— tarcsazast végrehajtani,

— talajt tomoritent,

— talajmardval dolgozni,

— kombinalt gépi miiveleteket és kombinatorozast vé-
gezni,

— kultivatorozasi munkat végrehajtani.

4. A tapanyag-visszapotlo gépek elokészitése és tize-
meltetése terén

A mezOgazdasagi gépész legyen képes

— szilard szerves tragyat el6késziteni,

— miitragyat elékésziteni,

— szilard szerves tragyat kiszorni,

— folyékony szerves tragyat talajfeliiletre szorni,
— folyékony szerves tragyat talajba injektalni,

— szilard mitragyat szorni,

— folyékony miitragyat talajfeliiletre szorni,

— folyékony mitragyat talajba injektalni,

— repiildvel torténd miitragyaszorast kiszolgalni,
— miitragyaszorot adapterként iizemeltetni.

5. A vet6-, iiltetd- és palantazo-gépek eldkészitése és
iizemeltetése terén

A mezbégazdasagi gépész legyen képes
— szérva vetégéppel vetni,

— mechanikus szérva vetdgéppel vetni,
— pneumatikus szdorva vetdgéppel vetni,
— direkt vetdégéppel vetést végezni,

— mechanikus szemenkénti vetégéppel vetni,
— pneumatikus vet6géppel vetni,

gél vetdgéppel vetni,
vetdgépcsoporttal munkat végezni,

— burgonyat {iltetni,

— palantazast végezni.

6. Andvényvédo és novényapold gépek elokészitése és
lizemeltetése terén

A mezOgazdasagi gépész legyen képes
— permetezést végezni,

porozast végrehajtani,

— kodképzést beszabalyozni,

— talajfert6tlenitést végrehajtani,
csdvazast végrehajtani,
kultivatorozasi munkat elvégezni.

7. Az ontozés gépeinek, berendezéseinek eldkészitése
¢és lizemeltetése terén

A mezOgazdasagi gépész legyen képes

— atemeld szivattyuval vizet szallitani,

— csdvezeték rendszert kiépiteni,

— OntdzOszivattyaval vizet szallitani,

— gordilé szarnyvezetékes oOntozéberendezéssel oOn-
tozni,
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— dobos 6nt6z0 berendezéssel ontdzést végezni,
— mikro-6nt6z6 berendezéssel ontdzést végezni.

8. A szalastakarmény betakaritd gépek eldkészitése és
lizemeltetése terén

A mezOgazdasagi gépész legyen képes
— szecskazast végezni,

— kaszalast végezni,

rendkezelést végezni,
rendfelszedést végezni,

— balazast végezni,

— balaszallitast végezni,

— kazalozast végezni.

9. Azanyagmozgatas gépeinek elokészitése €s lizemel-
tetése terén

A mezOgazdasagi gépész legyen képes

— forgorakodot kezelni,

— homlokrakodot kezelni,

— traktorra szerelt homlokrakodot kezelni,

— traktorra szerelt forgorakodot kezelni,

— pdtkocsival anyagot szallitani,

— tartalykocsival anyagot szallitani,

— szallitészalaggal rakodast végezni,

— stabil szallitoberendezést kezelni,

— csigas rakodoval rakodast végezni,

— serleges felhordoval rakodast végezni,

— etetd kocsival szallitast és kiosztast végezni,
— pneumatikus anyagmozgatd géppel rakodni.

10. A fejés gépeinek eldkészitése s lizemeltetése terén

A mezbgazdasagi gépész legyen képes
— sajtaros fejoberendezést kezelni,
— tejvezetékes fejoberendezést kezelni.

11. A takarmany-elékészités gépeinek eldkészitése és
iizemeltetése terén

A mezOgazdasagi gépész legyen képes
— apritast végezni,

— keverést végezni,

— granulalast végezni,

— hiitést, tarolast végrehajtani.

12. Az etetés gépeinek eldkészitése és lizemeltetése te-
rén

A mezOgazdasagi gépész legyen képes

— mobil etetd berendezést kezelni,

— stabil etetd berendezést kezelni.

13. Az itatas gépeinek eldkészitése és lizemeltetése te-
rén

A mezdgazdasagi gépész legyen képes

— vakuumos itatokat kezelni,

— szelepes itatokat kezelni,
— kozponti itatokat kezelni.

14. A tragyaeltavolitds gépeinek elékészitése és iize-
meltetése terén

A mezOgazdasagi gépész legyen képes

— ¢sorl6s tragyaeltavolitot kezelni,

— lengdlapatos tragyaeltavolitot kezelni,

— szarnylapatos tragyaeltavolitot kezelni,

— hidraulikus rendszerii tragyaeltavolitot kezelni.

15. A gépek karbantartasanak elokészitése terén

A mezOgazdasagi gépész legyen képes
a gépek megtisztitasara,
— a gépek allapotfelmérésének elvégzésére,
a kenési helyek ellenérzésére, utantoltésére,
a folyadékszintek ellendrzésére, utantdltésére,
— a gépek miiszaki paramétereinek ellenérzésére, beal-
litasara,
— a gép munka-, tliz-, kdrnyezetvédelmi és elsOsegély
berendezéseinek ellendrzésére.

16. A gépek, berendezések karbantartasa terén

A mezdgazdasagi gépész legyen képes

a gépek karbantartési szintjét kivalasztani,

az er0gép id6szakos karbantartasat elvégezni,

— a munkagép id0szakos karbantartdsat elvégezni,

az Onjaré munkagép iddszakos karbantartdsat elvé-
gezni.

17. A gépek, berendezések javitasa terén

A mezbgazdasagi gépész legyen képes

— a gépek szakszerli megtisztitasara,

— az er6gép hiba-megallapitasanak ¢és egyszeriibb javi-
tasi munkalatainak elvégzésére,

— amunkagép hiba-megallapitasanak és egyszertiibb ja-
vitasi munkalatainak elvégzésére.

18. A gépek tarolasanak elokészitése terén

A mezbégazdasagi gépész legyen képes

— a gépek tisztitasi miiveleteinek elvégzésére,

— a szerkezeti egységek allapotfelmérésének elvégze-
sére,

— az allag- és értékmegovasi munkalatok elvégzésére,

— a gépek, berendezések szakszer(i taroloba helyezé-
sére.

19. A kapcsolattartas terén

A mezOgazdasagi gépész legyen képes

— a szakmai korokkel kapcsolatot kiépiteni és fenn-
tartani,

— a hatésagokkal kapcsolatot kiépiteni és fenntartani,
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— vezet6ivel, munkaltatojaval, partnereivel folyamatos
kapcsolatot fenntartani,
— informatikai, szamitastechnikai eszkdzoket kezelni.

20. A megrendeldk kiszolgélasa terén

A mezOgazdasagi gépész legyen képes

ar- és koltségkalkulaciot késziteni,

tajékoztatni a megrendeldt a szolgaltatas rendjérdl,
— tanusitani az elvégzett munka mindségét,
elkésziteni a szamlat,

elszamolni a szamla értékét.

V. A szakképesités vizsgaztatdsi kovetelményei

1. A szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

A szakmai elméleti és gyakorlati tantargyak kdvetelmé-
nyeinek teljesitése.

A jarmiivezetésre jogositd okmany a szakmai vizsgara
torténd felkészitéssel egylitt is megszerezhetd. Iskolai
rendszeri képzés esetén a jarmiivezeto képzése kotelezden
részét képezi az oktatasnak.

(A mezbgazdasagi vontatd vezetésére jogositd hatdsagi
vizsga a kiilon jogszabalyokban eldirtak szerint torténik.)

2. A szakmai vizsga részei

frasbeli vizsga
— Gyakorlati vizsga
Szobeli vizsga

2.1. irasbeli vizsga

Az irasbeli vizsga tartalma és idétartama:

Az irdsbeli vizsgan az FVM altal az adott vizsgara jova-
hagyott és kiadott, titkositott tételeket kell hasznalni.

Az irasbeli vizsga komplex vizsgatargy, amely a kovet-
kezd témakorok ismereteit tartalmazza, az alabbi arany-
ban:

— mez6gazdasagi munkagépek és erdgépek: 50%
géprajz: 10%
anyagismeret és mezdgazdasagi gépek javitasa: 20%
— szakmai szamitas: 10%
vallalkozasi ismeretek: 10%

Az irasbeli vizsga iddtartama: 180 perc.

2.2. Gyakorlati vizsga

A gyakorlati vizsgan a vizsgafeladatokat (tételeket) az
FVM altal javasolt tételekbol kell a helyi feltételrendszer
figyelembevételével dsszeallitani.

A vizsgafeladatok szamat az adott vizsgacsoportban
vizsgazo jeloltek szamanak, valamint a képzo ¢s vizsgaz-
tatd intézmény sajatossagainak figyelembevételével kell
meghatarozni.

A végrehajtando feladatokat a kamarai vizsgabizottsagi
taggal egyetértésben a vizsgabizottsag elndke hagyja jova.

A gyakorlati vizsga tartalma és idGtartama:

A gyakorlati vizsga harom részbdl all:

a) mezdgazdasagi er6gép bedallitasa, hibaelharitas,

b) mezdgazdasdgi munkagépek bedllitasa és lizemelte-
tése,

¢) mezdgazdasagi gépek javitasa.

A feladat elvégzésére tantargyanként maximum 90 perc
all rendelkezésre.

2.3. Szébbeli vizsga

A szobeli vizsga tartalma és id6tartama:

A szdbeli vizsgan az FVM altal jovahagyott és kiadott
tételeket kell alkalmazni.

A szobeli vizsga vizsgatargyai:

— mezdégazdasagi erégépek,

— mezégazdasagi munkagépek,

— mez6gazdasagi ismeretek,

— munkavédelem, tlizvédelem és kdrnyezetvédelem,

— vallalkozasi és Eurdpai Unios ismeretek.

A jelolteknek 30 perc felkésziilési id6t kell biztositani.
A szobbeli vizsga tételenként 5-10 perc idétartamu lehet,
de 6sszességében nem haladhatja meg a 30 percet.

3. A szakmai vizsgan szdmon kérhetd feladatok a szint
megjeldlésével

Az irasbeli vizsgan

Mezbgazdasagi munkagépek vizsgatargybol

Egy gép vagy gépcsoport felépitését, miikodését, bealli-
tasat, a géppel szemben tdmasztott agrotechnikai kovetel-
ményeket és az lizemeltetés jellemzoit kell feladatlap for-
méajaban kidolgozni.

Mezdgazdasagi er6gépek vizsgatargybol
Az er6gépek altaldnos szerkezeti felépitésének elvi és
miszaki jellemzdit kell feladatlapos formaban kidolgozni.

Géprajz vizsgatargybol

Egy axonometrikus 4bra alapjan kell vetiileti rajzot ké-
sziteni a indokolt vetiiletsziikséglettel és géprajzi egysze-
risitésekkel. A vetiileti dbran az alkatrész legyartdsahoz
sziikséges méreteket és egyéb adatokat is fel kell tiintetni.
A rajzolashoz ceruza és rajzeszk6zok (vonalzd, korzd stb.)
hasznalhato.

Anyagismeret és MezOgazdasagi gépek javitasa vizsga-
targyakbol

A kovetelményben szereplé anyagokbol tesztsort kell
kitolteni.

Szakmai szamitas vizsgatargybol

A mezbgazdasagi er6- és munkagépek beallitasahoz
vagy a gépjavitasi témakorhoz kapesolodo szamitasi fel-
adatot kell megoldani. Ertékelési szempont a szamitas me-
netének levezetése is.

Vallalkozasi ismeretek vizsgatargybol

A gazdalkodasi formak jellemzdit és a tevékenységhez
kapcsolodo gyakorlati ismereteket kell feladatlap formaja-
ban megoldani.
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Az iréasbeli vizsgan a megjeldlt tantargyakbol kdzponti-
lag Osszeallitott feladatokat, feladatsorokat kell megol-
dani.

A szobeli vizsgan

A mezdgazdasagi er0gépek vizsgatargybol

A gépek vagy részegységeinek feladatai, felépitése, be-
allitasa, tizemeltetése, karbantartasa és a felmeriild hibak
javitasa kérhetd szamon:

— amezdgazdasagi erdgépek altalanos felépitése,

— a mezdgazdasagi erdgépek f6 szerkezeti egységei s
azok miikodése,

— a bels6égésli motorok fébb jellemzoi,

— az Otté-motor mikdodési elve,

— a dizelmotor miikodési elve,

— a bels6égésii motorok részegységei, beallitasa, fel-
adata, mikodése,

— atengelykapcsolok,

— ajaroszerkezet kerekes és lanctalpas traktor esetén,

— akormanyszerkezet kerekes és lanctalpas traktor ese-

— a fékszerkezet,

— a kozlekedésbiztonsagi berendezések,

— amezdgazdasagi er6gépek elektromos rendszere, be-
rendezései,

— amezdgazdasagi er6gép emeldhidraulikaja,

— a vezetéstechnikai feladatok, jarmiivek stabilitasa,
lizemeltetési veszteségek.

A mezdgazdasagi munkagépek vizsgatargybol

A gépek vagy részegységeinek feladatai, felépitése, be-
allitasa, lizemeltetése, karbantartasa és a felmeriil6 hibak
javitasa kérhetd szamon:

— a talajmiveld gépek munkaja, felépitése, beallitasa,
lizemeltetése agrotechnikai kovetelményeknek megfele-
16en,

— a talajer6-utanpotlas gépeinek munkaja, felépitése,
beallitasa, lizembe helyezése az agrotechnikai kdvetelmé-
nyeknek megfelelden,

— avetés, liltetés, palantdzas gépeinek munkaja, felépi-
tése, beallitasa, lizembe helyezése az agrotechnikai kove-
telményeknek megfelelden,

— a szalastakarmany betakaritas, a rendkezelés és ba-
lazas gépeinek munkaja, felépitése, beallitasa, tizembe he-
lyezése az agrotechnikai kovetelményeknek megfelelden,

— a szecskazdgépek munkaja, felépitése, beallitasa,
iizembe helyezése az agrotechnikai kovetelményeknek
megfelelden,

— a betakaritogépek munkdja, felépitése, beallitasa az
agrotechnikai kdvetelményeknek megfelelden,

— a szemestermény utokezelés és szaritas gépeinek
munkaja, felépitése, beallitasa, lizembe helyezése az agro-
technikai kovetelményeknek megfeleléen,

— andvényvédelem gépeinek munkaja, felépitése, beal-
litasa, lizembe helyezése az agrotechnikai kovetelmények-
nek megfelelden,

— a mezbdgazdasagi anyagmozgatas gépeinek munkdja,
felépitése, beallitasa, iizembe helyezése az agrotechnikai
kovetelményeknek megfelelden,

— andvényapolds és ontozés gépeinek munkaja, felépi-
tése, beallitasa, iizembe helyezése az agrotechnikai kove-
telményeknek megfelelden,

— atakarmanykeverés, kiosztas gépeinek munkaja, fel-
épitése, beallitasa, izembe helyezése az agrotechnikai ko-
vetelményeknek megfelelden,

— a fejés gépeinek munkdja, felépitése, bedllitasa,
iizembe helyezése az agrotechnikai kovetelményeknek
megfelelden,

— atragyakezelés gépeinek munkaja, felépitése, bealli-
tasa, lizembe helyezése az agrotechnikai kovetelmények-
nek megfelelden.

A mezOgazdasagi ismeretek vizsgatargybol

A hazankban elterjedt gazdasagi novények ¢és allatok
termesztés-, illetve tartastechnologiai, valamint talajtani,
éghajlattani, névénytani alapfogalmak szerepelhetnek a
kérdések kozott:

— talajtani alapfogalmak, a Magyarorszagon talalhato
talajtipusok jellemz6i, tulajdonsagai,

— a mezOgazdasagi tervezés és az éghajlat osszefliggé-
sei,

— a legfontosabb gazdasdgi novényeink termesztés-
technolodgidja (buza, arpa, rozs, kukorica, szo6ja, lucerna
stb.),

— andvények altalanos jellemzése,

— a vetés elotti talaj-elokészitési munkak a legfonto-
sabb gazdasagi novényeinknél,

— avetémag tulajdonsagai, el6készitése vetéshez,

— atalajmivelési feladatok agrotechnikéja,

— a betakaritasi munkak jellemz6i, szervezése,

— a legfontosabb gazdasdgi 4llataink tartdstechnolo-
giaja (sertés, szarvasmarha, baromfi, juh stb.),

— takarmanyok eldallitasa, dsszetétele,

— aszervestragya kezelése,

— a mitragyak jellemzo6i, Osszetétele, hatdanyaga, a
mitragyazas munkafolyamatai.

A munka-, tliz- és kornyezetvédelem vizsgatargybol

Az altalanos alapfogalmakon tl a szakmahoz kapcsolo-
doé specialis kérdésekre is ki kell térni:

— altalanos és specialis munkavédelmi szabalyok,

— altalanos és specialis tliizvédelmi szabalyok,

— altalanos és specialis kdrnyezetvédelmi szabalyok.

A vallalkozasi és Europai Unids ismeretek vizsgatargy-
bol

A vallalkozés beinditasahoz és fenntartdsdhoz sziiksé-
ges alapismereteket, az Eurdpai Unid €és szervezeteinek
felépitését, a Kozos Agrar Politika (KAP) alapjait és a ta-
mogatasi lehetdségek elveit kell szamon kérni:

— vallalkozasi formédk a mezégazdasagban,

— avéllalkozas inditasanak szabalyai, feltételei,

— a vallalkozas fenntartdsanak, fejlesztésének szaba-
lyai,
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egyszerisitett lizletiterv-készités,

palyazatok készitésének alapelvei,

az Eurdpai Unio és szervezeteinek felépitése,

a KAP alapjai,

az agrarium tdmogatasi lehetdségei az Europai Unio-

ban.

A gyakorlati vizsgan

A mezdgazdasagi erdgépek beallitdsa, hibaelharitas
vizsgarészben

Egy adott er6gép napi karbantartasat, egy eldidézett
hiba elharitasat és az lizemi koriilmények beallitasat kell
elvégezni:

— erdgépek napi karbantartasa,

— motorok diagnosztikai vizsgalata, hibafelvétel,

— a kezelési utasitasban és gépkonyvben szereplo érté-
kek beallitasa a mezdgazdasagi er6gép szerkezeti egysé-
gein,

— szétszerelt motor hibainak felvételezése,

— akezeld- és biztonsagi berendezések beallitasa.

Mezdgazdasagi munkagépek bedllitasa és tizemeltetése
vizsgarészben

Egy munkagép napi karbantartasat, erégéphez torténd
kapcsolasat, onjard- vagy stabilgép lizembe helyezését, a
munkahelyzet beallitasat és az agrotechnikai kdvetelmé-
nyeknek megfelelé mezégazdasagi munkat kell elvégezni,
iizemi koriilmények kozott:

— a gépek napi karbantartasa,

— talaymiivelé gépek munkahelyzetbe allitasa, Ossze-
kapcsolasa az er6géppel, a talajmiivelési munka elvégzése
a megadott értékek alapjan,

— tapanyag-utanpotlas gépeinek 0Osszekapcsolasa az
erégéppel, a gép beallitasa a kiszérandé mennyiségnek
megfelelden, és a tragyazas elvégzése,

— szalastakarmany-betakaritogép tlizembe helyezése,
beallitasa, a takarmany betakaritasa,

— kezelogep 0sszekapcesolasa az er6géppel, a gép beal-
litasa, a rend kezelése,

— gabona-betakaritogép beallitdsa adott termény beta-
karitasahoz,

— gumos- ¢és gyokérndvény-betakaritogép lizembe he-
lyezése, bedllitasa és a betakaritas elvégzése,

— takarmany keverése adott receptura alapjan és a ta-
karmany kijuttatasa,

— a fejogép bedllitasa, a fejés elvégzése,

— atragya kihordasa, rakodasa és kezelése.

A mezdgazdasagi gépek javitdsa vizsgarészben

Egy a mezdgazdasagi gépész tevékenységgel Osszefiig-
g6 gyartasi, felijitasi vagy javitasi munkamiiveletbdl all.
A javitas soran kézi eszkozokon kiviil forgacsologép,
illetve célszerszamok (eszkozok) hasznalata lehetséges:

— hengeres alkatrész készitése gépi forgacsolassal,

— egyszeriibb gépelem elkészitése kézi szerszdmokkal
(retesz, €k),

— kopott szantovas élezése kovacsolassal,

— szegecselés,

csapagyak szerelése,

— gépvazak egyengetése,

— 1illesztett alkatrészek Osszeszerelése,
— fékbetétcsere,

— gumiszerelés.

4. A szakmai vizsga egyes részei, tantargyai aloli fel-
mentés feltételei

A vizsga aloli felmentés a hatdlyos vizsgarendelet
figyelembevételével a vizsgakdvetelmények teljes megfe-
lelése esetén adhato. Ilyen esetben a vizsgarész vagy tan-
targy osztalyzatat, illetleg érdemjegyét a masik szakmai
vizsgan elért eredmény alapjan kell megéllapitani.

Mentesiil az adott vizsgarészben, illetdleg tantargyban a
szakmai vizsga letétele alol az a vizsgdzo, aki orszagos
(szakmai, illet6leg tantargyi) tanulményi versenyen a ver-
senykiirdsban meghatarozott helyezést, teljesitményt,
szintet eléri. Ilyen esetben a vizsgarész vagy tantargy osz-
talyzatat, illet6leg érdemjegyét a tanulmanyi verseny ked-
vezményezettjeire vonatkozd szabalyozas szerint kell
megallapitani.

A felkészités soran a mezégazdasagi vontatd vezetésére
érvényes jarmiivezetésre jogositd okmannyal rendelkezd
felmenthetd a jarmiivezetd-képzés tantargy oktatasan vald
részvétel alol.

5. A szakmai vizsga értékelése

A vizsgdz0 az egyes vizsgarészeken elért teljesitménye
alapjan

— szakmai elméletbdl és

— szakmai gyakorlatbol
kap osztalyzatot.

A szakmai elmélet osztalyzatat az irasbeli és a szobeli
vizsgarészen kapott érdemjegyek alapjan kell meghataroz-
ni.

Az irasbeli dolgozatok értékelését az FVM altal kiadott
értékelési itmutatd eldirasai szerint kell elvégezni.

A szdbeli vizsgan a vizsgazo teljesitményét tantargyan-
ként kiilon-kiilon (1-5-ig terjedd) érdemjeggyel kell oszta-
lyozni. Elégtelenre kell mindsiteni a jelolt szobeli vizsga-
eredményét, ha barmely tantargyra elégtelen érdemjegyet
kapott.

A gyakorlati vizsgan vizsgatargyanként (a géplizemel-
tetés €s a gépjavitas) kiilon-kiilon (1-5-ig terjedd) érdem-
jeggyel kell osztalyozni.

Elégtelenre kell mindsiteni a jelolt gyakorlati vizsga-
eredményét, ha barmely gyakorlati tantargyra elégtelen ér-
demjegyet kapott.

A szakmai elméleti vizsga értékelése:

A szakmai elmélet osztalyzatat az irasbeli vizsgarészen
kapott érdemjegy és a szobeli vizsgarészen tantargyanként
kiilon-kiilon kapott érdemjegyek (5 db) szamtani atlagola-
saval kell meghatarozni. (Kerekitési tényezéként az iras-
beli vizsgarész eredményét kell figyelembe venni).
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Eredménytelennek kell tekinteni az elméleti vizsgat, ha
a jelolt az irasbeli vizsgajara vagy a szobeli vizsga tantar-
gyainak barmelyikére elégtelen érdemjegyet kapott.

A szakmai gyakorlati vizsga értékelése:

A szakmai gyakorlati vizsgarészen részteriileteként ér-
tékeldlapot kell kitolteni.

A szakmai gyakorlat osztalyzatat a részteriileteken elért
érdemjegyek atlagolasaval kell megallapitani. (A kereki-
tés sordn a gépiizemeltetési feladat érdemjegye a meghata-
r0z0).

A gyakorlati vizsgan a jelolt, ha mas vagy sajat testi ép-
ségét veszelyezteti, akkor a vizsgat meg kell szakitani, és a
jelolt elégtelen osztalyzatot kap.

A szakmai vizsga értékelése:

Eredményes vizsgat tett az a jelolt, aki szakmai elmélet-
bdl és szakmai gyakorlatbdl a vizsgakdvetelményeket tel-
jesitette.

Sikertelen a szakmai vizsga, ha a vizsgaz6 az irasbeli
vagy a gyakorlati vizsgarészen, tovabba ha a szdbeli vizs-
garészen barmelyik szakmai elméleti vizsgatargybol elég-
telen érdemjegyet, illet6leg osztalyzatot kapott.

Javitovizsgat abbol a vizsgarészbdl, illetleg tantargy-
bol kell tenni, amelybdl a vizsgazo tudasat elégtelenre mi-
ndsitették.

A sikertelen szakmai vizsga, a potlovizsga és a javito-
vizsga a vizsga idopontjaban érvényes vizsgakovetelmény
szerint megismételhetd.

A vizsgaztatas sajatos feltételei

A sikeres szakmai vizsgat tett jeloltek mezdgazdasagi
gépész szakmai bizonyitvanyt kapnak, mely alapjan az
FVM Képzési és Szaktanacsadasi Intézet kérelemre, a vo-
natkozé jogszabalyoknak megfeleld, ,,Mezdgazdasagi és
erdészeti gépkezeldi jogositvanyt” allithat ki, ezért a gya-
korlati vizsga soran a géplizemeltetési feladatok teljesité-
sét kiemelten kell vizsgalni.”

8. Az R. mellékletének 117. pontja helyébe a kdvetke-
z0 rendelkezés 1ép:

»117. Pék szakképesités
szakmai és vizsgakovetelményei

1. A szakképesités Orszagos Képzési Jegyzékben szerepld
adatai

. A szakképesités azonositd szdma: 31 5212 10
. A szakképesités megnevezése: Pék
. A szakképesitéshez rendelt FEOR szdm: 7216

. Képzés maximalis id6tartama:
szakképzési évfolyamok szama: 2
maximalis oraszam: —

| S VS T N B

5. Elméleti képzési id6 aranya: 40%

[®))

. Gyakorlati képzési id6 aranya: 60%

11 A szakkeépesités tovabbi adatai

1. A képzés megkezdéséhez sziikséges iskolai és szak-

mai eloképzettség, eldirt gyakorlat:

Iskolai el6képzettség:

A pék szakképesités

— anyolcadik évfolyam elvégzésével tanusitott alapfo-
ku iskolai végzettségre €piild, vagy

— a tizenhatodik életévét betoltott, az altalanos iskola
hatodik évfolyamat elvégzett és a nappali rendszerti isko-
lai oktatas keretében a kozoktatasi torvény 27. § (8) bekez-
désében szabalyozott kétéves felzarkoztatd oktatast ered-
ményesen befejezett tanulok szamara valaszthatd, vagy

— a tizenhatodik életévét betoltott, az altalanos iskola
hetedik évfolyamat elvégzett és a nappali rendszer( iskolai
oktatas keretében a kdzoktatasi torvény 27. § (8) bekezdé-
sében szabalyozott egyéves felzarkoztatd oktatast eredmé-
nyesen befejezett tanulok szamara valaszthato, vagy

— a tizenhatodik életévét betdltott, az altalanos iskola
nyolcadik évfolyamat be nem fejezett és a nappali rendsze-
i iskolai oktatds keretében a kozoktatdsi torvény 27. §
(8) bekezdésében szabalyozott egy évig tartd szakképzést
el6készitd évfolyamon e melléklet B) tablazatdban az Elel-
miszeripari szakmacsoportra meghatdrozott bemeneti
kompetencidkat megszerzett tanulok szamara valaszthato.

Szakmai eloképzettség: —

El6irt gyakorlat: —

2. Palyaalkalmassag, illetve szakmai alkalmassag:

Szakmai alkalmassagi kdvetelmények orvosi igazoldsa
(egészségiigyi konyv).

3. Szakmai alapképzés idétartama:

A szakmai alapképzés idétartama: 1 év

4. Szintvizsga:

A szakképesités megszerzéséhez szintvizsga nincs eld-
irva.
11I. A szakképesités munkateriilete

1. A szakképesitéssel legjellemzébben betdlthetd mun-
kakor, foglalkozas

A munkakar, foglalkozas

FEOR szama
7216

megnevezeése

Siitd-, tésztaipari munkas

2. Munkateriilet rovid, jellemz6 leirasa

A pék képes barmely siitdipari termék kivalo minéség-
ben torténd eldallitasara tigy kisiizemben, mint nagyiizem-
ben.
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Az alapanyagokat a szabdlyoknak megfelelden veszi at
és tarolja.

A rendelés alapjan — az anyagnorma figyelembevéte-
1ével — kiszamolja az anyagsziikségletet.

A termékek elkészitéséhez a megfeleld eszkozoket és
gépeket alkalmazza.

Megfeleld mindségli és mennyiségli tésztat készit, ame-
lyet a terméknek megfelelé tomegegységben és alakban
dolgoz fel. A kelesztési és siitési paramétereket megfele-
16en alkalmazza. A készterméket megfelel6 modon tarolja,
mindsiti és késziti eld szallitasra.

A kenyér- és péksiiteményféléket és a kiilonleges termé-
keket hagyomanyos és korszerti technologidjaval egyarant
el6 tudja allitani az ehhez sziikséges gépek, berendezések
alkalmazasaval.

A munkavégzéshez sziikséges alapveto egészségvédel-
mi, munkavédelmi, tizvédelmi, kérnyezetvédelmi és bal-
esetvédelmi, valamint lizemi eldirasokat ismeri és betartja.

3. A szakképesitéssel rokon szakképesitések

A szakképesitéssel rokon szakképesitések
OKJ azonositod szama megnevezése
33521202 Pék-cukrasz
337826 01 Cukrasz
315212 08 Keksz és ostyagyarto
21521203 Mézeskalacs készitd
31521204 |Edesipari termékgyarto

1V. A szakképesités szakmai kévetelményei

A foglalkozas gyakorldsa soran el6forduld legfontosabb
feladatcsoportok és az azokhoz kozvetleniil kapcsolodd
kovetelmények:

1. Gyartas-elokészités és anyagismeret terén

A szakember legyen képes

A gyartast megtervezni és megszervezni, ezen beliil:

— attekinteni a napi termeléskiirast,

— kiszamitani a gyartashoz sziikséges anyagokat,

— kivalasztani és eldkésziteni a megfeleld mindségi
nyersanyagokat,

— elokésziteni a technikai eszkozoket.

2. Termékgyartas terén

2.1. A szakember legyen képes

Tésztat késziteni:

— kenyértésztat dagasztani kdzvetett, kozvetlen modon,
kovaszpétlasos technologiaval,

— péksiiteményt dagasztani (vizes, tejes, dusitott, tojas-
sal dusitott, gytrt, kevert, hajtogatott omlés, leveles, kii-
16nleges taplalkozasi igényeket kielégitd tészta),

— silitéipari diszmunkéahoz tésztat késziteni.

2.2. A szakember legyen képes

Feldolgozni a tésztat kézzel és géppel:

— nyers tésztat osztani, mérni és gdmbolyiteni,

— tésztat formazni (sodras, fonas, hurkolas, csavaras,
tekerés, nytjtas, toltés stb.),

— tésztafeliiletet kezelni (tojasozas, magozas, mosdatas
stb.).

2.3. A szakember legyen képes

A kelesztés paramétereit meghatarozni és beallitani:
— atésztat megfeleld mértékig keleszteni,

— atészta keltségét megallapitani,

— atészta kelesztési idejét szabalyozni,

— akelesztést megszakitani,

— a fagyasztott tésztat vetésre elokésziteni.

2.4. A szakember legyen képes

Terméket siitni, szaritani:

— a vetést elokésziteni (kenyeret cimkézni, feliiletet
mosdatni, vagni stb.),

— terméket vetni (kiilonbdz6 mddszerekkel),

— kemencében, olajsiitében terméket siitni,

— terméket kisiitni (siiltséget megallapitani).

2.5. A szakember legyen képes

Kiilonleges taplalkozasi igényeket kielégité terméket
késziteni, tolteni, disziteni.

2.6. A szakember legyen képes

Fagyasztott technoldgiat alkalmazni:
— félkész- és

— készterméket

fagyasztani.

3. Késztermékkezelés terén

A szakember legyen képes
A termékek befejez0 és kiegészitd miiveleteit végezni:
— kenyeret hiiteni,
— kisiilt tésztat elokésziteni (pl. szélezés, vagas),
siiteményt betolteni,
péksiiteményt disziteni (siités utan),
siiteményt bevonni, burkolni,
stitéipari terméket szeletelni, illetve csomagolni és
jeldlni,

— slitéipari terméket szallito konténerre, rekeszbe, do-
bozba stb. rakni,

— slitéipari késztermékek minéségét ellendrizni,

— a készterméket szakboltban és arubemutatokon meg-
feleloen bemutatni.

4. Miszakzaras terén

A szakember legyen képes

A hasznalt eszkozoket tisztitasra 0sszegyljteni:

— a gépeket és eszkdzoket tisztitani,

— araktarat és az lizemet a miiszak végén attekinthetd
allapotban hagyni,

— napi jelentést késziteni (elszamolni a felhasznalt
anyaggal, a termeléssel).
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5. Mindéségbiztositas (HACCP, ISO stb.) terén

A szakember legyen képes

A mindségbiztositasi rendszer alkalmazasara:
— az eloirt mérések elvégzésére,

— a kritikus pontok feliigyeletére,

a hibak kijavitasara.

6. A higiénia és munkavédelem terén

A szakember legyen képes
A munkavédelmi, kdrnyezetvédelmi, iizemi és személyi
higiéniai el6irasokat betartani.

V. A szakképesités vizsgaztatdsi kovetelményei

1. A szakmai vizsgéra bocsatas feltételei

A szakmai elméleti és gyakorlati tantargyak kdvetelmé-
nyeinek teljesitése.

2. A szakmai vizsga részei

frasbeli vizsga
Gyakorlati vizsga
Szébeli vizsga

2.1. Az irasbeli vizsga tartalma ¢és idGtartama:

Az irasbeli vizsga komplex feladat, amely harom rész-
bal all:

a) szakmai szamitasok végzése,

b) technologiai folyamatok ismertetése,

¢) rajz alapjan az adott gép meghatarozasa.

Az irasbeli vizsga iddtartama: 180 perc.

2.2. A gyakorlati vizsga tartalma és id6tartama:

A gyakorlati vizsgan szakmai technologiai gyakorlatbol
kell megfelelni.
A gyakorlati vizsga id6tartama: 300 perc.

2.3. A szobeli vizsga tartalma és idétartama:

A szobeli vizsgatételek harom részbdl allnak, az alabbi
elméleti targyak témakoreibol

— Siitéipari technologia

— Siitdipari géptan

— Munkavédelem és higiénia

A jeldlteknek 30 perc felkésziilési id6t kell biztositani.
A szbbeli vizsga tételenként legfeljebb 10 perc id6tartami
lehet.

3. A szakmai vizsgan szdmon kérhetd feladatok a szint
megjeldlésével
3.1. Az irasbeli vizsga tartalma:

Az irasbeli vizsgan az FVM altal az adott vizsgara jova-
hagyott és kiadott, titkositott tételeket kell alkalmazni.

3.1.1. Szakmai szamitasok végzése

— a gyartashoz sziikséges anyagok szamitasa,

— a solé adagolas mértékének meghatarozisa,

— faktorozassal képzett darab kiszamitasa,

— kovéaszhoz sziikséges anyagok szamitasa,

— tésztadsszetétellel kapcsolatos szazalékos szamita-
sok elvégzése,

— Osszetett feladasi miiveleteknél feladasi tomeg sza-
mitasa,

— gyartas idGtartamanak szamitassal vald meghataro-
zasa,

— atényleges fajlagos anyagfelhasznalas kiszdmitasa.

3.1.2. Technolégiai folyamatok ismertetése

— anyagok csoportositasa,

— tésztakészités: az anyagok atalakulasa a technoldgia
egyes szakaszaiban,

— kelesztés: az anyagok atalakuldasa a technoldgia
egyes szakaszaiban,

— siités: az anyagok atalakuldsa a technoldgia egyes
szakaszaiban,

— hiités: az anyagok atalakulasa a technologia egyes
szakaszaiban,

— tésztaszerkezet valtozasa a kovaszolas soran,
tésztaszerkezet valtozasa a dagasztas soran,
— tésztaszerkezet valtozasa a tésztaérés soran,
— tésztaszerkezet valtozasa a kelesztés soran,
kenyérfélék jellemzdi,
péksiiteményfélék,

— kiilonleges taplalkozasi igényt kielégitd termékek
jellemzoi,

— siitéiparban alkalmazott hiitétechnologiak.

3.1.3. Rajz alapjan az adott gép meghatarozasa

— az abran lathatd gép megnevezése,

— amegjelolt részek felsoroldsa,

— a gép miikodésének ¢€s lizemeltetésnek ismertetése,

— karbantartasi- és munkavédelmi eléirdsok ismerte-
tése.

Az irasbeli vizsga 6sszpontszama: 100 pont.

A részpontszamok:

— szakmai szamitas: 30 pont,

— technologiai folyamatok ismertetése: 50 pont,

— rajz alapjan az adott gép meghatdrozéasa: 20 pont.

3.2. A gyakorlati vizsga tartalma:

A gyakorlati vizsgan az FVM 4altal jovahagyott tételsort
kell alkalmazni.

A gyakorlati vizsga feladatot a vizsgabizottsag elndke a
teriileti gazdasagi kamarat képviseld vizsgabizottsagi tag-
gal egyetértésben hagyja jova.

A vizsgamunkat a vizsgabizottsag elétt a Magyar Elel-
miszerkonyvben megadott paraméterek szerint kell elké-
sziteni.

A gyakorlati vizsgan eldallitott késztermék minimalis
értékelheto szintjének meg kell felelnie a gyartmanylapon
eldirt kereskedelmi forgalomba hozatal paramétereinek.
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3.3. A szobeli vizsga tartalma:

A szbbeli vizsgan az FVM altal kiadott és jovahagyott
tételeket kell alkalmazni.

3.3.1. Siitdipari technologia

Gyartaselkészités és anyagismeret:

— az lizemszervezés alapja (kemencekapacitas, munka-
norma, anyagnorma),

— lizemkezdés eldtti teenddk (termeléskiirds készitése,
anyagkiirds szdmitésa, technikai eszkdzok ellendrzése),

— alapanyagvizsgalatok és az egyes anyagok mindségi
kovetelményei.

Termékgyartas

— Tésztakészitési modok ismertetése (direkt, indirekt,
ezek jellemzoi).

— Dagasztds modja (intenzitasa), tésztaérés.

— Kenyerek osztalyozasa, mindségi jellemzdk, kenyér-
hibak, kenyérbetegségek.

— Péksiitemények osztalyozasa (vizes, tejes, dusitott,
tojassal dusitott, omlds, leveles) mindségi jellemzok, ter-
mékhibak.

Diszmunka célja, anyagai, eszkozei, modszerei.
Tésztafeldolgozas kézzel, géppel (feladas, tablazas).
— Kelesztés (modjai, folyamatai).

A kemencében siités célja, feltételei, folyamata.

— Siitési eljarasok, siiltség-megallapitas.

Zsirban stilt termékek és mindségi kovetelmények.
Morzsaszaritas, apritas.

— Az egészséges taplalkozast szolgald siitdipari ter-
mékek.

— Diétatipusok, a siit6ipari diétas termékek (els6sorban
coliakia, fenilketunuria, diabetes).

— A siitOipari fagyasztas elvének ismertetése.

Késztermék kezelése

— kenyérhiités és kenyérbél szaradas,

— péksiitemények diszité anyagai és diszitési technikai,

— termékszeletelés, csomagolas, valamint jel6lési elo-
irasok betartasa,

— tarolas, szallitas,

— mindség-ellendrzés (Magyar Elelmiszerkonyv).

Miszakzarés feladata

— atermelés utan elvégzendo feladatok ismertetése.

Mindségbiztositas

— a  mindségbiztositasi
(HACCP, ISO).

3.3.2. Siitdipari géptan

A szobeli géptani vizsgan egy siitdipari gépet vagy be-
rendezést kell ismertetni, melyhez a tankdnyvben szerepld
abra (feliratozas nélkiili) hasznalhato.

rendszerek  ismertetése

A szobeli tételsort a

— gyartéas-el6készito

— termelést végzo és

— késztermék-kezeld gépekbdl
kell 6sszeallitani.

3.3.3. Munkavédelem és higiénia

A munkavédelem és higiénia tantargy szobeli vizsgan
az ¢élelmiszeripar teriiletén altalanosan eldirt kovetelmé-
nyeket kell szamon kérni a kihtzott tétel alapjan.

4. A szakmai vizsga egyes részei, tantargyai aloli fel-
mentés feltételei

Mentesiil a szakmai vizsga letétele aldl az a jelolt, aki
Szakma Kivalé Tanuldja Versenyen a versenykiirasban
meghatarozott teljesitményt eléri.

Az irasbeli és szobeli vizsgarészek egymassal helyette-
sithet6k abban az esetben, ha a vizsgdzé fogyatékossaga
miatt a tanulmdanyai soran valamelyik alol felmentést kap
(példaul: dyslexia, dadogas esetében stb.).

5. A szakmai vizsga értékelése

A vizsgaz6 az egyes vizsgarészeken elért teljesitménye
alapjan

— szakmai elméletbdl és

— szakmai gyakorlatbol

kap osztalyzatot.

5.1. A szakmai elméleti vizsga értékelése:

Az irasbeli vizsgarészt kdzpontilag kiadott utmutato
szerint egy (1-5-ig terjedd) érdemjeggyel kell mindsiteni.

A szdbeli vizsgan a feleleteket kiilon-kiilon (1-5-ig ter-
jedd) érdemjeggyel kell mindsiteni és ezek, valamint az
irasbeli eredménye alapjan egyetlen érdemjegyet kell
megallapitani. Eredménytelennek kell tekinteni a szakmai
elméleti vizsgat, ha a vizsgazd az irasbeli vagy szobeli
vizsgajara elégtelen érdemjegyet kapott.

5.2. A szakmai gyakorlati vizsga értékelése:

A gyakorlati munkat a szakszerliség, a pontossag, a mi-
ndségi kovetelmények, a higiéniai és a munkavédelmi eld-
irasok betartasanak, valamint a késztermék mindsitésének
figyelembevételével, egyetlen osztalyzattal kell értékelni.

Eredménytelennek kell tekinteni a gyakorlati vizsgat,
ha a vizsgdzo6 a kijelolt feladat 75%-at nem teljesiti, vagy a
munka mindsége erdsen kifogéasolhato.

Ha a jelolt a vizsgafeladat megoldasa soran sajat vagy
mas személy testi épségét veszélyezteti, akkor a vizsgat
meg kell szakitani és a jelolt elégtelen osztalyzatot kap.

5.3. A szakmai vizsga értékelése:
Eredményes vizsgat tett az a jelolt, aki a szakmai elmé-
let és a szakmai gyakorlat kovetelményeit teljesitette.

A szakmai vizsga eredménytelensége esetén az elégte-
len vizsgarészekbdl a jelolt javitovizsgat tehet.”
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9. Az R. mellékletének 142. pontja helyébe a kovetke-
70 rendelkezés 1ép:

,»142. Vadasz, vadtenyészto szakképesités
szakmai és vizsgakovetelményei

1. A szakkeépesités Orszagos Képzési Jegyzékben szerepld
adatai

. A szakképesités azonositd szama: 33 6203 02
. A szakképesités megnevezése: Vadasz, vadtenyészto
. A szakképesitéshez rendelt FEOR szam: 6221

. Képzés maximalis id6tartama:
szakképzési évfolyamok szama: 2,5
maximalis draszam: —

| A~ W N =

5. Elméleti képzési id6 aranya: 40%

[*))

. Gyakorlati képzési id6 aranya: 60%

1. A szakképesités egyéb adatai

1. A képzés megkezdéséhez sziikséges iskolai és szak-
mai eloképzettség, eldirt gyakorlat:

Iskolai el6képzettség:

A vadasz, vadtenyésztd szakképesités

— tizedik évfolyamra épiil6, vagy

— atizenhatodik életévét betoltott tanulok szamara va-
laszhat6, a kozoktatasi torvény 27. § (8) bekezdésében
szabalyozott feltételekkel, vagy

— a tizenhatodik életévét betoltott, az altalanos iskola
nyolcadik évfolyamat be nem fejezett és a nappali rendsze-
rli iskolai oktatas keretében a kozoktatdsi torvény 27. §
(8) bekezdésében szabalyozott egy évig tartd szakképzést
elokészitd évfolyamon e melléklet 4) tablazatdban a Me-
z0gazdasagi szakmacsoportra meghatarozott bemeneti
kompetencidkat megszerzett tanulok szamara valaszthato.

Szakmai eloképzettség: —

El6irt gyakorlat: —

Iskolarendszeren kiviili képzés esetén két év vadgazdal-
kodasi munkakorben szerzett gyakorlat igazoldsa sziik-
séges.

2. Pélyaalkalmassag, illetve szakmai alkalmassag:

Kizaré egészségiigyi okok: hallas-, 1ataskarosodas, vég-
taghiany, vesebaj, cukorbaj, epilepszia, elmebaj (ideg-
rendszeri karosodasok), allergia (toll, por, pollen, ammo-
nia), fert6z6 betegségek stb.

A vad védelmérdl, a vadgazdalkodasrol, valamint a va-
daszatrol sz616 1996. évi LV. torvény 54. § (3) bekezdése
szerint a hivatasos vadasz feladatai ellatasahoz sziikséges
szolgalati vadaszlofegyver-tartds kiillon jogszabalyban
meghatarozott egészségiigyi alkalmassag, tovabba a gép-
jarmiivezetd, vontatovezetd, kézi motorflirész-kezeld jo-

gositvanyok megszerzésével kapcsolatos eldzetes orvosi
vizsgalat feltételei az iranyadok.

3. Szakmai alapképzés id6tartama: 0,5 év

4. Szintvizsga:

A gyakorlati képzés szervezdje annak mérésére, hogy a
tanul6 a szakmai alapképzés sordn elsajatitotta-e az irdnyi-
tas melletti munkavégzéshez sziikséges kompetenciakat,
szintvizsgat szervezhet.

11I. A szakképesités munkateriilete

1. A szakképesitéssel legjellemzébben betdlthetd mun-
kakor, foglalkozas

A munkakar, foglalkozas

FEOR szama
6221

megnevezése

Vadasz, vadtenyészto

2. A munkateriilet rovid, jellemz6 leirdsa

A munkateriilet széles korti bioldgiai, Okoldgiai,
valamint alapveté miiszaki ismeretekkel rendelkezd, a ter-
mészetkozeli gondolkodast magaénak vallo szakembert
igényel. A vadasz, vadtenyészt6 a vadaszati jog tulajdono-
sanal, hasznaldjanal a vadallomany védelmével, 6vasaval,
gyarapitasaval, minéségének fejlesztésével, kartételének
megeldzésével, hasznositasaval, valamint vadfoldmiive-
Iéssel, vadtakarmanyozassal, természet- és kornyezetvé-
delemmel, vadaszati szolgaltatassal dsszefiiggd, foként fi-
zikai munkat, illetve egyszer( szervezési, iranyitasi tevé-
kenységeket 1at el. A munkavégzés jellemzden szabad te-
riileten, illetve tenyésztételepen torténik.

3. A szakképesitéssel rokon szakképesitések

A szakkeépesitéssel rokon szakképesitések

OKJ azonositd szama

316203 10
337898 01

megnevezése
Altalénos allattenyészt6
Kornyezetvédelmi szakmunkas

1V. A szakképesités szakmai kévetelményei

A foglalkozas gyakorlasa soran el6fordulo legfontosabb
feladatcsoportok, feladatok és az azokhoz kdzvetlentil
kapcsolodo kdvetelmények:

1. Vadvédelmi feladatok ellatasa terén

A vadasz, vadtenyésztd legyen képes

— avad él6helyét fejleszteni (kdrnyezetkimélé modon,
kézi és motoros kézi eszkozok segitségével az ¢é16hely vad-
eltartd képességét novények telepitésével, apolasaval, sze-
lektalasaval novelni),
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— tevékenysége soran az altalanos természetvédelmi is-
mereteket alkalmazni,

— a védett és a vadaszhaté vadat éldhelyén szabad
szemmel és keresd tavesdvel felismerni, viselkedését meg-
figyelni,

— a megfigyelt vad szamat meghatarozni, az éldhely
vadallomanyanak 1étszamat megbecsiilni,

— vadkar-megfigyelést végezni (felismerni az erdei és
mezdgazdasagi vadkarra utalo jeleket, a mindségi és
mennyiségi vadkart dokumentalni és jelenteni),

— ¢élvefogd csapdaval duvadat befogni €s a sziikséges
védodeszkozok hasznalataval kezelni,

— észlelni és megfigyelni a jogosulatlan tevékenysége-
ket, megfeleld intézkedéseket tenni az elharitasuk érdeké-
ben (dokumentalas, jelentés),

— az éldhelyen, zartkertben ¢és tenyésztételepen vad-
egészségiigyl megfigyeléseket végezni, a jellemz6 vadbe-
tegségeket, illetve az arra hajlamositd tényezdket felis-
merni,

— avadetetd helyeket szakszeriien fert6tleniteni,

— az erdei utakat kézi szerszdmmal, mezdgazdasagi
er6gépre vagy lovas fogatra erdsitett hoekével homentesi-
teni.

2. Avadtartasaval kapcsolatos feladatok ellatasa terén

A vadasz, vadtenyésztd legyen képes

— vadtakarmanyt termeszteni, vadfoldet mtivelni (me-
z0gazdasagi er0gépre szerelt munkagéppel, valamint kézi
szerszammal teriilet- és talajelokészitést, liltetést, apolasi
munkakat és betakaritast végezni),

— vadtakarmanyt tarolni (tarolohelyet eldkésziteni, fer-
tdtleniteni, a tarolt takarmanyt szakszerien kezelni),

— vadat takarmanyozni (a takarmanyt és a takarmany-
kiegészitoket —mezdgazdasagi  vontatohoz  kapcsolt
konnytipotkocsis szerelvénnyel, lovas fogattal az etetd-
helyre kiszallitani, az etetdt a Iétesitménynek megfeleld ta-
karmannyal, kiegészitdvel feltdlteni),

— vadat befogni (a vadbefogashoz sziikséges eszk6zo-
ket kéziszerszamok segitségével elkésziteni, szakszerlien
kihelyezni, a befogott allatot sériilésmentesen rendeltetési
helyre szallitani),

— befogott vadat gondozni,

— vadaskertet, tenyésztdtelepet kezelni, berendezései-
ket karbantartani és tizemeltetni,

— aprdvadat és nagyvadat a higiéniai eléirdsoknak és a
technologiai leirasnak megfeleléen zartkertben, telepen
szaporitani, nevelni és tartani (fogoly, facan, réce, vad-
diszno),

— a vad szakszerli megfigyelésével, zavaras nélkil a
hullott agancsot begyiijteni.

3. Uzemeltetéssel, miiszaki karbantartassal kapcsola-
tos feladatok ellatasa terén

A vadasz, vadtenyésztd legyen képes

— vadgazdalkodasi er6é- és munkagépeket tizemeltetni,
az lizemkész allapotot ellendrizni, a napi karbantartast el-
végezni,

— lovat apolni, a lovat a fogat elé befogni, a vadaszat-
ban, vadasztatdsban hasznalatos fogattipusokat vezetni,
fogat igénybevétele esetén a felmeriilo legfontosabb biz-
tonsagi szabalyokat alkalmazni,

— az 6lomsorét hasznalatanak kornyezet-, és természet-
védelmi szabalyait betartani, az alternativsorétes 16szere-
ket alkalmazni,

— a jogszerlien tarthato és engedélyezett sorétes és go-
lyos vadaszlofegyvereket és 16szereket hasznalni,

— léfegyvert karbantartani (biztonsdgosan szét- ¢és
Osszeszerelni, a tisztitd, karbantartd eszkozoket, anyago-
kat, tisztitoszereket szakszertien kezelni),

— aléfegyvert minden koriilmények kdzott szakszerlien
tarolni, hordani és szallitani, a balesetmegel6z6 évorend-
szabalyok mindenkori betartasaval 16vést leadni, illetve
fegyvert iiriteni,

— rendben tartani a vadaszhazat (a vadaszhaz és kor-
nyezetének miszaki és esztétikai allapotat ellendrizni,
egyszeril kézi szerszamok segitségével aprd javitasokat el-
végezni, kerti szerszamokkal és kisgépekkel a vadaszhaz
kornyezetét rendben tartani),

— vadvédelmi keritést késziteni (a kerités nyomvonalat
és az oszlopok helyét kijelolni, elokésziteni, kézi szer-
szdmmal vagy kézi motoros gddorfuroval a keritésoszlo-
pok helyét elkésziteni, oszlopokat szakszertien kezelni és
leallitani, timaszokat elhelyezni, a tipusnak és a funkcio-
nak megfelelden a feszitdhuzalokat felerdsiteni, a megfe-
leld halot kifesziteni, a bejarati kaput és sziikség szerint ki-
ugrot kialakitani),

— idénymunkasokat iranyitani, a munkat ellendrizni
(cserkeldut-tisztitas, vaddisznod hajtas, szénagyiijtés),

— lassu gépjarmiivel anyagot szallitani (a rakodashoz a
jarmiivel el6allni, a kézi fel- és lerakodast szakszeriien el-
végezni, a szallitast a kozlekedési szabalyok megtartasa-
val végrehajtani),

— kézi szerszamokkal és lancfiirésszel fat vagni (a lanc-
flrészt és a kézi szerszamokat karbantartani, szakszerlien
¢élezni, a lancfiirészt az Erdészeti Biztonsagi Szabalyzat
eldirasai szerint lizemeltetni, az adott koriilmények és fel-
tételek mellett a megfeleld vagastechnikat és technologiat
alkalmazni),

— veszélyes anyagot kezelni (a veszélyes anyagok taro-
lasara alkalmas helyet kialakitani, elokésziteni, a tarolo-
eszkozoket megvalasztani €s biztonsdgosan elhelyezni, el-
zarni, a vesz¢lyes anyagot szakszertien felhaszndlni, sziik-
ség szerint szallitani),

— vagyonvédelmet biztositani (a vadaszatra jogosultnal
— a vonatkozo jogszabalyi el6irasok megtartasaval —a vad
és élohelyének, a vadgazdalkodasi berendezések €s objek-
tumok védelmével kapcsolatos feladatokat ellatni).

4. Vadaszati és vadgazdalkodasi 1étesitmények készi-
tése és tizemeltetése feladatok ellatisa terén

A vadasz, vadtenyésztd legyen képes
— vaditatdt késziteni (az alkalmas itatohelyet kivalasz-
tani, kialakitani, az itatdt elkésziteni és karbantartani),
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— dagonyat késziteni (a helyet megvalasztani, kialaki-
tani és feltolteni),

— apr6- ¢és nagyvad etet6t késziteni (az él6hely,
valamint a vadallomany Osszetétele szerint az etetd tipusat
megvalasztani, a sziikséges alapanyagokat el6késziteni,
kézi szerszamokkal az etetdt dsszedllitani és azt a vadasz-
teriileten kihelyezni, felallitani),

— az él6helynek és a vadallomanynak megfeleld s6zot
késziteni, a vadaszteriileten elhelyezni,

— ldnyiladékot karbantartani (kézi, illetve motoros esz-
kozzel a nyiladékot kitisztitani, a megfeleld belatast, beld-
hetdséget biztositani),

— cserkel6utat késziteni (a vad tartézkodasanak, moz-
gasanak ismeretében a nyomvonal vezetését megtervezni,
a teriileten kijeldlni és a rendeltetésnek megfelelden kitisz-
titani),

— magaslest épiteni (az él6hely, valamint a vadallo-
many Osszetétele szerint a les tipusadt megvalasztani, a
sziikséges alapanyagokat el0késziteni, kézi szerszamokkal
azt Osszeallitani és a teriileten kihelyezni, felallitani).

5. Kynologiai feladatok ellatasa terén

A vadasz, vadtenyészt6 legyen képes

— a vadaszati moédhoz megfeleld vadaszkutyafajtat va-
lasztani, vadaszkutyat kivalasztani és szakszerlien elhe-
lyezni,

— a vadaszkutyat gondozni (elhelyezési helyét tisztan
tartani, takarmanyozni, allat-egészségiigyi szempontbol
megfigyelni), Vadaszati Alkalmassagi Vizsgara (VAV)
felkésziteni,

— vadaszkutyat kiképezni, munkavizsgara felkésziteni,

— vaddiszn6t kutyaval tereltetni (munkara bocsatani,
iranyitani, behivni, labnal tartani),

— vadaszkutyaval apportiroztatni (munkara bocsatani,
irdanyitani, behivni, 18tt vadat atvenni, ebet 1abnal tartani),

— a l6tt vadat utankerestetni (csapat felvetetni, vezeté-
ken dolgoztatni, hajszara engedni, a kutya jelzésére reagal-
ni, kutyat behivni, sebzett vadat szenvedéseitdl megvalta-
ni),

— aprdvadat kajtattatni (munkdara bocsatani, iranyitani,
a kutya jelzésére reagalni, behivni, 1abnal tartani),

— duavadat kotorékoztatni (munkara bocsatani, a kutya
jelzésére reagalni, behivni, a kutyat kotorékbol kimen-
teni).

6. Vadaszat, vadasztatas feladatok ellatasa terén

A vadasz, vadtenyésztd legyen képes

— vadnyomot olvasni (a vad labnyomat, hullatékat ész-
lelni, vadnyom alapjan a vadfajt felismerni, korara, nemé-
re, viselkedésére kdvetkeztetni),

— az alloméanyhasznositasi célok figyelembevételével,
az eldirt eszkozokkel és modon egyéni és tarsas vaddsza-
ton vadaszni,

— avadaszatot dokumentalni (a vadaszati naploba a va-
daszat kezdetét bejegyezni, a vadaszat végét dokumental-

ni, 16jegyzéket kitolteni, a 16tt vadat azonositd szammal el-
latni, teriték-nyilvantartast vezetni),

— vendégvadaszt kisérni (a vendéget a vadaszati hagyo-
manyok és etika szerint lidvozolni, a tervezett vadaszati
modot ismertetni, a vadaszteriiletrdl, a megkdzelités mod-
jarol, a teriileten betartand6 szabalyokrol elzetesen ta;jé-
koztatni és a vadaszat végének idépontjaig segiteni),

— a vad elejthetdségét elbirdlni (a vad tartézkodasi he-
lyét felkeresni, biztonsdgos l8tavolsdgra megkdzeliteni,
habitus és trofea alapjan a 16hetdséget szakszertien elbiral-
ni, vadasztatas alkalmaval a vendégvadaszt megfeleléen
tajékoztatni),

— az elsddleges husvizsgalat kdvetelményeit betartva
16tt vadat kezelni (a 16tt vadat a szabalyok szerint birtokba
venni, szakszerlien zsigerelni, szallitasra alkalmassa tenni,
szallitani),

— 16tt vadat a munkavédelmi és higiéniai szabalyok be-
tartasa mellett tarolasra szallitani, és feldolgozasra alkal-
mas allapotban hiitékamraban tarolni,

— 16tt vadat feldolgozni (a munkavédelmi és higiéniai
szabalyok betartasa mellett fogyasztasra alkalmas husarut
késziteni),

— trofeat kikésziteni (a trofeat levalasztani, fozésre elo-
késziteni, eldirasoknak megfeleld kiskoponyat vagni, le-
fézni, husolni, zsirtalanitani és fehériteni, vaddiszno-
agyarat tomni, trofeat montirozni),

— tarsas vadaszaton vadat hajtani, a tarsas vadaszatot
elézetes eligazitas szerint vezetni, a hajtas egy részét ira-
nyitani (az eligazitdson vadaszatra alkalmas médon meg-
jelenni, az elhangzottakat értelmezni és alkalmazni, va-
daszkiirt-jelet adni, a 16tt aprovadat szenvedéseitdl meg-
valtani, teritéket késziteni, a vadnak a végtisztességet
megadni).

V. A szakképesités vizsgaztatasi kovetelményei

1. A szakmai vizsgara bocsatas feltételei

A szakmai vizsgara az a jelolt bocsathato, aki a szakmai
elméleti és gyakorlati tantargyak kovetelményeit teljesi-
tette és rendelkezik
gépjarmiivezetdi engedéllyel, illetve

— motorflirész- és kézi motoros eszkoz kezeld képesi-
téssel.

[\

. A szakmai vizsga részei

frasbeli vizsga
Gyakorlati vizsga
Szobeli vizsga

2.1. rasbeli vizsga tartalma és idétartama:

Az irasbeli vizsgan az FVM altal az adott vizsgara jova-
hagyott és kiadott, titkositott tételeket kell hasznalni.
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Az irasbeli vizsga részei:

— nyilt végi feladat (esszé),

— zart végl feladat (tesztlap).

Az irasbeli vizsga iddtartama: 180 perc.

2.2. Gyakorlati vizsga tartalma és idétartama:

A gyakorlati vizsgan a vizsgafeladatokat (tételeket) az
FVM déltal javasolt tételekbdl kell a helyi feltételrendszer
figyelembevételével dsszeallitani.

A vizsgafeladatok szamat az adott vizsgacsoportban
vizsgazo jeldltek szamanak, valamint a képzd és vizsgaz-
tatd intézmény sajatossagainak figyelembevételével kell
meghatarozni.

A végrehajtando feladatokat a kamarai vizsgabizottsagi
taggal egyetértésben a vizsgabizottsag elndke hagyja jova.

A gyakorlati vizsga részei:

a) felismerés, meghatdrozas,

b) gyakorlati feladat 6nall6 megoldasa az alabbi fel-
adatcsoportok valamelyikében:

— vadgazdalkodas, vadaszat,

— gépiizemeltetés,

— kynolodgia,

¢) fegyver és l0szerismeret, vadaszlovészet.

A gyakorlati vizsga id6tartama legfeljebb 240 perc,
ezen beliil az a) vizsgarészre 30 perc felkésziilési idot kell
biztositani.

2.3. Szobeli vizsga tartalma és id6tartama:

A szdbeli vizsgan az FVM aéltal jovahagyott és kiadott
tételeket kell alkalmazni.

A szobeli vizsga részei:

a) Vadgazdalkodas, vadaszat

Témakorok:

— vadaszati allattan,

— vadgazdalkodas, vadaszat,

— mesterséges vadtenyésztés, kynologia, vadaszati jog,
vadegészségtan, lizemgazdasagtan

b) Kornyezet- és természetvédelem

Témakorok:

— 0Okologia, kornyezet- és természetvédelem,

— munkavédelem.

A vizsgazonak a felkésziilési id6 utdn a vadgazdalko-
das, vadaszat vizsgarész kérdéseinek megvalaszoldsara
20 perc, mig a kdrnyezet- és természetvédelem vizsgarész
kérdéseire 15 perc all a rendelkezésére.

3. A szakmai vizsgan szdmon kérhet6 feladatok a szint
megjelolésével

Az irasbeli vizsga tartalma:

Az irasbeli vizsgan valamennyi elméleti tantargy torzs-
anyaganak figyelembevételével kozpontilag Osszeallitott
egy essz¢ kérdésbdl és egy 25 kérdést tartalmazo tesztlap-
bol allo irasbeli tételt kell megoldani:

a) az esszé kérdés tartalma

— valamely vadgazdasagi hasznositas alatt all6 nagy-
vad faj (gim, dam, 6z, muflon, vaddiszno), illetve aprovad

faj (facan, fogoly, vadréce, mezei nyll) vagy vadaszati
korlatozas ala nem esO — sz6rmés vagy szarnyas — kartevo
bioldgiaja, vadgazdalkodasi jelentdsége, allomanyszaba-
lyozasa, hasznositdsa stb.),

— avadgazdalkodas technoldgiaja:

b) atesztlap (25 feladat) a szakmai elméleti tantargyak
torzsanyaganak felhasznalasaval kertil kialakitasra.

Mindkét vizsgarészre a maximalisan megszerezhetd
pontszam 50%-a adhato.

A gyakorlati vizsga tartalma:

A gyakorlati vizsga a) vizsgarésze

— vadfajok preparatumainak (10 kiilonb6zé vadfaj),

— preparalt vadnyomoknak vagy nyomképeknek (5 kii-
16nb6z6 nyom),

— fas- és lagyszari gazdasagi ndvényeknek és termé-

seknek (5-5 fas-, illetve lagyszara ndvénynek, valamint
5 termésnek)
a felismerését, illetve meghatarozasat tartalmazza. A vizs-
garész megoldasara 30 perc felkésziilési id6 all a vizsgazd
rendelkezésére. A gyakorlati vizsga a) vizsgarészének tel-
jesitése valamennyi vizsgdzd szamara kotelezd.

A gyakorlati vizsga b) vizsgarészét

a vadgazdalkodas, vadaszat feladatcsoporton beliil

— avadgazdalkodas technoldgiaja,

— amesterséges vadtenyésztés,

— a vadvédelem, vadkarelharitas,

— avadtakarmanyozas, vadfoldmiivelés,

— avadgazdalkodasi berendezés készitése,

— az dllomanyhasznositas, preparalas,

— a feldolgozas, trofeabiralat,

— avadgazdalkodasi bizonylatok kezelése és

— avadaszat, vadbefogas tervezése,

a géplizemeltetés feladatcsoporton beliil

— a vadgazdasagi erd- és munkagépek tizemeltetése és
karbantartasa,

a kynologia feladatcsoporton beliil

— vadaszkutya tartasa és tenyésztése,

— a kutya vezetése, munkara bocsatasa, iranyitasa és
behivasa
témakdreibdl dsszedllitott gyakorlati feladatok képezik.

A gyakorlati vizsga b) vizsgarészét valamely témakor-
hoz tartozé egy gyakorlati feladat 6nallé megoldéasaval tel-
jesiti a vizsgazd. A feladat 6nallo megoldasanak kell tekin-
teni a segéderd kozremikddésével, de a vizsgazd onallo
iranyitasa mellett végrehajtott feladatot is. A gyakorlati
vizsga b) vizsgarésze akkor tekinthetd befejezettnek, ha a
feladat valamennyi elemét és munkamozzanatat befejez-
ték.

A gyakorlati vizsga ¢) vizsgarészét

a fegyver- és 16szerismeret, vadaszlovészet feladatcso-
porton beliil

— a sorétes és golyos vadaszléfegyver karbantartésa,
vagy

— asorétes és golyds vadaszldfegyver viselése, tarolasa
és szallitasa, vagy

— alészerismeret és



6364

MAGYAR KOZLONY

2005/117. szam

— a sorétes és golyds vadaszldfegyverrel végrehajtott
vadészlovészet
témakoreibdl Osszeallitott gyakorlati feladatok képezik.
A gyakorlati vizsga c) vizsgarészének teljesitése vala-
mennyi vizsgazo szamara kotelezo.

A szobeli vizsga tartalma:

Az FVM altal jovahagyott és kiadott tételeket kell alkal-
mazni. A szobeli vizsga komplex tételei az alabbi tantar-
gya torzsanyagat tartalmazzak:

— vadaszati allattan,

— vadgazdalkodas, vadaszat,

— mesterséges vadteny€sztés,

— vadegészségtan,

— kynologia,

— vadaszati jog,

— lizemgazdasagtan,
kornyezet- és természetvédelem,
munkavédelem.

4. A szakmai vizsga egyes részei, tantargyai aloli fel-
mentés feltételei

A vizsga aloli felmentés a hatdlyos vizsgarendelet
figyelembevételével a vizsgakdvetelmények teljes megfe-
lelése esetén adhato.

Ilyen esetben a vizsgarész vagy tantargy osztalyzatat,
illet6leg érdemjegyét a masik szakmai vizsgan elért ered-
mény alapjan kell megallapitani.

A szakmai vizsgan csak a szakmai vizsgaztatas altala-
nos szabalyairol és eljarasi rendjér6l szolo 26/2001.
(VIIL. 27.) OM rendelet alapjan szervezett koztes vizsga
szamithato be.

Mentesiil az adott vizsgarészben, illetdleg tantargyban a
szakmai vizsga letétele alol az a vizsgdzo, aki orszagos
(szakmai, illet6leg tantargyi) tanulmanyi versenyen a ver-
senykiirasban meghatarozott helyezést, teljesitményt,
szintet eléri.

Ilyen esetben a vizsgarész vagy tantargy osztalyzatat,
illetdleg érdemjegyét a tanulmanyi verseny kedvezménye-
zettjeire vonatkoz6 szabalyozas szerint kell megallapitani.

5. A szakmai vizsga értékelése

A vizsgdz6 az egyes vizsgarészeken elért teljesitménye
alapjan szakmai elméletbdl és szakmai gyakorlatbol kap
osztalyzatot.

Az irasbeli vizsga feladatlapjanak értékelését az FVM
altal kiadott értékelési utmutato eldirasai szerint kell elvé-
gezni.

A szobeli vizsgan a vizsgazo teljesitményét vizsgaré-
szenként kiilon-kiilon (1-5-ig terjedd) érdemjeggyel kell

osztalyozni. A vizsgarészek egyes témakoreihez tartozo
kérdésekre adott feleletek mindegyikét legalabb elégséges
szinten kell teljesiteni. Elégtelenre kell mindsiteni a jelolt
szobeli vizsgaeredményét, ha barmely vizsgarészre elégte-
len érdemjegyet kapott.

A gyakorlati vizsgan a vizsgazo teljesitményét vizsga-
részenként kiilon-kiilon (1-5-ig terjedd) érdemjeggyel kell
osztalyozni. Elégtelenre kell mindsiteni a jeldlt gyakorlati
vizsgaeredményét, ha barmely gyakorlati vizsgarészre
elégtelen érdemjegyet kapott.

A szakmai elméleti vizsga értékelése:

A szakmai elmélet osztalyzatat az irasbeli és a szdbeli
vizsgarészen kapott érdemjegyek szamtani atlagolasaval
kell meghatarozni. (Kerekitésnél az irasbeli vizsga ered-
ményét kell figyelembe venni.)

Eredménytelennek kell tekinteni az elméleti vizsgat, ha
a jelolt az irasbeli vizsgara vagy a szobeli vizsgara elégte-
len érdemjegyet kapott.

A szakmai gyakorlati vizsga értékelése:

A feladatmegoldas értékelése soran figyelembe kell
venni:

— a jelolt megjelenését (ruhazatanak, felszerelésének
alkalmassagat), megfeleld magatartasat, munkaaktivitasat
(id6kihasznalas),

— a feladatmegoldas modjat, elékészitését, a munka-
végzeés szakszerliségét, a megoldas eredetiségét, rutinsze-
riségét,

— a feladatmegoldas rész- vagy végeredményét, funk-
ciondlis helyességét,

— a munkavédelmi, higiéniai, kérnyezetvédelmi eld-
irasok betartasat.

A szakmai gyakorlati osztalyzatot az a), b) és c) vizsga-
rész érdemjegyeinek atlaga adja.

A gyakorlati vizsgan a jelolt, ha mas, vagy sajat testi ép-
ségét veszélyezteti, vagy a rabizott vagyontargyakban kart
tesz, akkor a vizsgat meg kell szakitani és a jelolt gyakorla-
ti vizsgaeredményét elégtelenre kell értékelni.

A szakmai vizsga értékelése:

Eredményes vizsgat tett az a jelolt, aki szakmai elmélet-
bél és gyakorlatbol a vizsgakdvetelményeket teljesitette.

Sikertelen a szakmai vizsga, ha a vizsgdzo az elméleti
vagy a gyakorlati vizsgarészen elégtelen érdemjegyet ka-
pott. Javitovizsgat abbol a vizsgarészbdl kell tennie,
amelybdl a tudasat elégtelenre mindsitették.

A sikertelen szakmai vizsga, a potlovizsga és a javito-
vizsga a vizsga idépontjaban érvényes vizsgakovetelmény
szerint megismételhetd.”
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2. szamu melléklet a 76/2005. (VII. 31.) FVM rendelethez

Az R. melléklete a kovetkezd 4) és B) tablazatokkal egésziil ki:

”A)
Az Orszagos Képzési Jegyzék szerinti 20. szamu mezégazdasagi szakmacsoportba tartozo
szakképesitések koziil a
31 6207 01 Disznovény- és zoldségtermeszto
33 6207 01 Disznovénykertész

31 6203 05 Loétenyészté

33 6280 01 Mezogazdasagi gépész

33 6203 02 Vadasz, vadtenyészto

szakképesitésekhez meghatarozott bemeneti kompetenciak

. Modulok Kompetenciak szama és neve
sorszama neve
1/1. Alapkészségek fejlesztése: A1 Olvashatéan ir
iras, olvasas, szamolas A2 Megérti a kapott informaciokat

A3 Mondatokat alkot
A4 Kiemeli a Iényeget
A5 Hasznalja a négy szamtani alapmiiveletet
A6 Méréseket végez
G1 Tanulasi technikakat iranyitassal alkalmaz

2/1. Szamitastechnikai alkalmazas H1 Szamitdgépet kezel

3/ Altalanos szobeli kommunikacié |F1 Kérdéseket tesz fel

F2 Valaszokat ad
F3 Megfogalmazza a véleményét
F4 Kifejezi érzelmeit, gondolatait masok szamara értheté modon

4/11. Személyiségfejlesztés-onismeret |B1 Csoportban dolgozik

B3 Feladatat iranyitassal végrehajtja

B7 Megfelelésre torekszik

D1 Betartja az intézmény szabalyait

E1 Segitséget kér

E2 Segitséget nyujt

E3 Segitséget elfogad

E4 Ertén figyel masokra

E5 Kompromisszumot kot

E6 Elfogadja a csoportnormakat

E7 Csoporttag szerepet vallal

F3 Megfogalmazza véleményét

E8 Megosztja az informacioit

F4 Kifejezi érzelmeit, gondolatait masok szamara értheté modon
F5 Megérti masok kommunikacidjat

G2 Redlisan értékeli sajat helyzetét, lehetdségeit

S/ Tanulasmodszertan A2 Megérti a kapott informaciokat

A4 Kiemeli a Iényeget

A7 Kitartoan figyel

A8 Felismeri az alapvet6 Osszefiiggéseket
A9 Gyakorolja ismereteinek alkalmazasat
A10 Megérti az olvasottakat

6/111. | Palyaorientacio C1 Tapasztalatot szerez kiilonboz6 szakmakban

C2 Ertékeli a munkahelyi tapasztalatait

C3 Megismeri sajat képességeit, és a neki legmegfelelobb szakmat
valasztja

C5 Megismeri a munkaerd-piaci igényeket, lehetdségeket

G3 Megvaldsithato célokat hatdroz meg
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Modulok - P
" Kompetenciak szama és neve
sorszama neve
7/1V. | Szakmai kommunikacio: F5 Megérti masok kommunikacidjat
— anyanyelvi
— idegen nyelvi F6 Idegen nyelvi ismereteit nem fél hasznalni
H4 Idegen nyelvet hasznal
8/IV.  |Szakiranyu alapozo B4 Feladatat értékeli

B5 A munkavégzés szabalyait betartja
B6 Ismereteit a munkavégzés soran alkalmazza
D1 Betartja az intézmény szabalyait

D2 Szerepeinek megfeleléen viselkedik
D3 Elfogadja szerepét a hierarchidban
I1 Matematikai ismereteket szerez

12 Biologiai ismereteket szerez

I3 Foldrajzi ismereteket szerez

14 Gépismereti ismereteket szerez

I5 Anyagismereti ismereteket szerez
B7 Megfelelésre torekszik

B2 Feladatat segitséggel megtervezi
H2 Rajzot értelmez

H3 Szamologépet hasznal

B)
Az Orszagos Képzési Jegyzék szerinti 21. szamu élelmiszer-ipari szakmacsoportba tartozo6
szakképesitések koziil a
31 5212 07 Husipari szakmunkas
315212 10 Pék
szakképesitésekhez meghatirozott bemeneti kompetenciak

Modulok
sorszama neve

1/11. Személyiségfejlesztés-onismeret | B1 Csoportban dolgozik

B3 Feladatat végrehajtja

D4 Elfogadja a massagot

D5 Tevékenysége kovetkezményeit vallalja

E1 Segitséget elfogad

E2 Segitséget kér

E3 Segitséget nyujt

E4 Figyel masokra

E5 Kompromisszumot kot

E6 Elfogadja a csoportnormakat

E7 Csoporttag szerepet vallal

ES Kifejti véleményét

E9 Atadja az informacioit

E10 Elfogadja az erkdlcsi normakat, szokéasokat
F4 Kifejezi érzelmeit

F5 Megérti masok kommunikacigjat

F6 Elsajatitja az alapvetd viselkedési normakat
F7 Reagél a metakommunikécios jelzésekre
F9 Meghallgatja masok véleményét

G5 Fejleszti onfegyelmét

Kompetencidk szama ¢és neve
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Modulok

sorszama

neve

Kompetenciak szama és neve

2/1L.

Tanulasmodszertan

A2 Megérti a kapott informaciokat

A3 Ertelmezi a vazlatot

A8 Fejleszti a figyelmét

A9 Felismeri az alapvet6 Osszefliggéseket
A10 Egyszerii irott szoveget megért

A1l Gyakorolja ismereteinek alkalmazasat
C3 Azonositja sajat képességeit

G1 Tanulasi technikakat elsajatit

3/1.

Alapkészségek fejlesztése:
iras, olvasas, szamolas

Al Egyszerli szoveget leir

A4 Hasznalja a négy szamtani alapmiiveletet
A5 Hasznalja a szamologépet

A6 Szazalékot szamol

A7 Aréanyparral szamol

H1 Helyesen alkalmazza a mértékegységeket
H2 Tud mértékegységet valtani

4/1.

Szamitastechnikai ismeretek

11 Egyszert szoveget beir

12 Egyszert szoveget szerkeszt

13 Levelet fogad

14 Levelet kiild

15 Internetes keresOprogramot hasznal

5/1.

Idegen nyelv

A12 Idegen nyelvet hasznal
F8 Idegen nyelven hétkdznapi szinten kommunikal

6/1.

Szobeli kommunikacid

F1 Kérdéseket tesz fel

F2 Valaszokat ad

F3 Megfogalmazza véleményét
F10 Kulturaltan vitatkozik

6/111.

Palyaorientacio

A13 Természettudomanyos ismereteket szerez

C1 Tapasztalatot szerez kiilonbozé szakmakban

C2 Véleményt alkot munkahelyi tapasztalatairdl

C4 Megismeri a tovabbtanulasi és karrier lehetdségeket
G2 Ertékeli sajat helyzetét, lehetéségeit

G3 Megvaldsithato célokat hatdroz meg

G4 Tervezi életpalyajat

8/IV.

Szakiranyu ismeretek

C6 Megismeri a szakmak nehézségeit

C7 Felismeri az ¢élelmiszeripar nyersanyagait

C8 Felismeri az ¢lelmiszer-ipari miiveleteket

C9 Megismeri az egészséges taplalkozas alapjait
C10 Felismeri a kornyezetvédelem fontossagat
G6 Fejleszti képességeit

G7 Erdeklédik a szakma fejlédése irant

9/1V.

Szakiranyu alapozé

B2 Feladatat megtervezi

B4 Ertékeli a feladat teljesitését

B5 A munkavégzés alapvetd szabalyait betartja
B6 Ismereteit a munkavégzés soran alkalmazza
B7 Teljesitményelvarasok szerint végzi munkajat
B8 A mindségi eldirasokat, illetve kritériumokat teljesiti
C5 A higiéniai kovetelményeket betartja

D1 Betartja az intézmény szabalyait

D2 Szerepeinek megfelelden viselkedik

D3 Elfogadja szerepét a hierarchidban

H3 Skalat leolvas

H4 Egyszert méréseket végez

HS5 Mérési eredményeket értékel

H6 Becsléseket végez
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A kornyezetvédelmi és viziigyi miniszter
22/2008S. (VIIIL. 31.) KyvVM
rendelete

a barlangok nyilvantartasarél, a barlangok
latogatasanak és kutatiasanak egyes feltételeirdl,
valamint a barlangok kiépitésérol sz6lo
13/1998. (V. 6.) KTM rendelet modositasarol

A természet védelmérdl szolo 1996. évi LIII. torvény
(a tovabbiakban: Tvt.) 51. §-anak (4) bekezdésében, vala-
mint a 85. §-anak b) pontjaban kapott felhatalmazas alap-
jan a kovetkezdket rendelem el:

1.§

A barlangok nyilvantartasarodl, a barlangok latogatasa-
nak és kutatasanak egyes feltételeirdl, valamint a barlan-
gok kiépitésérdl szolo 13/1998. (V. 6.) KTM rendelet
2. szamu mellékletének helyébe e rendelet melléklete 1ép.

2.§
Ez a rendelet 2005. szeptember 1. napjan 1ép hatalyba.

Dr. Gombos Andras s. k.,

kornyezetvédelmi és vizligyi minisztériumi politikai allamtitkar

Melléklet
a 22/2005. (VII. 31.) KvVM rendelethez

[2. szamu melléklet
a 13/1998. (V. 6.) KTM rendelethez]

A 12. § (1) bekezdésének b) pontja alapjan
a feliigyeloség engedélyével latogathaté barlangok kore

1. Aggteleki Nemzeti Park Igazgatosag miikodési terii-
letén

Almasi-zsomboly

Baradla-barlang (latogaték szamara nem megnyitott
szakaszok)

Baradla-Hosszu-Alsobarlang

Baradla-tet6i-zsomboly

Béba-volgyi 2. sz. viznyeld barlangja

Béke-barlang (latogatok szdmara nem megnyitott sza-
kaszok)

Csapas-tetdi-barlang

Csorgd-forrasbarlang

Danca-barlang

Esztramosi Fels6-taro 2. sz. tirege

Esztramosi (Foldvari)-barlang
Frank-barlang
Hosszl-tetdi-barlang
Imolai-6rdoglyuk
Kopaszgaly-oldali 2. sz. viznyeldbarlang
Kopasz-vigasz-barlang
Kossuth-barlang
Magas-tetdi-barlang
Meteor-barlang
Raékoczi 1. sz. barlang
Rékoczi 2. sz. barlang
Rékoécezi 3. sz. barlang
Rékoéczi-oldaltaro barlangja
Rejtek-zsomboly
Szabadsag-barlang
Szabo-pallagi-zsomboly
Széki-zsomboly
Teresztenyei-forrasbarlang
Vass Imre-barlang (latogatok szamara nem megnyitott
szakaszok)
Vecsem-biikki-zsomboly

2. Biikki Nemzeti Park Igazgatosag miikédeési teriiletén

Biikk hegység

Anna-barlang (latogatok szamara nem megnyitott sza-
kaszok)

Balekina-barlang

Bolhasi-Javorkuti-barlangrendszer (latogatok szamara
nem megnyitott szakaszok)

Borokas-tebri 2. sz. viznyeldbarlang

Borokas-tebri 4. sz. viznyeldbarlang

Bronzika-barlang

Diabaz-barlang

Diosgy6r-tapolcai-barlang (a flird6 céljara nem haszno-
sitott szakaszok)

Esztaz-koi-barlang (latogatok szdmara nem megnyitott
szakaszok)

Fecske-lyuk

Fekete-barlang

Garadna-forrasbarlang

Gyurko-lapai-barlang (latogatok szamara nem megnyi-
tott szakaszok)

Hajnoczy-barlang

Harom-kuti-barlang

Hillebrand Jend-barlang (latogatok szamara nem meg-
nyitott szakaszok)

Istvan-lapai-barlang

Jaspis-barlang

Kis-k6éhati-zsomboly

Ko6-lyuk (Iatogatok szamara nem megnyitott szakaszok)
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Lilla-barlang (latogatok szdmara nem megnyitott szaka- Keleti-kofejtd 7., 8. és 15. sz. barlangja
szok) Kormos-barlang
Létrasi-vizesbarlang (latogatok szamara nem megnyi- Lat6-hegyi-barlang
tott szakaszok) Lehelds-lyuk
Mexiko-volgyi-viznyeldbarlang Matyéas-forras-barlangja
Nagykémazsa-oldali-zsomboly Molnar Janos-barlang
Pénz-pataki-viznyel6barlang Orddgérok utcai-barlang
Spejzi-barlang Palvolgyi-Matyashegyi-barlangrendszer (latogatok
Szalajka-forrasbarlang szamara nem megnyitott szakaszok)
Szamentu-barlang Récskai-barlang
Szeleta-zsomboly Rékoczi-forras sziklaiirege
Szent Istvan-barlang (latogatdk szamara nem megnyi- Rozsomak-lyuk
tott szakaszok) Rudas fiird6 1. és 2. sz. barlangja
Szepesi-Laner-barlangrendszer Solymari-ordéglyuk (latogatok szdméra nem megnyi-
Szirén-barlang tott szakaszok)
Tatar-arki-barlang Szeml6-hegyi-barlang (latogatok szamara nem megnyi-
Var-tetdi-barlang tott szakaszok)
Vesszés-gerinci-barlang Téabor-hegyi-barlang
Vénusz-barlang (latogatok szamara nem megnyitott Verecke lépcsdi-barlang
szakaszok) Zsindely utcai-barlang
Viktéria-barlang
Gerecse hegység
Cserhat hegység Angyal-forrasi-barlang
Felsopetényi-barlangok Babal-barlang
Nézsai-viznyel6barlang Bajoti Biidos-lyuk
Bartha-kut-barlang
Matra hegység Baits-barlang
Csorgs-lyuk Dorogi 9. és 10. sz. kaverna

Fortési Cikis-barlang
Fortési Gazos-zsomboly

3. Duna—Ipoly Nemzeti Park Igazgatésdg miikidési Gorba-tetdi-barlang

teriiletén Hoéfehérke-barlang
Jura-zsomboly
Bakony hegység Kalvaria-hegyi 1. és 2. sz. barlang

Kalvaria-hegyi Csontos-barlang
Kesel6é-hegyi-barlang

Kesel6-hegyi 2., 4., 5., 6., 7., 11. és 20. sz. barlangok
Kullancsos-barlang

Alba Regia-barlang

Budai-hegység

Bagyura-Harcsasz4ji-Kis-Hideglyuk-barlangrendszer Laktanya melletti nagytobor barlangja

Barit-barlang Labatlani Sarkany-lyuk

Batori-barlang Legyes-barlang

Bekey-barlang Lengyel-barlang

Bimbo-barlang Megalodus-barlang

Budai Var-barlang (ldtogatok szamara nem megnyitott Oreg-kéi 1. sz. zsomboly
szakaszok) Pisznice-barlang

Felsé Rozsomak-lyuk Pisznicei Hatar-barlang

Ferenc-hegyi-barlang Pisznicei-zsomboly

Gellért-hegyi-aragonit-barlang Tokodi vizakna hasadékbarlangja

Gugger-hegyi-barlang Torekvés-barlang

Hideg-lyuk Tiikor-forrasi-barlang

Imre fiird6 Matyds-forras lirege Ttzkdves-barlang

Jozsef-hegyi-barlang Veres-hegyi-barlang

Jozsef-hegyi 2-3. sz. barlang Vértes Laszlo-barlang
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Naszalyi-rég

Naszalyi-viznyel6barlang
Nésznép-barlang
Nincskegyelem-aknabarlang

Pilis hegység

Ajandék-barlang
Amazonok-barlangja
Amfitedtrum-barlang
Arany-lyuk

Dino-rejtek
Kis-Strazsahegyi-hasadékbarlang
Kis-Tamas-lik
Leany-Legény-barlangrendszer
Nagy-Somlydhegyi-barlang
Papp Ferenc-barlang
Pilis-barlang

Pomazi Fels6-barlang
Porhint6-barlang
Roka-hegyi-barlang
Satorképusztai-barlang (latogatok szamara nem meg-

nyitott szakaszok)

Szabd Jozsef-barlang
Szent Ozséb-barlang
Szoplaki-6rdoglyuk
Tamas-lik
Urémi-viznyelSbarlang
Veértes hegység
Ganti-barlang
Vértessomloi-barlang
Visegradi-hegység
Széchy Dénes-barlang

4. Balaton-felvidéki Nemzeti Park Igazgatosag miiko-

dési teriiletén

Bakony hegység
Biikkds-arki-barlang
Bongo6-zsomboly
Cseng6-zsomboly
Csipkés-zsomboly
Diofas-zsomboly
Hajszabarnai-barlang
Haromkiirtd-zsomboly
Jubileum-zsomboly
Kaérolyhézi-zsomboly
Kéris-hegyi-ordoglik
Pipa-zsomboly
Szelel6-lyuk

Szentgali-kolik
Tabla-volgyi-barlang
Tlzkdves-hegyi-barlang
Keszthelyi-hegység

Cserszegtomaji-kutbarlang

Csodabogyds-barlang (latogatok szamara nem megnyi-

tott szakaszok)
Dome-barlang
Edericsi Sz¢él-lik
Jakucs Laszlo-barlang

Tapolcai-medence

Tapolcai Korhaz-barlang (a gyogyaszati célra nem

hasznositott szakaszok)

Tapolcai-tavasbarlang (latogatok szamara nem megnyi-

tott szakaszok)

5. Duna—Drava Nemzeti Park Igazgatosag mitkodési

teriiletén

Mecsek hegység

Abaligeti-barlang (nem megnyitott szakaszok)

Biidos-kuti-zsomboly

Dué-zsomboly

Joszerencsét-aknabarlang

Korall-zsomboly

Madarka-zsomboly

Manfai-kélyuk

Mészégetd-forrasok barlangja

Orflii Vizfé-barlang

Remény-zsomboly

Spiral-viznyelébarlang

Szuado-volgyi-viznyeldbarlang (latogatok szamara
nem megnyitott szakaszok)

Tettyei-forrasbarlang

Tettyei Mésztufa-barlang

Trio-barlang

Vasaros uti-zsomboly

Villanyi-hegység

Beremendi-kristalybarlang
Nagyharsanyi-kristalybarlang

6. Ferto—Hansag Nemzeti Park Igazgatosag miikodési

teriiletén

Szarhalmi-barlang

2005/117. szam
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A kornyezetvédelmi és viziigyi miniszter
23/2005. (VIIIL. 31.) KyvVM
rendelete

a védett és a fokozottan védett névény-
és allatfajokrol, a fokozottan védett barlangok
korérél, valamint az Eurdpai Kozosségben
természetvédelmi szempontbdl jelentés
novény- és allatfajok kozzétételérol szolo
13/2001. (V. 9.) K6M rendelet médositasarol

A természet védelmérdl szolo 1996. évi LIII. torvény
(a tovabbiakban: Tvt.) 24. §-anak (2) bekezdésében,
69. §-anak (3) bekezdésében, tovabba 85. §-anak b) pont-
jaban kapott felhatalmazas alapjan a kovetkezoket rende-
lem el:

1.§

A védett és a fokozottan védett névény- és allatfajokral,
a fokozottan védett barlangok korérdl, valamint az Euro-
pai Kozosségben természetvédelmi szempontbol jelentds
novény- és allatfajok kozzétételérdl szolo 13/2001. (V. 9.)
KO6M rendelet (a tovabbiakban: R.) 1. §-anak (1) bekezdé-
se a kovetkezd rendelkezéssel egésziil ki:

»A védett gomba- és zuzmofajokat, valamint egyedeik
pénzben kifejezett értékét a 9. szamu melléklet szerint al-
lapitom meg.”

2.§

AzR. 1. §-énak (2) bekezdése a kovetkezd rendelkezés-
sel egésziil ki:

»A példanyra vonatkozé pénzben kifejezett értékek
gombak esetében a termdtestre, zuzmok esetében a telep-
testre vonatkoznak.”

3.8

Az R. 6. §-a helyébe a kovetkezd rendelkezés 1ép:

,»,0. § Ez a rendelet a kovetkez6 unios jogi aktusoknak
val6 megfelelést szolgalja:

a) a Tanacs 79/409/EGK iranyelve (1979. aprilis 2.) a
vadon ¢16 madarak védelmérol, I. melléklet, I1/2. mell¢klet
és I11/2. melléklet, valamint az azokat modosito

aa) a Tanacs 81/854/EGK iranyelve,

ab) a Bizottsag 85/411/EGK iranyelve,

ac) a Tanécs 86/122/EGK iranyelve,

ad) a Bizottsag 91/244/EGK iranyelve,

ae) a Tanacs 94/24/EK iranyelve,

af) a Bizottsag 97/49/EK iranyelve,

ag) a Gorog Koztarsasag csatlakozasi feltételeirdl és a
szerzodések kiigazitasardl szo616 okmany,

ah) a Spanyol Kiradlysag és a Portugdl Koztarsasag
csatlakozasi feltételeirdl és a szerzOdések kiigazitasarol
$z016 okmany,

ai) az Osztrak Koztarsasag, a Finn Koztarsasag és a
Svéd Kiralysag csatlakozasi feltételeirdl és a szerzddések
kiigazitasarol sz6l6 okmany,

aj) a Cseh Koztarsasag, az Eszt Koztarsasag, a Ciprusi
Koztarsasag, a Lett Koztarsasag, a Litvan Koztarsasag, a
Magyar Koztarsasag, a Maltai Koztarsasag, a Lengyel
Koztarsasag, a Szlovén Koztarsasag €s a Szlovak Koztar-
sasag csatlakozasanak feltételeirdl, valamint az Eurdpai
Unid alapjat képezo szerzddések kiigazitasarol szold ok-
many;

b) aTanacs 83/129/EGK iranyelve (1983. marcius 28.)
egyes fokabébik prémjének és az abbol szarmazo termé-
keknek a tagallamokba torténd behozatalarol,

¢) a Tanacs 92/43/EGK iranyelve (1992. majus 21.) a
természetes ¢l6helyek, valamint a vadon €16 allatok és no-
vények védelmérol, 12. cikk (1) bekezdés, 13. cikk (1) be-
kezdés, II. melléklet, IV. melléklet és V. melléklet, vala-
mint az azokat modositd

ca) a Tanécs 97/62/EK irdnyelve,

cb) az Osztrak Koztarsasdg, a Finn Koztarsasag €s a
Svéd Kiralysag csatlakozasi feltételeirdl és a szerzodések
kiigazitasarol sz616 okmany,

cc) a Cseh Koztarsasag, az Eszt Koztarsasag, a Ciprusi
Koztarsasag, a Lett Koztarsasag, a Litvan Koztarsasag, a
Magyar Koztarsasag, a Maltai Koztarsasag, a Lengyel
Koztarsasag, a Szlovén Koztarsasag €s a Szlovak Koztar-
sasag csatlakozasanak feltételeirdl, valamint az Eurdpai
Unid alapjat képezo szerzddések kiigazitasarol szolo ok-
many.”

4.§

Az R. 3. szamll melléklete helyébe e rendelet /. szamu
melléklete 1ép.

5.8
Az R. 6. szamll melléklete helyébe e rendelet 2. szamu
melléklete 1ép.
6.§
Az R. 7. szamll melléklete helyébe e rendelet 3. szamu
melléklete 1ép.
7.8

Az R. 8. szamll melléklete helyébe e rendelet 4. szamu
melléklete 1ép.
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8.8

Az R. e rendelet 5. szamu mellékletével egésziil ki.

9.§

Ez a rendelet a kovetkezd unids jogi aktusoknak vald
megfelelést szolgalja:

a) a Tanacs 79/409/EGK iranyelve (1979. aprilis 2.) a
vadon ¢16 madarak védelmérdl, I. melléklet, I1/2. melléklet
és III/2. melléklet, valamint az ezeket mddositdé a Cseh
Koztarsasag, az Eszt Koztarsasag, a Ciprusi Koztarsasag, a
Lett Koztarsasag, a Litvan Koztarsasag, a Magyar Koztar-
sasag, a Maltai Koztarsasdg, a Lengyel Koztarsasag, a
Szlovén Koztarsasag és a Szlovak Koztarsasag csatlakoza-
sanak feltételeirdl, valamint az Eurdpai Uni6 alapjat képe-
70 szerzddések kiigazitasardl szo16 okmany;

1. szamu melléklet a 23/2005. (VIII. 31.) KvVM rendelethez

[3. szamu melléklet a 13/2001. (V. 9.) KoM rendelethez]

b) a Tanacs 92/43/EGK iranyelve (1992. majus 21.) a
természetes €él6helyek, valamint a vadon €16 allatok és no-
vények védelmérol, I1. melléklet, IV. melléklet és V. mel-
1€klet, valamint az ezeket modositd a Cseh Koztarsasag, az
Eszt Koztarsasag, a Ciprusi Koztarsasag, a Lett Koztarsa-
sdg, a Litvan Koztarsasag, a Magyar Koztarsasag, a Maltai
Koztarsasag, a Lengyel Koztarsasag, a Szlovén Koztarsa-
sdg ¢és a Szlovak Koztarsasadg csatlakozasanak feltételei-
r6l, valamint az Eur6pai Uni6 alapjat képezd szerzddések
kiigazitasarol sz6l6 okmany.

10. §

Ez a rendelet 2005. szeptember 1. napjan 1ép hatalyba.

Dr. Gombos Andras s. k.,

kornyezetvédelmi és viziigyi minisztériumi politikai allamtitkar

Fokozottan védett novények

Tudomanyos név Magyar név E:;ét;(e
HARASZTOK
Notholaena marantae cselling 100 000
NYITVATERMOK
Ephedra distachya csikofark 100 000
ZARVATERMOK
Achillea horanszkyi Horanszky-cickafark 100 000
Achillea tuzsonii Tuzson-cickafark 100 000
Adonis x hybrida erdélyi hérics 250 000
Angelica palustris réti angyalgyokér 100 000
Aster oleifolius gyapjas 0szirdzsa 100 000
Astragalus dasyanthus gyapjas csudfii 100 000
Bulbocodium vernum egyhajuvirag 100 000
Caldesia parnassifolia sziveslevelll hidor 100 000
Campanula latifolia széleslevell harangvirag 100 000
Colchicum arenarium homoki kikerics 100 000
Colchicum hungaricum magyar kikerics 100 000
Crambe tataria tatorjan 100 000
Cypripedium calceolus rigbpohar 250 000
Dianthus diutinus tartos szegfii 250 000
Dianthus plumarius subsp. lumnitzeri Lumnitzer-szegfii 100 000
Dianthus plumarius subsp. praecox korai szegfii 100 000
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Dianthus plumarius subsp. regis-stephani Szent Istvan-szegfii 100 000
Digitalis ferruginea rozsdas gylisziivirag 100 000
Digitalis lanata gyapjas gyusziivirag 100 000
Dracocephalum austriacum osztrak sarkanyfii 250 000
Dracocephalum ruyschiana északi sarkanyfii 100 000
Epipactis bugacensis bugaci n6sz6fi 250 000
Epipactis gracilis karcsu ndsz6ft 100 000
Epipactis placentina piacenzai n6sz6fl 100 000
Erysimum wittmannii Wittmann-repcsény 100 000
Ferula sadleriana magyarfoldi husang 250 000
Gladiolus palustris mocsari kardvirag 250 000
Hammarbya paludosa tézegorchidea 100 000
Hesperis vrabelyiana Vrabélyi-estike 100 000
Himantoglossum adriaticum adriai sallangvirdg 100 000
Himantoglossum caprinum biboros sallangvirag 100 000
Iris aphylla subsp. hungarica magyar nészirom 100 000
Knautia kitaibelii subsp. tomentella Kitaibel-varfii 250 000
Ligularia sibirica szibériai hamuviradg 100 000
Lilium bulbiferum tiizes liliom 100 000
Linum dolomiticum pilisi len 250 000
Liparis loeselii hagymaburok 100 000
Micromeria thymifolia szirti pereszlény 100 000
Nepeta parviflora borzas macskamenta 250 000
Onosma tornensis tornai vérto 250 000
Ophrys apifera méhbango 100 000
Ophrys holoserica poszméhbangd 100 000
Ophrys insectifera légybangd 100 000
Ophrys scolopax szarvas bango 100 000
Ophrys sphegodes pokbango 100 000
Paconia officinalis subsp. banatica banati bazsar6zsa 250 000
Pinguicula vulgaris lapi hizoka 100 000
Plantago maxima orias utifii 100 000
Primula auricula cifra kankalin 250 000
Primula farinosa lisztes kankalin 250 000
Pulsatilla patens tatogd kokoresin 250 000
Pulsatilla pratensis subsp. hungarica magyar kokorcsin 100 000
Pyrus magyarica magyar vadkorte 250 000
Salvia nutans koénya zsalya 250 000
Seseli leucospermum magyar gurgolya 100 000
Silene flavescens sargas habszegfii 100 000
Sparganium natans lapi békabuzogany 100 000
Traunsteinera globosa gdmboskosbor 100 000
Utricularia bremii lapi rence 100 000
Vicia biennis kunsagi blikkony 100 000
Vincetoxicum pannonicum magyar méreggyilok 100 000
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2. szamu melléklet

a 23/2005. (VIII. 31.) KvVM rendelethez

[6. szamu melléklet

a 13/2001. (V. 9.) KoM rendelethez]

Fokozottan védett barlangok

A) Az Aggteleki-karsztvidék teriiletén

Almasi-zsomboly

Baba-volgyi 2. sz. viznyeld barlangja
Baradla-barlangrendszer
Baradla-tet6i-zsomboly
Béke-barlang

Danca-barlang

Esztramosi Fels6-taro 2. sz. irege
Esztramosi Foldvari Aladar-barlang
Frank-barlang
Hosszu-tetdi-barlang
Kopaszgaly-oldali 2. sz. viznyeldbarlang
Kopasz-vigasz-barlang
Kossuth-barlang
Magas-tetdi-barlang
Meteor-barlang

Rékoczi 1. sz. barlang

Rékoécezi 2. sz. barlang

Rékoczi 3. sz. barlang
Rékoczi-oldaltard barlangja
Rejtek-zsomboly
Szabadsag-barlang
Szabo-pallagi-zsomboly
Széki-zsomboly

Vass Imre-barlang
Vecsem-biikki-zsomboly

B) A Bakony hegységben

Acheron-kutbarlang
Alba Regia-barlang
Bongo-zsomboly
Cseng6-zsomboly
Cserszegtomaji-kutbarlang
Csodabogyds-barlang
Dome-barlang
Hajszabarnai Pénz-lik
Haromkiirtd-zsomboly
Hévizi-forrasbarlang
Jakucs Laszlo-barlang
Jubileum-zsomboly
Loczy-barlang
Odvas-kdi-barlang
Szentgali-kolik

Tapolcai Korhaz-barlang
Tapolcai-tavasbarlang
Tihanyi Forras-barlang
Thzkdves-hegyi-barlang

C) A Budai-hegységben

Batori-barlang

Budai Var-barlang
Ferenc-hegyi-barlang
Gellérthegyi-barlang
Jozsef-hegyi-barlang

Molnar Janos-barlang
Palvolgyi-Matyashegyi-barlangrendszer
Racskai-barlang
Remete-barlang
Remete-volgyi Felso-barlang
Solymari-ordoglyuk
Szemld-hegyi-barlang

D) A Biikk hegységben

Anna-barlang

Balekina-barlang

Balla-barlang

Banyasz-barlang
Bolhasi-Javorkuti-barlangrendszer
Bordkas-tebri 2. sz. viznyeldbarlang
Bordkas-tebri 4. sz. viznyelObarlang
Bronzika-barlang

Biidos-pest

Diabaz-barlang
Diosgyo6r-tapolcai-barlang
Fecske-lyuk

Fekete-barlang
Fels6-forrasi-barlang
Gyurko-lapai-barlang
Hajnoczy-barlang
Harom-kuti-barlang

Herman Ott6-barlang

Hillebrand Jend-barlang
Istallos-koi-barlang
Istvan-lapai-barlang
Jaspis-barlang

Kecske-lyuk
Kiraly-kuti-zsomboly
Kis-k6éhati-zsomboly

Ké-lyuk

Koros-barlang
Létrasi-vizesbarlang

Lilla-barlang
Mexik6-volgyi-viznyel6barlang
Miskolc-tapolcai-tavasbarlang
Nagykémazsa-oldali-zsomboly
Nagykémazsa-volgyi-viznyelobarlang
Pénz-pataki-viznyelObarlang
Pes-kd-barlang

Pongor-lyuk

Speizi-barlang

Suba-lyuk

Szamentu-barlang

Szeleta-barlang
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Szeleta-zsomboly
Szent Istvan-barlang
Szepesi-Laner-barlangrendszer
Szirén-barlang
Szivarvany-barlang
Tar-koi-koflilke
Tatar-arki-barlang
Udvar-ké

Upponyi 1. sz. kofiilke
Var-tetdi-barlang
Vénusz-barlang
Viktoria-barlang

E) A Cserhat hegységben

Naszalyi-viznyel6barlang
Nézsai-viznyeldbarlang
Nincskegyelem-aknabarlang

F) A Gerecse hegységben

Angyal-forrasi-barlang
Jankovich-barlang
Keseld-hegyi-barlang
Lengyel-barlang
Megalodus-barlang
Oreg-kéi 1. sz. zsomboly
Pisznice-barlang
Szelim-lyuk
Tiikor-forrasi-barlang

G) A Matra hegységben
Csorgé-lyuk

H) A Mecsek hegységben

Abaligeti-barlang
Manfai-kolyuk
Mészégetd-forrasok-barlangja
Orflii Vizfé-barlang
Spiral-viznyel6barlang

1) A Pilis hegységben

Ajandék-barlang
Amfitedtrum-barlang
Indikécios-barlang
Kis-Kevélyi-barlang
Kis-Strazsahegyi-hasadékbarlang
Leany-Legény-barlangrendszer
Papp Ferenc-barlang
Pilis-barlang
Pilisszantoi-kofiilke
Roka-hegyi-barlang
Satorkd-pusztai-barlang
Strazsa-hegyi-barlang

Szent Ozséb-barlang
Szoplaki-6rdoglyuk
Urémi-viznyelSbarlang

J) A Vértes hegységben
Csakvari-barlang
Vértessomloi-barlang

K) A Villanyi-hegységben

Beremendi-kristalybarlang
Nagyharsanyi-kristalybarlang

3. szamu melléklet a 23/2005. (VIII. 31.) KvVM rendelethez

[7. szamu melléklet a 13/2001. (V. 9.) KoM rendelethez]

Az Eurdpai Kozosségben természetvédelmi szempontbdl jelentés novényfajok

Tudomanyos név

PTERIDOPHYTA

Aspleniaceae
Asplenium adulterinum
Asplenium hemionitis
Asplenium jahandiezii

Blechnaceae
Woodwardia radicans

Dicksoniaceae
Culcita macrocarpa

Magyar név

barnaszold fodorka
(nincs magyar neve)
verdoni fodorka

ktisz6 lancpafrany

(nincs magyar neve)
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Dryopteridaceae
Diplazium sibiricum
Dryopteris corleyi
Dryopteris fragans
Polystichum drepanum

Hymenophyllaceae
Hymenophyllum maderensis
Trichomanes speciosum

Isoetaceae

Isoetes azorica
Isoetes boryana
Isoetes malinverniana

Marsileaceae
Marsilea azorica
Marsilea batardae
Marsilea strigosa

Ophioglossaceae
Botrychium simplex
Ophioglossum polyphyllum

GYMNOSPERMAE

Pinaceae
Abies nebrodensis

ANGIOSPERMAE

Agavaceae
Dracaena draco

Alismataceae
Alisma wahlenbergii
Luronium natans

Amaryllidaceae
Galanthus nivalis
Leucojum nicaeense
Narcissus asturiensis
Narcissus calcicola
Narcissus cyclamineus
Narcissus fernandesii
Narcissus humilis
Narcissus longispathus
Narcissus nevadensis

Narcissus pseudonarcissus nobilis

Narcissus scaberulus
Narcissus triandrus
Narcissus viridiflorus

(nincs magyar neve)
Corley-pajzsika
illatos pajzsika
(nincs magyar neve)

(nincs magyar neve)
kiilonleges sortepafrany

Azori-szigeteki durdafii
Bory-durdafii
lombardiai durdafii

Azori-szigeteki mételyfli
ibériai mételyfii
borostas mételyfi

egyszerl holdruta
apro kigyonyelv

sziciliai jegenyefenyd

Kanari-szigeteki sarkanyfa

Wabhlenberg-hidér
lebegd kanalashiddr

hovirag

riviérai tézike

apro narcisz
mészkedveld narcisz
bokold narcisz
Fernandes-narcisz
torpe ndrcisz

(nincs magyar neve)
Sierra Nevada-i narcisz
pomp4s csupros narcisz
érdes narcisz

csiing6 narcisz

z06ld narcisz
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Asclepiadaceae
Caralluma burchardii
Ceropegia chrysantha

Berberidaceae
Berberis maderensis

Boraginaceae
Anchusa crispa
Echium candicans
Echium gentianoides
Echium russicum
Lithodora nitida
Myosotis azorica
Myosotis lusitanica
Myosotis maritima
Mpyosotis rehsteineri
Myosotis retusifolia
Omphalodes kuzinskyanae
Omphalodes littoralis
Solenanthus albanicus
Symphytum cycladense

Campanulaceae
Asyneuma giganteum
Azorina vidalii
Campanula bohemica
Campanula gelida
Campanula morettiana
Campanula romanica
Campanula sabatia
Campanula serrata
Campanula zoysii
Jasione crispa serpentinica
Jasione lusitanica
Musschia aurea
Musschia wollastonii
Physoplexis comosa

Caprifoliaceae
Sambucus palmensis

Caryophyllaceae

Arenaria ciliata pseudofrigida
Arenaria humifusa

Arenaria nevadensis

Arenaria provincialis
Cerastium alsinifolium
Cerastium dinaricum
Dianthus arenarius arenarius
Dianthus arenarius bohemicus
Dianthus cintranus cintranus
Dianthus marizii

Dianthus moravicus

nincs magyar neve
gy
nincs magyar neve

madeirai borbolya

fodros atracél

(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
piros kigydszisz
fénylé kdmagcserje
Azori-szigeteki nefelejcs
lusitaniai nefelejcs
tengerparti nefelejcs
Rehsteiner-nefelejcs
tompalevelll nefelejcs
Kuzinsky-békaszem
parti békaszem

alban ebnyelviifii
gorog nadalytd

orias harangcsillag
Azori-szigeteki harangvirag
cseh harangvirag
gleccserharangviradg
dolomit-harangvirag
(nincs magyar neve)
liguriai harangvirag
flirészes harangvirag
csoves harangvirdg
portugal fodros kékesillag
lusitaniai kékesillag
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
sziklai varjukorom

(nincs magyar neve)

vékonyka homokhur
elteriil6 homokhur

Sierra Nevada-i homokhur
provence-i homokhur
szalaslevelti madarhar
Dinari-hegységi madarhur
homoki szegfii

cseh homoki szegfli
portugal szegfii
Marizi-szegfli

morva szegfli
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Dianthus nitidus

Dianthus rupicola
Gypsophila papillosa
Herniaria algarvica
Herniaria latifolia litardierei
Herniaria lusitanica berlengiana
Herniaria maritima
Minuartia smejkalii
Moehringia fontqueri
Moehringia jankae
Moehringia lateriflora
Moehringia tommasinii
Moehringia villosa
Petrocoptis grandiflora
Petrocoptis montsicciana
Petrocoptis pseudoviscosa
Silene furcata angustiflora
Silene hicesiae

Silene hifacensis

Silene holzmanii

Silene longicilia

Silene mariana

Silene orphanidis

Silene rothmaleri

Silene velutina
Spergularia azorica

Celastraceae
Maytenus umbellata

Chenopodiaceae

Bassia saxicola

Beta patula
Cremnophyton lanfrancoi
Salicornia veneta

Cistaceae

Cistus chinamadensis

Cistus palhinhae

Halimium verticillatum
Helianthemum alypoides
Helianthemum bystropogophyllum
Helianthemum caput-felis
Tuberaria major

Compositae

Andryala crithmifolia
Anthemis glaberrima
Argyranthemum lidii

Argyranthemum pinnatifidum succulentum

Argyranthemum thalassophylum
Argyranthemum winterii
Artemisia campestris bottnica
Artemisia granatensis
Artemisia laciniata

Artemisia oelandica

fényes szegfii

sziklalako szegfii

szemcsés fatyolvirag
algarvei porcika

pireneusi széleslevelll porcika
Berlenga-szigeteki portugal porcika
tengerparti porcika
Smejkal-kéhar

(nincs magyar neve)
Janka-csitri
téglavords-viragu csitri
velencei csitri

bozontos csitri

nagyviragu csokorszegfli
Montsicci-csokorszegfii
ragacsos csokorszegfil
skandinaviai villas habszegfii
olasz habszegfii
Balear-szigeteki habszegfii
Holzman-habszegfii
hossztpillas habszegfii
Maria-habszegfli
Orphanides-habszegfii
Rothmaler-habszegfii
barsonyos habszegfii
Azori-szigeteki budavirag

(nincs magyar neve)

sziklai seprofii
madeirai répa
(nincs magyar neve)
velencei sziksofil

(nincs magyar neve)
portugal szuhar
orvoslevelll halimium
spanyol napvirag
(nincs magyar neve)
macskafejnapvirag
nagy homokinaprézsa

(nincs magyar neve)
csupasz pipitér

(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
skandinaviai mezei tirém
granadai irdm
szeldeltlevell tirom
6landi irdm
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Artemisia pancicii

Aster pyrenaeus

Aster sorrentinii

Atractylis arbuscula
Atractylis preauxiana
Calendula maderensis
Carduus myriacanthus
Carlina onopordifolia
Centaurea akamantis
Centaurea alba heldreichii
Centaurea alba princeps
Centaurea attica megarensis
Centaurea balearica
Centaurea borjae
Centaurea citricolor
Centaurea corymbosa
Centaurea gadorensis
Centaurea horrida
Centaurea immanuelis-loewii
Centaurea jankae
Centaurea kalambakensis
Centaurea kartschiana
Centaurea lactiflora
Centaurea micrantha herminii
Centaurea niederi
Centaurea peucedanifolia
Centaurea pinnata
Centaurea pontica
Centaurea pulvinata
Centaurea rothmalerana
Centaurea vicentina
Cheirolophus duranii
Cheirolophus ghomerytus
Cheirolophus junonianus
Cheirolophus massonianus
Cirsium latifolium

Crepis crocifolia

Crepis granatensis

Crepis pusilla

Crepis tectorum nigrescens
Erigeron frigidus
Helichrysum gossypinum
Helichrysum melitense
Helichrysum monogynum
Helichrysum sibthorpii
Hymenostemma pseudanthemis
Hyoseris frutescens
Hypochoeris oligocephala
Jurinea cyanoides

Jurinea fontqueri

Lactuca watsoniana
Lamyropsis microcephala
Leontodon boryi
Leontodon microcephalus
Leontodon siculus

Leuzea longifolia

deliblati tirom
pireneusi 0szirdzsa
Sorrentin-0szirdzsa
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
madeirai koromvirag
soktovisi bogancs
szamarbogéncs-levelll babakalacs
ciprusi imola
Heldreich-imola
enyves fehér imola
attikai imola megarensis alfaja
Balear-szigeteki imola
Bory-imola
citromsarga imola
erny6s imola

Sierra de Gador-i imola
ijesztd imola

(nincs magyar neve)
Janka-imola
kalampakai imola
velencei imola

tejfehér imola

portugal utszéli imola
gbrdg imola
kocsordleveli imola
tollas imola

pontusi imola

parnas imola
Rothmaler-imola
Vincent-imola

(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
széleslevelil aszat
safranylevelt zorgdfi
granatzorgdfi

apro zorgofi

fekete hamvas zorgdfii
Sierra Nevada-i kiill6rojt
Kanari-szigeteki szalmagyopar
maltai szalmagyopar
egybibés szalmagyopar
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
kevésfejli véreslapu
kékes hangyabogancs
spanyol hangyabogéncs
Watson-salata

kisfejli szardiniaibogéncs
Bory-oroszlanfog
kisfejli oroszlanfog
sziciliai oroszlanfog
hosszuleveli imola
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Onopordum nogalesii
Onorpordum carduelinum
Palaeocyanus crassifolius
Pericallis hadrosoma
Phagnalon benettii

Picris willkommii
Santolina elegans
Santolina impressa
Santolina semidentata
Saussurea alpina esthonica
Senecio caespitosus
Senecio elodes

Senecio jacobea gotlandicus

Senecio lagascanus lusitanicus

Senecio nevadensis
Stemmacantha cynaroides
Sventenia bupleuroides
Tanacetum ptarmiciflorum
Wagenitzia lancifolia

Convolvulaceae
Convolvulus argyrothamnus
Convolvulus caput-medusae
Convolvulus fernandesii
Convolvulus lopez-socasii
Convolvulus massonii

Crassulaceae
Aeonium gomeraense
Aeonium saundersii
Aichryson dumosum
Monanthes wildpretii
Sedum brissemoretii

Cruciferae

Alyssum pyrenaicum
Arabis kennedyae
Arabis sadina
Arabis scopoliana
Biscutella neustriaca
Biscutella vincentina
Boleum asperum
Brassica glabrescens
Brassica hilarionis
Brassica insularis
Brassica macrocarpa
Braya linearis
Cochlearia polonica
Cochlearia tatrae
Coincya rupestris
Coronopus navasii
Crambe arborea
Crambe laevigata
Crambe sventenii
Diplotaxis ibicensis
Diplotaxis siettiana

(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
Willkomm-kesertigyokér
elegans cipruska

lapitott cipruska
fogacskas cipruska

észt havasi torpebogancs
gyepes aggofil

spanyol aggofii

svéd jakabnapi aggofii
lusitaniai aggo6fi

Sierra Nevada-i aggofii
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
eziistds varadics

(nincs magyar neve)

krétai szulak
meduzafejszulak
Fernandes-szuldk
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)

(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
Wildpreti-sziklagyokér
Brissemoreti-varjuh4j

pireneusi ternye
Kennedy-ikravirag
portugal ikravirag
Scopoli-ikravirag
parizsi korongpar
Vincent-korongpar
(nincs magyar neve)
kopaszodo kaposzta
ciprusi kdposzta
szigeti kaposzta
nagytermésii kdposzta
szalasleveli havasizsazsa
lengyel kanalf

tatrai kanalft

kovi sziklakaposzta
spanyol varjilab

fas tatorjan
szarvacskas tatorjan
Sventen-tatorjan
ibizai kanyazsazsa
Alboran-szigeti kanyazsazsa



2005/117. szam

MAGYAR KOZLONY

6381

Diplotaxis vicentina
Draba cacuminum
Draba cinerea
Draba dorneri
Erucastrum palustre
Erysimum pieninicum
Iberis arbuscula

Iberis procumbens microcarpa

Jonopsidium acaule
Jonopsidium savianum
Murbeckiella sousae
Parolinia schizogynoides

Rhynchosinapis erucastrum cintrana

Sinapidendron rupestre

Sisymbrium cavanillesianum

Sisymbrium supinum

Cyperaceae

Carex holostoma
Carex malato-belizii
Carex panormitana

Dioscoreaceae
Borderea chouardii

Dipsacaceae
Scabiosa nitens

Elatinaceae
Elatine gussonei

Ericaceae
Erica scoparia azorica
Rhododendron luteum

Euphorbiaceae
Euphorbia handiensis
Euphorbia lambii
Euphorbia margalidiana
Euphorbia nevadensis
Euphorbia stygiana
Euphorbia transtagana

Gentianaceae
Centaurium rigualii
Centaurium somedanum
Gentiana ligustica
Gentianella anglica
Gentianella bohemica

Geraniaceae

Erodium astragaloides
Erodium paularense
Erodium rupicola
Geranium maderense

Szent Vince-kanyazsazsa
csucsos daravirag
hamvas daravirag

(nincs magyar neve)
mocsari nyurgaszal
pienineki repcsény

fas tatarvirag

portugal elteriil tatarvirag

szartalan alibolya
toscanai alibolya
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
madridi zsombor
heveré zsombor

(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
apro sas

(nincs magyar neve)

(nincs magyar neve)

Gusson-latonya

Azori-szigeteki erika
sarga havasszépe

(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
Sierra Nevada-i kutyatej
(nincs magyar neve)
agas kutyatej

spanyol ezerjofil
kantéabriai ezerjofii
liguriai tarnics
angyaltarnicska
cseh tarnicska

csiidfliszerti gémorr
guadarramai gémorr
sziklai gémorr

(nincs magyar neve)
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Gesneriaceae
Jankaea heldreichii
Ramonda serbica

Globulariaceae
Globularia ascanii
Globularia sarcophylla
Globularia stygia

Gramineae

Arctagrostis latifolia
Arctophila fulva

Avenula hackelii

Bromus grossus
Calamagrostis chalybaea
Cinna latifolia
Coleanthus subtilis
Deschampsia maderensis
Festuca brigantina
Festuca duriotagana
Festuca elegans

Festuca henriquesii
Festuca summilusitana
Gaudinia hispanica

Holcus setiglumis duriensis

Micropyropsis tuberosa
Phalaris maderensis
Poa granitica disparilis
Poa riphaea

Pseudarrhenatherum pallens

Puccinellia phryganodes
Puccinellia pungens
Stipa austroitalica

Stipa bavarica

Stipa danubialis

Stipa styriaca

Stipa veneta

Stipa zalesskii

Trisetum subalpestre

Grossulariaceae
Ribes sardoum

Hippuridaceae
Hippuris tetraphylla

Hypericaceae
Hypericum aciferum

Iridaceae

Crocus cyprius

Crocus etruscus
Crocus hartmannianus
Iris boissieri

Iris marisca

jankavirag
szerb Ramond-virag

(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
peloponnészoszi gubovirag

szélesleveli sarkitippan
(nincs magyar neve)
Hackel-zabfii

durva rozsnok

(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
hiivelykfii

(nincs magyar neve)
portugal csenkesz
(nincs magyar neve)
kecses csenkesz
(nincs magyar neve)
lusitaniai csenkesz
spanyol fiizérzab
lusitaniai szOrdsnyelvii selyemperje
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
cseh perje

fako csokoladéndvény
cserjés mézpazsit
szuros mézpazsit
calabriai arvalanyhaj
bajor arvalanyhaj
dunai arvalanyhaj
stajer arvalanyhaj
velencei arvalanyhaj
Zaleszki-arvalanyhaj
alhavasi aranyzab

szardiniai ribiszke

négylevelll vizilofark

tithegyti orbancfii

ciprusi safrany
etruszk safrany
Hartmann-safrany
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
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Juncaceae
Juncus valvatus
Luzula arctica

Labiatae

Micromeria taygetea
Nepeta dirphya

Nepeta sphaciotica
Origanum dictamnus
Phlomis brevibracteata
Phlomis cypria
Rosmarinus tomentosus
Salvia veneris

Sideritis cypria
Sideritis cystosiphon
Sideritis discolor
Sideritis incana glauca
Sideritis infernalis
Sideritis javalambrensis
Sideritis marmorea
Sideritis serrata
Teucrium abutiloides
Teucrium betonicum
Teucrium charidemi
Teucrium lepicephalum
Teucrium turredanum
Thymus camphoratus
Thymus capitellatus
Thymus carnosus
Thymus lotocephalus
Thymus villosus villosus

Leguminosae
Anagyris latifolia
Anthyllis hystrix
Anthyllis lemanniana
Astragalus algarbiensis
Astragalus aquilanus
Astragalus centralpinus

Astragalus macrocarpus lefkarensis

Astragalus maritimus
Astragalus peterfii
Astragalus tremolsianus
Astragalus verrucosus
Cytisus aeolicus
Dorycnium spectabile
Genista dorycnifolia
Genista holopetala
Lotus azoricus

Lotus callis-viridis
Lotus kunkelii

Melilotus segetalis fallax
Ononis hackelii

Teline rosmarinifolia
Teline salsoloides

kopacsos szittyd
sarki perjeszittyd

tajgetoszi kispereszlény
gorog macskamenta
krétai macskamenta
krétai szurokfi
rovidcsészéjii macskahere
ciprusi macskahere
molyhos rozmaring
Vénusz-zsalya

ciprusi sarmanyvirag
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
spanyol szilirke sarmanyvirag
(nincs magyar neve)
javalambrei sdirmanyvirag
marvanyos sarmanyvirag
flirészes sarmanyvirag
selyemmalyvaszerii gamandor
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
pikkelyesfejli gamandor
spanyol gamandor
kamforszagu kakukkfii
fejecskés kakukkfii
fényld kakukkfii
lotuszfejli kakukkfii
(nincs magyar neve)

Kanari-szigeteki biizfa
tiiskés nyulszapuka
(nincs magyar neve)
algarvei csiidfii

barnas csiidfil

alpesi cstidfii

ciprusi nagymagvu csiidfii
tengerparti csiidfii
Péterfi-csiidfi

Sierra de Gador-i cstidfii
bibircses csiidfii

sziciliai zanot

(nincs magyar neve)
dardahere-leveli rekettye
krajnai rekettye
Azori-szigeteki kerep
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
portugal vetési somkoro
Hackel-iglice

(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
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Trifolium saxatile
Vicia bifoliolata
Vicia dennesiana

Lentibulariaceae
Pinguicula crystallina
Pinguicula nevadensis

Liliaceae

Allium grosii
Androcymbium europeum
Androcymbium psammophilum
Androcymbium rechingeri
Asphodelus bento-rainhae
Bellevalia hackelli
Chionodoxa lochiae
Colchicum corsicum
Colchicum cousturieri
Fritillaria conica
Fritillaria drenovskii
Fritillaria gussichiae
Fritillaria obliqua
Fritillaria rhodocanakis
Hyacinthoides vicentina
Muscari gussonei
Ornithogalum reverchonii
Scilla beirana

Scilla litardierei

Scilla maderensis

Scilla morrisii

Scilla odorata

Semele maderensis

Tulipa cypria

Tulipa hungarica

Linaceae
Linum muelleri

Loranthaceae
Arceuthobium azoricum

Lythraceae
Lythrum flexuosum

Malvaceae
Kosteletzkya pentacarpos

Myricaceae
Myrica rivas-martinezii

Najadaceae
Najas flexilis
Najas tenuissima

sziklai here
Balear-szigeteki blikkony
(nincs magyar neve)

kristalyos hizoka
Sierra Nevada-1 hizoka

Balear-szigeteki hagyma
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
Rechinger-fiirtdsliliom
Gardunha-hegységi aszfodélusz
(nincs magyar neve)
ciprusi hofény
korzikai kikerics
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
bolgar kockasliliom
makedon kockasliliom
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
Vince-kékharang
sziciliai gyongyike
Reverchon-madarte;j
(nincs magyar neve)
balkéni csillagvirag
(nincs magyar neve)
Morris-csillagvirag
illatos csillagvirag
(nincs magyar neve)
ciprusi tulipan

magyar tulipan

Miiller-len

Azori-szigeteki fagyongy

fodros flizény

Kosteletzky-malyva

(nincs magyar neve)

hajlékony tiiskehinar
karcsu tiiskehinar
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Oleaceae
Jasminum azoricum
Picconia azorica
Syringa josikaea

Orchidaceae
Anacamptis urvilleana
Calypso bulbosa
Cephalanthera cucullata
Dactylorhiza kalopissii
Goodyera macrophylla
Gymnigritella runei
Ophrys argolica

Ophrys kotschyi

Ophrys lunulata

Ophrys melitensis
Orchis scopulorum
Platanthera obtusata oligantha

Orobranchaceae
Orobanche densiflora

Paeoniaceae

Paeonia cambessedesii
Paeonia clusii rhodia
Paeonia parnassica

Palmae
Phoenix theophrasti

Papaveraceae

Corydalis gotlandica

Papaver laestadianum

Papaver radicatum hyperboreum

Pittosporaceae
Pittosporum coriaceum

Plantaginaceae
Plantago algarbiensis
Plantago almogravensis
Plantago malato-belizii

Plumbaginaceae
Armeria berlengensis
Armeria helodes
Armeria neglecta
Armeria pseudarmeria
Armeria rouyana
Armeria soleirolii
Armeria velutina
Limonium arborescens
Limonium dendroides
Limonium dodartii lusitanicum
Limonium insulare
Limonium lanceolatum

Azori-szigeteki jadzmin
(nincs magyar neve)
Josika-orgona

maltai vitézvirag
Calypso-orchidea
csuklyas madarsisak
(nincs magyar neve)
nagylevelll avarvirag
svéd havasikosbor
(nincs magyar neve)
Kotschy-bang6
félholdas bango
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
kevésviragl tompa sarkvirag

tomottviragu szadorgd

Balear-szigeteki bazsarozsa
rodoszi bazsardzsa
gorog bazsardzsa

krétai datolyapalma

gotlandi keltike
skandinav pipacs
sarkvidéki mak

(nincs magyar neve)

algarvei utifii

rrrrrrr

(nincs magyar neve)

Berlenga-szigeteki pazsitszegfii
velencei pazsitszegfii
apro pazsitszegfii
széleslevell pazsitszegfii
Rouy-pazsitszegfii
Soleirol-pazsitszegfii
barsonyos pazsitszegfii
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
lusitaniai sovirag

szigeti sovirag

landzsas sovirag
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Limonium multiflorum
Limonium pseudolaetum
Limonium spectabile
Limonium strictissimum
Limonium sventenii

Polygonaceae
Persicaria foliosa
Polygonum praelongum
Rumex azoricus

Rumex rupestris

Primulaceae
Androsace cylindrica
Androsace mathildae
Androsace pyrenaica
Cyclamen fatrense
Primula apennina
Primula carniolica
Primula glaucescens
Primula nutans
Primula palinuri
Primula scandinavica
Primula spectabilis
Soldanella villosa

Ranunculaceae

Aconitum corsicum

Aconitum firmum moravicum
Adonis distorta

Aquilegia alpina

Aquilegia bertolonii
Aquilegia kitaibelii

Aquilegia pyrenaica cazorlensis
Consolida samia

Delphinium caseyi

Pulsatilla slavica

Pulsatilla subslavica
Pulsatilla vulgaris gotlandica
Ranunculus kykkoensis
Ranunculus lapponicus
Ranunculus weyleri

Resedaceae
Reseda decursiva

Rhamnaceae
Frangula azorica

Rosaceae

Agrimonia pilosa
Bencomia brachystachya
Bencomia sphaerocarpa
Chamaemeles coriacea
Dendriopoterium pulidoi
Marcetella maderensis

sokviragl sovirdg
szardiniai sovirag
(nincs magyar neve)
merev sovirag
Sventen-sovirag

dusleveli kesertifii
torok kesertfii
Azori-szigeteki soska
kovi soska

hengeres gombafii
Matild-gombafii
pireneusi gombafii
fatrai ciklamen
appennineki kankalin
Karni-alpokbeli kankalin
(nincs magyar neve)
bokold kankalin
olasz kankalin
skandinav kankalin
(nincs magyar neve)
pireneusi harangrojt

korzikai sisakviradg
morva sisakvirag
tekeredett hérics
havasi haranglab
Bertoloni-haranglab
Kitaibel-haranglab
pirenecusi haranglab
szamoszi szarkalab
ciprusi szarkalab
szlovak kokdresin
szlav kokoresin
gotlandi kozonséges kokoresin
ciprusi boglarka
lappfoldi boglarka
Weyler-boglarka

szarrafuto-levelil rezeda

széleslevell kutyabenge

sz6ros parlofi

(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
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Potentilla delphinensis
Potentilla emilii-popii
Prunus lusitanica azorica
Sorbus maderensis
Sorbus teodorii

Rubiaceae

Galium cracoviense
Galium litorale
Galium moldavicum
Galium sudeticum
Galium viridiflorum

Salicaceae
Salix salvifolia australis

Santalaceae
Kunkeliella subsucculenta
Thesium ebracteatum

Sapotaceae
Sideroxylon marmulano

Saxifragaceae
Saxifraga berica
Saxifraga cintrana
Saxifraga florulenta
Saxifraga hirculus
Saxifraga osloensis
Saxifraga portosanctana
Saxifraga presolanensis
Saxifraga tombeanensis
Saxifraga valdensis
Saxifraga vayredana

Scrophulariaceae
Antirrhinum charidemi
Antirrhinum lopesianum
Chaenorrhinum serpyllifolium lusitanicum
Euphrasia azorica
Euphrasia genargentea
Euphrasia grandiflora
Euphrasia marchesettii
Isoplexis chalcantha
Isoplexis isabelliana
Linaria algarviana
Linaria coutinhoi
Linaria ficalhoana
Linaria flava

Linaria hellenica
Linaria loeselii

Linaria pseudolaxiflora
Linaria ricardoi
Linaria tonzigii
Linaria tursica
Odontites granatensis

francia pimpd
(nincs magyar neve)
lusitaniai szilva
madeirai berkenye
Teodor-berkenye

krakkoi galaj
tengerparti galaj
moldovai galaj
szudétakbeli galaj
z0ldviraga galaj

portugal zsalyaleveli fiiz

(nincs magyar neve)
murvatlan zsellérke

(nincs magyar neve)

olasz kotoréfi
(nincs magyar neve)
alpesi kétorofi
bucsecsi kétordti
0sl61 kétorofi
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
lombardiai kétoréfa
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)

spanyol oroszlanszaj

(nincs magyar neve)
lusitaniai keskenyleveli tatos
Azori-szigeteki szemviditofii
szardiniai szemviditofi
nagyvirdgu szemviditofi
Marchesetti-szemviditofii
(nincs magyar neve)

(nincs magyar neve)

algarvei gyujtovanyfi
Coutinho-gytjtovanyfi
Ficalho-gyujtovanyfi

sarga gytjtovanyfi

gorog gyujtovanyfii
Loesel-gytjtovanyti

(nincs magyar neve)
Ricardo-gyujtovanyfii
Tonzig-gytjtovanyfi
spanyol gyujtovanyfii
granatfogfii
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Odontites holliana
Pedicularis sudetica
Rhinanthus oesilensis
Sibthorpia peregrina
Tozzia carpathica
Verbascum litigiosum
Veronica micrantha
Veronica oetaea

Solanaceae

Atropa baetica
Mandragora officinarum
Solanum lidii

Thymelaeaceae
Daphne arbuscula
Daphne petraea
Daphne rodriguezii
Thymelaea broterana

Ulmaceae
Zelkova abelicea

Umbelliferae

Ammi trifoliatum
Angelica heterocarpa
Apium bermejoi
Athamanta cortiana
Bunium brevifolium
Bupleurum capillare
Bupleurum handiense
Bupleurum kakiskalae
Chaerophyllum azoricum
Eryngium alpinum
Eryngium viviparum
Ferula latipinna
Hladnikia pastinacifolia
Laserpitium longiradium
Melanoselinum decipiens
Monizia edulis

Naufraga balearica
Oenanthe conioides
Oenanthe divaricata
Petagnia saniculifolia
Rouya polygama
Sanicula azorica

Seseli intricatum
Thorella verticillatinundata

Valerianaceae
Centranthus trinervis

Violaceae
Viola athois
Viola cazorlensis

(nincs magyar neve)
szudétakbeli kakastaréj
észt kakascimer

(nincs magyar neve)
karpati torokvirag
portugal okorfarkkoro
kisviraga veronika
g0rdg veronika

andaltiziai nadragulya
tavaszi mandragéra
(nincs magyar neve)

muranyi boroszlan
sziklai boroszlan
Rodriguez-boroszlan
(nincs magyar neve)

krétai gyertyanszil

(nincs magyar neve)
felemas angyalgyokér
Balear-szigeteki zeller
Corti-szemgyokeér
(nincs magyar neve)
szalas buvakfi

(nincs magyar neve)
gorog buvakfi
Azori-szigeteki baraboly
havasi iring6
elevensziild iringd
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
hossztisugaru bordamag
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
biirokszerli borgyokér
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
Azori-szigeteki gombernyd
spanyol gurgolya
(nincs magyar neve)

haromer( sarkantyuvirag

nincs magyar neve
gV
nincs magyar neve
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Viola delphinantha dél-balkéni ibolya
Viola hispida sz0ros ibolya

Viola jaubertiana Jaubert-ibolya

Viola paradoxa (nincs magyar neve)

Viola rupestris relicta (nincs magyar neve)

4. szamu melléklet a 23/2005. (VIII. 31.) KvVM rendelethez

[8. szamu melléklet a 13/2001. (V. 9.) KoM rendelethez]

Az Eurépai Kozosségben természetvédelmi szempontbol jelentds allatfajok

GERINCTELENEK
ECHINODERMATA
Echinoidea
Centrostephanus longispinus diszsiin
ANNELIDA
Hirudinoidea
Hirudo medicinalis orvosi pidca
Hirudo verbana (nincs magyar neve)
MOLLUSCA
BIVALVIA
Anisomyaria
Lithophaga lithophaga sziklafuro kagylo
Pinna nobilis nagy sonkakagylo
Unionoida
Margaritifera auricularia spanyol gyongykagylo
Dreissenidae
Congeria kusceri dinari kecskekdromkagylo
GASTROPODA

Anisus vorticulus
Caseolus calculus
Caseolus commixta
Caseolus sphaerula
Discula leacockiana
Discula tabellata
Discula testudinalis
Discula turricula
Discus defloratus
Discus guerinianus
Elona quimperiana
Geomalacus maculosus
Geomitra moniziana
Gibbula nivosa
Idiomela subplicata
Lampedusa imitatrix

apro fillércsiga

bordas kovecskecsiga
felemas kovecskecsiga
gombolyded kovecskecsiga
Leacock-gombcsiga
rovasos gombcesiga
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
madeirai diszkoszcsiga
quemperi csiga

angol csupaszcsiga
Moniz-turbancsiga
havasi ragyascsiga
madeirai bordascsiga
(nincs magyar neve)
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Lampedusa melitensis maltai orsdcsiga
Leiostyla abbreviata kurta babcsiga
Leiostyla cassida sisakos babcsiga
Leiostyla corneocostata bordas babcsiga
Leiostyla gibba dudoros babcsiga
Leiostyla lamellosa lemezes babcsiga
Patella ferruginea rozsdas csészecsiga
IZELTLABUAK
ARACHNIDA
Araneae
Macrothele calpeiana (nincs magyar neve)
INSECTA
Orthoptera
Baetica ustulata Sierra Nevada-i nyergesszocske
Brachytrupes megacephalus sivatagi hazitiicsok
Isophya harzi (nincs magyar neve)
Myrmecophilus baronii Baron-hangyasztiicsok
Odonata
Cordulegaster trinacriae sziciliai hegyiszitakotd
Gomphus graslinii atlanti folyami-szitak6td
Leucorrhinia albifrons fehérképi szitakoto
Lindenia tetraphylla levelespotrohu szitakotd
Macromia splendens pompas sarkanyszitakotd
Oxygastra curtisii narancsfoltos szitakotd
Sympecma braueri (nincs magyar neve)
Mantodea
Apteromantis aptera (nincs magyar neve)
Lepidoptera
Coenonympha hero lapi szénalepke
Erebia calcaria nagy szerecsenlepke
Erebia christi fekete szerecsenlepke
Erebia sudetica szudétai szerecsenlepke
Fabriciana elisa korzikai gyongyhazlepke
Hyles hippophaes déli szender
Lycaena helle lapi tlizlepke
Melanagria arge olasz sakktablalepke
Papilio alexanor déli fecskefarktlepke
Papilio hospiton korzikai fecskefarkulepke
Parnassius apollo nagy apollolepke
Plebicula golgus Golgus-boglarka
Polyommatus eroides balkani pottyosboglarka
Pseudophilotes bavius (nincs magyar neve)
Xylomoia strix északi zsombékbagoly
Coleoptera

Buprestis splendens
Carabus olympiae

Carabus menetriesi pacholei
Leptodirus hochenwarti
Phryganophilus ruficollis

pompas diszbogar

olasz futrinka

(nincs magyar neve)
barlangi pecebogar
vorosnyaku komorbogar
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CRUSTACEA
Isopoda

GERINCESEK
HALAK

ACIPENSERIFORMES

Acipenseridae

SALMONIFORMES

Coregonidae

CYPRINIFORMES
Cyprinidae

ATHERINIFORMES
Cyprinodontidae

PERCIFORMES

Percidae

KETELTUEK

CAUDATA

Salamandridae

Propomacrus cypriacus
Pseudogaurotina excellens
Pseudoseriscius cameroni
Pytho kolwensis

Armadillidium ghardalamensis

Acipenser naccarii
Acipenser sturio

Coregonus oxyrhynchus

Anaecypris hispanica
Phoxinus percnurus

Valencia hispanica
Valencia letourneuxi

Zingel asper

Chioglossa lusitanica
Euproctus asper
Euproctus montanus
Euproctus platycephalus
Mertensiella luschani
Salamandra atra
Salamandra aurorae
Salamandra lanzai
Salamandrina terdigitata
Triturus italicus

ciprusi karolobogar
nagy fémescincér
maltai gyaszbogar
északi sarkanybogar

déli gobmbaszka

adriai tok
kozonséges tok

hegyesorri maréna

(nincs magyar neve)
mocsari cselle

feketefoltos fogasponty
korfui fogasponty

Rhone-vidéki buco

ibériai szalamandra
pireneusi géte

korzikai gbte

csukafeji gdte

likkiai szalamandra
alpesi szalamandra
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
papaszemes szalamandra
olasz géte
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Triturus karelinii balkani tarajosgdte
Triturus marmoratus marvanyos gote
Triturus montandoni karpati géte
Proteidae
Proteus anguinus barlangi vakgéte
Plethodontidae
Hydromantes ambrosii francia barlangiszalamandra
Hydromantes flavus sarga barlangiszalamandra
Hydromantes genei barna barlangiszalamandra
Hydromantes imperialis (nincs magyar neve)
Hydromantes strinatii (nincs magyar neve)
Hydromantes supramontis (nincs magyar neve)
ANURA
Discoglossidae
Alytes cisternasii ibériai dajkabéka
Alytes muletensis mallorcai korongnyelviibéka
Alytes obstetricans kozonséges dajkabéka
Discoglossus galganoi spanyol korongnyelviibéka
Discoglossus montalentii korzikai korongnyelviibéka
Discoglossus pictus tarka korongnyelviibéka
Discoglossus sardus szardiniai korongnyelviibéka
Ranidae
Rana graeca g0rog barnabéka
Rana iberica spanyol barnabéka
Rana italica olasz kecskebéka
Rana latastei olasz barnabéka
Rana perezi ibériai kecskebéka
Pelobatidae
Pelobates cultripes z01d asobéka
Pelobates syriacus sziriai asobéka
Bufonidae
Bufo calamita nadi varangy
Hylidae
Hyla meridionalis mediterran levelibéka
Hyla sarda szardiniai levelibéka
HULLOK
TESTUDINATA
Testudinidae
Testudo graeca mor teknds
Testudo hermanni g0rog teknds
Testudo marginata szegélyes teknds
Cheloniidae

Caretta caretta
Chelonia mydas
Lepidochelys kempii
Eretmochelys imbricata

alcserepesteknds
levesteknds
fattyuteknds
cserepes teknds
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Dermochelyidae

Emydidae

SAURIA

Lacertidae

Scincidae

Gekkonidae

Agamidae

Dermochelys coriacea

Mauremys caspica
Mauremys leprosa

Algyroides fitzingeri
Algyroides marchi
Algyroides moreoticus
Algyroides nigropunctatus
Gallotia atlantica
Gallotia galloti
Gallotia simonyi
Gallotia stehlini
Lacerta bedriagae
Lacerta bonnali
Lacerta monticola
Lacerta danfordi
Lacerta dugesi
Lacerta graeca
Lacerta horvathi
Lacerta schreiberi
Lacerta trilineata
Ophisops elegans
Podarcis erhardii
Podarcis filfolensis
Podarcis hispanica
Podarcis lilfordi
Podarcis melisellensis
Podarcis milensis
Podarcis peloponnesiaca
Podarcis pityusensis
Podarcis sicula
Podarcis tiliguerta
Podarcis wagleriana

Chalcides bedriagai
Chalcides ocellatus
Chalcides sexlineatus
Chalcides simonyi
Chalcides viridianus
Ophiomorus punctatissimus

Cyrtopodion kotschyi
Phyllodactylus europaeus
Tarentola angustimentalis
Tarentola boettgeri
Tarentola delalandii
Tarentola gomerensis

Stellio stellio

kérgesteknds

Kaszpi-teknds
spanyol viziteknds

korzikai éleshatigyik
spanyol ¢éleshatugyik
g0rog ¢éleshatiigyik
fekete ¢éleshatugyik
(nincs magyar neve)
Kanari-szigeteki gyik
El Hierro-i éridasgyik
(nincs magyar neve)
korzikai gyik

(nincs magyar neve)
ibériai hegyigyik
(nincs magyar neve)
(nincs magyar neve)
gorog hegyesfejligyik
horvat faligyik
spanyol zoldgyik
balkani zoldgyik
kigydszemii gyik
balkani homokigyik
maltai faligyik
spanyol faligyik
Balear-szigeteki faligyik
fiumei faligyik
miloszi faligyik
peloponnészoszi faligyik
Pityusen-faligyik
olasz faligyik
korzikai faligyik
sziciliai faligyik

spanyol ércesgyik
foltos ércesgyik

(nincs magyar neve)
fuerteventurai ércesgyik
(nincs magyar neve)

pettyes kigyogyik

csupaszujju gekko
lemezesujju gekko
(nincs magyar neve)
csikos gekko

(nincs magyar neve)
gomerai gekko

kozonséges agdma
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Chamaeleontidae
Chamaeleo chamaeleon kozonséges kaméleon
Anguidae
Ophisaurus apodus pancélos seltopuzik
OPHIDIA
Colubridae
Coluber cypriensis ciprusi ostorsiklo
Coluber hippocrepis patkds siklo
Coluber jugularis (nincs magyar neve)
Coluber laurenti (nincs magyar neve)
Coluber najadum Dahl-ostorsiklo
Coluber nummifer (nincs magyar neve)
Coluber viridiflavus sargaszold haragossiklo
Eirenis modesta kis-azsiai torpesiklo
Elaphe quatuorlineata négycsikos sikld
Elaphe situla leopardsiklo
Telescopus falax macskakigyo
Viperidae
Vipera ammodytes homoki vipera
Macrovipera schweizeri miloszi vipera
Vipera seoanni ibériai vipera
Vipera xanthina hegyi vipera
Boidae
Eryx jaculus homoki boa
MADARAK
Gaviidae
Gavia adamsii fehércs6rti buvar
Podicipedidae
Podilymbus podiceps gytiriiscsorit vocsok
Diomedeidae
Diomedea melanophris dolmanyos albatrosz
Diomedea exulans vandoralbatrosz
Procellariidae
Macronectes giganteus déli oriashojsza
Macronectes halli ¢északi oriashojsza
Fulmarus glacialis ¢északi siralyhojsza
Pterodroma madeira madeirai viharmadar
Pterodroma feae z061d-foki viharmadar
Pterodroma hasitata karibi viharmadar
Bulweria bulwerii szalagos szerecsenhojsza
Calonectris diomedea mediterran vészmadar
Puffinus gravis nagy vészmadar
Puffinus griseus sziirke vészmadar
Puffinus puffinus atlanti vészmadar
Puffinus yelkouan bukdos6 vészmadar
Puffinus assimilis kis vészmadar
Hydrobatidae

Oceanites oceanicus
Pelagodroma marina
Hydrobates pelagicus

Wilson-viharfecske
fehérarcu viharfecske
viharfecske
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Phaethontidae

Sulidae

Phalacrocoracidae

Fregatidae

Ardeidae

Threskiornithidae

Anatidae

Accipitridae

Oceanodroma leucorhoa
Oceanodroma monorhis
Oceanodroma castro

Phaethon aethereus

Sula dactylatra
Sula leucogaster
Morus bassanus
Morus capensis

Phalacrocorax carbo
Phalacrocorax auritus
Phalacrocorax aristotelis

Fregata magnificens

Botaurus lentiginosus
Ixobrychus exilis
Ixobrychus eurhythmus
Ixobrychus sturmii
Butorides striatus
Hydranassa caerulea
Ardea herodias

Ardea melanocephala

Geronticus eremita

Cygnus olor

Anser albifrons flavirostris
Anser rossii

Anas americana

Anas falcata

Anas formosa

Anas rubripes

Anas discors

Aythya americana
Aythya valisineria
Aythya collaris

Aythya affinis

Polysticta stelleri
Histrionicus histrionicus
Melanitta perspicillata
Bucephala albeola
Bucephala islandica
Mergus cucullatus

Elanoides forficatus
Elanus caeruleus
Haliaeetus leucoryphus
Haliaeetus leucocephalus
Gypaetus barbatus
Torgos tracheliotus
Aquila rapax

Aquila adalberti

villas viharfecske
koreai viharfecske
madeirai viharfecske

vOroscsorii tropusimadar

alarcos szula
barna szula
szula
fokfoldi szula

karokatona
fiiles kardkatona
tistokos karokatona

pompas fregattmadar

amerikai bolombika
amerikai torpegém
vorhenyes torpegém
szerecsentorpegém
mangrovegém

kék gém

kiralygém
feketenyaku gém

tarvarju

biitykds hattyl
nagy lilik flavirostris alfaja
hélad

alarcos réce

sarlds réce

cifra réce

kormos réce
kékszarnyt réce
amerikai baratréce
rokafejii réce

Orvos réce

bubos réce
Steller-pehelyréce
tarka réce
papaszemes réce
fehérfejii kerceréce
izlandi kerceréce
csuklyas buko

fecskefarka kanya
kuhi

szalagos rétisas
fehérfejii rétisas
saskeselyll

fiiles keselyti
szavannasas
ibériai sas
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Falconidae

Tetraonidae

Phasianidae

Turnicidae

Rallidae

Gruidae
Otididae
Haematopodidae

Glareolidae

Charadriidae

Scolopacidae

Falco sparverius
Falco amurensis

Lagopus lagopus lagopus
Lagopus mutus

Alectoris chukar
Alectoris barbara
Alectoris graeca
Francolinus francolinus

Turnix sylvatica

Porzana carolina
Porzana marginalis
Limnocorax flavirostris
Porphyrula alleni
Porphyrula martinica
Fulica americana
Fulica cristata

Grus canadensis
Chlamydotis undulata
Haematopus meadewaldoi

Pluvianus aegyptius
Cursorius cursor
Glareola maldivarum

Charadrius semipalmatus
Charadrius mongolus
Charadrius asiaticus
Pluvialis dominicus

Calidris tenuirostris
Calidris pusilla
Calidris mauri
Calidris ruficollis
Calidris subminuta
Calidris minutilla
Calidris bairdii
Calidris acuminata
Micropalama himantopus
Gallinago stenura
Limnodromus griseus
Limosa haemastica
Numenius minutus
Numenius borealis
Bartramia longicauda
Tringa melanoleuca
Tringa solitaria
Actitis macularia

tarka vércse
amuri vércse

sarki hofajd torzsalakja
havasi hofajd

csukar

barnanyaku szirtifogoly
szirti fogoly

orvos frankolin

guvatfiirj

alarcos vizicsibe
csikos vizicsibe
szerecsen-vizicsibe
afrikai szultantyuk
amerikai szultantyuk
gylrliscsOrii szarcsa
biitykds szarcsa

kanadai daru
galléros tizok
Kanari-szigeteki csigaforgato

krokodilmadar
futomadar
keleti székicsér

kanadai lile

tibeti lile

sztyeppi lile
amerikai pettyeslile

nagy partfutd

kis partfuto

alaszkai partfutd
rozsdastorkt partfutd
hosszujju partfutd
torpepartfutd
Baird-partfuto
hegyesfarku partfuto
tocspartfutod
hegyesfarku sarszalonka
rovidesori cankdgoda
feketeszarnyu goda
torpepoling
eszkimopoling
hosszafarkt canko
mocsari canko
remetecankd

pettyes billegetdcankd
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Laridae

Sternidae

Alcidae

Pteroclididae

Columbidae

Cuculidae

Strigidae

Caprimulgidae

Apodidae

Heteroscelus brevipes
Catoptrophorus semipalmatus
Phalaropus tricolor

Larus leucophthalmus
Larus atricilla

Larus philadelphia
Larus cirrocephalus
Larus audouinii
Larus cachinnans
Rhodostethia rosea
Pagophila eburnea

Sterna maxima
Sterna bengalensis
Sterna elegans
Sterna dougallii
Sterna aleutica
Sterna forsteri
Sterna anaethetus
Sterna fuscata
Anous stolidus

Uria aalge

Uria lomvia

Cepphus grylle
Synthiboramphus antiquus
Alle alle

Cyclorrhynchus psittacula
Lunda cirrhata

Pterocles senegallus
Pterocles orientalis
Pterocles alchata

Columba livia

Columba trocaz
Columba bollii

Columba junoniae
Streptopelia senegalensis

Clamator glandarius
Coccyzus erythrophthalmus
Coccyzus americanus

Strix nebulosa
Asio capensis

Caprimulgus ruficollis
Caprimulgus aegyptius
Chordeiles minor

Hirundapus caudacutus
Chaetura pelagica
Apus unicolor

szibériai vandorcankod
larmas canko
Wilson-viztaposo

papaszemes siraly
kacago siraly
Bonaparte-siraly
sziirkefejii siraly
korallsiraly
sargalabu siraly
r6zsas siraly
hosiraly

kiralycsér
bengaliai csér
pompas csér
rozsas csér
Bering-csér
tavi csér
alarcos csér
flistOs csér
barna noddi

lumma

vastagesOrli lumma
fekete lumma
eziistalka

alkabuko
papagajalka
kontyos lunda

pettyes pusztaityuk
feketehasu pusztaityuk
nyilfarkl pusztaitytk

szirti galamb*

madeirai babérgalamb
sziirkefejii babérgalamb
fehérfarkl babérgalamb
palmagerle

pettyes kakukk
feketecsorti es6kakukk
sargacsorii esdkakukk

szakallas bagoly
mocsari fiilesbagoly

rozsdasnyaku lappantya
sivatagi lappantyu
estifecske

sertefarku sarlosfecske
kéménysarlosfecske
egyszini sarldsfecske
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Alcedinidae

Meropidae

Picidae

Tyrannidae

Alaudidae

Hirundinidae

Motacillidae

Pycnonotidae

Bombycillidae

Mimidae

Prunellidae

Turdidae

Apus pacificus

Apus caffer
Apus affinis

Halcyon smyrnensis
Ceryle rudis
Ceryle alcyon

Merops persicus

Sphyrapicus varius
Picoides tridactylus

Sayornis phoebe

Ammomanes cincturus
Chersophilus duponti
Melanocorypha bimaculata
Melanocorypha leucoptera
Melanocorypha yeltoniensis
Calandrella rufescens
Galerida theklae
Eremophila bilopha

Tachycineta bicolor
Riparia paludicola
Hirundo rupestris
Hirundo pyrrhonota

Anthus godlewskii
Anthus berthelotii
Anthus hodgsoni
Anthus gustavi
Anthus petrosus
Anthus rubescens

Pycnonotus barbatus

Bombycilla cedrorum

Mimus polyglottos
Toxostoma rufum
Dumetella carolinensis

Prunella montanella
Prunella atrogularis

Cercotrichas galactotes
Luscinia calliope
Tarsiger cyanurus
Irania gutturalis
Phoenicurus moussieri
Saxicola dacotiae
Oenanthe cypriaca
Oenanthe finschii

keleti sarlosfecske
kaffersarlosfecske
kis sarlosfecske

barna halkapo
tarka halkapo
orvos halkapo

z06ld gyurgyalag

sargahasu cukorharkaly
haromujji hécsik

sziirke 1égykapotirannusz

homoki pacsirta
vékonycsérii pacsirta
hegyi kalandrapacsirta
fehérszarnyu pacsirta
szerecsenpacsirta
csikos szikipacsirta
kovi pacsirta

sivatagi fiilespacsirta

odufecske

barnatorku partifecske
szirtifecske
sziklafecske

mongol pityer
Kanari-szigeteki pityer
olivhatu pityer
tundrapityer

parti pityer

vorhenyes pityer

barna biilbiil

cédruscsonttollu

énekes gezerigd
vorhenyes gezerigd
macskamadar

szibériai sziirkebegy
feketetorku szlirkebegy

tiiskebujkalo
rubinbegy

kékfarka

fehértorku fiilemiile
gyémantrozsdafarku
kanari csuk

ciprusi hantmadar
tiirk hantmadar
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Sylviidae

Muscicapidae

Paridae

Sittidae

Oenanthe leucopyga
Oenanthe leucura
Monticola solitarius
Zoothera dauma
Zoothera sibirica
Zoothera naevia
Hylocichla mustelina
Catharus guttatus
Catharus ustulatus
Catharus minimus
Catharus fuscescens
Turdus unicolor
Turdus obscurus
Turdus ruficollis
Turdus migratorius

Cisticola juncidis
Locustella certhiola
Locustella lanceolata
Locustella fasciolata
Acrocephalus dumetorum
Acrocephalus aedon
Hippolais caligata
Hippolais olivetorum
Hippolais polyglotta
Sylvia sarda

Sylvia undata

Sylvia deserticola
Sylvia conspicillata
Sylvia cantillans

Sylvia mystacea

Sylvia melanothorax
Sylvia rueppelli

Sylvia nana

Sylvia hortensis
Phylloscopus coronatus
Phylloscopus trochiloides
Phylloscopus borealis
Phylloscopus humei
Phylloscopus fuscatus
Phylloscopus neglectus
Regulus teneriffae

Muscicapa dauurica
Ficedula semitorquata

Parus lugubris
Parus cinctus
Parus cyanus

Sitta krueperi
Sitta whiteheadi
Sitta canadensis
Sitta neumayer

koronas hantmadar
kormos hantmadar

kék kovirigo

himal4jai f6ldirigd
szibériai foldirigo

tarka foldirigo

erdei fiilemiilerigod
pettyes fililemiilerigd
flotazo flilemiilerigd
sziirkearcu fillemiilerigd
vorhenyes fiilemiilerigo
sziirke rigd

halvéany rigo6

sotéttorku rigo
vandorrigo

szuharbujo

csikos tiicsokmadar
foltos tiicsokmadar
dalos tiicsokmadar
berki nadiposzata
vastagesorii nadirigd
kis geze

olivgeze

déli geze

szardiniai poszata
bujkalo poszata
Atlasz-poszata
torpeposzata
bajszos poszata
tamariszkuszposzata
ciprusi poszata
feketetorka poszata
sivatagi poszata
dalos poszata
koronas fiizike
sarga fiizike

¢északi flizike
himalgjai fiizike
barna fiizike

perzsa flizike
Kanari-szigeteki kiralyka

barna légykapo
felorvos 1égykapo

fiistos cinege
lappfoldi cinege
laztrcinege

torok csuszka
korzikai csuszka
kanadai csuszka
kovi csuszka
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Laniidae

Corvidae

Sturnidae

Passeridae

Vireonidae

Fringillidae

Parulidae

Lanius cristatus
Lanius isabellinus
Lanius nubicus
Tchagra senegala

Perisoreus infaustus
Cyanopica cyana
Corvus dauuricus
Corvus splendens

Sturnus vulgaris
Sturnus unicolor

Passer domesticus
Passer hispaniolensis
Passer italiae

Passer moabiticus
Petronia petronia

Vireo flavifrons
Vireo philadelphicus
Vireo olivaceus

Fringilla teydea

Serinus pusillus

Serinus canaria

Serinus citrinella
Serinus corsicanus
Loxia scotica

Loxia pytyopsittacus
Bucanetes githagineus
Pyrrhula murina
Hesperiphona vespertina

Mniotilta varia
Vermivora chrysoptera
Vermivora peregrina
Parula americana
Dendroica petechia
Dendroica pensylvanica
Dendroica castanea
Dendroica fusca
Dendroica tigrina
Dendroica magnolia
Dendroica coronata
Dendroica virens
Dendroica striata
Setophaga ruticilla
Seiurus aurocapillus
Seiurus motacilla
Seiurus noveboracensis
Geothlypis trichas
Wilsonia citrina
Wilsonia pusilla

barna gébics
pusztai gébics
alarcos gébics
baratcsagra

északi szajkod
kék szarka
Orvos csoka
indiai varju

seregély
egyszinii seregély

hazi veréb

berki veréb

olasz veréb
tamariszkuszveréb
koviveréb

sargatorkll lombgébics
sargahast lombgébics
pirosszemi lombgébics

kék pinty
vOroshomloku csicsorke
kanari*

citromcsicsorke
korzikai csicsorke

skot keresztcsori

nagy keresztcsorii
trombitas sivatagipinty
Azori-szigeteki siivoltd
koronas meggyvago

csikos kéregjard
aranyszarnyt hernyo6falo
szilirkefejii herny6fald
északi lombposzata
sarga lombjaro

barkos lombjaro

rozsdas lombjaro
narancstorku lombjaro
tigrislombjaro
magnolia-lombjaro
koronas lombjaro
feketetorkt lombjaro
kucsmas lombjard
legyezéfarka lombposzata
koronas harasztjaro
(nincs magyar neve)

lapi harasztjard

északi alarcosposzata
csuklyas lombjaro
sapkas lombjaro
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Thraupidae

Emberizidae

Icteridae

EMLOSOK

INSECTIVORA

Erinaceidae

Soricidae

Talpidae

MICROCHIROPTERA

Piranga rubra
Piranga olivacea

Pipilo erythrophthalmus
Chondestes grammacus
Ammodramus sandwichensis
Passerella iliaca
Melospiza melodia
Zonotrichia leucophrys
Zonotrichia albicollis
Junco hyemalis
Emberiza spodocephala
Emberiza striolata
Emberiza cineracea
Emberiza caesia
Emberiza chrysophrys
Emberiza rustica
Emberiza aureola
Emberiza pallasi
Emberiza bruniceps
Pheucticus ludovicianus
Guiraca caerulea
Passerina cyanea

Dolichonyx oryzivorus
Molothrus ater

Xanthocephalus xanthocephalus
Icterus galbula

Erinaceus algirus

Crocidura canariensis
Crocidura sicula

Galemys pyrenaicus

Eptesicus bottae
Myotis capaccinii
Nyctalus azoreum
Pipistrellus maderensis
Plecotus kolombatovici
Plecotus teneriffae
Rhinolophus blasii
Rhinolophus mehelyi
Tadarida teniotis
Myotis alcathoe
Pipistrellus pygmaeus

piros tangara
skarlattangara

tarka avarsdrmany
pacsirtasarmany
mezei verébsarmany
vorhenyes verébsarmany
énekes verébsarmany
koronas verébsarmany
fehértorku verébsarmany
fiistds junko
feketearcu sarmany
sivatagi sdrmany
sziirke sarmany
rozsdas sarmany
tajgasarmany

erdei sairmany

aranyos sarmany
sziirkevalli sarmany
vorosfeji sarmany
vorosmellii magvago
kék magvagd
indigopinty
seregélysarmany
barnafeji gulyajard

sargafejli csirdge
narancstrupial

mediterran siin

Kanari-szigeteki cickany
sziciliai cickany

pireneusi pézsmacickany

Botta-késeidenevér
hosszulabu denevér

Azori-szigeteki koraidenevér

madeirai torpedenevér
déli hosszuafiilii-denevér

tenerifei hosszafulii-denevér

Blasius-patkosdenevér
M¢éhely-patkosdenevér
nagy szelindekdenevér
Alcathoe-denevér
apro torpedenevér
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MEGACHIROPTERA
Pteropodidae
Rousettus aegiptiacus nilusi repiilékutya
RODENTIA
Gliridae
Myomimus roachi bolgar egérpele
Sciuridae
Marmota marmota latirostris eurdpai mormota latirostris alfaja
Pteromys volans szibériai replilémokus
Spermophilus suslicus gyongyos lirge
Sciurus anomalus perzsa mokus
Cricetidae
Mesocricetus newtoni dobrudzsai aranyhdrcsog
Microtidae
Microtus cabrerae cabrerai pocok
Microtus tatricus tatrai foldipocok
Zapodidae
Sicista betulina északi szocskeegér
Hystricidae
Hystrix cristata tarajos siil
CARNIVORA
Canidae
Alopex lagopus sarki roka*
Mustelidae
Mustela lutreola eurdpai nyérc
Vormela peregusna tigrisgorény
Gulo gulo rozsomak
Felidae
Lynx pardinus parduchitz
Phocidae
Cystophora cristata hoélyagos foka
Erignathus barbatus szakallas foka
Halichoerus grypus kapos foka
Monachus monachus mediterran baratfoka
Pagophilus groenlandicus gronlandi foka
Phoca hispida gytrtsfoka
Phoca vitulina borjufoka
Viverridae
Genetta genetta északi petymeg
Herpestes ichneumon egyiptomi monguz
DUPLICIDENTATA
Leporidae

Lepus timidus

havasi nyul
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ARTIODACTYLA

Cervidae

Bovidae

CETACEA

* Kivéve a haziasitott formakat.

Cervus elaphus corsicanus

Bison bonasus

Capra aegagrus

Capra ibex

Capra pyrenaica

Ovis gmelini musimon

Ovis orientalis ophion
Rupicapra (pyrenaica) ornata

Balaena glacialis
Balaena mysticetus
Balaenoptera acutorostrata
Balaenoptera borealis
Balaenoptera edeni
Balaenoptera musculus
Balaenoptera physalus
Delphinapterus leucas
Delphinus delphis
Feresa attenuata
Globicephala macrorynchus
Globicephala melas
Grampus griseus
Hyperoodon ampullatus
Kogia breviceps

Kogia simus
Lagenodelphis hosei
Lagerorchynchus acutus
Lagerorchynchus albirostris
Megaptera novaeangliae
Mesoplodon bidens
Mesoplodon densirostris
Mesoplodon europaeus
Mesoplodon grayi
Mesoplodon mirus
Monodon monoceros
Orcinus orca
Peponocephala electra
Phocoena phocoena
Physeter macrocephalus
Pseudorca crassidens
Sousa teuszii

Stenella attenuata
Stenella clymene
Stenella coeruleoalba
Stenella frontalis

Steno bredanensis
Tursiops truncatus
Ziphius cavirostris

** (Csak a Korzikan és Szardinian ¢16 természetes populaciok.

korzikai gimszarvas

eurdpai bolény
bezoarkecske*
koszali kecske
spanyol kecske
muflon musimon alfaja**
ciprusi muflon
abruzzoi zerge

északi-foki balna

gronlandi balna

csukabalna

tokebalna

tropusi balna

oriasbalna

kozonséges barazdasbalna
beluga

kozonséges delfin
torpe-kardszarnytadelfin
rovidszarnyt goémbolytifejii-delfin
hossziszarnya gombolytfeji-delfin
Risso-delfin

kacsafejli cséroscet

kis ambrascet
torpeambrascet
Fraser-delfin

fehéroldalu delfin
fehéresort delfin
hosszlszarnya balna

¢északi csdrdscet

allas csOroscet

antillai csérdscet
hossztorrii cséroscet
True-csoroscet

narval

kozonséges kardszarnyudelfin
fehérajkt kardszarnyudelfin
kozonséges disznodelfin
nagy ambréscet

kis kardszarnyudelfin
nyugat-afrikai puposdelfin
pettyes delfin

haromszinti delfin

csikos delfin

atlanti delfin

hosszucsori delfin
palackorrt delfin
Cuvier-cséroscet
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5. szamu melléklet a 23/2005. (VII. 31.) KvVM rendelethez

[9. szamu melléklet a 13/2001. (V. 9.) KéM rendelethez]

Tudomanyos név

GOMBAK

Amanita vittadinii
Battarrea phalloides
Cantharellus melanoxeros

Cortinarius(Phl.) paracephalixus

Cortinarius (Phl.) praestans
Hericium cirrhatum
Elaphomyces anthracinus
Elaphomyces leveillei
Elaphomyces maculatus
Elaphomyces mutabilis
Elaphomyces persooni
Elaphomyces virgatosporus
Endoptychum agaricoides
Geastrum hungaricum
Gomphidius roseus
Gomphus clavatus
Gyrodon lividus

Hericium erinaceum
Hygrocybe calyptriformis
Hypsizygus ulmarius
Lactarius helvus

Leccinum variicolor
Leucopaxillus macrocephalus
Phylloporus pelletieri
Polyporus umbellatus
Polyporus tuberaster
Rhodotus palmatus
Russula claroflava
Sarcodon scabrosus
Scutiger pescaprae
Squamanita schreieri
Strobilomyces strobilaceus
Pseudoboletus parasiticus
Tulostoma volvulatum
Volvariella bombycina

ZUZMOK

Cladonia magyarica
Usnea florida

Xanthoparmelia pseudohungarica

Xanthoparmelia subdiffluens
Cetraria aculeata

Védett gombak és zuzmok (lichenizalt gombdk)

Magyar név

Ozlabgaldoca
alszomorcsog
sOtéted6hiist rokagomba
nyarfa-pokhalésgomba
orias pokhalosgomba
tiiskés sorénygomba
koldokos alszarvasgomba
patinds alszarvasgomba
foltos alszarvasgomba
bundas alszarvasgomba
kékbelii alszarvasgomba
csikossporaju alszarvasgomba
lemezes pofeteg

honi csillaggomba
rozsaszinii nyalkasgomba
disznéfiilgomba
égertindru

kozonséges siingomba
rozsaszinii nediigomba
laskapereszke
daroc-tejeldgomba
tarkahtisu érdestinoru
gyokeres alpereszke
lemezes tindru
tiiskegomba

olaszgomba

tonkos kacskagomba
kromsarga galambgomba
korpas gereben
barnahéti zsemlegomba
sarga pikkelyesgaloca
pikkelyes tinoru

¢16sdi tinéru

bocskoros nyelespofeteg
orias bocskorosgomba

magyar tolcsérzuzmo
virdgos szakallzuzmé
magyar bodrany
teriilékeny bodrany
tiiskés vértecs

Erték (Ft)

2000
5000
10 000
5000
5000
5000
5000
5000
5000
5000
5000
5000
5000
10 000
5000
10 000
5000
5000
10 000
5000
5000
5000
5000
5000
10 000
5000
5000
5000
5000
10 000
10 000
2000
5000
10 000
2 000

5000
5000
10 000
10 000
5000
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IRANYMUTATASOK,
IV. rész JOGEGYSEGI
HATAROZATOK

7001/2005. (IK 8.) IM iranyelv a jogharmonizacios céla jogalkotasrol*®

* A jogharmonizacios célu jogalkotasrol szolo iranyelvet a Magyar Kozlony 2005. évi 117. szamanak II. kotete tartalmazza, melyet az eldfizetdk kérésre
megkapnak (telefon: 266-9290/237 és 238 mellék; fax: 338-4746; postacim: 1394 Budapest 62, Pf. 357).

KOZLEMENYEK,

VI.rész | RDETMENYEK

A BM Kozponti Adatfeldolgozo, Nyilvantarto
és Valasztasi Hivatal kézleménye

A BM Kozponti Hivatal a 35/2000. (XI. 30.) BM rendelet 73. § (1) bekezdése alapjan — az eddig kdzzétetteken kiviil —
az alabbi elveszett, megsemmisiilt gépjarmii torzskdnyvek sorszamat teszi kozzé:

536979B 849562B 192750D 951234B 407228B
751608C 939872D 079104A 921017A 920307A
022644C 171703C 983947D 020793F 691352D
277442E 708304D 077621B 030971D 589684E
696686D 866816C 291325A 279221D 052291B
641863C 658685B 636233D 694314C 429980F
403852C 305325F 202032E 012277D 765602E
801213C 254359C 191622E 226277F 402737E
380019E 218999B 094541E 930660B 144928A
203413D 735876A 8946998 996565B 497947B
512787F 253786B 890219A 799961 A 571822E
073774F 639969A 141510E 512834B 538566B
080975E 644252D 302450C 694701E 695009C
107739A 152740D 887031A 464713C 316285D
205529D 379823B 815380E 996576B 963256A
401589E 970738C 190688E 728250A 987856D
292864B 774546B 330696A 112588D 396916D
296054A 703949D 908087A 320152B 825832B
469866B 327907D 546811D 563353C 312765F
731906D 780748E 248712D 988610C 373504B
185553E 146319A 844440C 864133E 227071F
337039E 113765A 504445A 850661B 409208F
785757B 276192D 853116A 759364E 121986B
764062C 362725D 993833E 914070A 155334D
523005E 328142F 090485E 620551B 073302F
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419220D 643459A 656372B 603388B 516564A
870298D 332220B 100694F 164268E 838032C
551166A 995355D 779435D 705475D 043946C
178761D 970187C 452576C 935112A €41573D
004023C 058853E 171656E 639774E 756002A
114221E 476227B 310546C 745350B
218487D 192995E 587758C 276940C 761809A
354130D 808179B 800618C 184298A 657975A
007229D 6457578 164508A 721579C 436088F
811175D 396573B 863535E 489591C 305488F
407371D 596410B 862035C 400516A 652328A
9665968 238158D 100691F 611887E 8534324
990724D 915870C 297479C 489548B 903402C
472269A 792776C 452554C 710246D 4500198
843052D 519590D 690633B 803623A
218684C 523035C 052254E 658579D 3373324
160920C 127102A 080579F 688848A 339937D
550442D 208586C 517707B 749176C 234268D
362586E 995518C 624120D 371045C 442376D
829163B 114792B 390966D 839851A 159296F
754706A 848310A 395182A 088116E 704907C
565097C 750190C 764132C 952472F 035452C
983083B 178416E 175933F 090638A 09837SB
566231A 336610B 217108C 183336A 353566C
879702C 475987C 518826B 860762A
746428A 099207F 910257E 061041C 024471D
039709B 612965E 641787A 532790E 831407E
859464A 701523B 649647A 128355B 7870558
873005A 419247B 321847B 013242E 499267C

Kozlekedési Nyilvantarto Osztaly
Szerkeszti a Miniszterelnoki Hivatal, a Szerkesztobizottsag kozremiikodésével.
E: A Szerkesztdbizottsag elndke: dr. Pulay Gyula. A szerkesztésért felelos: dr. Miiller Gyorgy. Budapest V., Kossuth tér 1-3.
—_— Kiadja a Magyar Hivatalos K6zlonykiado. Felelds kiadé: dr. Kodela Laszlo elndk-vezérigazgato.
——) Budapest VIII., Somogyi Béla u. 6. Telefon: 266-9290.
=o Elofizetésben megrendelheté a Magyar Hivatalos K6zlonykiadonal

_ Budapest VIIL, Somogyi Béla u. 6., 1394 Budapest 62. Pf. 357, vagy faxon 318-6668.

_ Eléfizetésben terjeszti a Magyar Hivatalos Kézlonykiado a FAMA Rt. kozremiikodésével. Telefon/fax: 266-6567.

Ej Informécio: tel.: 317-9999, 266-9290/245, 357 mellék.

Eg Példanyonként megvasirolhatd a kiado Budapest VIIL, Somogyi B. u. 6. (tel./fax: 267-2780) szam alatti kozlonyboltjaban, illetve

—_— megrendelhetd a www.mhk.hu/kozlonybolt internetcimen.
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